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Profesinio mokymo paslaugy teikimas konditeriams i$ Turkijos

Viesoji jstaiga Vilniaus Zirmany darbo rinkos mokymo centras (autorius Dalia Ramuné Janarauskiené)

Tema (temos), kuriai priskiriate gerosios patirties pavyzdj
Profesinio mokymo tarptautiSkumo skatinimas
Priemoneés tikslas

Gerinti profesinio mokymo kokybe plétojant rySius tarp Europos $aliy profesinio mokymo jstaigy ir socialiniy,
partneriy, ieSkant naujy bendradarbiavimo formy, taip pat skatinti uzsienio kalby mokymasi dalyvaujant
Leonardo da Vinci mobilumo programos projekte.

Priemonés jgyvendinimas

Projekto metu, kuris vyko §.m. geguzés mén. 04-13d., mokymo centro Maitinimo jmoniy specialisty praktinio
mokymo skyriuje kvalifikacijg tobulino 15 konditeriy i§ Turkijos miesto Sanliurfa (Sanlurfa), kuris yra $alies
pietrytinéje dalyje. Tai deSimtas pagal dydj Turkijos miestas, kuriame gyvena daugiau nei 1,5 min. Zmoniu.
Siun¢iamoji organizacija: SANLIURFA LOKANTACILAR KOFTECILER VE TATLICILAR ESNAF ODASI -
lietuviSkai- Restorany darbuotojy, kulinary ir konditeriy asociacija.

Mokyti profesionalius konditerius i§ saldumyny Salimi vadinamos Turkijos buvo didelis i§Sakis, tac¢iau kartu ir
noras pasidalinti savo ziniomis ir patirtimi. Projekto dalyviai - tai konditerijos parduotuviy, konditerijos
gamybos jmoniy savininkai ir asmenys besimokantys konditerio profesijos. Programa buvo sudaryta
atsizvelgiant | dalyviy pageidavimg susipazinti su misy Salies miltinés konditerijos gaminiy asortimentu,
gamybos technologijomis, konditerijos gaminiy ir deserty paruosimo tradicijomis Lietuvoje, taip pat Sios
populiarios Turkijoje profesijos rengimo praktika ir galimybémis masy mokymo jstaigoje. |Zanginiy paskaity
metu sveciai buvo supaZindinti su naudojama jranga, inventoriumi ir Zaliavomis bei geros higienos praktikos
taisyklémis, taikomomis muasy Salies maitinimo jmonése ir konditerijos cechuose. Tobulinti savo jgudZius ir
iSmokti naujy gaminiy mokiniai buvo mokomi panaudojant vaisius, pieno produktus, Sokoladg, rieSutus ir
kitus maisto produktus bei zaliavas. Svecius labai sudomino tradiciniy pyragy ir pyragéliy su jdarais jvairove,
proginiai lietuviski konditerijos gaminiai, torty papuoSimo elementai ir gaminiy pateikimas. PietietiSku
temperamentu pasizymintys sveciai stengési ne tik iSmokti naujoviy, bet ir improvizuoti. Susipazinti ir
pabendrauti su giminingos profesijos atstovais iS tolimosios Turkijos turéjo galimybe ir mdsy centro
Restorany ir vieSbuciy skyriaus mokiniai. Didelio susidoméjimo sulauké surengta konditerijos gaminiy ir
deserty paroda. llgamete gamybine ir pedagogine patirtj turinéiy mokymo centro profesijos mokytojy ir
mokiniy i Turkijos kadrybiSkumo déka buvo pasiektas labai jdomus rezultatas. Dalyviai ne tik mokési
auditorijose, gamino desertus ir konditerijos gaminius konditerijos gaminiy paruoSimo laboratorijoje, bet ir
lankési Vilniaus konditerijos cechuose, garséjanciuose savo gaminiais.

Sveciai labai dZiaugési susipaZine su Lietuvos konditerijos tradicijomis, misy mokymo centro darbuotojy,
profesijos mokytojy ir mokiniy geranoriSkumu ir démesiu, jgytomis Zziniomis ir praktiniy uzsiémimy metu
jsisavintomis technologijomis.

Kas Zino, galbat lietuviai, nuvyke | Sanliurfa, vietinése konditerijos krautuvélése ras skanésty panasiy i

Skruzdélyng ar plikytus pyragaicius?
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Pasiekti rezultatai

Abipusiai naudingas projektas suteiké impulsg naujiems kdrybiniams ieSkojimams, buvo uZmegzti dalykiniai
ry$iai, skatinantys tolimesnj bendradarbiavima tarp misy mokymo jstaigos ir Turkijos miesto Sanliurfa
Restorany darbuotojy, kulinary ir konditeriy asociacijos. Informacijg su nuotraukomis apie vykdytg projekta ir
pasiektus rezultatus savo tinklalapiuose paskelbé tiek misy mokymo jstaiga, tiek minétoji asociacija.

Kaip pakito Jasy veiklos ir paslaugy kokybé jgyvendinus Sig priemone?

Dalyvavimas tarptautiniuose projektuose ugdo karybiSkumag, atskleidzia profesinio mokymo formy jvairove.
Pazintis su Turkijos konditeriais, dalyvavimas Siame ,mokymasi be sieny” skatinaniame projekte, padidino
mokiniy ir mokytojy motyvacijg mokytis uzsienio kalby, dométis kity Saliy kulinariniu paveldu, tradicijomis.
Kodél, Jiasy nuomone, tai gerosios patirties pavyzdys?

Galima paskatinti ir kitus mokytojus, mokinius kdrybiSkiau pazvelgti | profesijos mokymasi ir mokyma,
pasinaudojant ES mobilumo projekty teikiamomis galimybémis, siekiant tiek asmeniniy, tiek profesiniy

kompetencijy tobulinimo.
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