H EEN[]

Mazeikiy politechnikos mokykla

“Biisi tuo, kuo tikrai nori bati...“

Mano sékmes istorija

Esu Zilvinas Pukevi¢ius. Bidamas $eSiolikos mety pirmg karta susiddriau su darbu virtuvéje. Kaip ir
kiekvienas jaunas Zmogus, as taip pat noréjau turéti savo pinigy, kuriuos galéciau leisti nory tenkinimui.

Visg vasarg dirbti virtuvéje pagalbiniu néra sudétinga: kiekvieng dieng teko skusti bulves, Sveisti
puodus, keptuves, padéti sutvarkyti patalpas. Tokia jau pagalbinio darbuotojo pareiga, taciau turéjau
galimybe stebéti joje dirbancius profesionalius viréjus. Jy darbas mane uzbiré bei jkvépé naujy idéjy maisto
ruosSime ir taip as supratau, kad tai bus mano ateities specialybé.

Prabégo dar vieni mokslo metai — reikéjo baigti 10-3 klase. Pasirinkimas, kuo noriu biti jau buvo aiskus.
Liko nuspresti — kokioje mokykloje siekti tobuléjimo. Panasias specialybes sillo net keletas Lietuvoje esanciy
profesinio mokymo mokykly. Man, vaikinukui i$ Mazeikiy, Zinoma, noréjosi, kad nereikéty vaZiuoti labai toli
nuo namy. Tariausi su tévais, jie uzsimine, kad maté Mazeikiy politechnikos mokyklos Vieksniy skyriaus
lankstinukg su siGlomomis specialybémis. Tarp visy iSvardinty specialybiy buvo ir mano pasirinktoji —
Maitinimo ir apgyvendinimo paslaugy teikéjas.

] naujaja mokyklg jstojau 2010-ais metais. Mokslas truko trejus metus. Néra lengva mokytis, kai Salia
bendrojo lavinimo dalyky tenka mokytis ir pasirinktos specialybés subtilybiy. Taip pat nejaukiai pasijutau
pamates, kad grupéje bisiu vienintelis vaikinas, nors laikui bégant nejaukumas dingo ir tai tapo savotisku
privalumu.

Po pirmo kurso noréjau uztikrinti jgytas teorines bei praktines Zinias, todél susiradau darbg Juodkrantés
kavinéje. IS pradZiy buvo labai sunku, nes turimy Ziniy buvo permazZai, jauciausi taip, lyg visiSkai nieko
nemokéciau. AtidZiai stebéjau naujus kolegas, jy darba. Kadangi Zinojau ko siekiu, drasiai visko klausinéjau,
stengiausi jsisavinti kuo daugiau informacijos. Tik per darba, pastangas ir ryztg yra jgyjama patirtis. Vasara
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nenuéjo perniek — a$ daug ko iSmokau,

patobuléjau. Todél nusprendziau dalyvauti
atrankoje vykimui j staZzuote Vokietijoje pagal
SMPF Leonardo da Vinci programos
mobilumo  projekta.  Sioje  staZuotéje
dalyvavo mokiniai i jvairiy Vokietijos,
Ukrainos, Vengrijos ir Lietuvos profesiniy
mokykly. Ten buvome mokomi daryti jvairius
kokteilius (alkoholinius ir nealkoholinius),

gaminome mésos ir Zuvies patiekalus,




daréme vaisiy salotas. Taip pat mokémeés lankytojy aptarnavimo meno, staly serviravimo paslapciy. Ir dar
prie visy Siy gudrybiy mokémés ir Siek tiek prancizy kalbos, nes Sia kalba yra kalbama virtuvéje, o taip pat ir
aptarnaujant klientus. GrjZau i ten pilnas neisdildomy jspldzZiy ir supratau, kad jgytg patirtj galésiu pritaikyti
savo mokymesi ir tolimesniame karjeros planavime.

Antrame kurse didesnj démesj skyriau specialybés
moduliams. Supratau, kad specialybés mokytojos — Elena
TamosSauskiené, Geleta Gelvinauskiené, Daiva Daunyte,
stengiasi konkreciau supazZindinti su déstomy dalyky
subtilybémis. Tos Zinios praverté dalyvaujant respublikiniame
konkurse ,Zemés vaikai 2013“. Gaila, tadiau j prizininky gretas
nepatekau. Dalyvavimas konkurse priverté suvokti, kad norint
blti geru savo srities specialistu neuztenka tik pamokose
gaunamy ziniy, daug pastangy, Ziniy ir naujy idéjy bdtina

semtis uZz mokslo institucijos riby. Baiges antrg kursg per

vasarg vél dirbau jau minétoje Juodkrantés kavinéje. Sjkart
darbas nebeatrodé toks sudétingas, jauciausi labiau savimi pasitikintis, daugiau iSmanantis.

Pagrindiniu varikliu siekiant gyvenimo tikslo — buti geru savo
srities specialistu — man buvo nelaiminga meilé. Daugelis, manau, man
pritars, kad meilé gali pakyléti, arba sugniuZzdyti. AS jg prarades iSsikéliau
tikslg ir jo kryptingai siekiau.

Paskutiniai studijy metai, véliau gamybiné praktika — tai dar keli
ingsniai link mano sékmés. Teko dirbti restorane ,Cili kaimas“
Klaipédoje, véliau buvau issiystas j Vilniy mokytis naujo apmato — susio
gamybos. Supratau, kad visa tai, ko jau buvau iSmokes, visiSkai negaliu
pritaikyti Azijos virtuvéje.
Dékoju mokytojams, kurie

mane nuramino ir suteiké

daug Ziniy bei pasitikéjimo savimi. Mokytojas Vitalikas §j darba
dirba apie devynerius metus. IS jo iSmokau kaip gaminti ir kokie
produktai reikalingi. Mokytojas Gintas moké tikslumo ir greicio

gaminant susj. Svarbiausias dalykas, kurio iSmokau, kad léksté —

veidrodis. UZ S§ias pamokas noriu pasakyti ,Acil savo
mokytojams”.

Dabar gyvenu Klaipédoje dirbu restorane ,Soya“. IS pradziy gaminau tik susj, ta¢iau man buvo jdomi
visa virtuvés veikla — nuo produkto gavimo iki uzsakymo jvykdymo. Siuo metu esu virtuves $efas, turiu savo

komandag, ripinuosi produkty uzsakymu ir maisto ruosimu bei pateikimu. Labai dZiaugiuosi savo darbu ir jokiu



biddu nemanau sustoti. Mano tikslas —
patekti j vieng geriausiy pasaulio viréjy
mokyklg Prancuzijoje, kuri vadinasi ,Le
Cordon Bleu”. Ten mokslus baigé
kiekvienam gerai Zinomas virtuvés Sefas —
Gordonas Ramzis, bei lietuvis Liutauras

Ceprackas. Todél kasdien stengiuosi

tobuléti ir iSmokti vis kg nors naujo.
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