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KONDITERIO RENGIMO STANDARTAS
I. PROFESINIO RENGIMO STANDARTO REKVIZITAI

Profesinio iSsilavinimo lygis — treciasis.
Valstybinis kodas — S381103.
Suteikiama kvalifikacija — konditeris.
Bazinis i$silavinimas — pagrindinis.

Eall e e

II. PROFESINIO RENGIMO STANDARTO TURINYS

5. Trumpas profesines veiklos aprasymas:

5.1. Konditerio rengimo standartas (toliau — Standartas) parengtas atsizvelgiant {
darbo rinkos poky¢ius, Standarto rengimo darbo grupés atliktus kvalifikacijy tyrimo rezultatus ir
remiantis kity $aliy patirtimi. Sis Standartas — pagrindas tre¢iojo profesinio issilavinimo lygio
mokymo programai rengti.

5.2. Standartas apibrézia minimalius konditerio rengimo reikalavimus darbui Siose
pagrindinése veiklos srityse: Zzaliavy paruoSimas; teSly uZzmaiSymas; pusgaminiy i§ teSly
formavimas, gaminiy kepimas, apipavidalinimas; kreminiy gaminiy gaminimas.

5.3. Konditeris parenka kokybiskas zaliavas, iSmano konditerijos gaminiy gaminimo
technologinius procesus, naudoja darbo priemones ir technologijas, saugiai dirba technologiniais
irengimais ir jrankiais, Zino geros higienos reikalavimus ir jy laikosi, vykdo priesgaisrinés apsaugos
reikalavimus. Jis moka nustatyti zaliavy, pusgaminiy ir gaminiy kokybe jusliniu biidu, naudotis
technologine literatiira, informacinémis priemonémis, moka taikyti darbo teisés, ekonomikos, verslo
ir aplinkosaugos Zinias.

5.4. Konditeris dirba pastato viduje, gamybinése patalpose, kuriose naudojamas
dirbtinis ir natiralus apSvietimas, irengta nattirali, dirbtiné ar misSri védinimo sistema. Konditeris
dirba smulkiose, vidutinése ir stambiose imonése, kuriose yra diegiamos naujos technologijos,
Siuolaikiné gamybos jranga, idiegta zaliavy ir gamybos kontrolé.

5.5. Konditeriui svarbios §ios asmeninés savybés: atsakingumas, darbStumas,
tvarkingumas, saziningumas, pareigingumas, kiirybiSkumas, estetinis pojiitis, komunikabilumas,
kruopStumas, meniSkumas, i§tvermingumas.

6. Konditerio tikslas — gaminti miltinés konditerijos gaminius.

7. Konditerio veiklos sritys, kompetencijos pateikiamos Standarto 1 priede.

8. Konditerio kompetencijy ribos, mokymo tikslai, kompetencijy vertinimas
pateikiami Standarto 2 priede.

9. Siekiant profesionalios ir sé¢kmingos konditerio veiklos ugdomi Sie bendrieji
geb¢jimai:

9.1. kokybés siekimas;

9.2. profesinis tobul¢jimas;

9.3. individualus ir komandinis darbas;

9.4. démesio sutelkimas;

9.5. meniniai gebéjimai;

9.6. tikslumas.

10. Baigiamasis kvalifikacijos vertinimas:
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10.1. Konditerio kvalifikacija suteikiama mokiniui, baigusiam visa mokymo programa,
lgijusiam Standarte apibréZtas kompetencijas ir gavusiam teigiama baigiamaji kvalifikacijos
[vertinima.

10.2. Vadovaujantis ~ Standarte {vardytais kompetencijy vertinimo Kkriterijais,
tikrinamos ir jvertinamos:

10.2.1. mokymo procese — visos Standarte apibréztos kompetencijos;

10.2.2. baigiamojo kvalifikacijos vertinimo metu — pasirinktos kompetencijos.

10.3. Baigiamojo kvalifikacijos vertinimo organizavima ir vykdyma, dokumenty
iSdavima reglamentuoja Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministerija.




Konditerio rengimo standarto
1 priedas

KONDITERIO VEIKLOS SRITYS IR KOMPETENCIJOS

Veiklos sritys

Kompetencijos

1. Zaliavy paruo§imas

1.1. Parinkti zaliavas ir paruosti jas gaminti
1.2. Nustatyti zaliavy kokybe

2. Tesly uzmaisymas

2.1. UzmaiSyti teslas

2.2. Naudotis receptiiromis ir technologinémis
kortelémis

2.3. Ivertinti tesly kokybe jusliniu budu

3. Pusgaminiy i$ teSly formavimas, gaminiy
kepimas, apipavidalinimas

3.1. Saugiai dirbti technologiniais jrengimais ir
irankiais

3.2. Gaminti sirupus, glajus ir idarus

3.3. Formuoti, kepti ir apipavidalinti gaminius
3.4. [vertinti gaminiy kokybe

4. Kreminiy gaminiy gaminimas

4.1. Gaminti kremus ir puoSimo elementus
4.2. Formuoti kreminius gaminius

4.3. Puosti kreminius gaminius

4.4. Ivertinti kreminiy gaminiy kokybg




Konditerio rengimo standarto
2 priedas

KONDITERIO KOMPETENCIJU RIBOS, MOKYMO TIKSLAI IR KOMPETENCIJU VERTINIMAS

Veiklos sritys Kom.l?etencu aplbudlnlmas” : Mokymo tikslai Komp.et-encqq
kompetencijos kompetencijy ribos vertinimas
1. Zaliavy 1.1. Parinkti Zaliavas ir Zaliavy 1.1.1. Zinoti zaliavy klasifikavima Apibiidinta zaliavy
paruoSimas paruosti jas gaminti klasifikavimas, savybés, | 1.1.2. ISnagrinéti zaliavy savybes, klasifikacija.

rusys, laikymo salygos.
Zaliavy paruo$imo

technologinés operacijos.

Aplinkosaugos
reikalavimai.

risis, laikymo salygas

1.1.3. Parinkti zaliavas pagal paskirti

1.1.4. ISmanyti zaliavy paruoSimo

technologinj procesa

1.1.5. Zinoti aplinkosaugos

reikalavimus ir laikytis ju

Parinktos zaliavos
gaminiui paruosti.

Apibudinti
zaliavos paruoSimo
technologiniai
procesai ir atliktas
zaliavos paruo$imo
technologinis
procesas.

ISvardyti
aplinkosaugos
reikalavimai.

1.2. Nustatyti zaliavy
kokybg

Pakuotés Zzenklinimas,
zaliavy Sviezumo ir
gedimo pozymiai,
uzterStumas, kokybes
nustatymas jusliSkai

1.2.1. Zinoti pakuotés Zenklinima

1.2.2. Zinoti zaliavos Sviezumo ir

gedimo pozymius

1.2.3. ISmanyti Zaliavos kokybés

nustatymo budus

1.2.4. Nustatyti zaliavos kokybe

jusliniu budu

Apibudinti
pakuotés zenklinimo
reikalavimai.

ISvardyti zaliavos
Sviezumo ir gedimo
poZymiai.

Paaiskinti zaliavos
kokybés nustatymo
budai.

Nustatyta Zaliavos
kokyb¢ jusliniu budu.




2. Tesly
uzmaiSymas

2.1. Uzmaisyti teslas

Tesly klasifikacija
(mieliné ir nemieliné
teslos), gaminiy
asortimentas, tesly

uzmaisymo technologija.

Naujuy technologiju
naudojimas uzmaisant
teslas.

2.1.1. Zinoti gaminiy asortimentg

2.1.2. ISmanyti mieliniy ir nemieliniy
tesly gamybos technologinius
procesus

2.1.3. UzmaiSyti teslas su maisto
priedais

Paaiskinti jvairiy
teSly gamybos
technologiniai
procesai.

UzmaiSytos teslos
su maisto priedais.

2.2. Naudotis Receptiiros ir 2.2.1. Naudotis gaminiy receptiiromis Pademonstruotas
receptiiromis ir technologinés kortelés, ir technologinémis kortelémis zaliavy
technologinémis zaliavy kiekiy 2.2.2. Apskaiciuoti reikiama Zaliavy apskaiciavimas
kortelémis apskai¢iavimas kieki, naudojantis informacinémis kompiuteriu
technologijos priemonémis bei
pritaikant verslo ir ekonomikos Ziniy
pagrindus
2.3. Ivertinti tesly kokybe Tesly ydos, ju 2.3.1. Zinoti juslinio [Svardyti tesly

jusliniu biidu

atsiradimo priezastys ir
ju iStaisymo biidai

kokybésvertinimo rodiklius

2.3.2. Nustatyti paruostos teslos ydas,
Jju priezastis ir mokéti jas paSalinti

kokybés reikalavimai,
ydos, priezastys ir
juslinio kokybés
vertinimo rodikliai.
Jusliniu budu

nustatyta tesly
kokybé.
3. Pusgaminiyi§ | 3.1. Saugiai dirbti [rengimai, jrankiai, jy | 3.1.1. Zinoti elektrosaugos, Paaiskinti
teSly formavimas, | technologiniais klasifikacija, paskirtis, priesgaisrinés apsaugos ir darbuotoju | elektrosaugos,
gaminiy kepimas, | {rengimais ir jrankiais naudojimas, saugumo saugos ir sveikatos, darbo teises, priesgaisrinés
apipavidalinimas technika, pirmoji asmens higienos reikalavimus apsaugos ir

medicininé pagalba,
elektrosaugos,
prieSgaisrinés saugos
taisyklés ir darbo teisés
reikalavimai

3.1.2. Suteikti pirmaja medicinos
pagalba

3.1.3. Apibudinti jrengimus pagal
paskirti

3.1.4. Zinoti technologiniy jrengimy ir
irankiy veikimo principus ir saugaus
naudojimo taisykles

darbuotojy saugos ir
sveikatos, darbo
teisés, asmens
higienos
reikalavimai.
Suteikta pirmoji
medicinos pagalba.




3.1.5. Parinkti jrengimus ir jrankius
technologiniam procesui atlikti

ISvardyti irengimai
pagal paskirtj.

Paaiskinti
irengimy veikimo
principai.

Paaiskintos
irengimy naudojimo
taisykles.

Atliktos
technologinés
operacijos naudojant
irengimus ir jrankius.

3.2. Gaminti sirupus,
glajus ir idarus

Pusgaminiy (sirupy,
glaju ir idary) ruosSimo
technologija

3.2.1. Apibidinti sirupy, glaju ir idary
asortimenta

3.2.2. Zinoti sirupy ir glajy ruosimo
technologinius procesus

ISvardyti sirupai,
glajai ir jdarai.

Apibudintos
sirupy, glajuy ir idary
gamybos
technologijos.

Pagaminti sirupai,
glajai ir idarai.

3.3. Formuoti, kepti ir
apipavidalinti gaminius

Pusgaminiy 1S tesly
formavimo technologinés
operacijos, pusgaminiy
kepimo ypatumai,
gaminiy apipavidalinimo
technologinés operacijos

3.3.1. ISmanyti pusgaminiy i$ tesly
formavimo prie$ kepima
technologines operacijas

3.3.2. Iskepti gaminius

3.3.3. Atlikti gaminiy apipavidalinimo
technologinio proceso operacijas

Paaiskinti
pusgaminiy i$ tesly
formavimo pries
kepima gamybos
technologijos
procesai.

Paaiskintos iSkeptu
gaminiy
apipavidalinimo
technologijos.

Pagamintas
gaminys.

3.4. Ivertinti gaminiy
kokybe

Gaminiy ydos, ju

3.4.1. Apibrezti reikalavimus,
keliamus gaminiy kokybei

ISvardyti gaminiy




atsiradimo priezastys ir
taisymo biidai

3.4.2. Jusliniu biidu nustatyti gaminio
tinkamuma naudoti, ydas, priezastis,
taisymo buidus

3.4.3. Apibreézti ne kreminiy

kokybés rodikliai,

ydos, ju priezastys ir

taisymo biidai.
Nustatyta gaminio

konditerijos gaminiy laikymo salygas | kokybé jusliniu badu.
ir terminus
4. Kreminiy 4.1. Gaminti kremus ir Gamybinés sanitarijos | 4.1.1. Mokéti gamybinés sanitarijos Paaiskinti

gaminiy
gaminimas

puosimo elementus

geros higienos
reikalavimai.

Kremy gaminimo
technologija, ju paskirtis.

geros higienos reikalavimus ir laikytis
ju

4.1.2. Zinoti kremy rai§is, asortimenta

4.1.3. ISmanyti kremy paruo$imo
technologija

4.1.4. Atlikti kremy, puoSimo
elementy gamybos technologinio
proceso operacijas

4.1.5. Naudoti kremus

gamybinés sanitarijos
geros higienos
reikalavimai.
Apibrézti kremai.
Apibudintos
kremy, puoSimo
elementy gamybos
technologijos.
Pagaminti kremai
ir puoSimo elementai,

panaudojimas.
4.2. Formuoti kreminius Kreminiy gaminiy 4.2.1. Zinoti kreminiy gaminiy ISvardyti kreminiai
gaminius asortimentas. asortimenta gaminiai.
Gaminiy formavimas. | 4.2.2. ISmanyti kreminiy gaminiy Apibidintos
ruoSimo technologinius procesus kreminiy gaminiy
4.2.3. Pagaminti masinés gamybos ir | technologijos.
proginius kreminius gaminius ISvardyti

pagrindiniai rizikos
veiksniai ruosSiant
kreminius gaminius.

Pagamintas
kreminis gaminys.
4.3. Puosti kreminius Puosimo elementy 4.3.1. ISmanyti puosimo elementy Apibudintos
gaminius gaminimas, tradiciné gamybos technologinius procesus puosimo elementy
gaminiy puosimo 4.3.2. Pagaminti ir estetiSkai papuosti | gamybos
technologija. kreminius gaminius naudojant naujas | technologijos.

Kreminiy gaminiy

technologijas

Paaiskinti puoSimo




gaminimo ir puosimo
naujos technologijos.

elementy naudojant
naujas technologijas
gamybos
technologiniai
procesai.
Pagamintas ir
papuostas gaminys.

4.4. Jvertinti kreminiy
gaminiy kokybe

Pusgaminiy ir gaminiy

kokybés nustatymo
budai, kokybés

tvertinimas jusliniu budu.

Gaminiy laikymo
salygos ir terminai.

Nuopjovy
panaudojimas.

4.4.1. Zinoti pusgaminiy ir gaminiy
kokybés nustatymo biidus

4.4.2. Zinoti gaminiy laikymo salygas
ir terminus

4.4.3. Jusliniu budu nustatyti
pusgaminiy ir kreminiy gaminiy
kokybe

4.4.4. Jvertinti rizikos veiksniy analiz¢
ruoSiant kreminius gaminius

ISvardyti
pusgaminiy ir
gaminiy kokybés
nustatymo biidai.

Nustatyta jusliniu
budu pusgaminiy ir
kreminiy gaminiy
kokybé.

Ivertinti
pagrindiniai rizikos
veiksniai ruoSiant
kreminius gaminius.






