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KVALIFIKACLJU IR PROFESINIO MOKYMO PLETROS CENTRAS

MAISTO (MESOS, PIENO, DUONOS) PRAMONES DARBUOTOJO MODULINE
PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

Programos valstybinis kodas: M43072101, M44072101
Suteikiama kvalifikacija: maisto (mésos, pieno, duonos) pramonés darbuotojas

Europos mokymosi visg gyvenima kvalifikacijy lygis: IV
Lietuvos kvalifikacijy lygis: IV

Programos trukmé: 1 metai
Programos apimtis kreditais: 60 kredity

Biitinas minimalus i$silavinimas: -jgytas pagrindinis i$silavinimas ir mokymasis vidurinio
ugdymo programoje

arba

- baigta vidurinio ugdymo programa
Reikalavimai asmens pasirengimui mokytis: -

Zemés iikio, miskininkystés ir zuvininkystés ir maisto produkty, gérimy ir tabako gaminiy
gamybos sektorinio profesinio komiteto sprendimas: aprobuoti maisto (mésos, pieno, duonos)
pramones darbuotojo moduling profesinio mokymo programa.

SPK sprendimg jteisinancio elektroninio posédzio Nr. ST2-38,
jvykusio 2015 m. rugpjacio 25 d. nutarimas
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1. JVADAS

1.1. Programos tikslas ir paskirtis

Programos tikslas — parengti kvalifikuota maisto pramonés darbuotoja, gebantj dirbti
specializuotose maisto (mésos, pieno, duonos) pramonés jmonése arba cechuose bei prekybos
centry mésos, kulinarijos, duonos kepimo bei konditerijos gaminiy paruosimo padaliniuose.

Programos paskirtis — sudaryti galimybe jgyti kompetencijas, susijusias su duonos ir
pyrago, konditerijos, mésos ir paukstienos bei pieno produkty gamyba. Sios programos tikslas
néra sudaryti galimybe jgyti kompetencijas, susijusias su visomis maisto pramonés sritimis —
programa apsiriboja aktualiomis kompetencijomis, reikalingomis jmonéms, kurios veikia
pagrindinése Lietuvos maisto pramongés srityse.

1.2. Igyjamos kompetencijos

Privalomosios:
1. Gaminti duonos ir pyrago gaminius.

2. Gaminti konditerijos gaminius.

3. Gaminti mésos ir paukstienos pusgaminius.
4. Gaminti meésos ir paukStienos gaminius.

5. Gaminti pieno produktus.

Pasirenkamosios:
1. Gaminti Sakocius.
2. Gaminti Sokolado gaminius.
3. Gaminti desras.
4. Gaminti rikytus mésos ir kulinarijos gaminius.

1.3. Ugdomos bendrosios kompetencijos

Bendravimo gimtgja kalba.

Bendravimo uzsienio kalba.

Naudojimosi informacinémis technologijomis.

Mokéjimo mokytis.

Socialinés ir pilietinés atsakomybés.

Iniciatyvumo ir verslumo.

Kultiirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.

Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly jgudziy.
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9. Profesinés etikos ir estetikos suvokimo.

1.4. Kvalifikacijos vertinimo turinys

Teorinéms zinioms patikrinti rengiamas testas ar egzamino biliety klausimai i§ visy

programoje numatyty kompetencijy.
Praktinio egzamino metu patikrinamos ir jvertinamos maziausiai dvi i§ $iy pagrindiniy

kompetencijy:
1. Gaminti duonos ir pyrago gaminius.
2. Gaminti konditerijos gaminius.
3. Gaminti mésos ir paukstienos pusgaminius.
4. Gaminti mésos ir paukstienos gaminius.
5. Gaminti pieno produktus.

I likusiy kompetencijy maziausiai viena patikrinama pasirinktinai.

Visos programoje esancios kompetencijos patikrinamos mokymosi procese.

1.5. Basimo darbo ypatumai

Igije¢ kvalifikacija gali dirbti maisto perdirbimo jmonése, kurti savo verslg. Maisto
pramongés darbuotojas galés jmonése atlikti technologines operacijas pagal jgytas kompetencijas.

Maisto pramonés darbuotojas gamyboje parenka kokybiSka zaliava, naudoja pazangias
darbo priemones ir technologijas, saugiai dirba, vadovaudamasis gamybos ir asmens higienos,
darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimais, saugiai eksploatuoja maisto pramonés jrenginius.
Jis geba nustatyti maisto produkty kokybe jusliniu biidu, naudotis technologine literatiira,
informacinémis priemonémis, moka taikyti ekonomikos, verslo bei aplinkosaugos Zinias.
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2. PAGRINDINIAI MODULINES PROFESINIO MOKYMO PROGRAMOS

PARAMETRAI

Eil.
Nr.

Kompetencija

Mokymosi rezultatai

Programos moduliai

Privalomosios kompetencijo

wn

1. Gaminti duonos ir
pyrago gaminius

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ISmanyti duonos ir pyrago
gaminiy gamybos Zaliavas.
Nustatyti zaliavy kokybe
jusliniu budu.

Parinkti ir paruosti zaliavas
duonos ir pyrago gaminiy
gamybai naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.
Apskaiciuoti zaliavy reikme
duonos ir pyrago gaminiy
gamybai.

Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologinius
jrenginius, inventoriy,
jrankius, reikalingus duonos ir
pyrago gaminiy gamybai.
Atlikti duonos ir pyrago
gaminiy gamybos
technologines operacijas.
Nustatyti pusgaminiy ir
gaminiy kokybe jusliniu badu.
Realizuoti duonos ir pyrago
gaminius.

Duonos ir pyrago gaminiy
gamyba

2. Gaminti konditerijos
gaminius

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

ISmanyti konditerijos gaminiy
gamybos zaliavas.

Nustatyti Zaliavy kokybe
jusliniu budu.

Parinkti ir paruosti zaliavas
konditerijos gaminiy gamybai,
naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.
Apskaiciuoti zaliavy reikme
konditerijos gaminiy gamybai.

Konditerijos gaminiy
gamyba




Eil.
Nr.

Kompetencija

Mokymosi rezultatai

Programos moduliai

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologinius
jrenginius, inventoriy,
jrankius, reikalingus
konditerijos gaminiy gamybai.
Pagaminti konditerijos
pusgaminius (sirupus, glajy,
idarus, kremus).

Atlikti konditerijos gaminiy
gamybos technologines
operacijas.

Nustatyti konditerijos
pusgaminiy, tesly ir gaminiy
kokybe jusliniu budu.
Realizuoti konditerijos
gaminius.

Gaminti mésos ir
paukstienos
pusgaminius

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Parinkti tinkamas zaliavas
meésos ir paukstienos gaminiy
gamybai.

Atlikti Zaliavos paruoSimo
technologines operacijas
naudojantis jrenginiais bei
inventoriumi.

Nustatyti zaliavos kokybe
jusliniu budu.

Gaminti stambiagabalius,
porcijinius, smulkiagabalius,
maltos kiaulienos ir
paukstienos pusgaminius,
naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.
Nustatyti mésos ir paukstienos
pusgaminiy kokybe ir paruosti
pusgaminius realizavimui.

Meésos ir paukstienos
pusgaminiy gamyba

Gaminti mésos ir
paukstienos gaminius

4.1.

4.2.

Saugiai dirbti technologiniais
jrenginiais ir jrankiais.
Kokybiskai atlikti mésos ir

Meésos ir paukstienos
gaminiy gamyba




Eil.
Nr.

Kompetencija

Mokymosi rezultatai

Programos moduliai

4.3.

4.4.

paukstienos gaminiy gamybos
technologinius procesus,
paskaiciuoti zaliavy reikme.
Ivertinti mésos ir paukstienos
gaminiy kokybe jusliniu budu.
Paruosti §viezig mésa,
pusgaminius, mésos ir

vistienos gaminius realizacijai.

Gaminti pieno
produktus

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

[Smanyti pieno produkty
gamybos zaliavas.
Nustatyti pieno bei zaliavy
pieno produktams gaminti
kokybe.

Atlikti pirminj pieno
apdorojima.

Paskaiciuoti pieno produkty
gamybos zaliavy reikme.
Parinkti ir paruosti pieno
produkty gamybos zaliavas,
naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.
Eksploatuoti ir saugiai naudoti
technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius,
reikalingus pieno produkty
gamybai.

Atlikti pieno produkty
gamybos technologines
operacijas.

Nustatyti paruoSty pieno
produkty kokybe.

Pieno produkty gamyba

Pasir

enkamosios su kvalifikacija susijusios kompetencijos

Gaminti Sakoc¢ius

1.1.

1.2.

1.3.

ISmanyti Sakociy gamybos
zaliavas ir jy paruo§ima.
Apskaiciuoti Sakoc¢iy gamybos
zaliavy reikmg.

Parinkti darbui ir saugiai

Sako¢iy gamyba




gamybos technologines
operacijas bei biocheminius ir

Eil. | Kompetencija Mokymosi rezultatai Programos moduliai
Nr.

naudoti technologinius Sakociy

gamybos jrenginius,

inventoriy, jrankius.

1.4. Pagaminti Sakociy tesla.

1.5. I8kepti ir pateikti Sakocius.

1.6. Nustatyti Sakociy kokybe
jusliniu budu.

1.7. Realizuoti Sakocius.

2. Gaminti Sokolado 2.1. Paruosti Sokolada. Sokolado gaminiy gamyba
gaminius 2.2. Apibudinti kitas Sokolado
gaminiy gamybos zaliavas ir jy
paruos$ima.

2.3. Apskaiciuoti Sokolado gaminiy
gamybos zaliavy kiekj.

2.4. Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologing Sokolado
gaminiy gamybos jrangg,
inventoriy, jrankius.

2.5. Pagaminti jdarus Sokolado
gaminiams.

2.6. Pagaminti Sokolado gaminius.

2.7. Nustatyti Sokolado gaminiy
kokybe jusliniu budu.

2.8. Realizuoti Sokolado gaminius.

3. Gaminti deSras 3.1. Klasifikuoti deSras pagal Desry gamyba
naudojamas Zaliavas, terminio
apdorojimo biidus.

3.2. Pritaikyti technologines
schemas gaminant jvairius
meésos gaminius.

3.3. Ivertinti desry kokybés
rodiklius.

3.4. Parinkti ir paruosti jvairiy
desry gamybos zaliavas.

3.5. ISmanyti jvairiy desry rasiy




Eil.
Nr.

Kompetencija

Mokymosi rezultatai

Programos moduliai

3.6.

mikrobiologinius pakitimus,
vykstancius technologinio
proceso metu, ir pagaminti
kokybiskas desras.
Pritaikyti technologinius
procesus jvairiy desry riisiy
pakavimo ir zenklinimo
procese.

Gaminti rukytus
meésos ir kulinarijos
gaminius

4.1.

4.2.

4.3.

44.

4.5.

4.6.

Ivertinti zaliavy, skirty rukyty
mésos ir kulinarijos gaminiy
gamybai, funkcines ir
technologines savybes ir jy
panaudojimo galimybes.
Parinkti ir paruosti rukyty
mésos ir kulinarijos gaminiy
gamybos zaliavas.

[Smanyti gamybos metu
vykstancius biocheminius ir
mikrobiologinius procesus.
Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologinius
jrenginius, inventoriy,
jrankius, reikalingus rukyty
meésos ir kulinarijos gaminiy
gamybai.

Ipakuoti ir paZenklinti rukytus
meésos ir kulinarijos gaminius.
[vertinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
technologinius rodiklius ir
nustatyti jy kokybe jusliniu
budu.

Riikyty meésos ir kulinarijos
gaminiy gaminimas

10




3. KREDITU PRISKYRIMAS MOKYMOSI MODULIAMS (REKOMENDACIJOS)

Mokymo

nizavimas

Kontaktinés val.

Kompetencija /
mokymosi
rezultatas

teorinis praktinis
mokymas(is) | mokymas(is)

Konsultacijos

SavarankisSkas
mokymasis

Vertinimas

Ivadinis
modulis

41 -

10

Baigiamasis
modulis

116

30

Privalomosios kompetencijos

1. Gaminti
duonos ir
pyrago
gaminius

40 124

40

2. Gaminti
konditerijos
gaminius

40 124

40

3. Gaminti
mesos ir
paukstienos
pusgaminius

40 124

40

4. Gaminti
meésos ir
paukstienos
gaminius

40 124

40

5. Gaminti
pieno produktus

40 124

40

IS viso
privalomosios
programos
dalies:

241 736

30

240

39

11




Pasirenkamosios, su kvalifikacija susijusios, kompetencijos

1. Gaminti
Sakocius

11

50

2

15

2. Gaminti
Sokolado
gaminius

30

90

30

3. Gaminti
desras

11

50

15

4. Gaminti
rukytus mésos ir
kulinarijos
gaminius

30

90

30

12




4, PROGRAMOS STRUKTURA

4.1. PRIVALOMUJU PROFESINIO MOKYMO MODULIU SARASAS

Eil. | Modulio Valstybinis | Lietuvos Apimtis | Kompetencijos,
Nr. | pavadinimas kodas kvalifikacijuy | kreditais | reikalingos mokytis
lygis Siame modulyje
1 | Ivadasj maisto - - 2 -
pramoneés
darbuotojo profesija
2 | Duonos ir pyrago 4072101 v 8 -
gaminiy gamyba
3 | Konditerijos 4072102 v 8 -
gaminiy gamyba
4 | Mésos iSpjaustymas | 4072103 v 8 -
ir mésos ir
paukstienos
pusgaminiy gamyba
5 | Mésos ir 4072104 v 8 -
paukstienos
gaminiy gamyba
6 | Pieno produkty 4072105 v 8 -
gamyba
7 | Ivadas j darbo rinka - - 6 Gaminti duonos ir pyrago
gaminius.
Gaminti konditerijos
gaminius.
Gaminti mésos ir
paukstienos pusgaminius.
Gaminti mésos ir
paukstienos gaminius.
Gaminti pieno produktus.
Paaiskinimas: -

13




4.2. PASIRENKAMUJU, SU KVALIFIKACIJA SUSIJUSIU, MODULIU SARASAS

Eil. | Modulio Valstybinis | Lietuvos Apimtis | Gebéjimai, reikalingi mokytis
Nr. | pavadinimas | kodas kvalifikacijuy | kreditais | Siame modulyje
lygis
1 | Sakoéiy 4072106 v 3 Gaminti konditerijos gaminius
gamyba
2 | Sokolado 3072107 Il 6 Gaminti konditerijos gaminius
gaminiy
gamyba
3 | DeSry gamyba | 3072108 Il 3 Gaminti mésos ir paukstienos
pusgaminius.
Gaminti mésos ir paukstienos
gaminius
4 | Rukyty mésos | 3072109 Il 6 Gaminti mésos ir paukstienos
ir kulinarijos pusgaminius.
gaminiy Gaminti mésos ir paukstienos
gaminimas gaminius

Paaiskinimas: modulinés programos apimtis — 60 kredity, pasirenkamiesiems moduliams
skirta 9 kreditai. Mokinys, siekiantis jgyti maisto pramonés darbuotojo kvalifikacija, turi
pasirinkti 2 papildomus modulius, i kuriy vienas modulis biity 3, o kitas — 6 kredity apimties.

4.3. GALIMA KITAIS TEISES AKTAIS REGLAMENTUOTU KOMPETENCIJU

IGIJIMO APIMTIS KREDITAIS

Siekiant jgyti kvalifikacija, galima / privaloma (pabraukti) pasirinkti nesusijusiy su
kvalifikacija moduliy, kuriy bendra apimtis néra didesné nei trys (3) kreditai.
Igyjamos $ios kitais teisés aktais reglamentuotos kompetencijos:

1. Saugus elgesys ekstremaliose situacijose — 1 kreditas;

2. Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas — 2 kreditai.

14




5. MODULIU APRASAI

5.1. Ivadinis modulis ,,Jvadas i maisto pramonés darbuotojo profesija“

Modulio paskirtis: suprasti maisto gamybos sektoriaus ypatumus, stebéti jgyjamy kompetencijy
pasireiskimo sritis darbo pasaulyje.

Modulio tikslai:

Supazindinti su mokymo programa ir modulinio profesinio mokymo specifika.
Supazindinti su profesija bei profesine veikla.

Supazindinti su neformaliai jgyty geb¢jimy jvertinimu ir moduliy jskaitymo
procediromis.

[vertinti pasirengimg mokytis programa, turimus, neformaliu ir / ar savaiminiu bidu
igytus geb&jimus.

Modulio Ivadas j maisto pramonés darbuotojo profesijg

pavadinimas

Modulio kodas -

Apimtis kreditais 2

Ugdomos 1. Bendravimo gimtaja kalba.
bendrosios 2. Mokéjimo mokytis.
kompetencijos 3. Socialinés ir pilietinés atsakomybés.
4. Iniciatyvumo ir verslumo.
5. Profesinés etikos ir estetikos suvokimo.
Mokymosi Rekomenduojamas turinys, reikalingas rezultatams | Mokymosi
rezultatai: pasiekti pasiekimy

vertinimas
(slenkstinis)

1. Suprasti maisto 1.1. Tema. Maisto pramonés darbuotojo profesija, | Apibudinta

pramonés jos specifika ir galimybés darbo rinkoje. maisto pramonés
darbuotojo profesija | Uzduotys: darbuotojo
ir jos teikiamas 1.1.1. Po ekskursijos | maisto pramonés jmong, profesija.
galimybes darbo turin¢ig modernig technologing jranga, ISvardytos ir
pasaulyje. laikantis lietuviy kalbos raSybos taisykliy, paaiskintos
parasyti refleksija, kurioje biity apibudinta: maisto pramonés
1) Maisto pramonés darbuotojo darbo darbuotojo

specifika aplankytoje maisto pramonés profesijos
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imonéje;
2) Maisto pramonés darbuotojo profesijos
samprata,
3) Savybeés, reikalingos maisto pramonés
darbuotojo profesijai;
4) Privataus verslo galimybiy jvertinimas;
5) Tautinio paveldo produkty jmonés
svarbos ir galimybiy jvertinimas.
1.1.2. Laikantis lietuviy kalbos rasybos taisykliy,
parasyti esé tema ,,Kodél as renkuosi maisto
pramongs darbuotojo profesijg™.

teikiamos
galimybés darbo
pasaulyje.

2. Suprasti maisto
pramones
darbuotojo darbing

2.1. Tema. Maisto pramonés darbuotojo veiklos
procesai ir funkcijos / uzdaviniai.
Uzduotis:

Apibtdinta
maisto pramonés
darbuotojo veikla.

veikla, jos procesus | 2.1.1. Laikantis lietuviy kalbos rasybos taisykliy, I$skirti veiklos
ir funkcijas / apraSyti maisto pramonés darbuotojo veiklos | procesai,
uzdavinius. procesus ir funkcijas / uzdavinius, kurie jvardytos
atlickami skirtingose maisto pramonés vykdomos
darbuotojo darbo vietose. funkcijos.
3. ISmanyti 3.1. Tema. Geros higienos praktikos taisyklés. Paaiskinti
pagrindinius Pirmoji medicinos pagalba. Saugos ir sveikatos pagrindiniai
dokumentus, darbe reikalavimai, elektrosaugos, priesgaisrinés | maisto pramones
reglamentuojancius | saugos, aplinkos apsaugos reikalavimai. darbuotojo
maisto pramoneés Uzduotys: profesija
darbuotojo profesija. | 3.1.1. apibiidinti geros higienos praktikos taisykliy reglamentuojantys
svarbg; dokumentai.
3.1.2. paaiskinti pirmosios pagalbos teikimo buidus;
3.1.3. paaikinti saugos ir sveikatos darbe
reikalavimy svarba,
3.1.4. apibudinti civilinés ir prieSgaisrinés saugos
reikalavimus;
3.1.5. apibidinti aplinkos apsaugos reikalavimus;
3.1.6. apibidinti veiksmus ekstremaliy situacijy
metu.
4. ISmanyti maisto 4.1. Tema. maisto pramonés darbuotojo mokymo | PaaiSkinta
pramoneés programos paskirtis ir struktira. programos
darbuotojo Uzduotys: mokymaosi eiga,
programos struktiirg, | 4.1.1. Laikantis lietuviy kalbos rasybos taisykliy, mokymaosi

paskirtj, mokymosi

parasyti refleksija, kurioje biity apibuidinta:

formos. Paaiskinti
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formas, pasiekimy
vertinimo Kriterijus
ir pasiekimy
demonstravimo
formas.

1) Mokymosi programos struktiira ir
paskirtis;

2) Mokymosi formos (kaip a§ mokysiuosi);

3) Mokymosi pasiekimy rezultatai (ko as$
1Smoksiu, kokius gebé&jimus jgysiu);

4) Pasiekimy vertinimo kriterijai;

5) Mokymosi pasickimy demonstravimo
formos (kaip as pademonstruosiu tai, kg
iSmokau);

6) Klausimai, kurie iskilo rasant refleksija
(ko a8 nesupratau ir dar noréciau
paklausti apie mokymasi).

mokymosi
pasiekimy
jvertinimo
Kriterijai.
Ivardytos
mokymosi
pasiekimy
demonstravimo
formos.

5. ISmanyti maisto
pramones
darbuotojo
profesinés etikos ir
darbo psichologijos
principus.

5.1. Tema. Maisto pramonés darbuotojo

profesinés etikos principai.

Uzduotys:

5.1.1. i8vardyti asmenines savybes, kurios biitinos
maisto pramonés darbuotojo darbui atlikti;

5.1.2. i$vardyti maisto pramonés darbuotojo veiklos
sritis;

5.1.3. apibiidinti maisto pramonés darbuotojo
profesijos paskirtj;

5.1.4. i8vardyti faktorius, lemian¢ius maisto

pramonés darbuotojo darbo sekme.

5.2. Tema. Maisto pramonés darbuotojo sgveika
su darbo objektu.

Uzduotys:

5.2.1. i8vardyti darbo vietos jrengimo reikalavimus;
5.2.2. isvardyti faktorius, kurie maisto pramonés
darbuotoja veikia darbo vietoje;

iSsiaiSkinti maisto pramonés darbuotojo darbo
sgnaudas uzduotims atlikti;

isvardyti veiksnius, darbe sukelian¢ius maisto
pramonés darbuotojui stresg / diskomfortg;
iSvardyti maisto pramonés darbuotojo

5.2.3.
5.24.
5.2.5.

asmenybes egzistencinius ir saviaktualizacijos
poreikius.

ISvardyti
pagrindiniai
maisto pramonés
darbuotojo
profesinés etikos
ir darbo
psichologijos
principai.
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6. Isivertinti
charakterio savybes.

6.1. Tema. Charakterio savybés, reikalingos Isivertintos
sékmingam maisto pramonés darbuotojo darbui. | pagrindines

Uzduotys: charakterio
6.1.1. iSsiaiSkinti, ar jusy pagrindinés charakterio savybes.
savybés tinka maisto pramonés darbuotojo
profesijai;

6.1.2. jsivertinti individualius profesinius gabumus;

6.1.3. apibidinti geb¢jima dirbti komandoje (esi
bendraujantis, nekonfliktiskas, turi sveikg
humoro jausma);

6.1.4. jsivertinti gebéjimag pakelti fizinj krivj;

6.1.5. isivertinti gebéjima pakelti psichologinj kriivj;

6.1.6. iSsiaiskinti gebéjima priimti i8$tukius

naujovems;
6.1.7. i8siaiskinti, ar esi veikli, kirybinga asmenybé.
7. I(si)vertinti 7.1. Tema. Reikalavimy mokytis programa Pasirinktas
pasirengimg mokytis | apibendrinimas. individualus
programa. Uzduotys: mokymaosi planas.
7.1.1. jvertinti jvado ] profesija mokymosi
rezultatus;

7.1.2. pasirinkti pageidaujamus mokytis
pasirenkamuosius modulius;

7.1.3. sudaryti individualaus mokymosi plano
projekta.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Pazintinis vizitas } mésos, pieno, duonos pramonés jmong, j smulkaus /
privataus verslo mésos, pieno, duonos pramonés jmong, 1 tautinio paveldo
produkty jmoneg.

Veiklos procesy stebéjimas.

Situacijos analize.

Programos analizavimas.

Pokalbis.

Diskusija.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

SavarankiSkas darbas.

Praktiniy uzduociy steb¢jimas, analizé ir vertinimas.

Testavimas.

Materialieji iStekliai.

Mokymo(si) medziaga:
Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo programos
aprasas.
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Profesijos pristatymas: www.youtube.com tinklalapyje paskelbta
medziaga: ,,Duonos kelioné®, ,,Vilkyskiy pienin¢ — Siiriy simfonija®,
,,Kaip gaminamos rukytos ir vytintos desros® ir kiti.

Gebéjimy jvertinimo testas.

Asmenybés testas: http://charakteris.info/mbti-charakterio-testas/

Mokymo(si) priemonés:
Teorinis mokymas:
= Kompiuteriai su sandélio programine jranga.
= Techninés priemonés mokymui iliustruoti bei vizualizuoti:
multimedija, vaizdo ir garso jranga.
= Rasomoji lenta.
Praktinis mokymas:
= Mechaning¢ jranga: svérimo, mésos malimo, mésos purenimo,
pjaustymo, smulkinimo, plakimo, milty sijojimo, teslos maiSymo,
teslos kociojimo, pieno separavimo, sviesto musimo, produkty
formavimo, pakavimo.
= Saldymo jranga: frizeriai, $aldytuvai, $aldikliai, $aldomosios
kameros.
= Siluminiai: viryklés, jvairios paskirties kepimo spintos, jvairios
paskirties krosnys, produkty rilkymo aparatira.
= Darbo inventorius, reikalingas maisto pramonés sri¢iai: peiliai,
lentos, jvairiy talpy indai produktams, dubenys, puodai, dézés,
kocélai, skardos, jvairios paskirties pirStinés, judantys ir
stacionaris stelaZai, skardos, konditeriniai maiSeliai su antgaliy
rinkiniu, grandikliai, mentelés, specifin¢ darbo apranga.
= Laboratoriniy tyrimy inventorius, reikalingas maisto pramonés

sriciai.
= Darbo stalai.
Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klas¢, praktinio mokymo klasé, Zaliavos maisto
pramongés gaminiams ir produktams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo
medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Mokytojy
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius reikalavimus:

1. Programoje numatytos maisto pramoneés srities aukstasis iSsilavinimas.
2. Programoje numatytos maisto pramonés srities kvalifikacija bei 3 mety
atitinkamos srities darbo stazas.

3. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
ziniy kursai.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

19



http://www.youtube.com/
http://charakteris.info/mbti-charakterio-testas/

Darby saugos specialistas, baiges darby saugos kursus.

Modulio rengéjai

Vida Bingelyté
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5.2. Privalomyjy moduliy aprasai

5.2.1. Modulio ,,Duonos ir pyrago gaminiy gamyba* aprasas

Modulio paskirtis: jgyti kompetencija gaminti duonos ir pyrago gaminius.

Modulio pavadinimas

Duonos ir pyrago gaminiy gamyba

Modulio kodas 4072101
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 8
Reikalingas -
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje ugdomos 1. Bendravimo gimtaja kalba.
bendrosios 2. Bendravimo uzsienio kalba.
kompetencijos 3. Naudojimosi informacinémis technologijomis.
4. Mokéjimo mokytis.
5. Socialinés ir pilietinés atsakomybés.
6. Iniciatyvumo ir verslumo.
7. Kulttirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
8. Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly jgiidziy.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai
(jvercio)

1. I8manyti duonos ir
gaminiy gamybos
Zaliavas.

1.1. Tema. Zaliavy savybés, rasys.
Uzduotys:

1.1.1. apibudinti zaliavy asortimenta;
1.1.2. apibudinti zaliavy savybes.

1.2. Tema. Zaliavy laikymo salygos.

UzZduotys:

1.2.1. paaiskinti zaliavy laikymo sglygas;

1.2.2. apibudinti zaliavy pakuociy
zenklinima.

1.3. Tema. Zaliavy maistiné verté.
1.3.1. apibudinti zaliavy maisting verte;
1.3.2. paaiskinti ekologiniy produkty

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
Klausimus, i§vardytos ir
apibiidintos zaliavos, jy
rusys. Atsakymuose rasta
klaidy.

Gerai:

[Svardytos ir apibiidintos
zaliavos, jy riSys.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba Zzmogaus
mitybai. Apibidinti
zaliavy rizikos veiksniai.
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svarbg zmogaus mitybai;
Apibudinti zaliavy poveikj
Zmogaus organizmui (galimi
alergenai, jy jtaka zmogaus
sveikatai).

1.3.3.

Puikiai:

Savarankiskai pateiktas
zaliavy vertinimas.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba zmogaus
mitybai.

2. Nustatyti zaliavy
kokybe jusliniu budu

2.1. Tema. Zaliavy kokybés rodikliai,
laikymo salygos.

Uzduotys:

2.1.1. paaiskinti zaliavy kokybés
reikalavimus;

nustatyti zaliavy kokybe;
iSvardyti zaliavy kokybés
nustatymo biidus.

2.1.2.
2.1.3.

2.2. Tema. Zaliavy laikymo salygos.
UzZduotis:
2.2.1. paaiskinti zaliavy laikymo salygas.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintos
zaliavy laikymo salygos
ir reikalavimai, kokybés
rodikliai. Atsakymuose
padaryta klaidy. Jusliniu
biidu neiS$samiai nustatyta
zaliavy kokybe.

Gerai:

Paaiskintos zaliavy
laikymo salygos ir
reikalavimai, kokybés
rodikliai, kokybés
nustatymo budai. Jusliniu
budu nustatyta zaliavy
kokybg, rezultatuose yra
klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintos
zaliavy laikymo salygos
ir reikalavimai, kokybés
rodikliai, paaiSkinti
kokybés nustatymo
biidai. SavarankiSkai
nustatyta Zaliavy kokybé
jusliniu budu.

3. Parinkti ir paruosti
zaliavas duonos ir pyrago
gaminiy gamybai,

3.1. Tema. Zaliavy duonos ir pyrago
gaminiams parinkimas ir paruoSimas.
Uzduotys:

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintas
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naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.

3.1.1. paaiskinti zaliavy parinkimg pagal
paskirtj;

apibudinti zaliavy paruos$imo
technologines operacijas;

paruosti zaliavas naudojantis
tinkamais jrenginiais ir
inventoriumi,

3.1.2.

3.1.3.

zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, jy paruo$imo
technologiniai procesai,
Atsakymuose padaryta
klaidy. Paruo$tos duonos
ir pyrago gaminiy
gamybos pagrindinés
zaliavos.

Gerai:

Paaiskintas zaliavy
parinkimas pagal
paskirtj, paruoSimo
technologiniai procesai.
Paruostos duonos ir
pyrago gamybos
zaliavos, yra klaidy.

Puikiai:

[$samiai paaisSkintas
zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, paruo$imo
technologiniai procesai.
Savarankiskai ir teisingai
paruos$tos duonos ir
pyrago gaminiy gamybos
zaliavos.

4. Apskaiciuoti Zaliavy
reikme duonos ir pyrago
gaminiy gamybai.

4.1. Tema. Technologiniy korteliy,
schemy sudarymas ir paskirtis.
Uzduotys:

4.1.1. apskaiciuoti reikiamg zaliavy ir
medziagy kiekj, naudojantis
informaciniy technologijy
priemonémis ir laikantis lietuviy
kalbos taisykliy.

4.1.2. naudotis technologinémis

kortelémis, technologinémis

schemomis;

4.1.3. sudaryti technologines korteles,

Patenkinamai:
PaaiSkintas receptiiry,
technologiniy korteliy
sudarymas, pastebéta
netikslumy. Pateikus
papildomus klausimus,
sudaryta technologine
kortelé, technologiné
schema, paskaiciuota
gaminiy savikaina,
padaryta klaidy.
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technologines schemas;

4.1.4. naudotis uzsienio Saliy
receptiiromis, jas pritaikant
gamybos procese;

4.1.5. paskaiciuoti gaminiy savikaing,

pelna.

Gerai:

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema,
paskaiciuota gaminiy
savikaina, pelnas,
padaryta klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
recepturos, technologinés
kortelés sudarymas.
Sudaryta technologiné
kortelé¢, technologiné
schema. Savarankiskai ir
teisingai paskaiciuota
gaminiy savikaina,
pelnas. Teisingai atliktas
receptiiry vertimas 1§
uzsienio kalbos.

5. Parinkti darbui ir
saugiai naudoti
technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius,
reikalingus duonos ir
pyrago gaminiy gamybai.

5.1. Tema. Technologiniy irenginiy,

jrankiy, inventoriaus duonos ir pyrago

gaminiy gamybai parinkimas ir

paruoSimas.

UzZduotys:

5.1.1. parinkti technologinius jrenginius,
irankius ir inventoriy, atsizvelgiant
1 technologinj procesg ir gamybos
apimtj;

5.1.2. paruosti darbui technologinius
jrenginius, jrankius, inventoriy;

5.1.3. tinkamai pasiruosti darbo vieta;

5.1.4. paaiskinti jrenginiy, jrankiy,

inventoriaus naudojimo svarba,
veikimo principus.

5.2. Tema. Darbas su Siluminiais ir

Patenkinamai:
Apibidinti technologiniai
jrenginial, jrankiai,
inventorius. IS dalies
paaiSkintas technologiniy
jrenginiy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
Jrankiais.

NeiSsamiai paaiskinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai. Su
klaidomis apibiidinti
saugaus darbo ir higienos
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saldymo jrenginiais gaminant duonos ir

pyrago gaminius.

Uzduotys:

5.2.1. paaiskinti technologiniy jrenginiy
veikimo principg ir saugaus
eksploatavimo taisykles;

5.2.2. taikyti saugaus darbo ir higienos
reikalavimus;

5.2.3. saugiai naudoti technologinius
Siluminius ir $aldymo jrenginius.

reikalavimai, keliami
atitinkamai darbo vietai.

Gerai:

Apibudinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. Paaiskintas
irenginiy veikimo
principas. Apibudinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.

Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. PaaiSkinti ir
apibudinti darbo vietos ir
asmens higienos
reikalavimai. Paruosti
jrenginiai darbui.

Puikiai:

ISvardyti ir apibiidinti
technologiniai jrenginiai,
Jrankiai, inventorius.
Tiksliai paaiSkintas
jrenginiy veikimo
principas. ISsamiai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais. PaaiSkinti
darbo vietai keliami
reikalavimai ir taisyklés.
Paaiskinti ir apibiidinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai.
Savarankiskai ir teisingai
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paruosta jranga bei darbo
vieta darbui.

6. Atlikti duonos ir
pyrago gaminiy gamybos
technologines operacijas.

6.1. Tema. Duonos ir pyrago gaminiy

asortimentas, rasys.

Uzduotys:

6.1.1. apibudinti duonos ir pyrago
gaminiy asortimenta;

6.1.2. paaiSkinti duonos ir pyrago
gaminiy rusis.

6.2. Tema. Duonos ir pyrago teslos
gamyba.

Uzduotys:

6.2.1. paaiskinti duonos ir pyrago teslos
gamybos technologinj procesa,
paaiskinti procesus, vykstancius
teslos uzmais§ymo, brendimo metu;
apibudinti teslos gamybos
technologinius parametrus ir
rezimus;

6.2.2.

6.2.3.

6.2.4. paaiskinti technologiniy procesy
skirtumus ruoSiant teslg tradiciniu
biidu ir naudojant naujy
technologijy Zaliavas;

6.2.5. nustatyti teslos brendimo pabaiga.

6.3. Tema. Duonos ir pyrago teslos

pusgaminiy apdorojimas.

Uzduotys:

6.3.1. paaiskinti duonos ir pyrago teslos
pusgaminiy apdorojimo
technologines operacijas, ju
eiliSkuma;

6.3.2. paaiskinti technologinius procesus,

vykstancius teSlos pusgaminiy

apdorojimo metu;

apibudinti teSlos pusgaminiy

apdorojimo technologinius

parametrus ir rezimus;

6.3.3.

Patenkinamai:
Apibtdintas duonos ir
pyrago gaminiy
asortimentas. Apibiidinti
duonos ir pyrago gaminiy
gamybos technologiniai
procesai. ISvardytos
duonos ir pyrago gaminiy
gamybos technologinés
operacijos. Atsakymai
neissamis, rasta klaidy.
Pagamintos duonos ir
pyrago gaminiy teslos,
taciau gamybos procese
pastebéta esminiy klaidy,
nesilaikyta technologinio
rezimo, klaidingai
nustatyta brendimo
pabaiga. Nekokybiskai
atliktos teslos
pusgaminiy apdorojimo
technologinés operacijos,
pusgaminiai neatitinka
svorio, formos.
Pusgaminiai neiskildyti
arba nepakankamai
i8kildyti. Gaminiai
nepakankamai i8kepg.

Gerai:

Apibtdintas duonos ir
pyrago gaminiy
asortimentas. Paaiskinti
duonos ir pyrago gaminiy
gamybos technologiniai
procesai ir technologinés
operacijos. Atsakymai
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6.3.4. paaiskinti teSlos pusgaminiy
apdorojimo / formavimo biidus.

6.4. Tema. Duonos ir pyrago
pusgaminiy kildymas ir kepimas
Uzduotys:

6.4.1. paaiskinti technologinius procesus,
vykstan¢ius duonos ir pyrago
pusgaminiy kildymo ir kepimo
metu;

6.4.2. apibudinti duonos ir pyrago
pusgaminiy kildymo ir kepimo
technologinius rezimus;

6.4.3. paaiskinti technologiniy operacijy
skirtumus kildant ir kepant
pusgaminius i$ teslos, ruostos
tradiciniu biidu ir naudojant naujy
technologijy zaliavas;

6.4.4. nustatyti gaminiy iSkildymo ir
iSkepimo pabaiga;

6.4.5. apibudinti procesus, vykstancius
gaminiy au$inimo metu.

neiSsamis. Pagaminta
duonos ir pyrago gaminiy
tesla, taciau gamybos
procese pastebéta klaidy,
nukrypta nuo
technologinio rezimo,
brendimo pabaiga
nustatyta netiksliai.
Atliekant teslos
pusgaminiy apdorojimo
technologines operacijas
pastebéta netikslumy,
netikslus pusgaminiy
svoris, forma.
Pusgaminiai
nepakankamai iskildyti.
Gaminiai nepakankamai
iSkepe. Pakitusi gaminiy
iSvaizda, gaminiai
neestetiskai pateikti
vartotojui.

Puikiai:

Apibtdintas duonos ir
pyrago gaminiy
asortimentas. ISsamiai
paaiskinti duonos ir
pyrago gaminiy gamybos
technologiniai procesai ir
technologinés operacijos.
Savarankiskai ir teisingai
pagaminta duonos ir
pyrago gaminiy tesla,
laikytasi technologinio
rezimo, teisingai
nustatyta brendimo
pabaiga. Kokybiskai
atliktos teslos
pusgaminiy apdorojimo
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technologinés operacijos,
pusgaminiai atitinka
svorio, formos
reikalavimus.
Pusgaminiai iskildyti,
gaminiai iSkepe.
Technologinis procesas
nepazeistas. Gaminiai
apipavidalinti, estetiSkai
pateikti vartotojui.

7. Nustatyti pusgaminiy Ir
gaminiy kokybe¢ jusliniu
bidu.

7.1. Tema. Duonos ir pyrago
pusgaminiy ir gaminiy kokybés
nustatymas.

Uzduotys:

7.1.1. paaiskinti pusgaminiy ir gaminiy
kokybés nustatymo biidus;
isvardyti reikalavimus, keliamus
duonos ir pyrago pusgaminiy ir
gaminiy kokybei;

7.1.2.

7.1.3. Apibudinti duonos ir pyrago

gaminiy defektus ir ligas.

Patenkinamai:
Apibudinti duonos ir
pyrago pusgaminiy ir
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. ISvardyti duonos
ir pyrago gaminiy
defektai ir ligos.
Atsakymai neissamils,
padaryta klaidy.

Gerai:

ISvardyti duonos ir
pyrago pusgaminiy ir
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. ISvardyti duonos
ir pyrago gaminiy
defektai ir ligos.

Puikiai:

[Ssamiai paaiskinti
pusgaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
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rodikliai, laikymo
salygos. Paaiskinti
duonos ir pyrago gaminiy
defektai ir ligos.

8. Realizuoti duonos ir
pyrago gaminius.

8.1. Tema. Gaminiy paruoSimas

realizacijai.

Uzduotys:

8.1.1. iSmanyti ir taikyti duonos ir
pyrago gaminiy pakavimo budus;

8.1.2. pakuoti duonos ir pyrago gaminius
jvairiais budais;

8.1.3. zenklinti paruostus realizacijai
gaminius ir laikyti tinkamomis
salygomis iki realizacijos;

paruosti realizacijai pazenklinta

produkcijg ir ja laikyti tinkamomis
salygomis.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
Klausimus, i§vardyti
duonos ir pyrago gaminiy
pakavimo biuidai, jranga.
Nepakankamai i§vardyti
reikalavimai, keliami
duonos ir pyrago gaminiy
zenklinimui. Produkcija
supakuota. Uzklijuota
etiketé.

Gerai:

ISvardyti duonos ir
pyrago gaminiy
pakavimo biuidai, jranga.
Isvardyti reikalavimai,
keliami duonos ir pyrago
gaminiy Zenklinimui,
jranga.

Kokybiskai supakuota
produkcija, patikrinta
pakuotés kokybe,
uzklijuotos etiketes.

Puikiai:

I[$samiai iSvardyti duonos
ir pyrago gaminiy
pakavimo bitidai, jranga.
Isvardyti reikalavimai,
keliami duonos ir pyrago
gaminiy Zenklinimui,
jranga.

Kokybiskai supakuota
produkcija, atidziai
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patikrinta pakuotés
kokybé. Kruopséiai ir
estetiSkai uzklijuotos

etiketés.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Pokalbis.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo steb¢jimas, analiz¢ ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:
Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo programos
aprasas.
Modulio mokomoji medziaga (Konspektas, mokymo vadovélis, vaizdo
filmai).
Modulio ,,Duonos ir pyrago gaminiy gamyba“ aprasas. Teorinio ir
praktinio mokymo uzduociy sgsiuvinis.
Moodle aplinkoje paskelbta duonos, pyrago gaminiy gamybos medziaga
(e-knyga, pateiktys, filmuoti praktiniai darbai).
Testai Zinioms vertinti.
Receptai, filmukai:

= www.kepejai.lt

= www.youtube.com

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, vaizdo ir garso jranga; raSomoji
lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, Zaliavy paruo§imas, teslos minkymo
jrenginiai, teslos gaminimo, pusgaminiy apdorojimo jrenginiai, kildymo
ir kepimo jranga, smulkus inventorius, jrankiai, darbo drabuziai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klasé, praktinio mokymo patalpa, Zaliavos gaminiams
gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto
saugai ir higienai palaikyti.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius reikalavimus:
1. Duonos ir konditerijos technologijos srities aukstasis iSsilavinimas.
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http://www.kepejai.lt/
http://www.youtube.com/

2.  Jgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kursai.

3. Igyta duonos ir / ar konditerijos gaminiy gamybos darbuotojo
kvalifikacija mokymo centruose arba turi bent 1 mety darbo patirtj
duonos ir konditerijos gaminiy gamybos jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai Rasa Virginija Venteriené
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5.2.2. Modulio ,,Konditerijos gaminiy gamyba“ apraSas

Modulio paskirtis:jgyti kompetencijg gaminti konditerijos gaminius.

Modulio pavadinimas

Konditerijos gaminiy gamyba

Modulio kodas 4072102
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 8
Reikalingas pasirengimas | -
mokymuisi
Modulyje ugdomos 1. Bendravimo gimtaja kalba.
bendrosios kompetencijos 2. Bendravimo uzsienio kalba.
3. Naudojimosi informacinémis technologijomis.
4. Mokéjimo mokytis.
5. Socialinés ir pilietinés atsakomybés.
6. Iniciatyvumo ir verslumo.
7. Kulttirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
8. Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

1gudziy.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai
(jvercio)

1. ISmanyti konditerijos
gaminiy gamybos
Zaliavas.

1.1. Tema. Zaliavy savybés, risys.
Uzduotys:

1.1.1. apibudinti zaliavy asortimenta;
1.1.2. apibudinti Zaliavy savybes.

1.2. Tema. Zaliavy laikymo salygos.
UzZduotys:

1.2.1. paaiskinti zaliavy laikymo salygas;
1.2.2. apibidinti zaliavy pakuociy
zenklinima.

1.3. Tema. Zaliavy maistiné verté.
Uzduotys:

3.3.1. apibudinti zaliavy maistine verte;
3.3.2. paaiskinti ekologiniy produkty

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
Klausimus, i§vardytos ir
apibidintos Zaliavos, juy
rusys. Atsakymuose
padaryta klaidy.

Gerai:

ISvardytos ir apibuidintos
zaliavos, jy riSys.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba Zmogaus
mitybai. Apibudinti
zaliavy rizikos veiksniai.
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svarbg zmogaus mitybai;
apibudinti zaliavy rizikos
veiksnius (alergenus, jtaka
sveikatai)

3.3.38.

Puikiai:

Savarankiskai pateiktas
zaliavy vertinimas.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba zmogaus
mitybai.

2. Nustatyti zaliavy
kokybe jusliniu budu.

2.1. Tema. Jusliniu biidu nustatomi
Zaliavy kokybés rodikliai, Zaliavy
laikymo salygos.

Uzduotys:

2.1.1. paaiskinti zaliavy kokybés
reikalavimus;

nustatyti zaliavy kokybe;

iSvardyti zaliavy kokybés
nustatymo bidus;

paaiskinti zaliavy laikymo salygas.

2.1.2.
2.1.3.

2.14.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintos
zaliavy laikymo salygos
ir reikalavimai, kokybés
rodikliai. Atsakymuose
padaryta klaidy. Jusliskai
nustatyta zaliavy kokybé
su klaidomis.

Gerai:

Paaiskintos zaliavy
laikymo salygos ir
reikalavimai, kokybés
rodikliai, kokybés
nustatymo biidai.
JusliSkai nustatyta
zaliavy kokybe.

Puikiai:

[Ssamiai paaiskintos
zaliavy laikymo salygos
ir reikalavimai, kokybés
rodikliai. SavarankiSkai
nustatyta zaliavy kokybé
jusliniu budu, paaiskintas
laboratorinis kokybés
nustatymo biidas.

3. Parinkti ir paruosti
zaliavas konditerijos
gaminiy gamybali,
naudojantis tinkamais

jrenginiais ir inventoriumi.

3.1. Tema. Zaliavy konditerijos

gaminiams parinkimas ir paruoSimas.

Uzduotys:

3.1.1. paaiskinti Zaliavy parinkima pagal
paskirtj;

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintas
zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, jy paruoSimo
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3.1.2. apibudinti zaliavy paruo$imo
technologines operacijas;
paruosti zaliavas naudojantis
tinkamais jrenginiais ir
inventoriumi,

3.1.3.

technologiniai procesai,
Atsakymuose padaryta
klaidy. Zaliavos
paruostos nesilaikant
technologinio proceso
reikalavimy, neteisingai
naudojantis jrenginiais.

Gerai:

Paaiskintas zaliavy
parinkimas pagal
paskirtj, paruos$imo
technologiniai procesai.
Zaliavos paruostos
laikantis technologinio
proceso reikalavimy,
naudojantis jrenginiais.
Yra klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, paruo$imo
technologiniai procesai.
SavarankiSkai ir teisingai
paruostos zaliavos,
teisingai naudojantis

jrenginiais.
4. ApskaiCiuoti zaliavy | 4.1. Tema. Technologiniy korteliy, Patenkinamai:
reikme konditerijos schemy sudarymas ir paskirtis. PaaiSkintas receptiiry,
gaminiy gamybai. Uzduotys: technologiniy korteliy

4.1.1. apskaiciuoti reikiamg zaliavy ir
medZiagy kiekj, naudojantis
informaciniy technologijy
priemonémis ir laikantis lietuviy
kalbos taisykliy;

4.1.2. naudotis technologinémis

kortelémis, receptiiry rinkiniais,

technologinémis schemomis;

sudarymas, yra
netikslumy. Pateikus
papildomus klausimus,
sudaryta technologine
kortelé, technologiné
schema, padaryta klaidy.

Gerai:
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4.1.3.

4.1.4.

4.15.

naudotis uzsienio Saliy
konditerijos gaminiy receptiromis;
sudaryti technologines korteles,
technologines schemas;
paskaiciuoti gaminiy savikaing,
pelna.

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema,
padaryta klaidy. Atliktas
receptiiros vertimas 18
uzsienio kalbos. Yra
klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
recepturos, technologinés
kortelés sudarymas.
Sudaryta technologiné
kortelé¢, technologiné
schema. Atliktas
teisingas receptiiros
vertimas i§ uzsienio
kalbos.

5. Parinkti darbui ir
saugiai naudoti
technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius,
reikalingus konditerijos
gaminiy gamybai.

5.1. Tema. Technologiniy jrenginiy,
jrankiy, inventoriaus parinkimas ir
paruoSimas konditerijos gaminiy
gamybai.

UzZduotys:

5.1.1.

5.1.2.

5.1.3.

5.1.4.
5.1.5.

5.1.6.

apibudinti technologiniy jrenginiy
veikimo principg ir saugaus
eksploatavimo taisykles;

parinkti technologinius jrenginius,
irankius ir inventoriy, atsizvelgiant
1 technologinj procesg ir gamybos
apimtj;

paruosti darbui technologinius
jrenginius, jrankius, inventoriy;
tinkamai pasiruosti darbo vieta;
taikyti saugaus darbo ir higienos
reikalavimus;

saugiai naudoti jvairius
technologinius jrenginius.

Patenkinamai:
Apibudinti technologiniai
jrenginial, jrankiai,
inventorius. IS dalies
paaiSkintas technologiniy
jrenginiy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.

NeiSsamiai paaiskinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai. Su
klaidomis apibiidinti
saugaus darbo ir higienos
reikalavimai, keliami
atitinkamai darbo vietai.
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Parinkti jrenginiai,
paruosta darbo vieta, yra
klaidy.

Gerai:

Apibidinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. Paaiskintas
irenginiy veikimo
principas. Apibudinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.

Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. Paaiskinti ir
apibudinti darbo vietos ir
asmens higienos
reikalavimai. Parinkti
jrenginiai, paruosta darbo
vieta, yra klaidy.

Puikiai:

[$vardyti ir apibudinti
technologiniai jrenginiai,
Jrankiai, inventorius.
Tiksliai paaiSkintas
jrenginiy veikimo
principas. I§samiai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais. PaaiSkinti
darbo vietai keliami
reikalavimai ir taisyklés.
Paaiskinti ir apibudinti
darbo vietos ir asmens
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higienos reikalavimai.
Teisingai parinkti
jrenginial ir paruosta
darbo vieta.

6. Pagaminti konditerijos
pusgaminius (sirupus,
glajy, idarus, kremus).

6.1. Tema. Konditerijos pusgaminiy

rasys.

Uzduotis:

6.1.1. paaiskinti konditerijos pusgaminiy
rusis.

6.2. Tema. Konditerijos pusgaminiy

gamyba.

Uzduotys:

6.2.1. apibudinti pusgaminiy gamybos
technologinius procesus;

6.2.2. apibudinti procesus, vykstancius

pusgaminiy gamybos metu;

atlikti pusgaminiy gamybos

technologines operacijas, teisingai

naudojant jrenginius ir inventoriy;

gaminti konditerijos pusgaminius

tradiciniu biidu ir naudojant naujy

technologijy Zaliavas ir paaiSkinti

technologiniy procesy skirtumus.

6.2.3.

6.2.4.

6.3. Tema. Pusgaminiy panaudojimas

UzZduotys:

6.3.1. paaiskinti konditerijos pusgaminiy
paskirtj;

6.3.2. panaudoti konditerijos
pusgaminius gaminiams formuoti,
apipavidalinti.

Patenkinamai:
Apibudintos konditerijos
pusgaminiy rasys bei jy
paskirtis. Apibudinti
konditerijos pusgaminiy
gamybos technologiniai
procesai. ISvardytos
konditerijos pusgaminiy
gamybos technologinés
operacijos. Atsakymai
neiSsamis, padaryta
klaidy. Pagaminti
konditerijos pusgaminiai
nepakankamai tiksliai
atliekant technologines
operacijas. Panaudojant
pusgaminius, padaryta
klaidy.

Gerai:

Apibudintos konditerijos
pusgaminiy riasys bei jy
paskirtis. PaaiSkinti
konditerijos pusgaminiy
gamybos technologiniai
procesai ir technologinés
operacijos. Atsakymai
neiSsamis. Pagaminti
konditerijos pusgaminiai
atliekant technologines
operacijas. Panaudoti
pusgaminiai pagal
paskirtj.

Puikiai:
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[Ssamiai apibudintos
konditerijos pusgaminiy
rusys bei jy paskirtis.
ISsamiai iSaiskinti
konditerijos pusgaminiy
gamybos technologiniai
procesai ir technologinés
operacijos. Teisingai
pagaminti konditerijos
pusgaminiai tiksliai
atliekant technologines
operacijas. Teisingai
panaudoti pusgaminiai
pagal paskirtj.

7. Atlikti konditerijos
gaminiy gamybos
technologines operacijas.

7.1. Tema. Konditerijos gaminiy
asortimentas, rasys.
UzZduotys:

7.1.1.

7.1.2.

apibudinti konditerijos gaminiy
asortimenta;

iSanalizuoti konditerijos gaminiy
klasifikacijg.

7.2. Tema. Konditerijos gaminiy teslos
gamyba.
UzZduotys:

7.2.1.

71.2.2.

7.2.3.

7.24.

7.2.5.

7.2.6.

apibudinti konditerinés teslos
rusis;

paaiskinti konditerinés teslos
gamybos technologinius procesus;
paaiskinti procesus, vykstancius
teslos uzmaiSymo metu;
apibudinti teslos gamybos
technologinius parametrus ir
rezimus;

paaiskinti technologiniy procesy
skirtumus ruosiant teslg tradiciniu
biidu ir naudojant naujy
technologijy Zaliavas;

pagaminti jvairiy rusiy konditerine

Patenkinamai:
Apibudintas konditerijos
gaminiy asortimentas bei
teslos riisys. Apibudinti
konditerijos gaminiy
gamybos technologiniai
procesai. ISvardytos
konditerijos gaminiy
gamybos technologinés
operacijos. Atsakymai
nei$samiis, padaryta
klaidy. Pagaminta jvairiy
rusiy konditeriné tesla,
suformuoti pusgaminiai
pasirinkus reikiama
jrangg ir priemones,
gaminiai i8kepti,
apipavidalinti ir pateikti
vartotojui. Technologinis
procesas jvykdytas
netiksliai, daug esminiy
klaidy atliekant
technologines operacijas,
gaminiai neestetiski.
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tesla.

7.3. Tema. Pusgaminiy i$ teslos
formavimas.

Uzduotys:

7.3.1. paaiskinti pusgaminiy is$ teslos
formavimo technologines
operacijas;

pasiruosti darbo vieta,
technologing jrangg ir inventoriy
pusgaminiams i$ teslos formuoti;
7.3.3. formuoti pusgaminius i$ teslos.

7.3.2.

7.4. Tema. Konditerijos pusgaminiy

kepimas.

Uzduotys:

7.4.1. apibudinti technologinius
procesus, vykstancius konditerijos
pusgaminiy kepimo metu;

7.4.2. paaiskinti konditerijos pusgaminiy
kepimo technologinius rezimus.

7.5. Tema. Konditerijos gaminiy
apdaila.

UzZduotys:

7.5.1. apibudinti gaminiy apdailos biidus;
7.5.2. apipavidalinti gaminius teisingai
pasirinkus priemones.

Gerai:

Apibudintas konditerijos
gaminiy asortimentas,
klasifikacija bei teslos
rusys. Paaiskinti
konditerijos gaminiy
gamybos technologiniai
procesai ir technologinés
operacijos. Atsakymai
neiSsamus.

Pagaminta jvairiy rasiy
konditeriné tesla,
suformuoti pusgaminiai
pasirinkus reikiamag
jrangg ir priemones,
gaminiai iSkepti,
apipavidalinti ir pateikti
vartotojui. Technologinis
procesas jvykdytas
netiksliai, yra klaidy
atliekant technologines
operacijas, triksta
suvokimo apie estetinj
gaminiy pateikima.

Puikiai:

[Ssamiai apibidintas
konditerijos gaminiy
asortimentas,
savarankiskai paaiSkinta
gaminiy klasifikacija bei
teslos riiSys. [Ssamiai
iSaiskinti konditerijos
gaminiy gamybos
technologiniai procesai ir
technologinés operacijos.
Savarankiskai ir teisingai
pagaminta jvairiy rasiy
konditeriné tesla,
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suformuoti pusgaminiai
pasirinkus reikiama
jrangg ir priemones,
gaminiai iSkepti,
apipavidalinti ir pateikti
vartotojui. Technologinis
procesas jvykdytas
tiksliai, kirybingai,
gaminiai estetiSkai
pateikti vartotojui.

8. Nustatyti konditerijos
pusgaminiy, teslos ir
gaminiy kokybg jusliniu
bidu.

8.1. Tema. Konditerijos pusgaminiy,
teslos ir gaminiy kokybés nustatymas.
UzZduotys:

8.1.1.

8.1.2.

8.1.3.

8.1.4.

8.1.5.

8.1.6.

apibudinti pusgaminiy, teslos ir
gaminiy kokybés nustatymo
budus;

isvardyti reikalavimus, keliamus
konditerijos pusgaminiy, teslos ir
gaminiy kokybei;

paaiskinti konditerijos pusgaminiy,
teslos ir gaminiy ydas ir biidus
joms iStaisyti;

nustatyti konditerijos pusgaminiy
kokybe jusliniu biidu;

nustatyti konditerijos teslos
kokybe jusliniu biidu;

nustatyti konditerijos gaminiy
kokybe jusliniu budu.

Patenkinamai:

[Svardyti pusgaminiy,
teslos ir gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. ISvardytos
pusgaminiy, teslos ir
gaminiy ydos. Atsakymai
neiSsamis, padaryta
klaidy. Nustatyta
konditerijos pusgaminiy,
teslos ir gaminiy kokybé
jusliniu budu
nepakankamai gerai,
netiksliai, yra daug
klaidy.

Gerai:

Apibudinti pusgaminiy,
teslos ir gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. ISvardytos
pusgaminiy, teslos ir
gaminiy ydos bei budai
joms isStaisyti. Nustatyta
konditerijos pusgaminiy,
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teslos ir gaminiy kokybé
jusliniu biidu netiksliali,
yra neesminiy klaidy.

Puikiai:

ISsamiai iSaisSkinti
pusgaminiy, teslos ir
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. Savarankiskai
paaiskintos pusgaminiy,
te§los ir gaminiy ydos bei
biidai joms iStaisyti.
Savarankiskai ir teisingai
nustatyta konditerijos
pusgaminiy, teslos ir
gaminiy kokybé jusliniu
btdu. Paaiskintas
laboratorinis kokybés
nustatymo biidas.

9. Realizuoti
konditerijos gaminius.

9.1. Tema. Gaminiy paruoSimas

realizacijai.

UzZduotys:

9.1.1. iSmanyti ir taikyti konditerijos
gaminiy pakavimo biidus;

9.1.2. pakuoti konditerijos gaminius
Jvairiais budais;

9.1.3. Zenklinti paruoStus realizacijai
gaminius ir laikyti tinkamomis
salygomis iki realizacijos;

9.1.4. paruosti realizacijai pazenklintg
produkcija ir ja laikyti tinkamomis
salygomis.

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, i§vardyti
konditerijos gaminiy
pakavimo biidai, jranga.
Nepakankamai iSvardyti
reikalavimai, keliami
konditerijos gaminiams
zenklinti. Produkcija
supakuota. Uzklijuota
etiketé.

Gerai:

I$vardyti konditerijos
gaminiy pakavimo bidai,
jranga.

ISvardyti reikalavimai,
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keliami konditerijos
gaminiams zenklint,
jranga.

Kokybiskai
supakuotaprodukcija,
patikrinta pakuotés
kokybé, uzklijuotos
etiketés.

Puikiai:

[Ssamiai iSvardyti
konditerijos gaminiy
pakavimo biidai, jranga.
Isvardyti reikalavimai,
keliami konditerijos
gaminiams Zenklinti,
jranga.

Kokybiskai supakuota
produkcija, atidziai
patikrinta pakuotés
kokybeé. Kruops¢iai ir
estetiSkai uzklijuotos

etiketés.
Rekomenduojami Paskaita.
mokymo(si) metodai Demonstravimas.
Pokalbis.
Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo stebéjimas, analiz¢é ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai Mokymo(si) medziaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo
programos aprasas.

Modulio mokomoji medziaga (konspektas, mokymo vadovélis, vaizdo
filmai).

Modulio ,,Konditerijos gaminiy gamyba“ aprasas. Teorinio ir
praktinio mokymo uzduociy sasiuvinis.

Moodle aplinkoje paskelbta konditerijos gaminiy gamybos medziaga
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(e-knyga, pateiktys, filmuoti praktiniai darbati).
Testai zinioms vertinti.
Receptai, filmukai:

= www.kepejai.lt

= www.youtube.com

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, vaizdo ir garso jranga;
raSomoji lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, zaliavy paruo§imo, te$l0os maiSymo ir
plakimo jrenginiai, pusgaminiy i$ teslos apdorojimo jrenginiai,
kepimo jranga, smulkus inventorius, jrankiai, darbo drabuziai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klas¢, praktinio mokymo patalpa, zaliavos
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis $iuos kvalifikacinius reikalavimus:

1. Duonos ir konditerijos technologijos srities aukstasis
i$silavinimas.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kursai.

3. Igyta konditerijos gaminiy gamybos darbuotojo kvalifikacija
mokymo centruose arba turi bent 1 mety darbo patirt]
konditerijos gaminiy gamybos jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Modul; gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

Rasa Virginija Venteriené
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5.2.3. Modulio ,,Mésos ir paukstienos pusgaminiy gamyba* aprasas

Modulio paskirtis: igyti kompetencija gaminti mésos ir paukstienos pusgaminius

Modulio pavadinimas

Mésos ir paukstienos pusgaminiy gamyba

Modulio kodas 4072103

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 8

Reikalingas pasirengimas -

mokymuisi

Modulyje ugdomos 1. Bendravimo uzsienio kalba.

bendrosios kompetencijos 2. Naudojimosi informacinémis technologijomis.
3. Mokéjimo mokytis.
4. Socialings ir pilietinés atsakomybés.
5. Iniciatyvumo ir verslumo.

6.

Kulttrinio sgmoningumo ir kiirybingumo.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai
(jvercio)

1. Parinkti tinkamas
zaliavas mésos ir
paukstienos gaminiy
gamybai.

1.1. Tema. Mésos pramonés Zaliava.
Uzduotys:

1.1.1.

1.1.2.

1.1.3.

1.1.4.

1.1.5.

Klasifikuoti mésos ir paukstienos
gaminiy gamybai naudojama
zaliava;

zinoti gyvuliy ir pauksc¢iy
fiziologija ir anatomija,
zinoti Zaliavos priémimo
reikalavimus;

apibudinti Zaliavos kokybés
rodiklius;

parinkti tinkamg Zaliava,
nustatyti zaliavos kokybe
jusliniu budu.

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, i§vardytos ir
apibuidintos Zaliavos.
ISvardytos ne visos
jautienos, kiauliy
skerdeny ir pauksStienos
skerden¢liy pagrindinés
dalys. Nepakankamai
tiksliai parinktos
tinkamos Zaliavos mésos
ir paukStienos gaminiy
gamybai. Neissamiai
paaiskintos zaliavy
priémimo salygos.

Gerai:
ISvardytos ir apibiidintos
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zaliavos. ISvardytos
jautienos, kiauliy
skerdeny ir paukstienos
skerden¢liy pagrindinés
dalys. Parinktos
tinkamos Zaliavos mésos
ir paukstienos gaminiy
gamybai. PaaiSkintos
zaliavy priémimo
salygos.

Puikiai:

ISsamiai pateiktas
zaliavy vertinimas.
Labai tiksliai iSvardytos
jautienos, kiauliy
skerdeny ir pauksciy
skerdenéliy pagrindinés
dalys. Puikiai parinktos
tinkamos zaliavos mésos
ir paukstienos gaminiy
gamybai. PaaiSkintos
Zaliavy priémimo
salygos.

2. Atlikti zaliavos
paruoSimo technologines
operacijas naudojantis

jrenginiais bei inventoriumi.

2.1 Tema. Zaliavos paruoSimas mésos

ir paukstienos pusgaminiy ir gaminiy
gamybai.
Uzduotys:

2.1.1.

2.1.2.

paaiskinti zaliavos (kiaulienos,
jautienos ir paukstienos)
paruo$imo technologines
operacijas;

sudalinti, iSpjaustyti jautienos,
kiauliy skerdenas ir pauksciy
skerdenéles. Sudalinti priekinés,
vidurinés ir uzpakalinés
kiaulienos, jautienos skerdenos
puses, ketvirc¢ius, trecdalius ir
paruosti pusgaminiy ir gaminiy

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, apibudinti
Zaliavos paruo$imo
technologiniai procesai.
ISvardytos ne visos
pagrindinés sudalijimo ir
iSpjaustymo taisyklés.
Netiksliai isvardyti
jrenginiai ir inventorius
bei saugaus darbo
reikalavimai. Netiksliai
sudalyta, iSpjaustyta,
iSgyslinéta ir suskirstyta
1 rusis kiauliena, jautiena
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2.1.3.

2.14.

gamybai. Sudalinti paukstieng
(sparnelio, petuko, kriitinélés,
nugaros, ketvirciy, blauzdeliy
nupjovimas);

iSvardyti zaliavos paruoSimui
reikalingus jrankius ir
jrenginius;

paaiskinti aplinkosaugos
reikalavimus ir jy laikytis.

ir paukstiena.

Gerai:

Apibudinti zaliavos
paruosimo
technologiniai procesai.
ISvardytos pagrindinés
sudalijimo ir
iSpjaustymo taisyklés.
ISvardyti jrenginiai ir
inventorius. Teisingai,
kokybiskai ir tinkamu
eiliSkumu sudalinta,
iSpjaustyta ir suskirstyta
1 risis kiauliena, jautiena
ir paukstiena.
Nepazeistas raumeny
vientisumas (arba labai
nezymis, iStaisomi
pazeidimai). Kaulai
kokybiskai atskirti.

Puikiai:

Labai gerai ir iSsamiali
apibudinti Zaliavos
paruoS$imo
technologiniai procesai.
Aiskiai iSvardytos
pagrindinés sudalijimo ir
iSpjaustymo taisyklés.
ISvardyti jrenginiai ir
inventorius. Teisingai,
kokybiskai ir tinkamu
eiliSkumu sudalinta,
1Spjaustyta ir suskirstyta
1 risis kiauliena, jautiena
ir paukstiena.
Nepazeistas raumeny
vientisumas.
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Dirbta saugiai ir
kokybiskai.

3. Nustatyti zaliavos
kokybe jusliniu budu.

3.1 Tema. Zaliavos kokybé ir sauga.
Uzduotys:

3.1.1.

3.1.2.

3.1.3.

3.14.

iSvardyti veiksnius, turin¢ius
jtakos zaliavos kokybei, zaliavos
Sviezumo ir gedimo pozZymius;
zinoti maisto saugos
reikalavimus;

nustatyti zaliavos kokybe jusliniu
budu;

jvertinti kiaulienos, jautienos,
paukstienos iSpjaustymo ir
iSgyslinéjimo kokybe pagal
Norminiy teisés akty
reikalavimus.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, netiksliai
1Svardyti zaliavy ir
medziagy Sviezumo bei
gedimo pozymiai.
ISvardyti ne visi kokybés
nustatymo jusliniu budu
biidai. Netiksliai jusliniu
biidu nustatyta zaliavy

kokybé.

Gerai:

ISvardyti zaliavy ir
medziagy Sviezumo bei
gedimo pozymiai.
Isvardyti kokybés
jusliniu budu nustatymo
budai. I§vardyti maisto
saugos ir norminiy teiseés
akty reikalavimai.
Jusliniu biidu nustatyta
zaliavy kokybe.

Puikiai:

Savarankiskai i§vardyti
ir apibudinti zaliavy ir
medZziagy Sviezumo bei
gedimo pozymiai.
Puikiai iSvardyti zaliavy
kokybés nustatymo
jusliniu budu budai.
I$samiai iSvardyti maisto
saugos ir norminiy teises
akty reikalavimai.
Jusliniu biidu nustatyta
ir apibudinta Zaliavy
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kokybé.

4. Gaminti stambiagabalius,
porcijinius, smulkiagabalius,
maltos kiaulienos ir
paukstienos pusgaminius,
naudojantis tinkamais
jrenginiais ir inventoriumi.

4.1. Tema. Mésos ir paukstienos

pusgaminiy asortimentas, rasys.
Uzduotys:

4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

iSvardyti mésos pusgaminiy
rusis, asortimentg lietuviy ir
uzsienio kalbomis;

apskaiciuoti reikiamg zaliavos ir
medziagy kiekj, naudojantis
informaciniy technologijy
priemonémis ir technologinémis
kortelémis;

teisingai parinkti ir paruosti
jrangg bei inventoriy mésos ir
paukstienos pusgaminiy

gamybai.

4.2. Tema. Stambiagabaliy
pusgaminiy gamyba.
Uzduotys:

4.3.1.

4.3.2.

paaiskinti stambiagabaliy
pusgaminiy ruo§imo operacijas;
ruosti stambiagabalius
pusgaminius.

4.3. Tema. Smulkiagabaliy
pusgaminiy gamyba.
Uzduotys:

44.1.

442

paaiskinti smulkiagabaliy
pusgaminiy ruo§imo operacijas;
ruosti smulkiagabalius
pusgaminius.

4.4. Tema. Porcijiniy pusgaminiy
gamyba.
UzZduotys:

45.1.

paaiSkinti porcijiniy pusgaminiy
ruoSimo technologinius
operacijas;

Patenkinamai:
Pasitarus parinktas peilis
kiaulienai gyslinéti.
ISgyslinétos kiaulienos
skerdenos dalys,
netiksliai atskirti
lasiniai, oda, riebalai,
kremzlés, sausgyslés,
stambios kraujagyslés,
kraujosruvos. ISgyslinéta
kiauliena netiksliai
suskirstyta j riisis.
Patenkinamai paruosti ir
jvertinti stambiagabaliai
kiaulienos pusgaminiai.
Patenkinamai paruosti
kiaulienos porcijiniai ir
smulkiagabaliai
pusgaminiai i$
stambiagabaliy
pusgaminiy ar jy daliy.
Patenkinamai pagaminti
ir suformuoti maltos
meésos pusgaminiai.
Netiksliai sudalinta
paukstiena j ketvirCius,
kriitinéle, petuka ir
sparnelius.

Netiksliai sudalinta
galvijo skerdenos pusé |
dalis: kumpj, juosmen;j
nugaring-Soning, mente,
kriitinkaulj, kakline.
kryZzmen;.

Atskirti galvijy mentés,
kaklo dalies, nugarinés-
Sonines dalies
kriitinkaulio, juosments,
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4.5.2. ruosti porcijinius pusgaminius.

4.5. Tema. Maltos mésos pusgaminiy

ruoSimas.

Uzduotys:

4.6.1. Ppaiskinti pusgaminiy i§ maltos
meésos ruosimo technologinius
operacijas;

4.6.2. ruoS$ti maltos mésos
pusgaminius.

kumpio dalies kaulai.

Gerai:

Tinkamai parinktas
peilis kiaulienai
gyslinéti. Kokybiskai
iSgyslinétos kiaulienos
skerdenos dalys,
kruopsciai atskirti
lasiniai, oda, riebalai,
kremzlés, sausgyslés,
stambios kraujagyslés,
Kraujosruvos.
Kokybiskai iSgyslinéta
kiauliena tinkamai
suskirstyta j riisis.
Tinkamai paruosti ir
jvertinti stambiagabaliai
kiaulienos pusgaminiai.
Kokybiskai paruosti
kiaulienos porcijiniai ir
smulkiagabaliai
pusgaminiai i§
stambiagabaliy
pusgaminiy ar jy daliy
audiniai supjaustyti
skersai raumeny ar
pvairaus dydzio kubeliais
rankiniu biidu peiliais
arba masinomis.
Tinkamai pagaminti
malti pusgaminiai i$
kiaulienos nuopjovy.
Kokybiskai suformuoti
malti pusgaminiai.
Sudalinta paukstiena j
ketvirCius, krutinéle,
petuka ir sparnelius.
Sudalinta galvijo
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skerdenos pusé j dalis:
kumpj, juosmenj
nugaring-Soning, mente,
kraitinkaulj, kakling.
kryzmenj.

Atskirti galvijy mentés,
kaklo dalies, nugarinés-
Sonines dalies
kriitingalio, juosmens,
kumpio dalies kaulai.

Puikiai:

Tinkamai parinktas
peilis kiaulienai
gyslinéti. Savarankiskai,
kirybiskai ir kokybiskai
iSgyslinétos kiaulienos
skerdenos dalys,
kruopsciai atskirti
lasiniai, oda, riebalai,
kremzlés, sausgyslés,
stambios kraujagyslés,
Kraujosruvos.

Storos plévelés ar oda
nuo 18gyslinéty daliy
kokybiskai atskirtos
ody-pléviy nuémimo
masina.

Kokybiskai i§gyslinéta
kiauliena tinkamai
suskirstyta j rasis.
Puikiai paruosti ir
jvertinti stambiagabaliai
kiaulienos pusgaminiai.
Kokybiskai paruosti
kiaulienos porcijiniai ir
smulkiagabaliai
pusgaminiai i$
stambiagabaliy

50




pusgaminiy ar jy daliy:
audiniai supjaustyti
skersai raumeny ar
jvairaus dydzio kubeliais
rankiniu biidu peiliais
arba masinomis.
Tinkamai pagaminti
malti pusgaminiai i$
kiaulienos nuopjovy.
Saugiai, kokybiskai
sudalinta paukstiena |
ketvirCius, krutinéle,
petuka ir sparnelius.
Saugiai, kokybiskai,
ekonomiskai sudalinta
galvijo skerdenos pusé j
dalis: kumpj, juosmenj
nugaring-Soning, mentg,
kraitinkaulj, kakling.
kryzmen].

Teisingai ir saugiai
atskirti jautienos mentgs,
kaklo dalies, nugarinés-
Sonings dalies
kriitingalio, juosmens,
kumpio dalies kaulai.
Sudalinta jautienos
skerdenos pusé j dalis:
kumpj, juosmenj
nugaring-Soning, mente,
kriitinkaulj, kakline.
kryZmen;j.

Atskirti jautienos
mentés, kaklo dalies,
nugarinés-Sonines dalies
kriitinkaulio, juosmens,
kumpio dalies kaulai.
Saugiai ir pagal paskirtj
panaudota jranga ir
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jrenginial.

5. Nustatyti mesos ir 5.1. Tema. Mésos ir paukStienos Patenkinamai:
paukstienos pusgaminiy pusgaminiy kokybés nustatymas, ISvardyti ne visi
kokybe ir paruosti realizacija. pusgaminiy kokybei
pusgaminius realizavimui. Uzduotys: keliami reikalavimai ir
5.1.1. apibudinti reikalavimus, juslinio kokybés
keliamus mésos ir paukstienos vertinimo rodikliai.
pusgaminiy kokybei,; Patenkinamai jusliniu
5.1.2. isvardyti juslinio kokybés biidu nustatyta
vertinimo rodiklius; pusgaminio kokybé.

5.1.3. jusliniu bidu nustatyti mésos ir | NepaaiSkinta mésos ir
paukstienos pusgaminiy kokybe; | pauksStienos pusgaminiy
5.1.4. jpakuoti mésg, mésos ir defektali ir ligos.
paukstienos pusgaminius; Nekokybiskai jpakuotas
5.1.5. Zenklinti paruoStus realizacijai mesos ar mésos ir
gaminius ir tinkamai laikyti iki | paukstienos pusgaminis.
realizacijos.
Gerai:
ISvardyti pusgaminiy
kokybés reikalavimai ir
juslinio kokybés
vertinimo rodikliai.
Jusliniu biidu nustatyta
pusgaminio kokybe.
Aiskiai paaiSkinti mésos
ir paukstienos
pusgaminiy defektai ir
ligos.
Kokybiskai jpakuotas
mesos ir paukstienos
pusgaminis.
Teisingai atliktas
Zenklinimas.

Puikiai:

Tiksliai ir i§samiai
iSvardyti pusgaminiy
kokybés reikalavimai ir
juslinio kokybés
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vertinimo rodikliai.
Paaiskinta ir tiksliai
nustatyta pusgaminio
kokybé jusliniu biidu.
ISsamiai paaiskinti
mesos ir paukstienos
pusgaminiy defektai ir
ligos.

Kokybiskai jpakuotas
mésos ar paukstienos
pusgaminis, paaiskintos
jo laikymo iki
realizacijos salygos.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Pokalbis.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy darby stebéjimas, analiz¢ ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medZiaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo
programos aprasas.

Modulio mokomoji medziaga (konspektai, vadovéliai, praktiniy
darby vaizdo filmai).

Modulio ,,Mésos ir paukstienos pusgaminiy gamyba“ aprasas.
Teorinio ir praktinio mokymo uzduociy sasiuvinis.

Testai Zinioms jvertinti.

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, vaizdo ir garso jranga.
Praktinis mokymas: darbo stalai skerdenoms ispjaustyti, darbo stalai
meésos pusgaminiams ruosti, mésos malimo masina, odos-pléviy
nuémimo masina, Saldymo spintos, smulkus inventorius.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klas¢, praktinio mokymo patalpa, plovimo ir
dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai
palaikyti, darbo apranga ir avalyné, darbo saugos priemonés
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(metalinés prijuostés, pirstinés).

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius
reikalavimus:
1. Maisto pramonés srities aukstasis universitetinis arba
aukStasis neuniversitetinis iSsilavinimas.
2. lgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kursai.
3. Igyta mésos perdirbéjo kvalifikacija mokymo centruose arba
turi bent 1 mety darbo patirtj mésos perdirbimo jmongéje.
Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

Irena Ziuzniené
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5.2.4. Modulio ,,Mésos ir paukstienos gaminiy gamyba* aprasas

Modulio paskirtis: jgyti kompetencija gaminti mésos ir paukstienos gaminius.

Modulio pavadinimas

Meésos ir paukstienos gaminiy gamyba”

Modulio kodas 4072104

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 8

Reikalingas pasirengimas | -

mokymuisi

Modulyje ugdomos 1. Bendravimo uzsienio kalba.

bendrosios kompetencijos 2. Naudojimosi informacinémis technologijomis.
3. Mokéjimo mokytis.
4. Socialings ir pilietinés atsakomybeés.
5. Iniciatyvumo ir verslumo.

6. Kultirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai (jvercio)

1. Saugiai dirbti
technologiniais jrenginiais
ir jrankiais.

1.1. Tema. Jrenginiai, ju paskirtis

ir veikimo principai.

Uzduotys:

1.1.1. isvardyti technologinius
jrenginius ir inventoriy,

atsizvelgiant i technologines

operacijas ir gamybos
apimtj;
1.1.2. apibudinti technologiniy
jrenginiy veikimo principg
ir saugaus eksploatavimo
taisykles;
parinkti jrenginius ir
jrankius technologiniam
procesui atlikti;
paruosti darbo vietg ir
irangg darbui laikantis
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

1.1.3.

1.1.4.

Patenkinamai:

ISvardyti ne visi jrenginiai ir
jrankiai. I$ dalies apibiidintas
jrenginiy veikimo principas.
Netiksliai paaiskintos jrenginiy
eksploatavimo taisyklés.
Netiksliai apibiidinti saugaus
darbo aspektai.

Gerai:

[$vardyti ir apibuidinti jrenginiai
ir inventorius. Paaiskintas
jrenginiy veikimo principas,
saugaus darbo aspektai dirbant
su technologiniais jrenginiais ir
jranga.

Paruosta darbo vieta, saugiai
atliktos technologinés
operacijos, naudojant jrenginius
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bei jrankius.

Puikiai:

Pilnai i§vardyti jrenginiai ir
inventorius. ISsamiai
apibudintas jrenginiy veikimo
principas. Tiksliai paaiSkintos
irenginiy eksploatavimo
taisyklés. ISsamiai apibudinti
saugaus darbo aspektai dirbant
su technologine jranga ir
jrankiais. Tinkamai paruosta
darbo vieta, teisingai ir saugiai
atliktos technologinés
operacijos naudojant jrenginius
bei jrankius.

2. Kokybiskai atlikti
mésos ir paukstienos
gaminiy gamybos
technologinius procesus,
paskaiciuoti zaliavy
reikme.

2.1. Tema. Mésos ir
paukstienosstidymas.
UzZduotys:

2.1.1. jvardyti rizikos veiksnius
ruoSiant stidytus mésos ir
paukstienos gaminius;

2.1.2. paskaiciuoti ir paruosti

stidymo medZiagas ir jy

tirpalus mésai sudyti,
sudyti mésg ir paukStieng
gabaliniams gaminiams
gaminti.

2.1.3.

2.2. Tema. Mésos ir paukstienos
mechaninis apdorojimas.
Uzduotys:

2.2.1. apibidinti ir atlikti mésos
mechaninio apdorojimo
procesa;

2.2.2. mechaniskai minkstinti

mésg ir paukstieng jvairials

jrenginiais;

2.2.3. paskaiciuoti zaliavy kiek]j ir

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
neissamiai apibudinti mésos
arba paukstienos gaminiy
gamybos technologiniai
procesai. Neaiskiai iSvardyti
gaminant mésos ir paukstienos
gaminius.

Yra klaidy apskaic¢iuojant
reikiamg Zaliavy kiekj gaminiui
pagaminti.

Pagamintas mésos arba
paukstienos gaminys turi kai
kuriy kokybés neatitikimy.

Gerai:

Apibiidinti mésos ir paukstienos
gaminio gamybos
technologiniai procesai ir
technologinés operacijos.
ISvardyti pagrindiniai rizikos
veiksniai gaminant produkta.
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apdoroti mésg ir pauksStieng
jvairiy konstrukcijy
masazavimo jrenginiais.

2.3. Tema. Mésos ir paukstienos
gaminiy terminis apdorojimas.
Uzduotys:

2.3.1. apibidinti technologinio
proceso rezimus,
parametrus ir jy kontrolés
budus;

2.3.2. termiskai apdoroti mésos ir
paukstienos gaminius,
desras ir deSreles pagal
atitinkamas programas;

2.3.3. atSaldyti desras ir mesos bei

paukstienos gaminius.

2.4. Tema. Mésos ir paukStienos
gaminiy apdorojimas neterminiu
budu.

Uzduotys:

2.4.1. paaiSkinti technologinio
proceso rezimus,
parametrus ir jy kontrolés
budus;

2.4.2. rukyti, vytinti desras ir kitus
meésos ir paukstienos
gaminius;

2.4.3. dziovinti desras ir kitus

meésos ir paukstienos
gaminius.

2.5. Tema. Mésos ir paukstienos

gaminiy formavimas.

UzZduotys:

2.5.1. isvardyti mésos ir
paukstienos gaminiy rasis ir
asortimentg lietuviy ir

Teisingai apskaiciuotas zaliavos
kiekis, reikalingas gaminiui
pagaminti.

Kokybiskai atlikti mésos arba
paukstienos gaminio gamybos
technologiniai procesai.
Gaminys atitinka kokybés
reikalavimus.

Puikiai:

[Ssamiai apibuidinti meésos arba
paukstienos gaminiy gamybos
technologiniai procesai ir
gamybos operacijos.

AiSkiai i§vardyti pagrindiniai
rizikos veiksniai gaminant
produkta.

Gerai paruoSta gaminio
technologiné kortelé.
Kokybiskai atlikti mésos arba
paukstienos gaminio gamybos
technologiniai procesai.
Gaminys atitinka kokybés
reikalavimus.

Mésos produkto gamybos
technologinés operacijos:
= Teisingai parinkti ir
pasverti slirymo
komponentai ir jvertintas
Jy tinkamumas.
= Kokybiskai paruosti
stidymo tirpalai ir sausi
miSiniai.
= Tinkamai parinkta ir
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uzsienio kalbomis;

2.5.2. apskaiciuoti reikiama
zaliavy kiekj meésos ir
paukstienos gaminiy
gamybai, naudojantis
informaciniy technologijy
priemonémis;

2.5.3. apibidinti mésos ir
paukstienos gaminiy
formavimo bidus;

2.5.4. suteikti gaminiams formg ir
paruosti terminiam
apdorojimui;

2.5.5. formuoti mésos ir
paukstienos vyniotinius.

2.6. Tema. Desry ir deSreliy

formavimas.

UzZduotys:

2.6.1. paruosti natiiralius ir
dirbtinius apvalkalus
deSroms gaminti,

2.6.2. prikimsti desras ir desreles;

2.6.3. risti deSras ir desreles;

2.6.4. formuoti desreles
vakuuminiu desry
formavimo jrenginiu,

2.6.5. Kabinti desras ant lazdy ir |
rémus.

pritaikyta mechaninio
apdorojimo jranga mésai
minkstinti ir masazuoti.

= Teisingai jusliSkai
jvertinta iSmasazuotos
meésos kokybé ir
nustatytas jos tinkamumas
gaminiams formuoti.

= Teisingai nustatyta
terminio apdorojimo
programa pagal
apdorojama produktg.
Apdorota produkcija laiku
pateikta atSaldyti.

» Tinkamai brandinamos ir
dziovinamos desros ar kiti
mésos gaminiai, atidziai
kontroliuojami
brandinimo ir dziovinimo
kameros parametrai.

» Tinkamai suformuotas
gaminys 1§ stambaus
gabalo. Tinkamai
suformuotas gaminys |
apvalkalg ar tinklel;.

= Kokybiskai suformuotas
gaminys 1§ smulkiy mésos
ar paukstienos gabaléliy.
Teisingai suformuotas
gaminys specialiose
formose. Kokybiskai
suformuoti vyniotiniai.

=  Suformuotos kokybiskos,
standZios, vienodo ilgio
desrelés.

3. Ivertinti mésos ir
paukstienos gaminiy
kokybe jusliniu budu.

3.6. Tema. Mésos ir paukstienos
gaminiy kokybés nustatymas.
Uzduotys:

3.6.1. isvardyti reikalavimus,

Patenkinamai:

Neissamiali ir neteisingali
iSvardyti mésos ir paukstienos
gaminiams keliami kokybeés
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keliamus mésos gaminiy

kokybei;

3.6.2. apibiidinti mésos ir
paukstienos gaminiy
defektus ir ligas;

3.6.3. jusliniu budu nustatyti

meésos ir paukstienos
gaminiy tinkamuma
realizacijai.

reikalavimai, juslinio vertinimo
rodikliai.

[$vardijant mésos ir paukstienos
gaminiy ligas ir defektus
padaryta klaidy.

Nustatant meésos arba
paukstienos gaminio kokybe¢
jusliniu budu padaryta klaidy.

Gerai:

al$vardyti visi mésos ir
paukstienos gaminiams keliami
kokybés reikalavimai, juslinio
vertinimo rodikliai.

Apibudinti mésos ir paukstienos
gaminiy defektai ir ligos.
Tinkamai nustatyta mésos arba
paukstienos gaminio kokybé
jusliniu budu.

Puikiai:

[$samiai iSvardyti mésos ir
paukstienos gaminiams keliami
kokybeés reikalavimai, juslinio
vertinimo rodikliai.

Apibudinti mésos ir paukstienos
gaminiy defektai ir ligos, jy
priezastys bei budai jy iSvengti.
Teisingai nustatyta ir apibiidinta
mésos arba paukstienos gaminio
kokybé jusliniu budu.

4. Paruosti Sviezig mésa,
pusgaminius, mésos ir
paukstienos gaminius
realizacijai.

4.6. Tema. Gaminiy paruoSimas

realizacijai.

UzZduotys:

4.6.1. iSmanyti ir taikyti mésos ir
paukstienos gaminiy
pakavimo biidus;

4.6.2. Pakuoti mésos ir
paukstienos gaminius

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
1Svardyti mésos ir paukstienos
gaminiy pakavimo bidai,
jranga.

Nepakankamai i§vardyti
reikalavimai, keliami mésos ir
paukstienos gaminiams
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Jvairiais budais
(vakuuminiu, apsauginiy
dujy aplinkoje);

4.6.3. zenklinti paruostus
realizacijai gaminius ir
laikyti tinkamomis
sglygomis iki realizacijos;

4.6.4. paruosti realizacijai
zenklinta produkcija ir ja
laikyti tinkamomis
salygomis.

zenklinti. Netiksliai supakuota
produkcija. Uzklijuota etiketeé.

Gerai:

ISvardyti mésos ir paukstienos
gaminiy pakavimo budai,
jranga.

Isvardyti reikalavimai, keliami
meésos ir paukstien0os gaminiams
zenklinti, jranga.

Kokybiskai supakuota
produkcija, patikrinta
vakuumavimo kokybe,
uzklijuotos etiketés.

Puikiai:

[Ssamiai iSvardyti mésos ir
paukstienos gaminiy pakavimo
budai, jranga, jrangos veikimo
principai.

ISvardyti ir apibtidinti
reikalavimai, keliami mésos ir
paukstienos gaminiams
zenklinti.

Kokybiskai supakuota
produkcija, atidziai patikrinta
vakuumavimo kokybé.
Teisingai uZpildytos, kruopsciai
ir estetiskai uzklijuotos etiketés.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo steb&jimas analiz¢ ir vertinimas.

Diskusija.
Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo

programos aprasas.
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Modulio mokomoji medziaga (konspektai, vadovéliai, filmukai,
praktiniy darby apraSymai, apklausos testai).

Modulio ,,Mésos ir paukstienos gaminiy gamyba“ apraSymas.
Teorinio ir praktinio mokymo uzduociy sgsiuvinis.

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti (multimedija, vaizdo ir garso jranga).
Praktinis mokymas: i$gyslinéjimo stalai, iSgyslinéjimo peiliai, peiliy
galandinimo jrankiai, ody Ir pléviy lupimo medziaga, elektroninés
svarstyklés, termometrai, siirimo j§virks§timo jrenginiai, mésos
minkStinimo jrenginiai, mésos masazavimo jrenginiai, mésos malimo
masina, mésos smulkinimo jrenginys, ledo generatorius, universalios
termokameros, virimo katilai, intensyvaus atSaldymo ir produkcijos
laikymo kameros, rikymo kamera, dziovinimo kamera, deSry masés
kimsStuvai (pneumatiniai, hidrauliniai, vakuuminiai), metaliniai stalai,
veziméliai, rémas-presas, vakuuminéspakuotés jrenginiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klasé¢, praktinio mokymo patalpa, priemonés maisto
saugai ir asmens higienai, patalpy valymui ir dezinfekavimui skirtos
medziagos bei priemonés, darbo apranga bei avalyné, asmens
apsaugos priemonges (metalinés prijuostés, pirStinés, guminés
prijuostes).

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius reikalavimus:

1. Maisto pramonés srities aukstasis universitetinis arba aukstasis
neuniversitetinis iSsilavinimas.

2. Jgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kursai.

3. Igyta mésos perdirbéjo kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety darbo staZzg mésos perdirbimo jmongje.

UZsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio renggjai

Irena Ziuzniené
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5.2.5. Modulio ,,Pieno produkty gamyba“ aprasas

Modulio paskirtis: igyti kompetencija gaminti pieno produktus.

Modulio pavadinimas Pieno produkty gamyba
Modulio kodas 4072105
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 8
Reikalingas pasirengimas | -
mokymuisi
Modulyje ugdomos 1. Bendravimo gimtaja kalba.
bendrosios kompetencijos 2. Bendravimo uzsienio kalba.
3. Naudojimosi informacinémis technologijomis.
4. Mokéjimo mokytis.
5. Iniciatyvumo ir verslumo.
6. RaStingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

1gudziy.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta

Rekomenduojamas turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai

kompetencija) (jvercio)

1. ISmanyti pieno 1.1. Tema. Pieno savybeés. Patenkinamai:
produkty gamybos Uzduotys: Pateikus papildomus
zaliavas. 1.1.1. apibudinti zalio pieno mikroflora ir | klausimus, i§vardytos ir

zalio pieno bakterinio uZterStumo
galimybes;

apibudinti Zalio pieno cheming
sudétj, chemines, fizines,
biologines, technologines savybes;
paaiSkinti galiojancius superkamo
zalio pieno kokybés reikalavimus.

1.1.2.

1.1.3.

1.2. Tema. Zaliavy maistiné verté.

Uzduotys:

1.2.1. apibudinti zalio pieno ir kity
maistiniy zaliavy pieno
produktams gaminti maisting
verte;

apibidintos Zaliavos, juy
savybés. Atsakymuose
yra klaidy.

Gerai:

ISvardytos ir apibuidintos
zaliavos, jy savybés.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba Zmogaus
mitybai. Apibudinti
zaliavy rizikos veiksniai.

Puikiai:
SavarankiSkai pateiktas
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1.2.2.

1.2.3.

paaiskinti ekologiniy produkty
svarbg zmogaus mitybai;
apibudinti zaliavy rizikos
veiksnius (alergenus, jtaka
sveikatai).

zaliavy vertinimas.
Paaiskinta ekologiniy
produkty svarba zmogaus
mitybai.

2. Nustatyti pieno bei
zaliavy pieno produktams
gaminti kokybe.

2.1. Tema. Zaliavy kokybés rodikliai.

Uzduotys:

2.1.1. isvardyti zalio pieno kokybés
nustatymo biudus;

2.1.2. apibudinti zalio pieno juslinius
rodiklius;

2.1.3. apibudinti pagrindinius
laboratorinius indus, instrumentus
ir reagentus, naudojamus zalio
pieno kokybei nustatyti;

2.1.4. nustatyti zalio pieno ir kity

2.15.

maistiniy zaliavy pieno
produktams gaminti kokybe
jusliniu budu;

paaiskinti zalio pieno kokybés
nustatymg laboratoriniu biidu —
mikrobiologiniu metodu ir jj
atlikti.

2.2. Tema. Zalio pieno ir kity maistiniy
Zaliavy pieno produktams gaminti
laikymo salygos.

Uzduotys:

2.2.1.

2.2.2.

paaiskinti zalio pieno ir kity
maistiniy zaliavy pieno
produktams gaminti laikymo
salygas;

iSvardyti zalio pieno laikymo
Jrenginius, nusakyti jy veikima bei
juos eksploatuoti.

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintos
zalio pieno ir kity
maistiniy zaliavy
laikymo salygos ir
reikalavimai, kokybés
rodikliai. Atsakymuose
yra klaidy.

Gerai:

Paaiskintos zalio pieno ir
kity maistiniy zaliavy
laikymo salygos ir
reikalavimai, kokybés
rodikliai, kokybés
nustatymo biidai. Jusliniu
biidu nustatyta Zaliavy
kokybe, netiksliai zalio
pieno kokybé nustatyta
laboratoriniu biidu —
mikrobiologiniu metodu.
NeiSsamiai iSvardyti
zalio pieno laikymo
jrenginiai ir jy
eksploatavimo principai.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintos zalio
pieno ir kity maistiniy
zaliavy laikymo salygos
ir reikalavimai, kokybés
rodikliai. Jusliniu badu
nustatyta zaliavy kokybé,
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apibudintas ir tiksliai
atliktas zalio pieno
kokybés nustatymas
laboratoriniu biidu —
mikrobiologiniu metodu.
ISvardyti zalio pieno
laikymo jrenginiai ir jy
eksploatavimo principai,
nusakytas jy veikimas.

3. Atlikti pirminj pieno
apdorojima.

3.1. Tema. Pirminis Zalio pieno
apdorojimas.

Uzduotys:

3.1.1. apibidinti pieno Saldymo ir
valymo biidus bei panaudojima
pieno ir pieno produkty gamyboje;
paaiSkinti separatoriaus-valytuvo,
filtro, baktofuigos veikimo
principus.

3.1.2.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
Klausimus, paaiskinti
pieno Saldymo ir valymo
biidai bei jy
panaudojimas pieno
produkty gamyboje.
[$vardyti pieno pirminio
apdorojimo jrenginiai, jy
eksploatavimo principai.
Atsakymuose yra klaidy.

Gerai:

Paaiskinti pieno Saldymo
ir valymo budai bei jy
panaudojimas pieno
produkty gamyboje.
[$§vardyti pieno pirminio
apdorojimo jrenginiai, jy
veikimo ir eksploatavimo
principai.

Puikiai:

[Ssamiai paaiSkinti pieno
Saldymo ir valymo biidai
bei jy panaudojimas
pieno produkty
gamyboje. [Svardyti
pieno pirminio
apdorojimo jrenginiai, jy
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veikimo ir eksploatavimo
principai.

4. Paskaiciuoti pieno
produkty gamybos zaliavy
reikme.

4.1. Tema. Zaliavu ir medZiagy kiekio
skaiciavimai. Bendryjy technologiniy
schemy sudarymas.

Uzduotys:

4.1.1. apskaiciuoti reikiamag zaliavy ir
medziagy kiekj, jvertinti
nuostolius naudojantis
informaciniy technologijy

priemonémis;

4.1.2. sudaryti bendrasias technologines
schemas;

4.1.3. naudotis receptiiromis,

technologiniais skai¢iavimais bei
technologinémis schemomis
lietuviy ir uzsienio kalba.

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, atlikti
reikiamo zaliavy ir
medziagy kiekio
skaiCiavimai, jvertinti
nuostoliai, taciau
padaryta smulkiy klaidy.
Nepaaiskintas gauty
rezultaty panaudojimas.
Pateikus papildomy
klausimy, sudaryta
technologiné schema.
Pademonstruoti
gebéjimai naudotis
technologiniais
skaiCiavimais bei
technologinémis
schemomis lietuviy

kalba.

Gerai:

Be klaidy atlikti reikiamo
zaliavy ir medZiagy
kiekio skai¢iavimai,
jvertinti nuostoliai.
Nei$samiai paaiskinti
gauti rezultatai ir jy
panaudojimas.
Sudaryta technologiné
schema.
Pademonstruoti
geb¢jimai naudotis
technologiniais
skaic¢iavimais bei
technologinémis
schemomis lietuviy ir
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uzsienio kalba.

Puikiai:

Savarankiskai ir be
klaidy atlikti reikiamo
zaliavy ir medziagy
kiekio skai¢iavimai,
jvertinti nuostoliai.
[Ssamiai paaiskinti gauti
rezultatai ir jy
panaudojimas.

ISsamiai sudaryta
technologiné schema.
Pademonstruoti
gebé¢jimai be klaidy
naudotis technologiniais
skaiCiavimais bei
technologinémis
schemomis lietuviy ir
uzsienio kalba.

5. Parinkti ir paruosti
pieno produkty gamybos
zaliavas naudojantis
tinkamais jrenginiais ir
inventoriumi.

5.1. Tema. Zaliavy pieno produkty
gamybai parinkimas ir paruoSimas.
Uzduotys:

5.1.1. paaiskinti zaliavy parinkimg pagal
paskirtj;

parinkti Zaliavas pagal paskirtj;
apibiidinti Zaliavy paruo$imo
technologines operacijas;
paruosti Zaliavas naudojantis
tinkamais jrenginiais ir
inventoriumi.

5.1.2.
5.1.3.

5.14.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
Klausimus, paaiskintas
zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, jy paruoSimo
technologiniai procesai.
Atsakymuose yra klaidy.
Parinktos ir paruostos
zaliavos naudojant
jrenginius ir inventoriy,
padaryta klaidy.

Gerai:

Paaiskintas zaliavy
parinkimas pagal
paskirtj, paruoS§imo
technologiniai procesai.
Zaliavos parinktos ir
paruostos naudojant
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tinkamus jrenginius ir
inventoriy, taciau
padaryta smulkiy klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
zaliavy parinkimas pagal
paskirtj, paruo§imo
technologiniai procesai.
Zaliavos savarankiskai ir
be klaidy parinktos ir
kokybiskai paruostos
naudojant tinkamus
jrenginius ir inventoriy.

6. Eksploatuoti ir
saugiai naudoti
technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius,
reikalingus pieno produkty
gamybai.

6.1. Tema. Technologiniai jrenginiai,
jrankiai, inventorius pieno produkty
gamybai.
UzZduotys:

6.1.1.

6.1.2.

6.1.3.

isvardyti pagrindinius
technologinius jrenginius, jrankius
ir inventoriy, atsizvelgiant |
technologinj procesg ir gamybos
apimtj;

apibudinti technologiniy jrenginiy
veikimo principus ir atliekamas
operacijas;

tinkamai pasiruosti darbo vieta.

6.2. Tema. Technologiniy jrenginiy
eksploatavimas.
Uzduotis:

6.2.1.

naudoti technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius laikantis
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Patenkinamai:
Apibudinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. I$ dalies
paaiskintas technologiniy
jrenginiy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
Jrenginiais, inventoriumi,
Jrankiais.

NeiSsamiai paaiskinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai. Su
klaidomis apibtdinti
saugaus darbo ir higienos
reikalavimai, keliami
atitinkamai darbo vietai.

Gerai:

Apibidinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. Paaiskintas
jrenginiy veikimo
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principas. Apibudinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.

Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. Paaiskinti ir
apibudinti darbo vietos ir
asmens higienos
reikalavimai.

Puikiai:

ISvardyti ir apibtidinti
technologiniai jrenginiai,
jrankiai, inventorius.
Tiksliai paaiskintas
jrenginiy veikimo
principas. ISsamiai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais. PaaiSkinti
darbo vietai keliami
reikalavimai ir taisyklés.
Paaiskinti ir apibiadinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai.

7. Atlikti pieno produkty
gamybos technologines
operacijas.

7.1. Tema. Pieno produkty
asortimentas.
Uzduotis:
7.1.1. apibidinti pieno produkty
asortimentg;

7.2. Tema. Pieno produkty gamyba.

Uzduotys:

7.2.1. paaiskinti pagrindinius pieno
produkty gamybos technologinius

Patenkinamai:
Apibtdintas pieno
produkty asortimentas.
NeiSsamiai apibudinti
pagrindiniai pieno
produkty gamybos
technologiniai procesai.
Atliktos pagrindinés
pieno produkty gamybos
technologinés operacijos.
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procesus;

7.2.2. atlikti pagrindines pieno produkty
gamybos operacijas laikantis
technologiniy rezimy.

Padaryta smulkiy klaidy.

Gerai:

Apibudintas pieno
produkty asortimentas.
Paaiskinti pagrindinés
pieno produkty gamybos
technologiniai procesai ir
atliktos technologinés
operacijos.

Puikiai:

Apibudintas pieno
produkty asortimentas.
ISsamiai paaiskinti
pagrindiniy pieno
produkty gamybos
technologiniai procesai ir
kokybiskai bei pagal
vykdymo eigg atliktos
technologinés operacijos.

8. Nustatyti paruoSty
pieno produkty kokybe.

8.1. Tema. Pieno produkty kokybés

nustatymas.

UzZduotys:

8.1.1. isvardyti pieno produkty kokybei
keliamus reikalavimus;

8.1.2. paaiskinti pieno produkty kokybés
nustatymo metodus: juslinius,
fizikinius, cheminius,
mikrobiologinius;

8.1.3. apibudinti pieno produkty defektus
ir ydas;

8.1.4. jvertinti paruosty pieno produkty
kokybinius rodiklius.

Patenkinamai:
Apibudinti pieno
produkty kokybeés
reikalavimai, kokybés
vertinimo rodikliai,
laikymo salygos.
[$vardyti pieno produkty
defektai ir ydos.
Atsakymai neiSsamds,
yra klaidy.
Nepakankamai jvertinti
paruosti pieno produktai
pagal kokybinius
rodiklius.

Gerai:
[Svardyti pieno produkty
kokybés reikalavimai,
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kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo
salygos. ISvardyti pieno
produkty defektai ir ydos.
NeiSsamiai jvertinti
paruosti pieno produktai
pagal kokybinius
rodiklius.

Puikiai:

[$samiai iSvardyti pieno
produkty kokybés
reikalavimai, kokybés
vertinimo rodikliai,
laikymo salygos.
Paaiskinti pieno produkty
defektai ir ydos. ISsamiai
jvertinti paruosti pieno
produktai pagal
kokybinius rodiklius.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Pokalbis.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo stebéjimas, analiz¢ ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo
programos aprasas.

Modulio mokomoji medziaga (konspektas, mokymo vadovélis, vaizdo
filmai).

Modulio ,,Pieno produkty gamyba“ aprasas. Teorinio ir praktinio
mokymo uzduoc€iy sgsiuvinis.

Testai Zinioms vertinti.

Atskiry Saltiniy i$ tinklalapiy www.zum.It, www.Isd.lIt, www.sam.lt,
www.vet.It medziaga, aktuali nagrinéjamai temai, jgyjamam
gebéjimui ir susijusi su naujausiomis aktualijomis.
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Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, vaizdo ir garso jranga,
mokymui skirtos kompiuterinés programos Media player,
Simuliacinés programos, raSomoji lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, zaliavos pieno produkty gamybai,
kokybés nustatymo jranga ir indai, pieno produkty gamybos
technologiné jranga, smulkus inventorius, jrankiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klasé, praktinio mokymo patalpa, zaliavos pieno
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti, darbo drabuziai.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius reikalavimus:
1. Pieno produkty gamybos aukstasis i$silavinimas.
2. Pieno produkty gamybos kvalifikacija bei 3 mety Sios srities
darbo patirtis.
3. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kursai.
Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

Vida Bingelyté
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5.3. Baigiamasis modulis ,,Jvadas j darbo rinkg*

Modulio paskirtis:

Apibendrinti mokymasi ir jgytas kompetencijas, pasirengti kompetencijy vertinimui.

Modulio tikslai:

1. Apibendrinti mokymasi ir jgytas kompetencijas.

2. Isivertinti jgytas kompetencijas.

3. Ivertinti integracijos  darbo rinkg problemas ir identifikuoti sprendimo galimybes.
4. Pazinti darbo specifikg ir adaptuotis realioje darbo vietoje.

Modulio pavadinimas | Ivadas j darbo rinka
Modulio kodas -
Apimtis kreditais 6

Reikalingas
pasirengimas
mokymuisi

Igytos Sios kompetencijos:

1.

Gaminti duonos ir pyrago gaminius.
Gaminti konditerijos gaminius.

Gaminti mésos ir paukstienos pusgaminius.
Gaminti mésos ir paukstienos gaminius.
Gaminti pieno produkty gaminius.

Modulyje ugdomos
bendrosios
kompetencijos

©Ohs W EOA WD

Bendravimo gimtaja kalba.

Mokeéjimo mokytis.

Socialinés ir pilietinés atsakomybés.

Iniciatyvumo ir verslumo.

Kultiirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.

Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly
1gudziy.

Profesinés etikos ir estetikos suvokimo.

Mokymosi rezultatai

w N PN

Apibendrinti mokymosi rezultatus ir jgytas kompetencijas.
Isivertintos jgytos kompetencijos.

Ivertintos integracijos j darbo rinkg problemos ir identifikuotos
sprendimo galimybés.

Susipazinta su darbo specifika ir adaptuotasi realioje darbo
vietoje.

Mokymosi pasiekimy
vertinimas (slenkstinis)

Pademonstruotos realioje darbo vietoje mokymo programoje jgytos
maisto pramonés darbuotojo kvalifikacijai biitinos kompetencijos.
Realioje darbo vietoje jsivertintos bei jvertintos jgytos kompetencijos.
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ISsprestos realios integracijos j darbo rinka problemos panaudojant
jvairias spendimo galimybes.
Suprasta darbo specifika ir adaptuotasi realioje darbo vietoje.

Materialieji iStekliai.

Mokymo(si) medziaga:

Maisto pramonés darbuotojo moduliné profesinio mokymo programa.
Konspektas, mokytojo knyga, mokymo vadovélis, vaizdo filmai,
klausimynas.

Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos, dalomoji medziaga, uzduociy
sgsiuvinis, praktinés uzduotys, uzduotys savarankiskam darbui,
technologinés kortelés, testai zinioms vertinti.

Mokymo(si) priemonés:
Maisto pramonés sriciai reikalinga technologiné jranga: mechaniné,
Saldymo, Silumin¢ ir kt.; darbo inventorius.

Kiti iStekliai:
Specifiné darbo apranga.

Baigiamojo modulio
vadovy kvalifikacija

Maisto pramonés jmonés vadovo paskirtas, ne trumpesne nei 3 metai
darbo patirtj gamyboje turintis atitinkamos maisto pramongs srities
darbuotojas.

Modulio rengéjai

Vida Bingelyté
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5.4. Pasirenkamuyjy su kvalifikacija susijusiy moduliy aprasai

5.4.1. Modulio ,,Sakotiy gamyba“ aprasas

Modulio paskirtis: jgyti kompetencija gaminti Sakocius.

Modulio pavadinimas Sakociy gamyba
Modulio kodas 4072106

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 3

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Igyta kompetencija gaminti konditerijos gaminius.

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

Bendravimo gimtaja kalba.
Bendravimo uZsienio kalba.

Mokejimo mokytis.

Iniciatyvumo ir verslumo.

NG~ wWD PR

igtidziy.

Naudojimosi informacinémis technologijomis.
Socialinés ir pilietinés atsakomybés.

Kulttrinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

Modulio mokymosi rezultatai | Rekomenduojamas turinys,

(isskaidyta kompetencija)

reikalingas rezultatams
pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai (jvercio)

1. ISmanyti Sakociy
gamybos Zaliavas ir jy
paruoSimag.

1.1. Tema. Zaliavy,
naudojamy Sakociams
gaminti, savybés.
Uzduotys:

1.1.1. apibudinti Zaliavy
savybes;

1.1.2. nustatyti zaliavy
kokybeg;

1.1.3. apibudinti zaliavy
paruosimo
technologines
operacijas;

1.1.4. nustatyti naudojamy

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, i§vardytos ir
apibiidintos Zaliavos, jy risys.
ISvardyti kokybés nustatymo
budai. ISvardytos zaliavy
paruos$imo technologinés
operacijos. Atsakymuose
padaryta klaidy.

Nustatyta naudojamy Zaliavy
kokybé. ParuoSiant zaliavas
gamybai padaryta klaidy.
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zaliavy kokybe;

1.1.5. paruosti zaliavas
naudojantis tinkamais
jrenginiais ir
inventoriumi,

Gerai:

ISvardytos ir apibudintos
zaliavos, jy riiSys. Paaiskinti
kokybés nustatymo biidai.
Paaiskintos zaliavy paruoSimo
technologinés operacijos.
Nustatyta naudojamy zaliavy
kokybé. Paruostos Zaliavos
gamybai. Pastebéta klaidy,
paruosSiant zaliavas.

Puikiai:

Savarankiskai pateiktas
zaliavy vertinimas. Nustatyta
zaliavy kokybé. ISsamiai
paaiskintos zaliavy paruoSimo
technologinés operacijos.
Savarankiskai ir teisingai
paruostos zaliavos gamybai.

2. Apskaiciuoti Sakociy
gamybos Zaliavy reikme.

2.1. Tema. Technologiniy
korteliy, schemy sudarymas
ir paskirtis.

Uzduotys:

2.1.1. apskaiciuoti reikiamg
zaliavy ir medziagy
kiekj, naudojantis
informaciniy
technologijy
priemonémis;

2.1.2. naudotis
technologinémis
kortelémis, receptiiry
rinkiniais,
technologinémis
schemomis;

2.1.3. sudaryti technologines
korteles, technologines
schemas;

2.1.4. apskaiciuoti gaminio

Patenkinamai:
Paaiskintas receptiiry,
technologiniy korteliy
sudarymas, yra netikslumy.
Pateikus papildomus
klausimus, sudaryta
technologiné kortele,
technologiné schema,
apskaiciuota gaminio
savikaina, padaryta klaidy.

Gerai:

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortele,
technologiné schema,
apskaiciuota gaminio
savikaina, pelnas, padaryta
klaidy.
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savikaing, pelng.

Puikiai:

I[Ssamiai paaiskintas
receptiiros, technologinés
kortelés sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema.
Teisingai atliktas receptiiry
vertimas i§ uzsienio kalbos.
Savarankiskai apskai¢iuota
gaminio savikaina, pelnas.

3. Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologinius
Sakociy gamybos jrenginius,
inventoriy, jrankius.

3.1. Tema. Technologiniy
Sakocliy gamybos jrenginiy,
irankiy, inventoriaus
paruoSimas.

UzZduotys:

3.1.1. paruosti darbui Sakociy
kepimo jranga,
jrankius, inventoriy;

3.1.2. tinkamai pasiruosti

darbo vieta.

3.2. Tema. Darbas su $akociuy
gamybos jrenginiais gaminant
konditerijos gaminius.
Uzduotys:

3.1.3. paaiskinti technologiniy
jrenginiy veikimo
principg ir saugaus
eksploatavimo
taisykles;

3.1.4. taikyti saugaus darbo ir
higienos reikalavimus;
3.1.5. saugiai naudoti Sakociy

kepimo jranga.

Patenkinamai:

Apibiidinti technologiniai
Sakociy gamybos jrenginiai,
jrankiai, inventorius. IS dalies
paaiskintas jy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.
Neissamiai paaiSkinti darbo
vietos ir asmens higienos
reikalavimai. Su klaidomis
apibudinti saugaus darbo ir
higienos reikalavimai, keliami
atitinkamai darbo vietai.
Iranga darbui paruosta
klaidingai. Reikalinga
mokytojo pagalba naudojant
jrangg.

Gerai:

Apibidinti technologiniai
jrenginial, jrankiai,
inventorius. PaaiSkintas
jrenginiy veikimo principas.
Apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
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technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.

IS dalies paaisSkinti darbo
vietai keliami reikalavimai ir
taisyklés. PaaiSkinti ir
apibiidinti darbo vietos ir
asmens higienos reikalavimai.
Paruosta jranga Sakociy
gamybai, yra klaidy. Naudoja
SakocCiy jrangg su prieziira.

Puikiai:

ISvardyti ir apibtidinti
technologiniai Sakociy
gamybos jrenginiai, jrankiai,
inventorius. Tiksliai
paaiskintas jrenginiy veikimo
principas. ISsamiai apibudinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais. PaaiSkinti darbo
vietai keliami reikalavimai ir
taisyklés. Paaiskinti ir
apibiidinti darbo vietos ir
asmens higienos reikalavimai.
Paruosta Sakociy kepimo
jranga darbui. Savarankiskali
ir teisingai naudoja SakoCiy
jranga gamybos metu.

4. Pagaminti Sakociy tesla.

4.1. Tema. Sako¢&iy teslos

rasys.

Uzduotis:

4.1.1. apibudinti $akociy
teslos rasis.

4.2. Tema. Sako¢&iy teslos
gamyba.
Uzduotys:

Patenkinamai:

Apibudintos Sakociy teslos
rusys. Apibiidinti Sakociy
teSlos gamybos technologiniai
procesai. ISvardytos Sakociy
teSlos gamybos technologinés
operacijos. Atsakymai
neiSsamis, padaryta klaidy.
Paruosta Sakociy tesla.
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4.1.2. paaiskinti SakocCiy
teslos gamybos
technologinj procesa;

4.1.3. atlikti teSlos gamybos

technologines
operacijas, teisingai
naudojant jrenginius ir
inventoriy.

Technologinio proceso metu
padaryta klaidy.

Gerai:

Apibiudintos Sakociy teslos
rusys bei jy paskirtis.
Paaiskintas Sakociy teslos
gamybos technologinis
procesas.

Atsakymai nei§sams.
Paruosta sakociy tesla.

Puikiai:

ISsamiai apibudintos Sakociy
teslos rusys bei jy paskirtis.
ISsamiai iSaiskinti SakoCiy
teslos gamybos technologiniali
procesai ir technologinés
operacijos.

Savarankiskai paruosta
kokybiska Sakociy tesla.

5. I8kepti ir pateikti Sakocius.

5.1. Tema. Sako¢iy kepimas.

Uzduotis:

5.1.1. paaiskinti Sakociy
kepimo technologinj
procesa.

5.2. Tema. Sako¢iy apdaila.
Uzduotys:

5.2.1. paaiskinti Sakociy
apdailos budus;
apipavidalinti Sakocius
teisingai pasirinkus
priemones.

5.2.2.

Patenkinamai:

ISvardytos Sakoc¢iy kepimo ir
apipavidalinimo
technologinés operacijos.
Atsakymai neiSsamdis,
padaryta klaidy.

ISkeptas ir apipavidalintas
Sakotis, gamybos metu
reikalinga mokytojo pagalba.

Gerai:

Paaiskinti Sakociy kepimo ir
apipavidalinimo
technologiniai procesai ir
technologinés operacijos.
ISkeptas Sakotis. Yra klaidy.

Puikiai:
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I[Ssamiai paaiskinti Sakociy
kepimo ir apipavidalinimo
technologiniai procesai.
Savarankiskai iSkeptas ir
apipavidalintas Sakotis.

6. Nustatyti SakocCiy kokybe
jusliniu budu.

6.1. Tema. Sako&iu kokybés

nustatymas.

UzZduotys:

6.1.1. isvardyti reikalavimus,
keliamus Sakociy teslos
ir gaminiy kokybei,

6.1.2. paaiskinti Sakociy
teSlos bei gaminiy ydas
ir budus joms iStaisyti;

6.1.3. nustatyti Sakociy

kokybe jusliniu budu.

Patenkinamai:

ISvardyti Sakociy teslos ir
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio kokybés
vertinimo rodikliai, laikymo
salygos. ISvardytos teslos ir
gaminiy ydos. Atsakymai
neiSsamis, padaryta klaidy.
Nepakankamai nustatyta
Sakoc¢iy kokybé.

Gerai:

Apibiidinti Sakociy teslos ir
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio kokybés
vertinimo rodikliai, laikymo
salygos. ISaiskintos Sakociy
teSlos bei gaminiy ydos ir
budai joms iStaisyti.
Nustatyta Sakociy kokybe.
Yra klaidy.

Puikiai:

[Ssamiai paaiskinti Sakociy
teslos ir gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio kokybés
vertinimo rodikliai, laikymo
salygos. Savarankiskai
paaiskintos Sakociy teslos bei
gaminiy ydos ir bidai joms
1Staisyti.

Savarankiskai ir teisingai
nustatyta SakoCiy kokybe.

7. Realizuoti Sakocius.

7.1. Tema. Sako¢iy

Patenkinamai:
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paruoSimas realizacijai.

UzZduotys:

7.1.1. iSmanyti ir taikyti
Sakociy pakavimo
budus;

7.1.2. pakuoti Sakocius;

7.1.3. Zenklinti paruostus

laikyti tinkamomis
salygomis iki
realizacijos.

realizacijai gaminius ir

Pateikus papildomus
Klausimus, i$vardyti SakocCiy
pakavimo biidai.
Nepakankamai i§vardyti
reikalavimai, keliami
Sakoc¢iams Zenklinti.
Supakuota produkcija.
Uzklijuota etiketé.

Gerai:

[$vardyti sakociy pakavimo
budai.

Isvardyti reikalavimai,
keliami sakoc¢iams Zenklinti.
Kokybiskai supakuota
produkcija, patikrinta
pakuotés kokybé, uzklijuotos
etiketés.

Puikiai:

I$samiai iSvardyti Sakociy
pakavimo biidai.

I$vardyti reikalavimai,
keliami sakoc¢iams zenklinti.
Kokybiskai supakuota
produkcija, atidziai patikrinta
pakuotés kokybé. Kruopsciai
ir estetiSkai uzklijuotos
etiketés.

Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo steb&jimas, analiz¢ ir vertinimas.

Diskusija.
Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo

programos aprasas.
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Modulio mokomoji medziaga (konspektas, mokymo vadovélis,
vaizdo filmai).

Modulio ,,Konditerijos gaminiy gamyba“ aprasas. Teorinio ir
praktinio mokymo uzduociy sasiuvinis.

Testai zinioms vertinti.

Filmukai: www.youtube.com

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, vaizdo ir garso
aparatiira,raSomoji lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, zaliavy paruo$imo, tesl0os
uzminkymo jrenginiai, te$los gaminimo, $akoc¢iy kepimo jranga,
smulkus inventorius, jrankiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klas¢, praktinio mokymo patalpa, zaliavos
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti, darbo drabuziai.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius

reikalavimus:

1. Duonos ir konditerijos technologijos srities aukstasis

i$silavinimas.

2. lgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kursai.

3. Igyta konditerijos gaminiy gamybos darbuotojo kvalifikacija
mokymo centruose arba turi bent 1 mety darbo patirtj
konditerijos gaminiy gamybos jmonése.

UZsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

Rasa Virginija Venteriené
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5.4.2. Modulio ,,Sokolado gaminiy gamyba* apragas

Modulio paskirtis: jgyti kompetencija gaminti Sokolado gaminius.

Modulio pavadinimas Sokolado gaminiy gamyba

Modulio kodas 3072107
LTKS lygis I
Apimtis kreditais 6

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Igyta kompetencija gaminti konditerijos gaminius.

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

N kDb

Bendravimo gimtaja kalba.
Bendravimo uzsienio kalba.

Naudojimosi informacinémis technologijomis.

Mokéjimo mokytis.

Socialinés ir pilietinés atsakomybés.

Iniciatyvumo ir verslumo.

Kultiirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

1gudziy.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai
(jvercio)

1. Paruosti Sokolada.

1.1. Tema. Sokolado savybés ir

paruoSimo technologinis procesas.

Uzduotys:

1.1.1.

apibudinti Sokolado raisis ir
savybes;

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
klausimus, apibudintos
Sokolado savybes.
Paaiskinti Sokolado

1.1.2. paaiskinti Sokolado kokybés nustatymo biidai.
paruo$imo technologinj Pateikus papildomus
procesa; klausimus, paaiskintas

1.1.3. paruosti Sokolada Sokolado Sokolado paruosimo
gaminiy gamybai; technologinis procesas.

1.1.4. paaiskinti Sokolado kokybés | Atsakymuose padaryta

nustatymo budus.

klaidy.

Sokoladas gamybai
paruostas nesilaikant
technologinio proceso
reikalavimy.
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Gerai:

Apibudintos Sokolado
savybés. Paaiskinti
Sokolado kokybés
nustatymo biidai.
Paaiskintos zaliavy
paruosSimo technologinés
operacijos. Atsakymuose
padaryta klaidy.
Sokoladas paruostas
Sokolado gaminiy gamybai.
Pastebéta klaidy
technologinio proceso
metu.

Puikiai:

Savarankiskai apibiidintos
Sokolado savybeés.
Nustatyta Sokolado
kokybé. ISsamiai
paaiskintas Sokolado
paruoSimo technologinis
procesas.

Savarankiskai ir
kokybiskai paruostas
Sokoladas gaminiy
gamybai.

2. Apibudinti kitas
Sokolado gaminiy gamybos
Zaliavas ir jy paruo$img.

2.1. Tema. Zaliavy, naudojamy
Sokolado gaminiams gaminti,

savybés.

Uzduotys:

2.1.1. apibudinti zaliavy savybes;

2.1.2. nustatyti zaliavy kokybe;

2.1.3. paaiskinti zaliavy paruo$imo
technologines operacijas;

2.1.4. paruosti zaliavas naudojantis

tinkamais jrenginiais ir
inventoriumi.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
Klausimus, i§vardytos ir
apibidintos Zaliavos, jy
rusys. ISvardyti kokybés
nustatymo biidai.
ISvardytos zaliavy
paruo$imo technologinés
operacijos. Atsakymuose
padaryta klaidy.
Paruostos kitos zaliavos
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Sokolado gaminiy gamybai.

Gerai:

ISvardytos ir apibudintos
zaliavos, jy riisys.
Paaiskinti kokybés
nustatymo biidai.
Paaiskintos zaliavy
paruosSimo technologinés
operacijos.

Paruostos kitos zaliavos
Sokolado gaminiy gamybai.

Puikiai:

Savarankiskai pateiktas
zaliavy vertinimas.
Nustatyta zaliavy kokybeé.
[Ssamiai paaiskintos
zaliavy paruo$imo
technologinés operacijos.
Savarankiskai ir teisingai
paruostos Zaliavos
Sokolado gaminiy gamybai.

3. Apskaiciuoti Sokolado
gaminiy gamybos Zaliavy
kiekj.

3.1. Tema. Technologiniy korteliy

paskirtis.

Uzduotis:

3.1.1. naudotis technologinémis
Kortelémis, receptiry
rinkiniais.

3.2. Tema. Zaliavy reikmés
apskaiciavimas.

UzZduotys:

3.2.1. apskaiciuoti reikiamg zaliavy
ir medZziagy kiekj, naudojantis
informaciniy technologijy
priemonémis;

paskaiCiuoti gaminiy
savikaing, pelng;

3.2.2.

Patenkinamai:

Paaiskinta receptiiry,
technologiniy korteliy
paskirtis, yra netikslumy.
Pateikus papildomus
klausimus, apskaiciuota
zaliavy reikmé, gaminiy
savikaina, padaryta klaidy.

Gerai:

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas ir paskirtis.
Apskaiciuota zaliavy
reikmé, savikaina, pelnas,
padaryta klaidy. Naudotasi
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3.2.3. naudotis uzsienio Saliy
receptiiromis.

uzsienio $aliy
receptiiromis.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
receptiiros, technologinés
kortelés sudarymas ir
paskirtis. Savarankiskai
apskaiciuota zaliavy
reikmé, savikaina, pelnas.
Atliktas teisingas
receptiiros vertimas i$
uzsienio kalbos.

4. Parinkti darbui ir saugiai
naudoti technologing

Sokolado gaminiy gamybos
jranga, inventoriy, jrankius.

4.1. Tema. Technologinés Sokolado
gaminiy gamybos jrangos, irankiy,
inventoriaus paruoSimas.
UzZduotys:

4.1.1. paruosti darbui Sokolado
gaminiy gamybos jranga,
formas, jrankius, inventoriy;
tinkamai pasiruosti darbo
vieta.

4.1.2.

4.2. Tema. Darbas su Sokolado
gaminiy gamybos jranga gaminant
Sokolado gaminius.

UzZduotys:

4.2.1. paaiSkinti technologiniy
jrenginiy veikimo principg ir
saugaus eksploatavimo
taisykles;

4.2.2. taikyti saugaus darbo ir
higienos, RVASVT
reikalavimus;

4.2.3. saugiai naudoti Sokolado

gaminiy gamybos jranga.

Patenkinamai:
Apibiidinta technologine
Sokolado gaminiy gamybos
jranga, jrankiai,
inventorius. I$ dalies
paaiskintas jy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.
NeiSsamiai paaiskinti
darbo vietos ir asmens
higienos reikalavimai. Su
klaidomis apibiidinti
saugaus darbo ir higienos
reikalavimai, keliami
atitinkamai darbo vietai.
Paruosta jranga, formos,
Jrankiai, inventorius
Sokolado gaminiy gamybai.

Gerai:

Apibudinta technologiné
jranga, jrankiai,
inventorius. Paaiskintas
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irenginiy veikimo
principas. Apibudinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.

IS dalies paaiskinti darbo
vietai keliami reikalavimai
ir taisyklés. Paaiskinti ir
apibudinti darbo vietos ir
asmens higienos, RVASVT
reikalavimai.

Paruosta jranga, jrankiai,
formos, inventorius
Sokolado gaminiy gamybai.

Puikiai:

Apibudinta technologiné
Sokolado gaminiy gamybos
jranga, jrankiai,
inventorius. Tiksliai
paaiskintas jrenginiy
veikimo principas. [$samiai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.
Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. Paaiskinti ir
apibidinti darbo vietos ir
asmens higienos, RVASVT
reikalavimai. Paruosta
Jranga, jrankiai, formos,
inventorius Sokolado
gaminiy gamybai pagal
RVASVT reikalavimus.

5. Pagaminti jdarus
Sokolado gaminiams.

5.1. Tema. Idary Sokolado
gaminiams rasys.

Patenkinamai:
Apibiidintos jdary riiSys.
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Uzduotis:
5.1.1. apibidinti Sokolado gaminiy
idary rusis.

5.2. Tema. Idary gamyba.

Uzduotys:

5.2.1. paaiskinti jdary gamybos
technologinius procesus;

5.2.2. paruosti jrangg, jrankius,
inventoriy Sokolado gaminiy
gamybai pagal RVASVT
reikalavimus;

5.2.3. atlikti jdary gamybos
technologines operacijas,
teisingai naudojant jrenginius
ir inventoriy, laikantis
RVASVT reikalavimy;

5.2.4. nustatyti jdary kokybe.

Pateikus papildomus

klausimus, i§vardytos jdary

gamybos technologinés
operacijos, kokybés
rodikliai. Atsakymai

neissamiis, padaryta klaidy.

Jdarai paruosti pagal
RVASVT reikalavimus.

Gerai:

Apibiidintos jdary rasys bei

ju paskirtis. PaaiSkinti
jdary gamybos

technologiniai procesai ir
technologinés operacijos,

kokybés rodikliai.
Atsakymai nei§sams.
Jdarai paruosti pagal
RVASVT reikalavimus.

Puikiai:

[Ssamiai apibiidintos jdary

rasys bei jy paskirtis.
[Ssamiai paaiskinti jdary
gamybos technologiniai
procesai ir technologinés
operacijos, paaiSkinti
kokybes rodikliai ir
nustatymo bidai.
Savarankiskai ir

kokybiskai paruosti jdarai

pagal RVASVT
reikalavimus.

6. Pagaminti Sokolado
gaminius.

6.1. Tema. Sokolado gaminiy

gaminimas.

UzZduotys:

6.1.1. apibudinti Sokolado gaminiy
asortimenta;

6.1.2. paaiskinti Sokolado gaminiy

Patenkinamai:
Apibidintas Sokolado
gaminiy asortimentas.
Pateikus papildomus
klausimus, paaiskintas

Sokolado gaminiy gamybos
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6.1.3.

6.1.4.

6.1.5.

gamybos technologinj
procesa;

apibudinti Sokolado gaminiy
gamybos biidus;

atlikti Sokolado gaminiy
gamybos technologines
operacijas, teisingai
naudojant jranga, jrankius ir
inventoriy, laikantis
RVASVT reikalavimy;
pagaminti Sokolado gaminius
rankiniu bidu.

6.2. Tema. Sokolado gaminiy
apipavidalinimas.
Uzduotys:

6.2.1.

6.2.2.

apibudinti Sokolado gaminiy
apipavidalinimo budus ir
priemones;

apipavidalinti Sokolado
gaminius.

6.3. Tema. Sokolado gaminiy
gamybos tendencijos.

UZduotis:

6.3.1. apibudinti Sokolado gaminiy
gamybos naujoves.

technologinis procesas.
Atsakymai neiSsamds,
padaryta klaidy.
Pagaminti Sokolado
gaminiai. Pastebéta
technologinio proceso
pazeidimy, gaminiy ydy.
Apibudinti Sokolado
gaminiy apipavidalinimo
budai ir priemonegs.

Gerai:

Apibudintas Sokolado
gaminiy asortimentas.
Paaiskintas Sokolado
gaminiy gamybos
technologinis procesas.
Atsakymuose padaryta
klaidy.

Pagaminti Sokolado
gaminiai laikantis
RVASVT reikalavimy,
taciau gaminiai su ydomis.
Apibudintos Sokolado
gaminiy gamybos
tendencijos.
Apipavidalinti Sokolado
gaminiai.

Puikiai:

Apibudintas Sokolado
gaminiy asortimentas.
SavarankiSkai paaiSkintas
Sokolado gaminiy gamybos
technologinis procesas.
Pagaminti kiirybingi ir
kokybiski Sokolado
gaminiai laikantis
RVASVT reikalavimy.
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[Ssamiai apibudintos
Sokolado gaminiy gamybos
tendencijos.

Savarankiskai ir kiirybingai
apipavidalinti Sokolado
gaminiai.

7. Nustatyti Sokolado
gaminiy kokybe jusliniu
budu.

7.1. Tema. Sokolado gaminiy
laikymo salygos ir terminai.
Uzduotis:

7.1.1.

apibudinti Sokolado gaminiy
laikymo salygas ir terminus.

7.2. Tema. Nustatyti Sokolado

gaminiy kokybe.

Uzduotys:

7.2.1. apibudinti Sokolado gaminiy
kokybés nustatymo biidus;

7.2.2. paaiskinti Sokolado gaminiy
ydas ir jy priezastis;

7.2.3. nustatyti Sokolado gaminiy

kokybe jusliniu budu.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, apibtidintos
Sokolado gaminiy laikymo
salygos, kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
Atsakymai neiSsamdis,
padaryta klaidy.

Gerai:

Apibudintos Sokolado
gaminiy laikymo salygos,
kokybés reikalavimai,
juslinio kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
Paaiskintos Sokolado
gaminiy ydos ir budai joms
1Staisyti.

Puikiai:

ISsamiai apibiidintos
Sokolado gaminiy laikymo
salygos, kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
Paaiskintos Sokolado
gaminiy ydos ir biidai joms
iStaisyti, savarankiskai
nustatyta Sokolado gaminiy
kokybe jusliniu budu.
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8. Realizuoti Sokolado
gaminius..

8.1. Tema. Gaminiy paruoSimas

realizacijai.

Uzduotys:

8.2.1. iSmanyti ir taikyti Sokolado
gaminiy pakavimo biidus;

8.2.2. pakuoti Sokolado gaminius
Jvairiais budais;

8.2.3. zenklinti paruostus
realizacijai gaminius ir laikyti
tinkamomis salygomis iki
realizacijos;

8.2.4. apibudinti Sokolado gaminiy
pakavimo naujoves.

Patenkinamai:
Pateikus papildomus
Klausimus, isvardyti
Sokolado gaminiy
pakavimo biidai, jranga.
Nepakankamai i§vardyti
reikalavimai, keliami
Sokolado gaminiy
zenklinimui. Supakuota
produkcija, uzklijuota
etiketé.

Gerai:

I$vardyti Sokolado gaminiy
pakavimo biuidai, jranga.
Isvardyti reikalavimai,
keliami Sokolado gaminiy
zenklinimui, jranga.
Kokybiskai supakuota
produkcija, patikrinta
pakuotés kokybe,
uzklijuotos etiketes.

Puikiai:

[$samiai iSvardyti Sokolado
gaminiy pakavimo bidai,
jranga.

Isvardyti reikalavimai,
keliami Sokolado gaminiy
zenklinimui, jranga.
Kokybiskai supakuota
produkcija, atidziai
patikrinta pakuotés kokybé.
Kruopséiai ir estetiskai
uzklijuotos etiketes.
Apibiidintos Sokolado
gaminiy pakavimo
naujoves.
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Rekomenduojami
mokymo(si) metodai

Paskaita.

Demonstravimas.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo stebéjimas, analizé ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:
Maisto pramongés darbuotojo modulinés profesinio mokymo
programos aprasas.
Modulio mokomoji medziaga (Konspektas, mokymo vadovélis,
vaizdo filmai).
Modulio ,,Konditerijos gaminiy gamyba“ aprasas. Teorinio ir
praktinio mokymo uzduociy sgsiuvinis.
Testai Zinioms vertinti.
Medziaga Moodle aplinkoje.
Receptai, filmukai:
= www.kepejai.lt
= www.puratos.|t
= www.gardugardu.lt
= www.youtube.com
= www.laima.lv

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: multimedija, garso ir vaizdo jranga;
raSomoji lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, zaliavy paruo$imo, Sokolado
temperavimo ir paruo$imo jranga, jdary paruo$imo jranga ir
priemones, formos Sokolado gaminiams formuoti bei
apipavidalinti, Saldymo ir gaminiy laikymo jranga, pakavimo
medziagos, smulkus inventorius, jrankiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klasé, praktinio mokymo patalpa, zaliavos
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti, darbo drabuziai.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos kvalifikacinius

reikalavimus:

1. Duonos ir konditerijos technologijos srities aukstasis
i$silavinimas.
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2. lgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kursai.

3. Igyta konditerijos gaminiy gamybos darbuotojo kvalifikacija
mokymo centruose arba turi bent 1 mety darbo patirtj
konditerijos gaminiy gamybos jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy

programa.

Modulio rengéjai

Rasa Virginija Venteriené
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5.4.3. Modulio ,,DeSry gamyba* aprasas

Modulio paskirtis: igyti kompetencija gaminti desras.

Modulio pavadinimas Desry gamyba

Modulio kodas 3072108

LTKS lygis 1T

Apimtis kreditais 3

Reikalingas Igyta kompetencija gaminti desras.

pasirengimas mokymuisi

Modulyje ugdomos
bendrosios
kompetencijos

Bendravimo gimtaja kalba.
Mokéjimo mokytis.

Iniciatyvumo ir verslumo.

No ok owhdE

1gidziy.

Naudojimosi informacinémis technologijomis.
Socialinés ir pilietinés atsakomybeés.

Kultiirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai (jvercio)

1. Klasifikuoti desras
pagal naudojamas
zaliavas, terminio
apdorojimo biidus.

1.1. Tema. DeSry klasifikavimas

ir rasys.

Uzduotys:

1.1.1. Klasifikuoti deSras pagal
naudojamas Zaliavas;

1.1.2. Klasifikuoti deSras pagal
terminio apdorojimo buidus;

1.1.3. apibudinti deSry ruSis ir
asortimentg.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
iSvardytas desry klasifikavimas,
juy rasys, asortimentas.
Atsakymai neiSsamis, padaryta
klaidy.

Gerai:

ISvardytas desry klasifikavimas,
Jy risys, asortimentas.
Atsakymai neiSsamiis.

Puikiai:

ISsamiai iSaiskintas desry
klasifikavimas, jy rusys,
asortimentas.

2. Pritaikyti

2.1. Tema. Ivairiy deSry gamybos

Patenkinamai:
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technologines schemas
gaminant jvairius meésos
gaminius.

technologinés schemos.
UzZduotys:

2.1.1. apskaiciuoti reikiama
zaliavy ir medziagy kiek],
naudojantis informaciniy
technologijy priemonémis;
naudotis technologinémis
kortelémis, receptiiromis,
technologinémis
schemomis;

sudaryti receptiiras,
technologines korteles,
schemas.

2.1.2.

2.1.3.

Paaiskintas receptiiry,
technologiniy korteliy
sudarymas, yra netikslumy.
Pateikus papildomus klausimus,
sudaryta technologiné kortelé,
technologiné schema, padaryta
klaidy.

Gerai:

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,

technologiné schema, padaryta
klaidy.

Puikiai:

[Ssamiai paaiskintas receptiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema.

3. Ivertinti desry
kokybés rodiklius.

3.1. Tema. Pagrindiniai deSry

kokybés rodikliai.

Uzduotis:

3.1.1. iSvardyti galiojanc¢io
standarto nustatytus jvairiy
desry riisiy kokybes
rodiklius.

3.2. Tema. Desry ydos.
Uzduotys:
3.2.1. iSvardyti jvairiy deSry rasiy

ydas;

3.2.2. apibidinti jvairiy desry
rusiy ydas;

3.2.3. nustatyti jvairiy desry riisiy
ydas.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
1Svardyti galiojancio standarto
nustatyti jvairiy desry riisiy
kokybes rodikliai ir desry ydos.
Atsakymai neiSsamiis, padaryta
klaidy.

Gerai:

ISvardyti galiojancio standarto
nustatyti jvairiy desry riisiy
kokybeés rodikliai ir desry ydos.
Apibidintos jvairiy desry riisiy
ydos. Atsakymai neiSsamis.

Puikiai:
ISsamiai paaiskinti galiojancio
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standarto nustatyti jvairiy desry
rusiy kokybés rodikliai.
ISvardytos, apibudintos ir
nustatytos jvairiy desry riisiy
ydos.

4. Parinkti ir paruosti
jvairiy desry gamybai
zaliavas.

4.1. Tema. Mésos su NOR, PSE ir
DFD poZymiais panaudojimas.

UzZduotys:

4.1.1. paaiskinti mésos autolizg;

4.1.2. apibudinti NOR, PSE ir
DFD mésos savybes;

4.1.3. i8vardyti esminius NOR,
PSE ir DFD meésos
skirtumus;

4.1.4. isvardyti, kokiems

gaminiams patariama
naudoti NOR, PSE ir DFD
mésa kaip zaliava.

4.2. Tema. Papildomy Zaliavy ir
maisto priedy naudojimas jvairiy
desry gamybai.

Uzduotys:

4.2.1.

4.2.2.

iSvardyti papildomas
zaliavas ir maisto priedus,
naudojamus jvairiy deSry
gamybai;

apibudinti papildomas
zaliavas ir maisto priedus,
naudojamus jvairiy desry
gamybai.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
paaiskinta mésos autolizé.
Apibudintos NOR, PSE ir DFD
mésos savybés. ISvardytos
papildomos zaliavos ir maisto
priedai, naudojami jvairiy desry
gamybai. Atsakymai nei§samas,
padaryta klaidy.

Gerai:

Paaiskinta autolize.
Apibtdintos savybés ir iSvardyti
esminiai NOR, PSE ir DFD
mésos skirtumai. ISvardytos ir
apibiidintos
zaliavos ir maisto priedai,
naudojami Jvairiy desry
gamybai. Atsakymai nei§samds.

mesos

papildomos

Puikiai:
Paaiskinta autolize.
Apibudintos savybés ir iSvardyti
esminiai NOR, PSE ir DFD
mésos  skirtumai. ISvardyta,
kokiems mésos gaminiams

patariama j3 naudoti. ISvardytos

mesos

ir  apibiidintos  papildomos
zaliavos ir maisto priedai,
naudojami vairiy desry
gamybai.

5. ISmanyti jvairiy
desry riisiy gamybos
technologines operacijas

5.1. Tema. Virty deSry ir deSreliy
gamybos technologija.
Uzduotys:

Patenkinamai:
Pateikus papildomus klausimus,
sudarytos jvairiy deSry gamybos
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bei biocheminius ir
mikrobiologinius
pakitimus, vykstancius
technologinio proceso
metu, ir pagaminti
kokybiskas desras.

5.1.1.

5.1.2.

5.1.3.

sudaryti virty desry ir
desreliy gamybos
technologine schema,;
paaiskinti biocheminius ir
mikrobiologinius pakitimus,
vykstancius virty desry ir
desreliy gamybos
procesuose,

atlikti virty desry ir desreliy
gamybos technologines
operacijas laikantis
operacijy eiliSkumo.

5.2. Tema. KarStai rukyty ir
virty riikkyty deSruy gamybos
technologija.

Uzduotys:

5.2.1.

5.2.2.

5.2.3.

sudaryti karstai rokyty ir
virty rikyty desry gamybos
technologine schema;
paaiskinti biocheminius ir
mikrobiologinius pakitimus,
vykstancius karStai rikyty ir
virty rikyty desry gamybos
procese;

atlikti karstai rukyty ir virty
rukyty desry gamybos
technologines operacijas
laikantis operacijy
eiliSkumo.

5.4. Tema. Kepeniniy ir
kraujiniy deSry gamybos
technologija.

Uzduotys:

5.4.1.

5.4.2.

sudaryti kepeniniy ir
kraujiniy desry gamybos
technologine schema;
paaiskinti biocheminius ir

technologinés schemos.
Paaiskinti biocheminiai ir
mikrobiologiniai pakitimai,
vykstantys jvairiy desry
gamybos procesuose.
Atsakymai neiSsamiis, padaryta
klaidy. Ivairiy desry gamybos
technologinés operacijos
atliktos nesilaikant operacijy
eiliSkumo.

Gerai:

Sudarytos jvairiy desry
gamybos technologinés
schemos. Paaiskinti
biocheminiai ir
mikrobiologiniai pakitimai,
vykstantys jvairiy desry
gamybos procesuose.
Atsakymai neiSsamis. Atliktos
jvairiy deSry gamybos
technologinés operacijos
laikantis operacijy eiliSkumo.

Puikiai:

Sudarytos jvairiy deSry
gamybos technologinés
schemos. PaaiSkinti
biocheminiai ir
mikrobiologiniai pakitimai,
vykstantys jvairiy desry
gamybos procesuose.
Savarankiskai atliktos jvairiy
desry gamybos technologinés
operacijos laikantis operacijy
eiliSkumo.
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mikrobiologinius pakitimus,

vykstancius kepeniniy ir
kraujiniy desry gamybos
procese,

5.4.3. atlikti kepeniniy ir kraujiniy

desry gamybos
technologines operacijas
laikantis operacijy
eiliSkumo.

6. Pritaikyti
technologinius procesus
jvairiy desry riisiy
pakavimo ir Zenklinimo
procese.

6.1. Tema. DeSry pakavimas ir

Zenklinimas.

Uzduotys:

6.1.1. iSvardyti jvairiy deSry
pakavimo ir Zenklinimo

Patenkinamai:

Pateikus papildomus klausimus,
iSvardyti ir apibiidinti jvairiy
desry pakavimo ir Zenklinimo
biidai. Atsakymai neiSsamds,

bidus; padaryta klaidy.
6.1.2. apibidinti jvairiy desry
pakavimo ir zenklinimo Gerai:
budus. [Svardyti ir apibudinti jvairiy
desry pakavimo ir zenklinimo
biidai. Atsakymai neiSsamds.
Puikiai:
[$samiai i$vardyti ir apibudinti
jvairly  deSry  pakavimo ir
Zenklinimo buidai.
Rekomenduojami Paskaita.
mokymo(si) metodai Demonstravimas.
Pokalbis.
Analizg.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo steb&jimas, analiz¢ ir vertinimas.

Diskusija.
Individualus darbas.

Materialieji 1Stekliai

Mokymo(si) medZiaga:

Maisto pramonés darbuotojo modulinés profesinio mokymo

programos aprasas.

Modulio mokomoji medziaga (konspektas, mokymo vadovélis, vaizdo

filmai).

Modulio ,,Desry gamyba“ aprasas. Teorinio ir praktinio mokymo
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uzduociy sgsiuvinis.
Testai Zinioms vertinti.

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: vaizdo ir garso jranga; raSomoji lenta.
Praktinis mokymas: darbo stalai, mésmalés, kuteris, maisykleé,
kimstuvas, deSry formavimo stalas, universali kepimo kamera,
vakuuminio pakavimo jrenginys, elektroninés svarstyklés, smulkus
inventorius, jrankiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klas¢, praktinio mokymo patalpa, zaliavos
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti, darbo drabuziai.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis $iuos kvalifikacinius reikalavimus:
1. Maisto pramongs srities aukStasis universitetinis arba aukstasis
neuniversitetinis i$silavinimas.
2. Jgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy ziniy kursai.
3. Igyta mésos perdirbéjo kvalifikacija mokymo centruose arba
turi bent 1 mety darbo patirti mésos perdirbimo jmonéje.
Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengg¢jai

Juraté ZubaviCiené
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5.4.4. Modulio ,,Riikyty mésos ir kulinarijos gaminiy gaminimas* aprasas

Modulio paskirtis: igyti kompetencija gaminti ritkytus mésos ir kulinarijos gaminius.

Modulio pavadinimas

Riikyty mésos ir kulinarijos gaminiy gaminimas

Modulio kodas 3072109
LTKS lygis I
Apimtis kreditais 6

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Igyta kompetencija gaminti mésos ir paukstienos pusgaminius.

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

No ok~ wd=

Bendravimo gimtaja kalba.

Naudojimosi informacinémis technologijomis.

Mokéjimo mokytis.

Socialinés ir pilietinés atsakomybés.

Iniciatyvumo ir verslumo.

Kultiirinio sgmoningumo ir kiirybingumo.
Rastingumo, pagrindiniy matematiniy ir gamtos moksly

1gudziy.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams pasiekti

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai
(jvercio)

1. Ivertinti zaliavy, skirty
mésos ir kulinarijos
gaminiy gamybai ir
technologines savybes ir jy
panaudojimo galimybes.

1.1. Tema. Rukyty mésos ir

kulinarijos gaminiy klasifikavimas

pagal naudojamas Zaliavas ir
terminio apdorojimo budus.
Uzduotys:

1.1.1.

1.1.2.

1.1.3.

Klasifikuoti rikytus ir
kulinarijos gaminius pagal
naudojamas Zaliavas;
Klasifikuoti rikytus ir
kulinarijos gaminius pagal
terminio apdorojimo buidus;
apibudinti rikyty ir
kulinarijos gaminiy
asortimentg.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, i$vardytas
rikyty ir kulinarijos
gaminiy klasifikavimas ir
asortimentas. Atsakymai
nei$samiis, padaryta klaidy.

Gerai:

ISvardytas rukyty ir
kulinarijos gaminiy
klasifikavimas ir
asortimentas. Atsakymai
neissamds.

Puikiai:
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I[$samiai iSaiskintas riikyty
ir kulinarijos gaminiy
Klasifikavimas ir
asortimentas.

2. Parinkti ir paruosti
rukyty meésos ir kulinarijos
gaminiy gamybos zaliavas.

2.1. Tema. Technologiniy korteliy,
schemy sudarymas ir paskirtis.
UzZduotys:

2.1.1. apskaiciuoti reikiamg zaliavy
ir medziagy kiekj,
naudojantis informaciniy
technologijy priemonémis;

2.1.2. naudojantis technologinémis

kortelémis, receptiiromis,

technologinémis schemomis,
pagaminti ritkkytus kulinarijos
gaminus;

sudaryti receptiiras,

technologines korteles,

schemas.

2.1.3.

Patenkinamai:
Paaiskintas receptiiry,
technologiniy korteliy
sudarymas, yra netikslumy.
Pateikus papildomus
klausimus, sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema,
padaryta klaidy.

Gerai:

Paaiskintas receptiiros,
technologinés kortelés
sudarymas. Sudaryta
technologiné kortelé,
technologiné schema,
padaryta klaidy.

Puikiai:

ISsamiai paaiskintas
recepturos, technologinés
kortelés sudarymas.
Sudaryta technologiné
kortel¢, technologiné
schema.

3. ISmanyti gamybos metu
vykstancius biocheminius
ir mikrobiologinius
procesus.

3.1. Tema. Biocheminiai ir
mikrobiologiniai procesai,
vykstantys technologinio proceso
metu.

Uzduotis:

3.1.1. iSmanyti mikrobiologinius ir
biocheminius pakitimus,
vykstancius technologinio
proceso metu.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, apibtdinti
gamybos metu vykstantys
biocheminiai ir
mikrobiologiniai procesai.
Atsakymai neiSsamdls,
padaryta klaidy.

Gerai:
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Apibudinti gamybos metu
vykstantys biocheminiai ir
mikrobiologiniai procesai.
Atsakymai neiSsamiis.

Puikiai:

ISsamiai apibudinti
gamybos metu vykstantys
biocheminiai ir
mikrobiologiniai procesai.

4. Parinkti darbui ir
saugiai naudoti
technologinius jrenginius,
inventoriy, jrankius,
reikalingus rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy

gamybai.

4.1. Tema. Technologiniai
jrenginiai, jrankiai, inventorius
rikyty mésos ir kulinarijos
gaminiy gamybai.

Uzduotys:

4.1.1.

4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

parinkti technologinius
jrenginius, jrankius ir
inventoriy, atsizvelgiant |
technologinj procesg ir
gamybos apimtj;

paruosti darbui
technologinius jrenginius,
jrankius, inventoriy,
tinkamai pasiruosti darbo
vieta.

paaiskinti jrenginiy, jrankiy,
inventoriaus naudojimo
svarba, veikimo principus.

Patenkinamai:

Apibudinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. I$ dalies
paaiskintas technologiniy
jrenginiy veikimo
principas. Netiksliai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.
Neissamiai paaiSkinti darbo
vietos ir asmens higienos
reikalavimai. Su klaidomis
apibiidinti saugaus darbo ir
higienos reikalavimai,
keliami atitinkamai darbo
vietai.

Gerai:

Apibudinti technologiniai
jrenginiai, jrankiai,
inventorius. PaaiSkintas
jrenginiy veikimo
principas. Apibidinti
saugaus darbo aspektai
dirbant su technologiniais
jrenginiais, inventoriumi,
jrankiais.
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Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. Paaiskinti ir
apibiidinti darbo vietos ir
asmens higienos
reikalavimai.

Puikiai:

[Svardyti ir apibidinti
technologiniai jrenginiai,
jrankiai, inventorius.
Tiksliai paaiskintas
jrenginiy veikimo
principas. ISsamiai
apibudinti saugaus darbo
aspektai dirbant su
technologiniais jrenginiais,
inventoriumi, jrankiais.
Paaiskinti darbo vietai
keliami reikalavimai ir
taisyklés. PaaiSkinti ir
apibudinti darbo vietos ir
asmens higienos
reikalavimai.

5. Ipakuoti ir pazenklinti
rukytus mésos ir
kulinarijos gaminius.

5.1. Tema. Rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy pakavimas ir
Zenklinimas.

Uzduotys:

5.1.1. isvardinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy pakavimo
ir Zenklinimo budus;
apibudinti rikyty meésos ir
kulinarijos gaminiy pakavimo
ir Zenklinimo budus.

5.1.2.

Patenkinamai:

Pateikus papildomus
klausimus, i§vardyti ir
apibudinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
pakavimo ir zenklinimo
bidai. Atsakymai
neiSsamis, yra klaidy.

Gerai:

[Svardyti ir apibudinti
rikyty mésos ir kulinarijos
gaminiy pakavimo ir
zenklinimo biidai.
Atsakymai neiSsams.
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Puikiai:

[$samiai iSvardyti ir
apibudinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
pakavimo budai ir
zenklinimo

6. Ivertinti rikyty mésos
ir kulinarijos gaminiy
technologinius rodiklius ir
nustatyti jy kokybe¢ jusliniu
bidu.

6.1. Tema. Rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy kokybés
nustatymas.

UzZduotys:

6.1.1.

6.1.2.

6.1.3.

apibudinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy kokybés
nustatymo budus;

iSvardyti reikalavimus,
keliamus riikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy kokybei;
apibudinti rikyty mésos ir

kulinarijos gaminiy defektus.

Patenkinamai:

Apibudinti rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
kokybés reikalavimai,
juslinio kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
I$vardyti rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
defektai. Atsakymai
neiSsamis, padaryta klaidy.

Gerai:

[$vardyti rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
kokybés reikalavimai,
juslinio kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
[Svardyti rukyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
defektai.

Puikiai:

ISsamiai iSaiskinti rukyty
mésos ir kulinarijos
gaminiy kokybés
reikalavimai, juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai, laikymo salygos.
Paaiskinti rikyty mésos ir
kulinarijos gaminiy
defektai.
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Rekomenduojami
mokymo(si) metodali

Paskaita.

Demonstravimas.

Pokalbis.

Analizé.

Praktiniy uzduociy atlikimas.

Praktiniy uzduociy atlikimo stebéjimas, analizé ir vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga: Maisto pramonés darbuotojo modulinés
profesinio mokymo programos aprasas.

Modulio mokomoji medziaga (konspektas, mokymo vadovélis,
vaizdo filmai).

Modulio ,,Riikyty mésos ir kulinarijos gaminiy gaminimas
aprasas. Teorinio ir praktinio mokymo uzduoc¢iy sgsiuvinis.
Testai zinioms vertinti.

Mokymo(si) priemonés:

Teorinis mokymas: kompiuteriai, techninés priemonés mokymui
iliustruoti bei vizualizuoti: vaizdo ir garso iSvesties jranga; raSomoji
lenta.

Praktinis mokymas: darbo stalai, mésmalés, kuteris, maiSyklé,
kimstuvas, desry formavimo stalas, universali kepimo kamera,
vakuuminio pakavimo jrenginys, elektroninés svarstyklés, smulkus
inventorius, jrankiai.

Kiti iStekliai:

Teorinio mokymo klasé¢, praktinio mokymo patalpa, Zaliavos
gaminiams gaminti, plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei
priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti, darbo drabuziai.

Mokytojy kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis §iuos kvalifikacinius
reikalavimus:

1. Maisto pramonés srities aukStasis universitetinis arba
aukstasis neuniversitetinis iSsilavinimas.

2. lgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kursai.

3. Igyta mésos perdirbéjo kvalifikacija mokymo centruose
arba turi bent 1 mety darbo patirt] mésos perdirbimo
imonéje.

Modulj gali mokyti mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengé¢jai

Juraté Zubavicéiené
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