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KVALIFIKACLJU IR PROFESINIO MOKYMO PLETROS CENTRAS

PADAVEJO IR BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

Programos valstybinis kodas: M43101303, M44101303
Suteikiama kvalifikacija: padavéjas ir barmenas

Europos mokymosi visa gyvenimg kvalifikacijy lygis: IV
Lietuvos kvalifikacijy lygis: IV

Programos trukmé: 1,5 mety

Programos apimtis kreditais: 90 kredity

Biitinas minimalus i$silavinimas: - baigta vidurinio ugdymo programa
arba
- jgytas pagrindinis i8silavinimas ir mokymasis vidurinio
ugdymo programoje

Reikalavimai asmens pasirengimui mokytis:
Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy, turizmo, sporto bei poilsio sektorinio profesinio komiteto

sprendimas: aprobuoti padavéjo ir barmeno moduling profesinio mokymo programa.

SPK sprendimg jteisinancio elektroninio posédzio Nr. ST2-11,
jvykusio 2015 m. balandzio 24 d. nutarimas

Vilnius, 2016
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IVADAS

Programos paskirtis

Moduliné padavé¢jo ir barmeno profesinio mokymo programa skirta parengti kvalifikuota
padaveja ir barmeng, gebant] dirbti jvairiose maitinimo jmonése, sudaryti tinkamas mokymo ir
mokymosi sglygas, kurios uztikrinty kompetencijy, reikalingy skirtingiems padavéjo ir barmeno veiklos
procesams, ugdyma: pasiruo$imas lankytojy aptarnavimui, baro gérimy iSmanymas ir parinkimas,
valgiy ir gérimy patiekimas, specialiy uzsakymy aptarnavimas, barmeno darbas, apskaitos maitinimo
Jmonése organizavimas.

Programos mokymosi rezultatai / kompetencijos

Baige mokymo programa, mokiniai gebés:

1. Pasiruosti lankytojy aptarnavimui;

2. Apibudinti, iSpilstyti ir patiekti baro gérimus.

3. Patiekti valgius ir gérimus;

4. Aptarnauti specialius uzsakymus;

5. Aptarnauti lankytojus prie baro, gaminti ir patiekti karStuosius gérimus, kokteilius bei maiSytus
gérimus;

6. Organizuoti darbg ir apskaitag maitinimo jmonése.

Programos pasirenkamuju moduliy kompetencijos:

1. Gaminti nesudétingus patiekalus ir gérimus;

2. Organizuoti uzsienio sveciy maitinimg ir aptarnavima;

3. Tinkamai elgtis prie stalo pagal etiketo reikalavimus.

Programoje mokiniai jgis Sia / Sias specializacija / specializacijas:

PROGRAMOJE UGDOMOS BENDROSIOS KOMPETENCIJOS*
. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;

. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;

. UzZsienio kalbos mokéjimas;

. Bendravimas;

. Informaciniy technologijy naudojimas;

. Problemy sprendimas;
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. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;



8. Pareigingumas;

9. Matematinis raStingumas;
10. Iniciatyvumas ir verslumas;
11. Komandinis darbas;

12. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.



1. PROGRAMOS STRUKTURA

1.1. PRIVALOMUJU PROFESINIO MOKYMO MODULIU SARASAS

Eil. | Modulio pavadinimas Valstybinis | LTKS | Trukmé | Kompetencija (-0s),
nr. kodas lygis | (apimtis | reikalinga (-0s)
kreditais) | mokytis Siame
modulyje
1. Ivadinis modulis \Y 9 -
2. Pasiruos$imas lankytojy v 10 -
aptarnavimui
3. Baro gérimai \Y 10 -
4. Valgiy ir gérimy patiekimas v 10 Pasiruosti lankytojy

aptarnavimui.
Apibudinti, i$pilstyti ir
patiekti baro gérimus.

5. Specialiy uzsakymy v 10 Pasiruosti lankytojy
aptarnavimas aptarnavimui.
Patiekti valgius ir
gérimus.

6. Barmeno darbas v 10 Apibudinti, i$pilstyti ir
patiekti baro gérimus.

7. Darbo ir apskaitos maitinimo v 5 -
Jmonése organizavimas

8. Baigiamasis modulis v 10 Pasiruosti lankytojy
aptarnavimui.
Apibudinti, i$pilstyti ir
patiekti baro gérimus.
Patiekti valgius ir
gérimus.

Aptarnauti specialius
uzsakymus.
Aptarnauti lankytojus
prie baro, gaminti ir
patiekti karStuosius
gérimus, kokteilius bei
maiSytus gérimus.
Organizuoti darbg ir
apskaita maitinimo
jmonese.

Paaiskinimas:

Moduliy seka rekomenduojama pagal sudétinguma, taip pat ir jy apimtis pagal kompetencijos
sudétingumg bei platuma. Rekomenduojama 4-3jj modulj ,,Valgiy ir gérimy patiekimas* mokytis
praéjus 2-3ji ,,PasiruoSimas lankytojy aptarnavimui® ir 3-igjj ,,Baro gérimai“, o 6-3jj modulj
,Barmeno darbas“ — po to, kai baigiami 2-asis ,,PasiruoS§imas lankytojy aptarnavimui®, 3-iasis
,Baro gérimai“ bei 4-asis modulis ,,Valgiy ir gérimy patickimas“. Geresniam 5-0j0 modulio
»Specialiy uzsakymy aptarnavimas® iSmokimui rekomenduotina pries tai baigti 2-ajj ,,Pasiruo§imas
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lankytojy aptarnavimui®, 3-i3jj ,,Baro gérimai‘ ir 4-3jj modulj ,,Valgiy ir gérimy patieckimas®. Visais
atvejais mokymas pradedamas nuo jvadinio modulio. ,,Patiekaly ir gérimy gaminimas® modulj (i$
pasirenkamyjy moduliy sgraso) rekomenduojama mokintis po jvadinio modulio ar lygiagreciai su 2-
uoju moduliu. Renkantis tik 3-iaji modulj ,,Baro gérimai“ ar 4-3ji modulj ,,Valgiy ir gérimy
patiekimas® ar 5-3jj modulj ,,Specialiy uzsakymy aptarnavimas®, rekomenduojama pasirinkti i$
pasirenkamyjy moduliy ir ,,Patiekaly ir gérimy gaminimas* modulj. Renkantis 4-3ji modul;j ,,Valgiy
ir gérimy patiekimas® arba 5-3jj modulj ,,Specialiy uzsakymy aptarnavimas®, rekomenduotina
pasirinkti pasirenkamaji modulj ,,UZsienio sveciy mitybos jprociai ir aptarnavimas‘.



1.2. PASIRENKAMUJU PROFESINIO MOKYMO (SUSIJUSIU SU
KVALIFIKACIJA) MODULIU SARASAS

Eil. Modulio pavadinimas Valstybinis | LTKS | Trukmé | Kompetencija (-0s),
nr. kodas lygis | (apimtis | reikalinga (-0s)
kreditais) | mokytis Siame
modulyje
1. Patiekaly ir gérimy v 8 -
gaminimas
2. UzZsienio sveciy mitybos v 3 -
ipro€iai ir aptarnavimas
3 Elgesys prie stalo \Y/ 3 -
Paaiskinimas:

Besimokantieji turéty pasirinkti modulius taip, kad bendra pasirenkamyjy profesinio mokymo moduliy,
susijusiy su kvalifikacija, apimtis biity 11 kredity. Sie pasirenkamieji moduliai padés besimokanc¢iajam

jsigilinti j tam tikry funkcijy maitinimo jmonéje atlikima.

Siekiant jgyti kvalifikacija, galima / privaloma (pabraukti) pasirinkti nesusijusiy su kvalifikacija

1.3. GALIMA KITAIS TEISES AKTAIS REGLAMENTUOTU KOMPETENCILJU
IGIJIMO APIMTIS KREDITAIS

moduliy, kuriy bendra apimtis néra didesné nei penki (5) kreditai.
Igyjamos Sios kitais teisés aktais reglamentuotos kompetencijos:
1. Saugus elgesys ekstremaliose situacijose — 1 kreditas;

2. Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas — 4 kreditai.
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Kuriame Lietuvos ateit]

Parengta Europos Sgjungos socialinio fondo ir Lietuvos Respublikos biudZeto léSomis,
igyvendinant projektg Nr. VPI-2.2-SMM-04-VV-03-001 ,,Kvalifikacijy formavimas ir modulinio

profesinio mokymo sistemos kiirimas*

2. MODULINES PROGRAMOS RENGEJAI

1. Virginija Beleckiené;
2. Reda LatiSenkiené;
3. Grazina Rauckiené;

4. Vytautas Jokubauskas.

© Kyvalifikacijy ir profesinio mokymo plétros centras, 2016
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3.1.PRIVALOMUJU MODULIU APRASAI

3.1.1.  Jvadinio modulio aprasas

Modulio paskirtis: modulis skirtas stojantiesiems j visg programg ir siekiantiesiems jgyti visg

kvalifikacija.

Pagrindiniai tikslai:

e Supazindinti mokinius su biisima profesine veikla ir modulinio profesinio mokymo
specifika (profesiné etika, darbo sauga, profesiné kalba ir t. t.);

e Supazindinti su neformaliai jgyty geb¢jimy jvertinimo ir atitinkamy kompetencijy ar
moduliy jskaitymo procediiromis;

e [vertinti asmens pasirengimg mokytis programos.

Modulio pavadinimas | Jvadas j profesija
Modulio kodas -
LTKS lygis -
Apimtis kreditais 9 kreditai
Reikalingas -
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje ugdomos 1. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
bendrosios 2. Bendravimo;
kompetencijos 3. Geros higienos praktikos;
4. Uzsienio kalbos mokéjimo;
5. Profesinés etikos ir estetikos suvokimo;
6. Problemy sprendimo;
7. Pareigingumo.
Modulio mokymosi Turinys, reikalingas Mokymo ir Mokymosi
rezultatai rezultatams pasiekti mokymosi pasiekimy
(iSskaidyta metodai jvertinimo
kompetencija) kriterijai

(slenkstiniai)*

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibiidinti padavéjo
ir barmeno profesija ir
jos teikiamas
galimybes darbo
pasaulyje.

1.1. Tema. Padavéjo ir barmeno | PaZintinis

profesija, jos specifika ir vizitas |
galimybés darbo rinkoje. viesojo
1.1.1. UZduotys: maitinimo
e Po ekskursijos j vie$ojo imong,
maitinimo jmong parasyti restorang.
refleksija, kurioje biity
apibudinta: Situacijos

1) padavéjo ir barmeno darbo | analizé.
specifika viesojo maitinimo
jmonéje; Diskusija.
2) padavéjo ir barmeno
profesijos samprata; Pazintinis

Apibudinta
padaveéjo ir
barmeno profesija.
Ivardintos ir
paaiskintos
padaveéjo ir
barmeno
profesijos
teikiamos
galimybés darbo
pasaulyje.




3) padavéjui ir barmenui vizitas |
reikalingos asmenybés praktinio
savybeés; mokymo
Po ekskursijos j restorang kabinetus.
parasyti refleksija, kurioje
biity apibudinta: Veiklos
1) padavé¢jo ir barmeno darbo | procesy
specifika restorane; stebéjimas.
2) padavéjui ir barmenui
reikalingos asmenybés
savybés;
ParaSyti es¢ tema ,,Kode¢l as
renkuosi padavéjo ir barmeno
profesija”.
2. Apibudinti padavéjo | 2.1. Tema. Padavéjo ir barmeno | Veiklos Apibudinta
ir barmeno profesine profesinés veiklos procesai ir procesy padavéjo ir
veikla, veiklos funkcijos / uzdaviniai. stebéjimas. barmeno veikla.
procesus ir funkcijas/ | 2.1.1. UZduotys: I$skirti veiklos
uzdavinius. e Apradyti atskirus Situacijos procesai,
padavéjo ir barmeno analizé. jvardintos
veiklos procesus ir padavéjo ir
funkcijas / uzdavinius / Diskusija. barmeno
atsakomybe, kuriuos funkcijos.
padavejas ir barmenas
atlieka skirtingose darbo
vietose;
e ApraSyti restorano /
vie$o0jo maitinimo jmonés
struktiirg, pavalduma,
pareigybes.
3. Paaiskinti 3.1. Tema. Darbuotojy saugos ir | Veiklos Paaiskintos
pagrindinius padavéjo | sveikatos samprata. Pagrindinés | procesy pagrindinés
ir barmeno sgvokos. stebéjimas. darbuotojy saugos
profesijos darbo ir 3.1.1. Uzduotys: ir sveikatos
sveikatos saugos, e Aptarti sgvoky — Situacijos savokos ir
asmens higienos darbuotojas, darbdavys, analizé. reikalavimai.
reikalavimus. padalinio vadovas, darbo Paaiskintos
vieta, darbo aplinka, Paskaita. nelaimingy
darbo salygos, atsitikimy,
kenksmingas veiksnys, Diskusija. ekstremaliy
pavojingas veiksnys, situacijy galimos
profesiné liga, priezastys.

nelaimingas atsitikimas —
reikSmes;

e Apibudinti elektrosaugos,
prieSgaisrinés saugos,
darbuotojy saugos ir
sveikatos reikalavimus ir
Jju laikymast;

e Paaiskinti pirmosios
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pagalbos teikimo
veiksmus pagal
pavojingos biiklés
pozymius;

e Apibidinti aplinkosaugos
reikalavimus, atlieky
rasiavima.

3.2. Tema. Maisto tvarkymo
imoniy, darbuotojy sveikata ir
asmens higiena.

3.2.1. Uzduotys:

e Jvardyti asmens higienos,
sanitarijos ir darbo vietai
keliamus reikalavimus;

e Jvardyti higieninius
reikalavimus maisto
jmoniy teritorijoms,
maisto atlieky tvarkymui;

e ]vardyti higieninius
reikalavimus maisto ir ne
maisto produkty
paruosimui;

e Jvardyti higieninius
reikalavimus maisto
Imoniy jrangai,
inventoriui.

4. PaaiSkinti mokymosi
padavéjo ir barmeno
programos formas ir
metodus, mokymosi
pasiekimy jvertinimo
kriterijus ir mokymosi
pasiekimy
demonstravimo formas
bei metodus.

4.1. Tema. Padavéjo ir barmeno
mokymo programos paskirtis ir
struktura.

4.1.1. Uzduotis:

e Parasyti refleksija,
kurioje bty paaiskinta:

1) mokymosi programoje
formos ir metodai (kaip
a$ mokysiuosi);

2) mokymosi pasiekimy
jvertinimo kriterijai (ko
a$ iSmoksiu, kokius
gebéjimus jgysiu);

3) mokymosi pasiekimy
demonstravimo formos ir
metodai (kaip a$
pademonstruosiu tai, kg
iSmokau);

4) suformuluoti Klausimus,
kurie i8kilo raSant
refleksija (ko as
nesupratau ir dar noréciau
paklausti apie programos

Programos
analizé.

Pokalbis.

Paaiskinta
programos
mokymosi eiga,
mokymosi formos
ir metodai.
Paaiskinti
mokymosi
pasiekimy
jvertinimo
Kriterijai.
Ivardintos
mokymosi
pasiekimy
demonstravimo
formos bei
metodai.
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mokymasi).

5. Taisyklingai 5.1. Tema. Kalbos kultiira Veiklos Suformuota
bendrauti valstybine ir | visuomeniniame maitinime. procesy viesoji kalba,
bent viena uzsienio 5.1.1. Uzduotys: stebéjimas. bendrauta
kalba, mandagiai ir e Pagal pateikta jmonés valstybine ir viena
paslaugiai suteikti valgiarastj pasitlyti Situacijos uzsienio kalba,
informacija. isivaizduojamam analize. paaiskintas
lankytojui patiekaly ir valgiarastis.
gérimy asortimenta; Diskusija.
e [Staisyti klaidas
neteisingai parasytame
valgiy saraSe.
5.2. Tema. Uzsienio kalba
visuomeniniame maitinime.
5.2.1. Uzduotys:
e ApraSyti padavéjo ir
barmeno portreta,;
e Paaiskinti prancuziSkus
terminus
valgiarasciuose;
e [Smokti ir jvardinti
pagrindinius aptarnavimo
restorane / vieSbutyje
terminus / sakinius /
mandagumo tezes
uzsienio kalba.
6. ISmanyti bendravimo | 6.1. Tema. Lankytojy Veiklos Ivardinti
su lankytojais etikos ir | aptarnavimo psichologija. procesy pagrindiniai
psichologijos 6.1.1. UZduotys: stebéjimas. padavéjo ir
pagrindus. e [vardyti lankytojy tipus, barmeno
jy poreikius ir lankytojy | Situacijos profesinés etikos
aptarnavimo ypatumus; analizé. ir psichologijos
e Paaiskinti konflikty principai.
priezastis ir jy sprendima; | Diskusija.

o ISdéstyti padavejo ir
barmeno elgesio etikg
aptarnavimo saléje.

6.2. Tema. Bendravimo
psichologija.
6.2.1. UZduotis:

e Suformuluoti sekmingo
bendravimo samprata,
prieiti prie ivados, kad
bendravimas — zmogaus
vertybe.
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Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

e Sudaryti individualy
programos mokymo
plano projekta.

1. Demonstruoti jau 1.1. Tema. Padavéjo darbo Praktiniy Pademonstruoti
turimus, neformaliu ir / | technika. uzduociy jau turimi,
ar savaiminiu bidu 1.1.1. UZduotys: atlikimas. neformaliu ir / ar
igytus padavejo ir e Paserviruoti stalg pagal savaiminiu bidu
barmeno kvalifikacijai lankytojo uzsakyma; igyti padavejo ir
biidingus gebéjimus’. e Sulankstyti medZiagines barmeno
servetéles; kvallflkaCIJal
e Patiekti pasirinktg budingi gebéjimai.
patiekalg;
e Nurinkti vartotus indus.
1.2. Tema. Kokteiliai.
1.2.1. Uzduotys:
e Pagaminti ir patiekti
meégstamiausiag kokteilj;
e Pristatyti gaminamo
kokteilio recepturg ir
gamybos technologija.
1.3. Tema. Baro gérimy
patiekimas.
1.3.1. Uzduotys:
e Patiekti pasirinkta
spiritinj gérima;
e Pristatyti patiekiamo
spiritinio gérimo kilme,
Zaliavas, patiekimo
temperatiirg, parinkti
taure, pasitlyti maisto.
2. I(s1)vertinti 2.1. Tema. Minimalis Praktiniy Isivertintas
trikstamg pasirengimg, | reikalavimai pradedantiesiems uzduociy demonstruojamy
kuris reikalingas mokytis programos. atlikimo gebéjimy lygis.
programos mokymuisi. | 2.1.1. Uzduotys: steb¢jimas,
e Uzpildyti testa; analiz¢é ir
e Analizuoti gautus vertinimas.
testo rezultatus;
Testavimas.

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:

1. Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos

aprasas;

2. Testas ir praktinés uzduotys turimiems geb¢jimams vertinti,
3. Praktinés uzduotys patikrinti neformaliu (formaliu) ir / ar savaiminiu
biidu igytus padavéjo ir barmeno kvalifikacijai reikiamus igiidZius.

Mokymo(si) priemonés:

Mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui iliustruoti,

vizualizuoti.

! Gerai, labai gerai arba puikiai pademonstravus jau turimus, neformaliu (formaliu) ir / ar savaiminiu biidu jgytus
padavéjo ir barmeno kvalifikacijai budingus gebéjimus, gali bati jskaitomas atitinkamas modulis.
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Kiti istekliai:
Programin¢ jranga praktiniams darbams atlikti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

1. Aukstasis iSsilavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir

psichologiniy ziniy kursai.

3. Igyta padavé¢jo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba
turi bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo
jmongse.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys
atitinkamg kvalifikacijg ar baigg tos srities kursus.

UZsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Lietuviy kalbos mokytojas.

Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené;

3. Grazina Rauckieng;

4. VVytautas Jokubauskas.

* Siiilomas jvadinio modulio jvertinimas — isklausyta / neisklausyta.
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3.1.2. Modulio ,,Pasiruosimas lankytojy aptarnavimui“ aprasas

Modulio PasiruoSimas lankytojy aptarnavimui
pavadinimas

Modulio kodas 4101301

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 10 kredity

Reikalingas 1. Jvadas | profesija.

pasirengimas

mokymuisi

Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Bendravimas;

kompetencijos 3. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;

4. Pareigingumas;

5. Iniciatyvumas ir verslumas;

6. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.

Modulio mokymosi
rezultatai
(iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams
pasiekti

Rekomenduoja
mos mokymosi
formos ir
metodai

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo Kriterijai

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Jvardyti maitinimo
Jmoniy tipus,
apibudinti paskirtj ir
jiems keliamus
reikalavimus, jy
klasifikavima.

1.1. Tema. Maitinimo
Jmoniy tipai (restoranas,
kaving, baras, uzeiga,
greitojo maitinimo jmone,
valgykla).

1.1.1. Uzduotys:

e Jvardyti maitinimo
imoniy tipus,
apibudinti paskirtj ir
jiems keliamus
reikalavimus;

¢ Paaiskinti maitinimo
imoniy tipy
klasifikavimg pagal
asortimenta,
aptarnavimo forma,
lankytojy sudétj ir
pomeégius.

Paskaita.
Konsultavimas.
Diskusija.

Nepatenkinamai:
UZduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai jvardyti
maitinimo jmoniy tipai,
klystama apibtidinant
Ju paskirtj ir jiems
keliamus reikalavimus,
klasifikavima.

Gerai:

Ne visai jvardyti ir
apibudinti maitinimo
jmoniy tipai, nurodyta
Ju paskirtis ir jiems
keliami reikalavimai,
klasifikavimas.
Puikiai:

Jvardyti maitinimo
Jmoniy tipai,
apibudinta jy paskirtis
ir jiems keliami
reikalavimai, paaiskinta
klasifikavimas pagal
asortimentg,
aptarnavimo forma,
lankytojy sudétj ir
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pomeégius.

2. Apibudinti
padavéjo-barmeno
profesijai biidingus
reikalavimus.

2.1. Tema. Bendrieji
reikalavimai aptarnaujanciam
personalui.

2.1.1. Uzduotys:

Apibudinti
pagrindinius
padavéjo-barmeno
1Svaizdai,
charakteriui,
gebéjimams,
bendravimui keliamus
reikalavimus;
Paaiskinti padavéjo-
barmeno asmens
higienai keliamus
reikalavimus;
Jvardyti ir
pademonstruoti
padavéjo darbui
reikalingus daiktus;
Ivardyti ir apibiidinti
aptarnaujancio
personalo (motery ir
vyry) klasikine
aprangg ir jai
keliamus
reikalavimus;
Paaiskinti, kad
maitinimo jmoneés
lankytojus
aptarnaujantis
personalas privalo:

- Zinoti valgiara$¢io
ir kainorascio
asortimentg,

- jvertinti lankytojy
kontingents,

- vadovautis
pardavimo
technikos
principais
(padavéjo-
barmeno
laikysena, veido
iSraiska, akiy
kontaktas,
kalbéjimas,
miklumas,

AiSkinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas
Diskusija.
,»Minciy lietus®.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atsakyta ]
pateiktus klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atsakyta j
pateiktus klausimus.

I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teigiamai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta iSsamiai, be
klaidy.
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paslaugumas).

3. Apibudinti 3.1. Tema. Maitinimo Aiskinamasis Nepatenkinamai:
maitinimo jmoniy jmoniy prekybos patalpos, pasakojimas. UZduoties neatliko, j
prekybos patalpy, baldai. Diskusija. klausimus neatsaké
prekybos salés baldy | 3.1.1. Uzduotys: individualus arba neatvyko.
paskirtj ir prieziiira. e [vardyti ir apibudinti | uzduo€iy Patenkinamai:
maitinimo jmoniy atlikimas. Ne visai jvardyta ir
prekybines / apibuidinta maitinimo
gamybines arba jmoniy prekybos
pagalbines patalpas; patalpos, baldai, jy
e Jvardyti ir apibiidinti 18déstymo reikalavimai,
maitinimo jmoniy prekybos salés
baldus ir jy i8déstymo paruoSimas lankytojy
reikalavimus sutikimui. Atsakant |
prekybos (pobtiviy) papildomus Klausimus
saléje; klystama.
e [vardyti ir paaiSkinti Gerai:
prekybos salés / Ivardyta ir apibiidinta
gamybiniy arba maitinimo jmoniy
pagalbiniy patalpy prekybos patalpos,
pasirengimo darbus baldai, jy i8déstymo
pries atvykstant reikalavimai, bet ne
lankytojams. visai paaiSkinta

prekybos salés
paruo$imas lankytojy
sutikimui. | papildomus
klausimus atsakyta
teigiamai.

Puikiai:

Ivardyta ir apibiidinta
maitinimo jmoniy
prekybos patalpos,
baldai ir jy iSdéstymo
reikalavimai, prekybos
salés paruoSimas
lankytojams sutikti.

4. Jvardyti stalo 4.1. Tema. Stalo jrankiai. Aiskinamasis Nepatenkinamai:
jrankiy, indy, tauriy, | 4.1.1. UZduotys: pasakojimas. Uzduoties neatliko, j
uztiesaly, servetéliy e Apibudinti stalo Demonstravimas | klausimus neatsaké
ir rankSluostéliy, jrankius, jy : arba neatvyko.
padékly asortimenta, asortimentg ir Individualus Patenkinamai:
apibudinti paskirtj, paskirtj, paruoSimo uzduociy Ne visai zino ir
laikymo salygas. naudojimui, atlikimas. apibidina stalo
tausojimo ir laikymo jrankius, jy paskirtj,
salygas; laikymo salygas.

e [vardyti ir apibudinti Atsakant | papildomus
asmeniniam ir klausimus, Klystama.
bendram naudojimui Gerai:
skirtus stalo jrankius. Zino stalo jrankius, bet

ne visai apibudina jy
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4.2. Tema. Stalo indai.
4.2.1. Uzduotys:

e Apibidinti stalo
indus, jy asortimenta,
paskirtj, paruo§imo
naudojimui ir laikymo
salygas;

e Jvardyti ir apibiidinti
asmeninio, bendro
naudojimo stalo
indus.

4.3. Tema. Taurés.
4.3.1. Uzduotys:

e [Ivardyti ir apibudinti
tauriy asortimenta,
paskirtj, paruoSimo
naudojimui ir laikymo
salygas;

e Jvardyti baro,
prekybos salés,
pobiiviy taures,
apibudinti jy paskirtj.

4.4. Tema. Stalo uztiesalai,
serveteles ir rankSluostéliai.
4.4.1. Uzduotis:

e [vardyti ir apibiidinti
stalo uztiesaly,
serveteliy,
rankSluostéliy
asortimenta, paskirtj,
tausojima, naudoty
rusiavimg skalbimui /
valymui, laikymo
salygas.

4.5. Tema. Padeklai.
4.5.1. Uzduotis:

e [vardyti ir apibiidinti
padékly asortimenta,
paskirt;.

paskirtj ir latkymo
salygas. I papildomai
pateiktus klausimus
atsakoma be klaidy.
Puikiai:

Zino ir i$samiai
apibiidina stalo
jrankius, jy paskirtj,
laikymo sglygas.

5. Apibudinti
valgiarasciy,
kainoras¢iy rusis,
paaiskinti jy

sudarymo taisykles.

5.1. Tema. Valgiarasciai ir
kainoras¢iai. Jy sudarymo
ypatumai.

5.1.1. Uzduotys:

e [vardyti ir apibuidinti
valgiaras¢iy ir
kainoras¢iy rasis;

e ISnagrinéti ir
paaiskinti
valgiarasciy ir
kainora$¢iy sudarymo

AiSkinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas

Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai jvardytos ir
apibiidintos
valgiarasciy ir
kainorasciy rusys bei jy
sudarymo taisyklés.
Gerai:
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taisykles.

Jvardytos ir apibtidintos
valgiaras¢iy ir
kainorasciy rusys, bet
ne visai paaiskintos jy
sudarymo taisyklés.
Puikiai:

Jvardytos ir apibtdintos
valgiaras¢iy ir
kainorasciy rasys,
paaiskintos jy
sudarymo taisyklés.

6. Paaiskinti
padavéjo darbo
technikos
reikalavimus.

6.1. Tema. Padavé¢jo darbo
technikos reikalavimai.
6.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti ir
pademonstruoti
jrankiy, indy, tauriy
(blizginimas) ir kito
inventoriaus
(prieskoniy indeliy ir
kt.) paruo§ima darbui;
Paaiskinti ir
pademonstruoti
padavejo
rankSluostélio
naudojimo taisykles;
Paaiskinti ir
pademonstruoti
padéklo naudojimo
taisykles;

Paaiskinti ir
pademonstruoti indy,
jrankiy, tauriy nesimo
ir naudoty indy
nurinkimo technikg.

Aiskinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas

Individualus
uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai paaiskinta
indy, tauriy paruosimas
darbui, padavejo
ranksluostélio, padéklo
naudojimo taisyklés,
stalo inventoriaus
nesimas ir naudoty
indy nurinkimas.
Atsakant j papildomus
klausimus, Klystama.
Gerai:

Neuztikrintai
paaiskinta jrankiy,
indy, tauriy paruoSimas
darbui, padavejo
rankSluostelio, padéklo
naudojimo taisykleés,
indy, jrankiy, tauriy
nesimas ir naudoto
stalo inventoriaus
nurinkimas, |
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

ISsamiai paaiskinta
jrankiy, indy, tauriy
paruosimas darbui,
padavejo
ranksluostélio, padéklo
panaudojimo taisyklés,
indy, irankiy, tauriy
neSimas ir naudoto
stalo inventoriaus
nurinkimas.
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7. Apibidinti stalo
serviravimo
reikalavimus,
planuoti serviravimo
eigg ir zinoti
pagrindines stalo
serviruotes.

7.1. Tema. Pagrindiniai
serviravimo reikalavimai.
7.1.1. Uzduotys:

e Ivardyti ir apibudinti

AiSkinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas

Individualus

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.

pagrindinius stalo Patenkinamai:
serviravimo uzduociy Ne visai jvardyti ir
reikalavimus; atlikimas. apibudinti pagrindiniai
e Paaiskinti servetéliy stalo serviravimo
lankstymo taisykles, reikalavimai, j
pademonstruoti pateiktus klausimus
servetéliy lankstyma; atsakyta su klaidomis.
e [vardinti ir paaiskinti Gerai:
staltiesés ant stalo Ivardyti ir apibadinti
uztiesimo ir keitimo, pagr_indi_niai stalo
kity darbo etapy serviravimo
eiliskuma. reikalavimai, ne visai
atsakyta j pateiktus
klausimus.
Puikiai:
Ivardyti ir apibtdinti
pagrindiniai stalo
serviravimo
reikalavimai, i§samiai
atsakyta ] pateiktus
klausimus.
7.2. Tema. Stalo serviravimo | Aiskinamasis Nepatenkinamai:

eiga.
7.2.1. Uzduotis:
e Paaiskinti ir

pasakojimas.
Demonstravimas

Uzduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.

pademonstruoti stalo | Diskusija. Patenkinamai:
serviravimo eigg be Individualus Ne visai paaiskinta
svecio, prie sve¢io ir | uzduocCiy stalo serviravimo eiga,
serviruotés atlikimas. atsakant ] pateiktus
koregavima po klausimus, klystama.
priimto uzsakymo. Gerai:
Ne visai paaiskinta
stalo serviravimo eiga,
1 pateiktus klausimus
atsakyta teigiamai.
Puikiai:
ISsamiai paaiskinta
stalo serviravimo eiga.
7.3. Tema. Pusry¢iy, Aiskinamasis Nepatenkinamai:

priespieciy, piety, pavakariy,
vakarienés stalo serviruotés ir
stalo serviravimo seka.
7.3.1. Uzduotys:
e Apibidinti pusryCiy
serviruotes, jvardinti
joms priklausantj

pasakojimas.
Demonstravimas

Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai jvardyta ir
apibudinta pusryciy,
priespieciy, piety,
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serviravimo
inventoriy, paaiskinti
ir pademonstruoti
serviravimo darby
seka;

Apibidinti
priespieciy
serviruotes, jvardinti
joms priklausantj
serviravimo
inventoriy, paaiskinti
ir pademonstruoti
serviravimo darby
seka;

Apibudinti
pagrindines piety
stalo serviruotes
(paprasta, iSpléstiné,
couvert, Sventing),
jvardinti joms
priklausantj
serviravimo
inventoriy, paaiskinti
ir pademonstruoti
serviravimo darby
seka;

Apibudinti pavakariy
serviruotes, jvardinti
joms priklausantj
serviravimo
inventoriy, paaiskinti
ir pademonstruoti
serviravimo darby
seka;

Apibidinti vakarienés
serviruotes, jvardinti
joms priklausantj
serviravimo
inventoriy, paaiskinti
ir pademonstruoti
serviravimo darby
seka.

pavakariy, vakarienés
stalo serviruotés bei jy
serviravimo seka, su
klaidomis atsakyta |
pateiktus klausimus.
Gerai:

Ivardyta ir apibiidinta
pusryciy, priespieciy,
piety, pavakariy,
vakarienés stalo
serviruotés bei jy
serviravimo seka, ne
visai atsakyta j
pateiktus klausimus.
Puikiai:

Ivardyta ir apibiidinta
pusryciy, priespieciy,
piety, pavakariy,
vakarienés stalo
serviruotés bei jy
serviravimo seka,
iSsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.

8. Apibudinti jvairiy
stalo puoSybos
elementy paskirtj
staly serviruotése.

8.1. Tema. Stalo puosybos
elementai.
8.1.1. Uzduotis:

Ivardyti ir apibiidinti
jvairius stalo
puosybos elementus,
paaiskinti jy
naudojimo

AiSkinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas

Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

I pateiktus klausimus
atsakyta klystant.
Gerai:
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reikalavimus.

Ne visai atsakyta j
pateiktus klausimus.
Puikiai:

ISsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Saugiai dirbti
lankytojy
aptarnavimo
parengiamuosius
darbus.

1.1. Tema. Darby saugos ir
higienos reikalavimai dirbant
lankytojy aptarnavimo
parengiamuosius darbus.
1.1.1. UZduotis:

Laikantis darby
saugos ir higienos
reikalavimy, atlikti
lankytojy
aptarnavimo
parengiamuosius
darbus.

Demonstravimas

Praktiniy
uzduocdiy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visal, atsakant j
papildomus klausimus
klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, | papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Uzduotis atlikta
visiskai pagal darby
saugos ir higienos
reikalavimus dirbant
lankytojy aptarnavimo
parengiamuosius
darbus.

2. Paruosti prekybos
sale, baldus
lankytojy
aptarnavimui.

2.1. Tema. Prekybos salés,
baldy paruoSimas darbui.
2.1.1. Uzduotys:

Paruosti prekybos
salés patalpas
lankytojams sutikti;
[8déstyti pagal
reikalavimus stalus ir
kédes;

Paruosti darbui
pagalbinj stala,
servantg.

Demonstravimas

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
UZduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UZduotis atlikta ne
visai, atsakant j
papildomus klausimus,
klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta visiskai,
tvarkingai.

3. Paruosti stalo
serviravimo

inventoriy serviruoti.

3.1. Tema. Stalo serviravimo
inventoriaus parinkimas ir
paruo$imas serviruoti.

3.1.1. Uzduotys:

Demonstravima
S.

Praktiniy
uzduociy

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
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Apskaiciuoti ir
parinkti pagal pateikta
uzduotj reikiama stalo
serviravimui
inventoriy (staltieses,
servetéles, indus,
jrankius, taures,
padéklus, prieskoniy
indelius ir kitus
reikmenis);

Paruosti stalo
inventoriy serviruoti:
iSblizginti lekstes,
jrankius, taures;
Paruosti serviruoti
prieskoniy indelius,
serveteliy déklus,
stalo aksesuarus ir
Kitus reikmenis.

atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, netvarkingai,
atsakant | papildomus
klausimus Klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, j papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta visiskai,
tvarkingai.

4. Nesti 1ékstes,
padéklus, jrankius,
taures ir kita
serviravimo
inventoriy.

4.1. Tema. Leksciy, padékly,
tauriy, jrankiy ir kito
serviravimo inventoriaus
nes$imas ir naudoto
nurinkimas.

4.1.1. Uzduotys:

Nesti jvairiais buidais
1ekstes;

Nesti 1ekstes su
padéklinémis
lekStemis;

Pagal nurodyta
uzduotj nesti padekla
su stalo inventoriumi,
patiekalais ar
gérimais;

Nesti jrankius,
reikalingus stalams
serviruoti;

Nesti taures su
padéklu ir be padeklo;
Nurinkti naudotus
indus, jrankius,
taures;

Nesti Svarias ir
nurinkti naudotas
pelenines ir kita
serviravimo
inventoriy.

Demonstravima
S.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UZduotys atliktos ne
visai, atsakant j
papildomus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotys atliktos ne
visai, | papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Teisingai nesa ir
nurenka indus, taures,
Jrankius ir kitg

serviravimo inventoriy.
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5. Sudaryti
valgiarastj.

5.1. Tema. Valgiarasc¢io
sudarymas.
5.1.1. Uzduotis:

e Sudaryti valgiarast]
pagal nurodyta
uzduot] (pusryciams,
priespieciams,
pietums,
pavakariams,
vakarienei ir kt.).

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, netvarkingai,
atsakant | papildomus
klausimus Klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, j papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta visiskai,
tvarkingai.

6. Serviruoti stalus.

6.1. Tema. Staly
serviravimas.
6.1.1. UZduotys:

e UZtiesti stalties¢ ant
svecio stalo;

e Sulankstyti pagal
pateikta uzduotj
higienines servetéles,
skirtas stalams
serviruoti;

e Parinkti serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti stalg
restorano serviruote
be svecio, prie svecio;

e Parinkti serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti
minimalig pusry¢iy
serviruotg;

e  Parinkti serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti paprasta,
iSplésting ir couvert
piety stalo
serviruotes;

e  Parinkti serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti
vakarienés serviruote;

e Pagal pateikta
valgiarast] parinkti

Demonstravima
S.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visai, netvarkingai,
atsakant | papildomus
klausimus Klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta visiskai,
tvarkingai.
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serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti stalg.

7. Savarankiskai
sudaryti valgiarastj ir
paserviruoti stalg
pagal serviravimo

7.1. Tema. Savarankiskas
darbas: valgiarasc¢io
sudarymas, serviravimo
inventoriaus parinkimas,

Konsultacijos.
Savarankiskas
darbas.
Savarankisko

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsake
arba neatvyko.

reikalavimus. stalo serviravimas, stalo darbo analizé ir | Patenkinamai:
apipavidalinimas. (jsi) vertinimas. | Per nurodytg laikg ne
7.1.1. Uzduotis: Aptarimas. visai atlikta uzduotis,

e Savarankiskai atsakant j papildomus
sudaryti valgiarastj, klausimus klystama.
parinkti serviravimo Gerai:
inventoriy, Per nurodytg laika ne
paserviruoti stalg, visai atlikta uzduotis, j
parinkti serviruotei papildomus klausimus
tinkamus aksesuarus. atsakyta teisingai.

Puikiai:

Per nurodyta laikg

uzduotis atlikta, darbas

atliktas tvarkingai.
Mokymosi valandy | Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)....208

paskirstymas

Konsultacijoms skirty valandy skaicius
Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaicius

Materialieji Mokymo(si) medziaga:
iStekliai e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos
aprasas;
e Literatira;
e Dalijamoji medziaga, skaidrés, filmai;
e Testai, praktinés uzduotys.
Mokymo(si) priemonés:
e Mokomasis restoranas su jranga, serviravimo priemonémis (15
darbo viety);
e Teorinio mokymo klasé¢ su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.
Mokytojy Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:
kvalifikacija 1. Aukstasis i$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy

ziniy kursai.

3. Igyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené;

3. Grazina Rauckiené;

4. VVytautas Jokubauskas.
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3.1.3. Modulio ,,Baro gérimai‘ aprasas

Modulio Baro gérimai
pavadinimas
Modulio kodas 4101302
LTKS lygis IV
Apimtis kreditais | 10
Reikalingas 1. Ivadas | profesija.
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
ugdomos 2. Bendravimo;
bendrosios 3. Informaciniy technologijy naudojimo;
kompetencijos 4. Pareigingumo;

5. Komandinio darbo;

6. Profesinés etikos ir estetikos suvokimo;

7. Uzsienio kalbos moke¢jimo.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
mokymosi turinys, reikalingas mos mokymosi | jvertinimo kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti formos ir
(iSskaidyta metodai
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Zinoti 1.1. Tema. Alkoholio Pokalbis. Nepatenkinamai:
alkoholio gamyba ir zala organizmui. UZduoties neatliko, |
gamybos 1.1.1. UZduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
procesa, e Apibrezti neatvyko.

paaiskinti apie pagrindinius Konsultavimas. | Patenkinamai:
alkoholio daromg spiritiniy gérimy Per nurodytg laikg ne visai
7alg zmogaus terminus bei Darbas grupémis. | atlikta savarankisko darbo
sveikatal. gamybos proceso uzduotis. AprasSyta
sgvokas; Savarankiskas netvarkingai, atmestinai.
e Aprasyti, kodél darbas. Gerai:
reikia jspéti Per nurodyta laikg ne visai
visuomeng apie atlikta savarankisko darbo
alkoholio daromag uzduotis. Aprasyta teisingai.
zalg Zmogaus Puikiai:
sveikatai; SavarankiSko darbo uzduotis
e [vardyti alkoholiniy atlikta laiku, tvarkingai, be
gérimy pardavimo klaidy. ApraSyta
taisykles ir jitikinanciai, pagrjstai.
atsakomybe uz
paZeidimus.
2. Zinoti stipriyjy | 2.1. Tema. Baro gérimy Pokalbis. Nepatenkinamai:
baro gérimy saraSas. Uzduoties neatliko, |
kilme, zaliava, 2.1.1. Uzduotis: Paskaita. klausimus neatsake arba
skonines e [vardyti baro neatvyko.
savybes, juy riisis, gérimy eiliSkuma Individualus Patenkinamai:
suderinimg su sarase. uzduociy Per nurodytg laikg ne visai
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maistu. 2.2. Tema. Stiprieji gérimai | atlikimas. atsakyta j klausimus.
(degting, viskis, dzinas, Atsakant | papildomus
romas, tekila, konjakas, klausimus klystama,
brendis). neissamiai atsakoma.
2.2.1. Uzduotys: Pateikta uzduotis atlikta ne
o UZraSyti stipriyjy visai, su klaidomis.
gérimy kilme ir Gerai:
zaliavas; Per nurodytg laikg ne visai
e Nurodyti stipriyjy atsakyta j klausimus. |
gérimq skonines papildomai pateiktus
savybes; klausimus atsakyta teisingai.
e [vardyti gérimus ir Pateikta uzduotis atlikta
su jais derantj visiskai, bet su klaidomis.
maista; Puikiai:
e Pristatyti stipriyjy I pateiktus 'klausimus
gérimy rasis; atsakyta laiku, be klaidy.
e Suformuoti ir Pateikta uzduotis atlikta
paaiskinti spiritiniy visiskai ir be klaidy.
gerimy
klasifikacija.
2.3. Tema. Somelj¢ (pranc.
Sommelier) veikla vie$ojo
maitinimo jmonése.
2.3.1. Uzduotis:
e Ivardinti someljé
darbines pareigas
ir biitinas zinias
dirbant vieSojo
maitinimo
jmoneése.
3. Gebéti 3.1. Tema. Likeriy Pokalbis. Nepatenkinamai:
tinkamai asortimento studijavimas. UZzduoties neatliko, j
pristatyti likeriy | 3.1.1. UZduotys: Paskaita. klausimus neatsake arba
kilme, zaliava, e [vardinti likeriy neatvyko.
skonines asortimenta, Individualus Patenkinamai
savybes, spalva, e I[3nagrinéti likeriy uzduociy Apibidinta apie 1/3
Jy rasis, asortimento atlikimas. mokytojo pateikty likerio
panaudojimg skirtumus pagal rasiy.
kokteiliams 7aliavas, spalva, Gerai:
ruosti. skonj, Paaiskinta 2/3 mokytojo
konsistencijq_ pateiktq likerio rusiy.
Puikiai:
Paaiskintos visos likerio
rusys.
4. Gebéti pateikti | 4.1. Tema. Vyno Pokalbis. Nepatenkinamai:
informacija asortimentas, gamyba, Uzduoties neatliko, j
lankytojui apie kokybés rodikliai ir Paskaita. klausimus neatsaké arba
vyna, ji suderinti | klasifikavimas. neatvyko.
Su maistu. 4.1.1. Uzduotys: Vizualizacija. Patenkinamai:
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e Jvardinti vynuogiy
rusis, Zinomus

Temos analizé

Per nurodytg laikg ne visai
atsakyta | klausimus.

vynuogyny rajonus; | komandoje. Atsakant j papildomus
e Paaiskinti vyno klausimus klystama,
gamybos procesa; | Mokytojo neiSsamiai atsakoma.
e Inagrinéti vyno Klausimai. Gerai:
klasifikavima; Per nurodytg laikg ne visai
e I3nagrinéti ir atsakyta j klausimus. |
paaiskinti vyno papll(_jomal patelktus_ o
etikete, kokybés kla.us'ln'ws atsakyta teisingai.
rodiklius; Puikiai:
e Suderinti vyna su I pateiktus ‘klausimus'
maistu ir paaigkinti. atsakyta laiku, be klaidy.
4.2. Tema. Vyno
patiekimas: temperatiira,
tauriy parinkimas, vyno
dekantavimas.
4.2.1. Uzduotys:
e UZraSyti vyno
patiekimo
temperatiras ir
laikymo salygas;
e Apibudinti taures
vynui patiekti;
e PaaisSkinti vyno
dekantavima;
e Suplanuoti vyno
patiekimo eiga.
4.3. Tema. Sampanas ir
putojantis vynas.
4.3.1. Uzduotys:
e [vardyti Sampano ir
putojancio vyno
rusis;
e Palyginti Sampang
ir putojantj vyna.
4.4. Tema. Kity rusiy
vynas.
4.4.1. Uzduotis:
e ISnagrinéti
natiiralius
desertinius,
stipriuosius,
aromatizuotus
vynus.
5. Zinoti alaus 5.1. Tema. Alus. Pokalbis. Nepatenkinamai:
rusis, jo 5.1.1. Uzduotys: UZzduoties neatliko, |
patiekimo e Jvardinti alaus Paskaita. klausimus neatsakeé arba
ypatumus. komponentus ir neatvyko.
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svarbiausias
gamybos
operacijas;

e Nustatyti alaus
patiekimo
temperaturas
priklausomai nuo jo
rusies;

e Suformuoti ir
paaiskinti alaus

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg ne visai
atsakyta j klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus klystama,
neissamiai atsakoma.

Gerai:

Per nurodyta laikg ne visai
atsakyta j klausimus. |
papildomai pateiktus

klasifikacija; klausimus atsakyta teisingai.
e Perziiiréjus Puikiai:
}nforma‘cu. : | pateiktus klausimus
internetin¢je atsakyta laiku, be klaidy.
svetaineje, zinoti
apie alaus
sudedamyjy daliy
itaka alaus kokybei.
6. Zinoti baro 6.1. Tema. Nealkoholiniai | Pokalbis. Nepatenkinamai:
nealkoholiniy gérimai. Uzduoties neatliko, i
gérimy 6.1.1. Uzduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
asortimenta. e Ivardinti neatvyko.
nealkoholiniy Savarankiskas Patenkinamai:
gérimy asortimentg; | darbas. Savarankisko darbo uzduotis
e Apibidinti atlikta pavéluotai, klaidingai
vaisvandeniy suformuota Klasifikacija.
skonines savybes, Gerai:
Jjunauda/ zala Savarankisko darbo uzduotis
Zmogaus atlikta laiku, klaidingai
organizmui; suformuota klasifikacija.
e Susisteminti sulCiy, Puikiai:
mineralinio Savarankisko darbo uzduotis
vandens, atlikta laiku, teisingai
vaisvandeniy suformuota klasifikacija.
Klasifikacijas.
7. Gebéti jvardyti 7.1. Tema. Arbata, Pokalbis. Nepatenkinamai:
populiariausias kava. UZzduoties neatliko, j
arbatos ir kavos | 7.1.1. UZduotys: Paskaita. klausimus neatsake arba
riisis, jy kokybeés e Paskaityti apie neatvyko.
rodiklius. kavos istorijas, SavarankiSkas Patenkinamai:
legendas; darbas. Per nurodytg laikg ne visai

e ApraSyti arbatZoliy
ir kavos pupeliy
kilme, rsis,
apdorojima;

e Nurodyti
arbatzoliy, kavos
auginimo rajonus;

e Nurodyti

,Minciy lietus®.

atsakyta ] klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

Per nurodytg laikg ne visai
atsakyta | klausimus. |
papildomai pateiktus
Klausimus atsakyta teisingai.
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arbatzoliy, kavos Puikiai:

pupeliy kokybeés I pateiktus klausimus
rodiklius, laikymo atsakyta laiku, be klaidy.
salygas;

e Paaiskinti apie
arbatos, kavos
poveikj bendrai
organizmo
sveikatai.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai
1. Gebeti naudoti | 1.1. Tema. NarSymas Savarankiskas Nepatenkinamai:
ir pritaikyti Ziniatinklyje. darbas. UZzduoties neatliko, j
informacines Pateikties kiirimas. klausimus neatsaké arba
technologijas. 1.1.1. Uzduotys: Individualiy neatvyko.

e Surasti internete praktiniy Patenkinamai:
informacijg apie uzduociy Pakankamai gerai parinkta
nauja kokteilj, atlikimas. informacija, uZduotis atlikta
sukurti su klaidomis arba
technologing nepabaigta.
kortele ir pagal Gerai:
turimg kainorastj Gerai Zinoma pateikties
apskaiciuoti kiirimo programa, optimaliai
pardavimo kaina; parinkta informacija,

e Sukurti nedidelés uzduotis uzbaigta su
apimties pateiktj trikumais.
,,Rekomenduoju Puikiai:
uzsisakyti §j Optimaliai ir tiksliai
gérimg, parengti ja parinkta informacija,
demonstravimui. uzduotis atlikta.

2. Paruosti baro | 2.1. Tema. Baro gérimy Praktiniy Nepatenkinamai:
vitring pagal iSdéstymas baro vitrinoje. uzduociy UZduoties neatliko, |
reikalavimus ir 2.1.1. UZzduotys: atlikimo klausimus neatsaké arba
remiantis prie$ Sudaryti baro gérimy stebéjimas. neatvyko.
tai sudarytu sgraSg pagal nustatytg Analize i Patenkinamai:

.. . S ’ nalizé ir N
gérimy sgrasu. eiliSkumag; o vertinimas. Sudgrytas sgrasas

e Sugrupuoti gérimus nesilankant eiliSkumo,
pagal Zaliavas baro | Diskusija. sugrupuota su neesminémis
vitrinoje; Komandinis klaidomis.

e Sugrupuoti vyno darbas. Gerai:
butelius pagal Sarasas sudarytas, paruosta
spalva / Salis baro vitrina, sugrupuota su
gamintojas / rasj neesminémis klaidomis.
baro vitrinoje. Puikiai:

SaraSas sudarytas be klaidy,
paruosta baro vitrina,
sugrupuota pagal
reikalavimus.

3. Pristatyti ir 3.1. Tema. Stipriyjy Praktiniy Nepatenkinamai:

patiekti gérimy pristatymas ir uzduocdiy Uzduoties neatliko, i
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stipriuosius baro | patiekimas. atlikimo klausimus neatsaké arba
gérimus. 3.1.1. Uzduotys: stebéjimas. neatvyko.
e Matuoti gérimy Analizé ir Pa_tenkina_lmai :
kiekj, naudojant vertinimas. Prlstatyta ir patlekta
jvairius matavimo patenkinamai, apibtidinta su
indus; Diskusija. nezymiais neatitikimais.
e Pilstyti gérimus | Gerai:
taures po lygiai be Pristatyta ir patiekta gerai,
matavimo indy; yra neesminiy klaidy, pagal
e Pristatyti ir patiekti reikalavimus.
degting, parinkti Puikiai:
taures, priderinti Pristatyta ir patiekta be
gérimus, maista; klaidy, tiksliai parinktos
e Pristatyti ir patiekti taurés, apibiidinta, suderinta.
anyzines degtines;
e Pristatyti ir patiekti
Jvairias viskio riisis;
e Pristatyti ir patiekti
dzing su toniku,
e Pristatyti ir patiekti
romg, parinkti
taures, priderinti
gérimus;
e Pristatyti ir patiekti
tekilg su priedais;
e Pristatyti ir patiekti
konjaka, brendj;
e Pristatyti ir patiekti
vieng 1§ likerio
risiy ir sambuka.
4. Mokéti 4.1. Tema. Vyno Praktiniy Nepatenkinamai:
pristatyti ir patiekimas. uzduociy UZzduoties neatliko, j
patiekti vyng bei | 4.1.1. UZduotys: atlikimo klausimus neatsake arba
aly / sidra. e Pagal instrukcijas | steb¢jimas. neatvyko.
pristatyti, atidaryti | 5 .1: &ir Pqtenkingmai :
i8pilstyti baltajj, vertinimas. Pristatyta ir patlekFa_ su -
raudonajj sausa trikumais, Su neatitikimais.
vyng. Paaiskinti Diskusija. Gerai:

apie atidaryto
butelio laikyma ant
stalo / prie stalo;

e Atidaryti, i8pilstyti
putojantj vyng /
Sampang ] taures.
Paaiskinti apie
atidaryto butelio
laikyma ant stalo /
prie stalo;

e Pristatyti ir patiekti

Patiekta gerali, yra
neesminiy klaidy pristatant
ir suderinant gérimg su
maistu.

Puikiai:

Pristatyta ir patiekta be
klaidy, tiksliai parinktos
taurés, apibiidinta, suderinta.
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spirituotus,
aromatizuotus
vynus;

e Suderinti 10
patiekaly i$ pateikto
valgiarascio su
gérimais;

e Jvertinti vyno
kokybe pagal
degustavimo lapa.

4.2. Tema. Alaus / sidro
patiekimas.
4.2.1. Uzduotys:

e Paruosti darbo
inventoriy alaus /
sidro patiekimui:
prijungti anglies
dioksido baliong
prie alaus / sidro
pilstymo sistemos ir
nustatyti slégj,
prijungti KEG
galvute prie
statinés;

e Pasitlyti lankytojui
maisto prie alaus;

e Pagal instrukcija
Ipilti aly ir patiekti
lankytojui;

e Pagal instrukcijg
Ipilti aly ir patiekti
lankytojui, kai
naudojami keli
pilstymo kranai;

e ISvalyti alaus
(sidro) pilstymo
jrangg.

5. Pasirengti
kar$tyjy ir
maisSytyjy gerimy
ruoSimui.

5.1. Tema. Arbatos, kavos
paruosimas patiekti.
5.1.1. Uzduotys:

e Paruosti kavos
pupeles kavos
gérimams ruosti:
patikrinti sumaltos
kavos stambuma,
pasverti dozuota
kava, patikrinti
kokybe;

e I[Snagrinéti kavos ir
arbatos gérimy

Praktiniy
uzduociy
atlikimo

steb¢jimas.

Analizé ir

vertinimas.

Diskusija.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsakeé arba
neatvyko.

Patenkinamai:

Paruosta su neesminémis
klaidomis, atpazinta su
nezymiomis klaidomis.
Gerai:

Paruosta pagal reikalavimus,
atpaZinta ne visai tiksliai,
arba paruosta su klaidomis,
atpazinta tiksliai.
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recepturas;

e Pagal pateiktus
pavyzdzius
atpazinti plikomos
arbatos raisis.

5.2. Tema. Baro priedai.
5.2.1. Uzduotis:

e Pagal pateiktus
pavyzdzius
atpazinti
prieskonius.

Puikiai:

Paruosta pagal reikalavimus,
atpazinta teisingai, be
klaidy, tiksliai.

6. Savarankiskai
demonstruoti
turimus jgiidzius

6.1. Tema. Baro gérimy
pristatymas ir patiekimas.
6.1.1. UZduotis:

Aptarimas.
Konsultacijos.

Nepatenkinamai;
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké arba

patiekiant baro e Savarankiskai Savarankiskas neatvyko.
gérimus. pristatyti baro darbas. Patenkinamai:
gérimus, parinkti Savarankigko Per nurodyta laika
taures, pasitlyti darbo analize ir | Pristatytas gérimas su
maisty ir ji patiekti. | (isi)vertinimas. | Klaidomis, patiekta
savarankiskai. Atsakyta ne |
visus klausimus.
Gerai:
Per nurodyta laikg
pasirinktas baro gérimas
pristatytas gerai, patiektas
savarankiSkai. | pateiktus
klausimus atsakyta teisingai.
Puikiai:
Per nurodyta laika
pasirinktas baro gérimas
pristatytas i§samiai,
patiektas savarankiSkai, be
klaidy, atsakyta i visus
papildomus klausimus.
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)......... 208
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........coocveeeviieniiiieiieeeieecie e 6
paskirstymas Mokinio savarankiSko darbo valandy skaiCius............cccevvienieniiiiiiiinennenn 50
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius..............ccccevviiiiiiiininnnnn. 6
Materialieji Mokymo(si) medziaga:
iStekliai e Literatira;
e Testai ir praktinés uzduotys.
Mokymo(si) priemonés:
Mokymo klas¢ su techninémis priemonémis mokymui iliustruoti, vizualizuoti.
Kiti iStekliai:
Mokomasis baras su jranga, jrankiais, priemonémis.
Mokytoju Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:
kvalifikacija 1. Aukstasis iS$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Jgyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy Ziniy

kursai.
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3. Igyta padave¢jo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi bent 1
mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio
rengéjai

1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené€;

3. Grazina Rauckiené;

4. Vytautas Jokubauskas.
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3.1.4. Modulio ,,Valgiy ir gérimy patiekimas* aprasas

Modulio Valgiy ir gérimy patiekimas
pavadinimas
Modulio kodas 4101303
LTKS lygis IV
Apimtis kreditais 10
Reikalingas 1. Ivadas | profesija;
Enas;(r;jr?]gulir:ias 2. Pasiruosimas lankytojy aptarnavimui.
Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Bendravimas;
kompetencijos 3. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;
4. Pareigingumas;
5. Iniciatyvumas ir verslumas;
6. Problemy sprendimas;
7. Komandinis darbas.
Modulio Rekomenduojamas turinys, | Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
mokymosi reikalingas rezultatams mMos Mokymosi | jvertinimo Kriterijai
rezultatai pasiekti formos ir
(iSskaidyta metodai
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti
lankytojy
aptarnavimo
sistemas,
elementus, staly
rezervavimo
taisykles.

1.1. Tema. Lankytojy
aptarnavimo sistemos.
1.1.1. Uzduotis:

e Apibudinti maitinimo
jmonése lankytojy
aptarnavimo darbui
organizuoti
pasirenkamas
sistemas:

- individualaus
aptarnavimo
(aptarnauja vienas
padave¢jas);

- aptarnavimo dviese;

- grandininio
aptarnavimo;

- komandinio
aptarnavimo;

- savitarnos;

- miSraus aptarnavimo.
1.2. Tema. Staly rezervavimo
taisykles. Lankytojy
aptarnavimo elementai.
1.2.1. Uzduotys:

e Paaiskinti i§ anksto

maitinimo jmonéje

Paskaita,
konsultavimas.
Darbas
grupémis.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atsakyta |
pateiktus klausimus.
Atsakant j papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atsakyta j
pateiktus klausimus.

I papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

ISsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.

35



lankytojo uzsisakomo
(rezervuojamo) stalo
uzsakymo taisykles;
Ivardyti ir apibuidinti
lankytojy aptarnavimo
elementus:

lankytojo sutikimas,
pasodinimas,
uzsakymo priémimas,
atsiskaitymas su
lankytoju,
atsisveikinimas.

2. Apibudinti
patiekaly patiekimo
metodus.

2.1. Tema. Patiekaly
patiekimo metodai.
2.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti ir

Aiskinamasis
pasakojimas.

Demonstravimas

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.

pademonstruoti . Patenkinamai:
patiekaly jdéjima | Diskusija. Ne visai jvardyti, su
lankytojo lékste neesminémis klaidomis
didziaisiais jrankiais Individualus apibudinti patiekaly
i§ didléksciy; uzduodiy patiekimo metodai.
e Paaiskinti ir atlikimas. Gerai:
pademonstruoti Ne visai jvardyti ir
patiekaly patiekimo apibudinti patiekaly
metodus: patiekimo metodai.
- patiekaly patiekima Puikiai:
porcijomis; Jvardyti ir iSsamiai
- patiekaly patiekima apibudinti patiekaly
nuo pristatomo patiekimo metodai.
staliuko;
- sveCly aptarnavimg
apnesiojant
patiekalus, juos
pasitilant ir jdedant;
- keliy patiekalo
porcijy, idéty i
bendrus indus,
patiekima;
- patiekalo patiekimg
sveciui bendruose
induose.
3. Paaiskinti valgiy | 3.1. Tema. Valgiy ir gérimy | AiSkinamasis Nepatenkinamai:

ir gérimy patiekimo
nuosekluma.

patiekimo nuoseklumas.
3.1.1. Uzduotis:

Ivardyti ir paaiskinti
valgiy ir gérimy
patiekimo eiliSkuma
pagal maitinimo
produkty grupes.

pasakojimas.
Diskusija.
Individualus

uzduociy
atlikimas.

UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai i§vardytas ir
su klaidomis
apibiidintas valgiy ir
gérimy patiekimo
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nuoseklumas.
Gerai:

Ne visai jvardytas ir
apibudintas valgiy ir
gérimy patiekimo
nuoseklumas.
Puikiai:

Ivardytas ir paaiskintas
valgiy ir gérimy
patiekimo
nuoseklumas.

4. Apibudinti
valgiy ir gérimy
patiekimo
reikalavimus.

4.1. Tema. Valgiy ir gérimy
patiekimas.
4.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti bendras
lankytojy aptarnavimo
taisykles;

Apibudinti
nealkoholiniy gérimy:
sul¢iy, gelo vandens,
vaisvandeniy ir
mineralinio vandens
(gazuoto ir negazuoto)
patiekimo inventoriy,
reikalavimus ir bidus;
Apibudinti duonos bei
jos gaminiy patiekimo
inventoriy,
reikalavimus ir budus;
Apibidinti Saltyjy
patiekaly patiekimo
inventoriy,
reikalavimus ir bidus;
Apibudinti sriuby
patiekimo inventoriy,
reikalavimus ir biidus;
Apibudinti kar$tyjy
uzkandZiy patiekimo
inventoriy,
reikalavimus ir biidus;
Apibudinti kar$tyjy
antryjy patiekaly
patiekimo inventoriy,
reikalavimus ir budus;
Apibiidinti desertiniy
patiekaly patiekimo
inventoriy,
reikalavimus ir budus;
Apibudinti
konditerijos gaminiy

Aiskinamasis
pasakojimas.

Demonstravimas
Diskusija.
Individualus

uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai ir Klystant
apibuidinta
nealkoholiniy gérimy,
duonos ir jos gaminiy,
Saltyjy patiekaly ,
sriuby, karstyjy
patiekaly, deserty,
specialaus patiekimo
patiekaly, konditerijos
gaminiy, vaisiy ir uogy,
Saltyjy bei karStyjy
gérimy patiekimo
inventorius,
reikalavimai ir budai,
bendrosios
aptarnavimo taisyklés.
Gerai:

Ne visai apibtdinta
nealkoholiniy gérimy,
duonos ir jos gaminiy,
Saltyjy patiekaly,
sriuby, karstyjy
patiekaly, deserty,
specialaus patiekimo
patiekaly, konditerijos
gaminiy, vaisiy ir uogy,
Saltyjy bei karStyjy
gérimy patiekimo
inventorius,
reikalavimai ir budai,
bendrosios
aptarnavimo taisyklés.
Puikiai:

ISsamiai apibtidinta
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patiekimo inventoriy,

reikalavimus ir budus;

Apibudinti vaisiy,

uogy patiekimo

inventoriy,
reikalavimus ir biidus;

Apibudinti Saltyjy ir

kar$tyjy gérimy

(kavos, arbatos,

Sokolado, kakavos ir

kt.) patiekimo

inventoriy,
reikalavimus ir budus;

Apibiidinti patiekaly,

i$siskirianciy specialiu

patiekimo budu, jiems
skirtg patiekimo
inventoriy ir
reikalavimus:

- ikry patiekimas;

- sraigiy, austriy,
midijy, kreveciy ir
kity moliusky
patiekimas;

- Véziy, omary,
kraby patiekimas;

- artiSoky, Sparagy
patiekaly
patiekimas;

- siirio (fermentinio
ir kity rasiy)
patiekimas;

- fondiu (siirio,
mésos, Zuvies ir
veéZiagyviy,
Sokolado)
patiekaly
patiekimas;

- kity egzotiSky
delikatesiniy
patiekaly
patiekimas.

nealkoholiniy gérimy,
duonos ir jos gaminiy,
Saltyjy patiekaly,
sriuby, karstyjy
patiekaly, deserty,
specialaus patiekimo
patiekaly, konditerijos
gaminiy, vaisiy ir uogy,
Saltyjy bei karstyjy
gérimy patiekimo
inventorius,
reikalavimai ir buidai,
bendrosios
aptarnavimo taisyklés.

5. Apibudinti
padavejo darbus
prie svecio stalo.

5.1. Tema. Padavéjo darbai
prie svecio stalo.
5.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti saugaus
darbo taisykles
dirbant prie svecio
stalo;

Jvardyti ir

AiSkinamasis
pasakojimas.

Demonstravimas
Diskusija.

Individualus

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai jvardytas
reikalingas darbo
inventorius patiekalams
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pademonstruoti

reikalingg darbo

inventoriy
patiekalams paruosti
ir patiekti prie sveéio
stalo;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
padavéjo darby,
reikalingy paruosti ir
patiekti sveciui prie
stalo, seka:

- patiekaly
pjaustymas
porcijomis;

- mésos, zuvies filé
atskyrimas nuo
kaulo;

- patiekaly
uzpylimas
alkoholiu ir
uzdegimas;

- vaisiy paruo$imas;

- saloty gaminimas
ir marinavimas;

- jvairiy rusiy kavos
(airiskos ir kt.)
paruos§imas.

uzduociy
atlikimas.

paruosti ir patiekti prie
svecio stalo. Klystant
paaiskinta atitinkamy
darby eiga dirbant prie
svecio stalo.

Gerai:

Jvardytas reikalingas
darbo inventorius
patiekalams paruosti ir
patiekti prie svecio
stalo, bet ne visai
tiksliai paaiskinta
atitinkamy darby eiga
dirbant prie svecio
stalo.

Puikiai:

Jvardytas reikalingas
darbo inventorius
patiekalams paruosti ir
patiekti prie svecio
stalo, i§samiai
paaiskinta atitinkamy
darby eiga dirbant prie
svecio stalo.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Saugiai dirbti
patiekiant valgius ir
gerimus.

1.1. Tema. Darby saugos ir
higienos reikalavimai
patiekiant valgius ir gérimus.
1.1.1. UZduotis:

o Patiekti valgius ir
gérimus, laikantis
darby saugos ir
higienos taisykliy.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, }
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visai, atsakant j
papildomus klausimus
Klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Uzduotis atlikta,
tiksliai laikantis darby
saugos ir higienos
reikalavimy.

2. Patiekti
patiekalus

2.1. Tema. Patiekaly
patiekimas lankytojams

Demonstravimas.

Nepatenkinamai;

Uzduoties neatliko, }
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lankytojams
Jvairiais patiekimo
metodais.

jvairiais patiekimo metodais.
2.1.1. Uzduotys:

Paserviruoti stalg
lankytojui pagal
nurodytg uzduotj ir
patiekti porcijuota
patiekala;
Paserviruoti stalg
lankytojui pagal
nurodyta uzduotj ir
patiekti patiekalus 18
didléksteés, juos
pasiiilant sveciui ir
idedant;
Paserviruoti stalg
lankytojui pagal
nurodytg uzduotj ir
patiekti patiekalg nuo
pristatomo staliuko;
Paserviruoti stalg
lankytojams pagal
nurodytg uzduotj ir
patiekti patiekalus
bendruose induose,
kuriuose patiekiamos
kelios patiekalo
porcijos;
Paserviruoti stalg
sveCiui pagal
nurodytg uzduot; ir
patiekti patiekala
bendruose induose.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant | papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visali, j papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta laiku
ir visai, be klaidy.

3. Patiekti jvairiy
maitinimo grupiy
patiekalus ir
gérimus.

3.1. Tema. Saltyjy, karstyjy,
desertiniy, delikatesiniy
patiekaly, konditerijos
gaminiy, vaisiy, uogy ir
gérimy patiekimas.

3.1.1. Uzduotys:

Parinkti
nealkoholiniy gérimy:
sul€iy, gelo vandens,
vaisvandeniy ir
mineralinio vandens
(gazuoto ir
negazuoto)
patiekimui skirtg
inventoriy ir patiekti
gérimus;

Parinkti duonos ir jos
gaminiams patiekiti

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Per tam skirtg laika
uzduotis atlikta ne
visai ir netvarkingai,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Per tam skirtg laikg
uzduotis atlikta ne
visai, i papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
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skirtg inventoriy ir
patiekti nurodytus
gaminius;

e Parinkti nurodytam
Saltajam patiekalui
patiekti skirtg
inventoriy ir patiekti
patiekala;

e Parinkti nurodytai
sriubai patiekti skirta
inventoriy ir patiekti
sriuba;

e Parinkti nurodytam
kar$tajam uzkandziui
patiekti skirtg
inventoriy ir patiekti
patiekala;

e Parinkti nurodytam
kar$tajam antrajam
patiekalui patiekti
skirtg inventoriy ir
patiekti patiekalg;

e Parinkti nurodytam
desertui patiekti skirtg
inventoriy ir patiekti
patiekala;

e Parinkti nurodytam
konditerijos gaminiui
patiekti skirtg
inventoriy ir patiekti
patiekala;

e Parinkti nurodytam
vaisiaus ar uogy
patiekimui skirtg
inventoriy ir patiekti;

e Parinkti nurodytam
specialaus patiekimo
patiekalui (juros
gérybiy ir kt.) patiekti
skirtg inventoriy ir
patiekti patiekala,

e Parinkti nurodytam
Saltajam ar karStajam
gérimui patiekti
reikalingg inventoriy
ir patiekti gérima.

Per tam skirtg laika
uzduotis atlikta laiku
ir visiskai, be klaidy.

4. Priimti uZsakyma
ir aptarnauti
lankytoja.

4.1. Tema. Uzsakymo
priémimas pagal pateikta
valgiarastj ir svecio
aptarnavimas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduocCiy

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
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4.1.1. Uzduotis:

Priimti uzsakyma
pagal pateikta
valgiarastj ir
aptarnauti svecig.

atlikimas.
Stebéjimas,
analizeé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant | papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visali, j papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta be
klaidy.

5. Paruosti ir
patiekti patiekalus
prie svecio stalo.

5.1. Tema. Patiekaly prie
svecio stalo paruoSimas ir
patiekimas lankytojui.
5.1.1. Uzduotys:

Parinkti patiekalui
(nurodyto) porcijuoti
ir patiekti reikalinga
inventoriy,
supjaustyti patiekala
porcijomis prie svecio
ir jam patiekti;
Parinkti zuvies filé
(nurodytos) atskirti
nuo kauly ir patiekti
reikalingg inventoriy,
atskirti zuvies filé
nuo kauly prie svecio
ir jam patiekti;
Parinkti vaisiui
(nurodytam) paruosti
ir patiekti reikalingg
inventoriy, vaisiy
paruosti prie svecio ir
jam patiekti;

Parinkti patiekalui
(nurodyto),
uzpilamam alkoholiu
bei uzdegamam
paruosti ir patiekti
reikalingg inventoriy,
paruosti patiekalg prie
svecio ir jam patiekti;
Parinkti patiekalui
(nurodytam) gaminti
ir marinuoti
reikalingg inventoriy,

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Steb¢jimas,
analizeé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai ir netvarkingai,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus,
Klystama.

Gerai:

UzZduotis atlikta ne
visai, j papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta laiku
ir visiskai.
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paruosti patiekalg prie
sveCio ir jam patiekti.
6. Savarankiskai i§ | 6.1. Tema. SavarankiSkas Konsultacijos. Nepatenkinamai:
lankytojo priimti darbas: sveciy sutikimas, Uzduoties neatliko, j
uzsakyma, pasodinimas, uzsakymo SavarankiSkas klausimus neatsaké
aptarnauti, patiekti | priémimas pagal pateikta darbas. arba neatvyko.
patiekalus ir valgiarastj, aptarnavimas, Patenkinamai:
gérimus pagal atsiskaitymas ir i§lydéjimas. | Savarankisko Uzduotis atlikta su
reikalaujama 6.1.1. Uzduotys: darbo analizé ir | klaidomis, ne visi
nuosekluma, e SavarankiSkai vienu | (isi)vertinimas. patiekalai ir gérimai
atsiskaityti ir metu aptarnauti nuo patiekti laikantis
atsisveikinti. svecio sutikimo iki Aptarimas. reikalaujamo
atsiskaitymo) du— patiekimo
keturis lankytojus; nuoseklumo. Aptariant
e Aptarnauti sveciy darbg ir atsakant |
grupe, kai patiekiami pateiktus klausimus,
skirtingi valgiai; klydo.
e Sutikti, pasodinti ir Gerai:
aptarnauti sveiy (10— Uzduotis atlikta su
16 zmoniy) grupes. neesminiais
Paaiskinti, kaip netikslumais,
teisingai i§ didesnés patiekalai ir gerimai
grupés svediy priimti patiekti laikantis
uzsakyma ir jj reikalaujamo
pateikti nesumai$ant patiekimo
patiekaly bei gérimy. nuoseklumo. Aptariant
darba, neiSsamiai
atsakyta j pateiktus
klausimus.
Puikiai:
Uzduotis atlikta,
patiekalai ir gérimai
patiekti laikantis
reikalaujamo
patiekimo
nuoseklumo. Aptariant
darba, pateikta iSsami
savianalize ir
isivertinimas.
Mokymosi valandy | Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)..208
paskirstymas Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........cccceviieiiiiiieiiiniiciicceee, 6
Mokinio savarankiSko darbo valandy skaiCius..........cccoceviieriiiiicnnnnnne. 50
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius............ccccccvevreennens 6
Materialieji Mokymo(si) medziaga:
iStekliai e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos

aprasas;
e Literatura;
¢ Dalijamoji medziaga, skaidrés, filmai;
e Testai, praktinés uzduotys.

Mokymo(si) priemonés:
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e Mokomasis restoranas su jranga, serviravimo priemonémis (15
darbo viety);

e Teorinio mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:
1. Aukstasis iSsilavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.
2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy Zin
3. Igyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.
Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené;
3. Grazina Rauckiené;

4. VVytautas Jokubauskas.
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3.1.5. Modulio ,,Specialiy uzsakymy aptarnavimas* aprasas

Modulio Specialiy uzsakymy aptarnavimas
pavadinimas

Modulio kodas 4101304

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 10

Reikalingas 1. Jvadas j profesija;

pasirengimas 2. PasiruoSimas lankytojy aptarnavimui;

mokymuisi 3.Valgiy ir gérimy patiekimas.

Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Bendravimas;

kompetencijos 3. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;

4. Pareigingumas;
5. Iniciatyvumas ir verslumas;
6. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.

Modulio mokymosi | Rekomenduojamas turinys, | Rekomenduoja | Mokymosi
rezultatai reikalingas rezultatams mos mokymosi | pasiekimy
(iSskaidyta pasiekti formos ir jvertinimo kriterijai
kompetencija) metodai

Kognityviniai mokymosi rezultatai
1. Apibudinti 1.1. Tema. Pobiiviy rasys. Paskaita. Nepatenkinamai:

pobiviy rasis ir jy
ypatumus.

1.1.1. Uzduotys:
e Paaiskinti pobiiviy
skirstymg j oficialius

Konsultavimas.

ir neoficialius; Grupinis darbas.
e Apibiidinti pobiiviy

skirstyma Individualus

priklausomai nuo uzduociy

aptarnavimo formos: | atlikimas.

- pobuvis, visiskai
aptarnaujamas
padavejo;

- pobivis, i§ dalies
aptarnaujamas
padave¢jo;

- pobuvis-fursetas;

- pobuvis-kokteilis;

- kavos ar arbatos
vaiseés;

- miSrus pobiivis;

- 1Svaziuojamasis
pobtvis
(keiteringas);

e [vardyti ir apibuidinti
oficialiy priémimy
tipus:

- dieniniai stovimi
priémimai (,,Tauré

Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai jvardytos ir
klystant apibudintos
pobiiviy ir priemimy
rusys.

Gerai:

Ne visai jvardytos ir
apibiidintos pobiiviy ir
priémimy risys.
Puikiai:

Jvardintos ir i§samiai
apibiidintos pobiiviy ir
priémimy rasys.
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Sampano®, ,,Taure
vyno);

- vakariniai stovimi
priémimai
(kokteilis,
furSetas, bufetas);

- dieniniai sédimi
priémimai
(kviestiniai
pusryciai,
dalykiniai piets,
,Arbatéle®,
,,Poniy kava“);

- vakariniai sédimi
priémimai
(kviestiniai pietds,
kviestiné
vakariené,
zurfiksas);

- priémimai,
vykstantys
kultiriniy renginiy
metu.

2. Ivardinti
uzsakymo priémimo
reikalavimus ir
paaiskinti
pasirengimo darbus
pobiiviams,
priémimames,
konferencijoms ir
kitiems renginiams.

2.1. Tema. Uzsakymo
priémimo ir pasirengimo
pobiiviams, priémimams,
konferencijoms ir Kitiems
renginiams reikalavimai.
2.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti uzsakymo
priémimo
reikalavimus;
Paaiskinti valgiarasc¢io
sudarymo ypatumus;
Apibudinti staly
parinkimo formas;
Paaiskinti
pasirengimo darby
plano sudaryma,
Paaiskinti reikalingo
inventoriaus
parinkimo ir
paruosimo
reikalavimus;
Paaiskinti sveciy
susodinimo prie stalo
reikalavimus.

AiSkinamasis
pasakojimas.

Demonstravimas
Diskusija.
Individualus

uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Ivardyti uzsakymo
priémimo
reikalavimai, bet
klystant paaiskinti
pasiruoSimo darbai
pobiiviams,
priémimams,
konferencijoms ir
kitiems renginiams.
Gerai:

Ivardyti uzsakymo
priémimo
reikalavimai, bet
neissamiai paaiskinti
pasiruos$imo darbai
pobiiviams,
priémimams,
konferencijoms ir
kitiems renginiams.
Puikiai:

Ivardinti uzsakymo
priémimo
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reikalavimai,
paaiskinti pasiruo$imo
darbai pobtiviams,
priémimams,
konferencijoms ir
kitiems renginiams.

3. Apibidinti darbo
organizavimo, stalo
serviravimo, sveciy
aptarnavimo darby
eigg jvairiy pobuviy,
priémimy, vaisiy ir
konferencijy metu.

3.1. Tema. Darbo
organizavimo, stalo
serviravimo ir sveciy
aptarnavimo reikalavimai
jvairiy pobiiviy, priémimy,
vaisiy, konferencijy metu.
UZduotys:

Apibudinti pobiivio,
kurj visiskai
aptarnauja padavejas,
darbo organizavimo,
stalo serviravimo ir
aptarnavimo
reikalavimus;
Apibudinti pobiivio,
kurj i§ dalies
aptarnauja padavejas,
darbo organizavimo,
stalo serviravimo ir
aptarnavimo
reikalavimus;
Apibudinti SvedisSko
stalo serviravimo ir
aptarnavimo
ypatumus;
Apibudinti pobiivio-
furSeto darbo
organizavimo, stalo
serviravimo ir
aptarnavimo
reikalavimus;
Apibiidinti pobiivio-
kokteilio darbo
organizavimo,
aptarnavimo
reikalavimus;
Apibudinti pobiivio
kokteilio-furSeto
darbo organizavimo,
aptarnavimo
reikalavimus;
Apibiidinti ,,Kavutés®,
»Arbatéles* vaisiy
stalo serviravimo ir

Aiskinamasis
pasakojimas.

Diskusija.
Individualus

uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsake
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai, su klaidomis
apibiidinta darbo
organizavimo, stalo
serviravimo, sveciy
aptarnavimo darby
eiga pobiiviy,
priémimy, jvairiy
vaisiy ir konferencijy
metu.

Gerai:

Ne visai apibudinta
darbo organizavimo,
stalo serviravimo,
sveciy aptarnavimo
darby eiga pobiviy,
priémimy, jvairiy
vai$iy ir konferencijy
metu.

Puikiai:

Apibudinta darbo
organizavimo, stalo
serviravimo, sveciy
aptarnavimo darby
eiga poblviy,
priémimy, jvairiy
vaisiy ir konferencijy
metu.
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aptarnavimo
reikalavimus;

e Apibidinti miSraus
pobiivio darbo
organizavimo, stalo
serviravimo ypatumus
ir aptarnavimo
reikalavimus;

e Apibudinti oficialiy
pobiiviy ir jvairiy
diplomatiniy
priémimy darbo
organizavimo,
aptarnavimo
ypatumus;

e Apibudinti
reikalavimus, kuriy
reikia laikytis
padavéjui aptarnaujant
svecius diplomatinio
priémimo metu;

e Apibidinti
konferencijy,
seminary, pasitarimy
dalyviams teikiamy
maitinimo paslaugy
darbo organizavimo,
aptarnavimo
reikalavimus;

e Apibudinti Seimos ir
kalendoriniy Svenciy
stalo serviravimo ir
aptarnavimo
ypatumus;

e Paaiskinti
informacijos (trumpa
renginio eiga, valgiy
patiekimo tvarka,
aptarnavimo
nuoseklumas,
pasirinkta
aptarnavimo technika,
pareigy
pasiskirstymas ir kt.)
ypatumus, kuriuos turi
zinoti padavéjas pries
pobiiv] ar kitg renginj.

4. Apibudinti
maitinimo paslaugy
organizavima

4.1. Tema. Maitinimo
paslaugy organizavimas
poilsio vietose ir keleiviy

Aiskinamasis
pasakojimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
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poilsio vietose ir aptarnavimas laivuose, Diskusija. arba neatvyko.
keleiviy gelezinkelio, oro transporte. Patenkinamai:
aptarnavimag 4.1.1. Uzduotis: Individualus Ne visai atsakyta j
laivuose, e Apibudinti maitinimo | uZduociy pateiktus klausimus,
gelezinkelio, oro paslaugy poilsio atlikimas. su klaidomis atsakyta
transporte. vietose ir keleiviy 1 papildomai pateiktus
aptarnavimo laivuose, klausimus.
gelezinkelio, oro Gerai:
transporte Ne visai atsakyta j
organizavimo pateiktus klausimus, j
ypatumus. papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
ISsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.
5. Apibudinti 5.1. Tema. VieSbucio Aiskinamasis Nepatenkinamai:

vieSbucio gyventojy
maitinimo

gyventojy maitinimo
organizavimas.

pasakojimas.

Uzduoties neatliko, j
klausimus neatsaké

organizavimo 5.1.1. Uzduotys: Diskusija. arba neatvyko.
ypatumus. e Apibidinti viesbucio Patenkinamai:
gyventojy maitinimo | Individualus Ne visai apibudintas
organizavima ir uzduociy viesbucio gyventojy
aptarnavima atlikimas. maitinimo
restorane, auksty organizavimas.
bufetuose; Atsakant | papildomus

e Apibudinti pusry¢iy klausimus klystama.
rasis ir jy ypatumus; Gerai:

e Paaiskinti valgiy ir Ne visai apibudintas
gérimy patiekima | Vie_ék_)u_éio gyventojy
viesbucio kambarj; maitinimo

e Paaiskinti, kaip organizavimas. [
sukomplektuoti mini papildomus klausimus
baro asortimentg. atsakyta teisingai.

Puikiai:
ISsamiai apibtdintas
viesbucio gyventojy
maitinimo
organizavimas.

6. Apibudinti sveciy | 6.1. Tema. Sveciy Aiskinamasis Nepatenkinamai:

aptarnavimo
ypatumus, susijusius
su tam tikry Saliy
religija, tos Salies
paprociais.

aptarnavimo ypatumai, susij¢
su tam tikry Saliy religija, tos
Salies paprociais.
6.1.1. Uzduotis:

Supazindinti su sveciy
aptarnavimo
ypatumais, susijusiais
su tam tikry Saliy
religija, tos Salies
paprociais.

pasakojimas.
Diskusija.
Individualus

uzduociy
atlikimas.

UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atsakyta j
pateiktus klausimus,
su klaidomis atsakyta
1 papildomai pateiktus
klausimus.

Gerai:

Ne visai atsakyta j
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pateiktus klausimus, j
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

ISsamiai atsakyta j
pateiktus klausimus.

Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

1. Moketi saugiai
dirbti specialiy
uzsakymy
aptarnavimo metu.

1.1. Tema. Darby saugos ir
higienos reikalavimai
specialiy uzsakymy
aptarnavimo metu.

1.1.1. Uzduotys:

Darbo inventoriaus
patikrinimas ir
paruoSimas pagal
naudojimosi,
aptarnavimo
instrukcijas;

Sveciy aptarnavimas
ir darbo inventoriaus
naudojimas, laikantis
darby saugos ir
higienos taisykliy.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, atsakant |
papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ]
papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

UzZduotis atlikta,
nuosekliai laikantis
darby saugos ir

higienos reikalavimy.

2. Priimti uzsakyma
pobiiviams,
priémimames,
konferencijoms ir
Kitiems renginiams,
pasirengti juos
aptarnauti.

2.1. Tema. Uzsakymo
priémimas ir pasirengimas
pobiiviui, priémimui,
vaiSéms, konferencijai ar
kitam renginiui.

2.1.1. Uzduotys:

Priimti uzsakyma
konkreciam
(nurodytam) pobiiviui
ar priémimui,
vaiSéms,
konferencijai ar kitam
renginiui;

Sudaryti valgiarastj;
Parinkti staly formas
ir sudaryti iSdéstymo
schemas bei puosybos
elementus;

Sudaryti pasiruoS§imo
darby planag;

Sudaryti stalo
serviravimui ir
aptarnavimui

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, }
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta su
klaidomis, atsakant j
papildomai pateiktus
klausimus klystama.
Gerai:

UzZduotis atlikta ne
visai, | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta
visiSkai, be klaidy.
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reikalingo
inventoriaus ir kity
priemoniy sarasa,
apskaiciuoti
atitinkamo
inventoriaus
paruoSimui skirtg
laika;

Paruosti serviravimo
inventoriy;

Sudaryti sveciy
susodinimo schemas;
Parinkti ir aprasyti
atitinkamo oficialaus
priémimo
(diplomatinio)
specifinius reikmenis
Ir pasirengimo
darbus.

3. Serviruoti stalus ir
aptarnauti svecius
pobiiviy, priémimy,
Ivairiy vaisiy,
konferencijy metu.

3.1. Tema. Stalo
serviravimas ir sveciy
aptarnavimas pobiiviy,
priémimy, jvairiy vaisiy,
konferencijy metu.
3.1.1. Uzduotys:

Pagal nurodyta
uzduot] paserviruoti
stalg pobiiviui, kurj
visiSkai aptarnauja
padavéjas, ir
aptarnauti svecius;
Pagal nurodyta
uzduotj paserviruoti
stalg pobiiviui, kurj 1§
dalies aptarnauja
padavéjai, ir
aptarnauti svecius,
Serviruoti Svediska
stalg pagal Zinoma
valgiarast] ir
aptarnauti lankytojus;
Sudaryti ir aprasyti
pobtivio-furseto stalo
serviravimo pagal
Zinoma valgiarast]
schemg ir sveciy

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta su
klaidomis, atsakant j
papildomai pateiktus
klausimus klystama.
Gerai:

UzZduotis atlikta ne
visai, j papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta
visiSkai, be klaidy.
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aptarnavimo eigos
plana,

Pagal nurodyta
uzduotj pobiiviui-
kokteiliui patiekti
patiekalus ir gérimus,
aptarnauti svecius;
Serviruoti ,,Kavutés®,
»Arbatélés* vaisiy
stalg pagal Zinoma
valgiarastj ir
aptarnauti svecius;
ApraSyti nurodyto
misraus pobiivio
aptarnavimo darby
eiga;

Sudaryti ir aprasyti
nurodyto oficialaus
pobiivio ar priémimo
staly serviravimo ir
sveCiy aptarnavimo
eigos plana;

Pagal sudaryta
pasirengimo darby
plana nurodytos
konferencijos,
seminaro ar
pasitarimo dalyviy
aptarnavimui parinkti
inventoriy,
paserviruoti stalg ir
aptarnauti svecius;
Paserviruoti stalg
pagal sudaryta
valgiaraSt] nurodyta
Seimos ar
kalendorinés Sventés
tema.

4. Suteikti maitinimo
paslaugas viesbucio
gyventojams.

4.1. Tema. Valgiy ir gérimy
patiekimas vieSbucio
sveciams.

4.1.1. Uzduotys:

Apsilankyti
nurodytame
vieSbutyje, susipazinti
su jame esamu
maitinimo
organizavimu
sveciams, jj aprasSyti
pagal i§ anksto

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta su
klaidomis, atsakant j
papildomai pateiktus
klausimus klystama.
Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, | papildomai
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sudarytus klausimus;

e Patiekti pusrycius
viesbucio
gyventojams:
paserviruoti stalg ir
patiekti paprastus,
kontinentinius,
iSpléstinius, Vienos,
tarptautinius
pusrycius;

o Patiekti valgius ir
gérimus pagal zinoma
uzsakyma 1 vieSbucio
kambarj. Naudoty
indy surinkimas i
kambariy;

e Sudaryti mini baro
uzsakymo lapg i$
pateikto asortimento
pagal svecio
pageidavimus.

pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta
visiskai, be klaidy.

5. Savarankiskai
priimti uzsakyma
pobiiviui, sudaryti
pasirengimo darby
plana, serviruoti stalg
ir aptarnauti svecius.

5.1. Tema. Nurodyto
pobiivio uzsakymo

Konsultacijos.

priémimas, pasirengimo Savarankiskas
darby organizavimas, stalo darbas.
serviravimas, sveciy

aptarnavimas. Savarankisko

darbo analizé ir
(is1) vertinimas.

5.1.1. Uzduotys:

e SavarankiSkai priimti
uzsakyma, sudaryti
valgiarast]
(apskaiciuoti samata,
suderinti su
uzsakovu, iSraSyti
avansing saskaitg),
pasirengimo darby
plang, apraSyti stalo
serviravimo ir
aptarnavimo eiga,
paserviruoti stalg ir
pristatyti darba,

o Sutvarkyti prekybos
sale po pobiivio.

Aptarimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
uzduotis atlikta su
klaidomis.

Atsakant |
papildomus
klausimus Klystama.
Gerai:

Per nurodytg laika ne
visai atlikta uzduotis.
I pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

UzZduotis atlikta
visiskai, tvarkingai.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su

Profesijos MOKYLOJU)........eivreeieieienerie s

Konsultacijoms skirty valandy skaicius...................

Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius.........

Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaicius

e Mokymo(si) medziaga:

e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos
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aprasas;

e Literatura,

e Dalijamoji medziaga, skaidrés, filmai;

e Testai, praktinés uzduotys.

e Mokymo(si) priemonés:

e Mokomasis restoranas su jranga, serviravimo priemonémis (15
darbo viety);

e Teorinio mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.

Mokytoju Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

kvalifikacija 1. Aukstasis iSsilavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.
2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy Ziniy kur
3. Igyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi

bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai 1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené;

3. Grazina Rauckiengé;

4. VVytautas Jokubauskas.
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3.1.6. Modulio ,,Barmeno darbas* aprasas

Modulio Barmeno darbas
pavadinimas
Modulio kodas 4101305
LTKS lygis IV
Apimtis kreditais | 10
Reikalingas 1. Jvadas j profesija;
pasirengimas 2. Baro gérimai.
mokymuisi
Modulyje 1. Tvarkingumas;
ugdomos 2. Geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 3. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;
kompetencijos 4. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;
5. Matematinis rastingumas;
6. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
mMokymosi turinys, reikalingas mos mokymosi | jvertinimo kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti formos ir
(iSskaidyta metodai
kompetencija)

Kognityviniai mo

kymosi rezultatali

1. ISnagrinéti
tarptautinés
barmeno
asociacijos IBA
veikla, baro
terminus ir bary
rusis.

1.1. Tema. Tarptautiné
barmeno asociacija IBA
(The International
Bartenders Association).
Baro terminy santrauka.
1.1.1. Uzduotys:

o ISdeéstyti
Tarptautinés
barmeno asociacijos
IBA funkcijas ir
veiklg;

e UZradytiir
paaiskinti baro
terminy reikSmes.

1.2. Tema. Barai ir jy
rusys.
1.2.1. Uzduotys:

e Apibiudinti bara, jo
kiirimosi istorijg;

e [vardyti bary rusis
pagal sitiloma
asortimentg,
pramogas;

o Isdéstyti kokteiliy ir
kavy ruo$imo
plétros tendencijas
bei naujoves.

1.3. Tema. Baristo veikla

Pokalbis.

Paskaita.

Konsultavimas.

Savarankiskas
darbas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, }
klausimus neatsake arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Savarankiskas darbas
atliktas neisbaigtai, su
klaidomis.

Gerai:

Savarankiskas darbas
atliktas su neesminémis
klaidomis.

Puikiai:

Savarankiskas darbas
atliktas gerai, be klaidy.
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vie$ojo maitinimo jmoneése.
1.3.1. Uzduotis:

Jvardinti baristo
darbines pareigas ir
apibudinti biitinas
zinias dirbant
vie$0jo maitinimo
jmonese.

2. ISmanyti baro
jrengimy
eksploatacijos
taisykles ir
inventoriaus
paskirtj.

2.1. Tema. Baro jrengimai.
2.1.1. Uzduotys:

Ivardyti bare
montuojamus
jrengimus;
Suplanuoti baro
jrangos iSdéstyma,
[Snagrinéti
mechaniniy,
Siluminiy, Saldymo,
sverimo jrengimy ir
matavimo prietaisy
paskirtj bei jy
eksploatavimo
taisykles, techninius
apraSymus;

Ivardyti darby
saugos reikalavimus
dirbant su baro
Jranga;

Iliustruoti baro
prekystalj, nurodant
matmenis.

2.2. Tema. Baro taurés,
indai ir jrankiai.
2.2.1. Uzduotys:

Apibidinti
pagrindines
barmeno darbo
priemones
kokteiliams ruosti;
Jvardyti taures
kokteiliams patiekti;
Paaiskinti baro
jrankiy paskirtj;

I§ iliustracijy
atpazinti ir aprasSyti
baro reikmeny
pavadinima,
paskirti, matmenis.

Pokalbis.

Paskaita.

Konsultavimas.

Darbas
grupémis.

Savarankiskas
darbas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Jvardintos su klaidomis
baro jrengimy
eksploatavimo saugos
taisyklés, neskiria baro
inventoriaus.

Gerai:

Jvardintos ne visos

baro jrengimy
eksploatavimo saugos
taisyklés. Skiria baro
inventoriy, bet ne visiSkai
paaiskina jo paskirt].
Puikiai:

Geba 1§samiai paaiSkinti
baro jrengimy, matavimo
prietaisy paskirtj ir jy
eksploatavimo saugos
taisykles. Skiria baro
inventoriy ir paaiskina jo
paskirt;.
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3. Apibudinti
barmeno
parengiamuosius
darbus ir suprasti
skyscCiy
matavimo

3.1. Tema. Parengiamieji
darbai bare. Matavimo
sistemos ir vienetai.
3.1.1. UZduotys:
e Sudaryti baro
parengiamuyjy ir

Pokalbis.

Paskaita.

Konsultavimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Paaiskinti barmeno

vienety sistemas. atidarymo darby Darbas parengiamieji darbai ir
sarasa; grupémis. atlikti matematiniai
e Paaiskinti produkty veiksmai su neesminémis
rotacija; Savarankiskas klaidomis.
e vardyti gérimy darbas. Gerai:
matavimo vienetus; Sudarytas darby sarasas ir
e Jvardyti kokteiliy paaiskinti barmeno
sudétiniy daliy parengiamieji darbai.
matavimo taisykles; Matematiniai veiksmai
e Apskaiiuoti atli_kti su neesminémis
skys¢io mato kla]df)mls-
vienetus (ml, cl, Puikiai:
02); Geba sudaryti darby sarasa
e Apskaidiuoti ir paai§_kinti bgrmeno
maiSyty gérimy parengiamuosius darbus.
stipruma pagal Tiksliai atlikti _
i$nagrinéta formule. matematiniai veiksmai.
4. ISmanyti 4.1. Tema. Kokteiliy Pokalbis. Nepatenkinamai:
kokteiliy ruoSimo bidai ir eiga. UZduoties neatliko, |
ruosimo jvairius | 4.1.1. UZduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
bidus, e Apibidinti barmeno neatvyko.
priklausomai nuo darbo technikos Vizualizacija. Patenkinamai:

ju komponenty.

pagrindines
taisykles ir
patarimus;

e Ivardyti kokteiliy
ruosimo budus;

e Ivardyti kokteiliy
ruosimo eiga;

e Paaiskinti ledo
panaudojima
ruo$iant kokteilius;

e ISnagrinéti kokteiliy
ruoSimo rankinéje
plaktuvéje taisykles
ir eiga,

e ISnagrinéti kokteiliy
ruoSimo barmeno
stiklinéje taisykles
ir eiga,

e Suformuluoti
kokteiliy ruoSimo

Temos analizé
komandoje.

Mokytojo
klausimai.

Per nurodyta laikg ne visai
atsakyta j klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus klystama,
neissamiai atsakoma.

Gerai:

Per nurodytg laikg ne visai
atsakyta j klausimus. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
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elektrinéje
plaktuvéje taisykles
ir eiga;

Suplanuoti kokteiliy
ruos$imo tiesiog
svecio taurgje
taisykles ir eiga;
ISnagrinéti kokteiliy
ruos$imo
sluoksniavimo biidu
taisykles ir eiga;
Paaiskinti kokteiliy
ruos$img
modeliavimo btidu
(grudimas,
traiSkymas)
ypatumus;
Susipazinti su
flairingo stiliais, jy
taikymo
galimybémis ir
funkcijomis. Darby
sauga, sanitarija ir
higiena flairingo
metu.

5. Zinoti
kokteiliy
puosimo

ypatumus.

5.1. Tema. Baro priedy
panaudojimas puoSimui.
5.1.1. Uzduotys:

Jvardinti sirupus,
vaisius, darzoves,
pieno produktus,
kurie naudojami
kokteiliams ruosti;
Apibidinti leda;
Apibudinti
prieskonius, jy
panaudojimag
maisytiems
gérimams ruosti.

5.2. Tema. Kokteiliy
puosimo taisykleés.
5.2.1. Uzduotys:

Jvardyti pagrindines
taisykles ruoSiant
kokteiliy
papuosimus;
Apibiidinti puoSimo
budus;

Ivardyti vaisius,
darzoves, kuriais

Pokalbis.
Paskaita.
Vizualizacija.

Temos analizé
komandoje.

Mokytojo
klausimai.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atsakyta |
klausimus. Atsakant |
papildomus klausimus,
klystama, neissamiai
atsakoma.

Gerai:

Ne visai atsakyta i
klausimus. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

I pateiktus klausimus

atsakyta laiku, be klaidy.
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puosiami kokteiliai;

e Paaiskinti, kaip
puoSiamas taurés
krastelis ir
aromatizuojamas
kokteilis.

6. Suklasifikuoti | 6.1. Tema. Maisyty gérimy | Pokalbis. Nepatenkinamai:
ir apibudinti klasifikavimas. UZzduoties neatliko, j
maisytuosius 6.1.1. Uzduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
gérimus ir e [vardyti poZymius, neatvyko.
kokteilius pagal pagal kuriuos Vizualizacija. Patenkinamai:
tam tikrus Klasifikuojami Maisyty gérimy ir kokteiliy
pozymius. maiSytieji gérimai; | SavarankiSkas asortimentas
e Apibudinti darbas pagal suklasifikuotas su
kokteilius pagal parengtas klaidomis.
patiekimo laikg ir uzduotis. Gerai:
paskirtj; Maisyty gérimy ir kokteiliy
e Apibudinti asortimentas
kokteilius, kurie suklasifikuotas gerai,
grupuojami pagal darant neesminiy Klaidy.
skonj ir apimtj; Puikiai:
e Aprasyti kokteilius, Maisyty gérimy ir kokteiliy
kurie grupuojami asortimentas
pagal pagrindinj suklasifikuotas
komponenta,; be klaidy.
e Nustatyti kokteilius,
pagal kuriy
komponentus
parenkamas
ruoSimo bidas.
6.2. Tema. Grupiniai
gerimai. Kity kategorijy
maiSytieji gérimai.
6.2.1. Uzduotys:
e ISnagrinéti kruSono,
grogo, punso
(panc), sangrijos
komponentus,
ruos$img ir
patiekima,;
e Apibudinti kar$tojo
vyno (Gluhwein)
ruos$img ir
patiekima,
e [vardyti kity
kategorijy maiSyty
gérimy asortimentg
ir jy ypatumus.
7. Zinoti 7.1. Tema. Klasikiniai Pokalbis. Nepatenkinamai:
klasikinius kokteiliai. Uzduoties neatliko, j
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kokteilius, jy 7.1.1. Uzduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
istorijas, e Perskaityti neatvyko.
klasifikacija. medziagg ir Vizualizacija. Patenkinamai:
pakartoti kokteilio Prisimena kokteiliy
istorija; Savarankiskas istorijas. Klasikinius
e [vardyti klasikinius | darbas pagal kokteilius grupuojant
kokteilius pagal jy | parengtas neatsiZvelgta | bendruosius
patiekimo laikg ir uzduotis. poZymius.
paskirtj: aperityvai Gerai:
(before dinner), Prisimena kokteiliy
popietiniai istorijas. Grupuojant
(digestif), dienos Klasikinius kokteilius,
kokteiliai (all-day); padarytos neesminés
e Pakartoti klasikinius klaidos.
kokteilius pagal Puikiai:
pagrindinj Prisimena kokteiliy
komponenta su istorijas, klasikiniy
degtinés, dzino, kokteiliy sugrupavimas
viskio, romo, atitinka bendruosius
tekilos, brendzio ir poZymius.
Kitu pagrindu;
e Aprasyti klasikinius
kokteilius pagal
ruoSimo budus
rankingje plaktuvéje
(Seikeryje),
barmeno stiklinéje,
elektrinéje
plaktuvéje,
patiekimo tauréje;
e Suplanuoti
klasikinius
kokteilius pagal
apimtj: mazieji
(short drinks),
didieji (long
drinks), vakarélio
(party drinks),
vieno gurksnio
(shot drinks).
8. Gebeéti 8.1. Tema. Karstieji Pokalbis. Nepatenkinamai:
paaiskinti gérimai bare. Uzduoties neatliko, }
kar$tyjy gérimy | 8.1.1. Uzduotys: Paskaita. klausimus neatsaké arba
ruo$imo e Jvardinti ir neatvyko.
technologija ir apibudinti kavai ir | Vizualizacija. Patenkinamai:
patiekima. kitiems karstiesiems Ne visiskai paaiskinta
gérimams ruosti Savarankiskas kar$tyjy gérimy ruoSimo
baristo darbe darbas pagal technologija ir patiekimas.
reikalingus parengtas Skiria kavos gérimy raisis,
reikmenis; uzduotis. savarankiSkas darbas
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e ]vardyti kavos
gérimy asortimentg
ir priedus;

e Apibidinti kavos
gérimy ruosimo
ypatumus;

e Palyginti Espresso,
Capuccino, Late,
Macchiato kavy
ruo§imo ypatumus;

e Paaiskinti
rytietiSkos
(turkiska), airiskos
kavos ruoSimo ir
patiekimo
ypatumus;

e Iliustruoti karStyjy
gérimy patiekima su
priedais,
konditerija;

e Apibidinti arbatos
gérimy ruos$imo
ypatumus;

e Jvardyti arbatos
gérimy asortimentg
ir priedus;

e ISnagrinéti arbatos
gérimy patiekimo
budus.

atliktas su klaidomis.
Gerai:

Paaiskinta su neesminémis
klaidomis kar$tyjy gérimy
ruoSimo technologija ir
patiekimas. Skiria kavos
gérimy rasis, savarankiskas
darbas atliktas gerai.
Puikiai:

Paaiskinta karstyjy gérimy
ruoSimo technologija ir
patiekimas, skiria kavos
geérimy rusis, savarankiskas
darbas atliktas be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Mokéti saugiai
dirbti su baro
Jranga.

1.1. Tema. Baro jrengimy
paruoSimas ir
eksploatavimas.

1.1.1. Uzduotys:

e Pagal naudojimosi
ir aptarnavimo
instrukcijas
patikrinti ir parengti
mechaninius,
Siluminius,
Saldymo, svérimo
jrengimus darbui;

e Pagal naudojimosi
ir aptarnavimo
instrukcijas dirbti
mechaniniais,
Siluminiais,
Saldymo, svérimo
jrengimais.

Paskaita.
Demonstravimas

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimo
steb¢jimas.
Analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsake arba
neatvyko.

Patenkinamai:

Ne visiSkai pagal
naudojimosi ir aptarnavimo
instrukcijas atlikta uzduotis
apie baro jrangos
parengima ir naudojima.
Gerai:

Gerai, su neesminémis
klaidomis pagal
naudojimosi ir aptarnavimo
instrukcijas atlikta uzduotis
apie baro jrangos
parengima ir naudojima.
Puikiai:

Saugiai ir tiksliai pagal
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naudojimosi ir aptarnavimo
instrukcijas atlikta uzduotis
apie baro jrangos
parengima ir naudojima.

2. Atpazinti baro
inventoriy, baro
indus ir taures
bei paruosti

2.1. Tema. Baro tauriy,
indy, jrankiy panaudojimas
kokteiliams ruosti.

2.1.1. Uzduotys:

Paskaita.
Demonstravimas

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké arba
neatvyko.

barmeno darbo e I¥nagrinéti baro Praktiniy Patenkinamai:
vieta. pagrindiniy uzduoCiy Pakankamai gerai, su
priemoniy, skirty atlikimas. nedidelémis klaidomis
komponenty Praktiniy atpazintas baro inventorius.
maiSymui, uzduogiy Praktiné uzduotis atlikta
natiiralius atlikimo tvarkingai, taikant geros
pavyzdzius; stebéjimas. higienos taisykles.
e ISnagrinéti baro o Gerai:
tauriy, skirty Analizé ir Atpazintas baro
maiSytiesiems vertinimas. inventorius. Praktiné
gérimams ir uzduotis atlikta su
kokteiliams patiekti nedideliais trikumais,
ir ruosti, nattralius taciau tvarkingai.
pavyzdzius; Puikiai:
e Parinkti taures Tiksliai atpazintas ir
kokteiliams patieki; optimaliai apibiidintas baro
e I$nagrinéti baro inventorius 1r_1§samiai,
jrankiy, skirty, tvarkingai, taikant geros
kokteiliams ruosti ir higienos taisykles, atlikta
patiekti, nattralius uzduotis.
pavyzdzius.
2.2. Tema. Barmeno darbo
vietos parengimas.
2.2.1. Uzduotys:
e ISplauti, iSblizginti
taures pagal
higienos, darby
saugos
reikalavimus,
paruosti patiekimui;
e Paruosti baro
reikmenis, iSdéstyti
pagal reikalavimus
barmeno darbo
vietoje.
3. Gaminti 3.1. Tema. Kokteiliy Paskaita. Nepatenkinamai:
koktgi!ius_ ‘ maiSymas jvairiais budais ir | 5o 00 ceayinae Uidugties neatliko_, i
Ivairiais budais, | jo eiga. klausimus neatsake arba
laikantis 3.1.1. UZduotys: neatvyko.
eiliSkumo. e Pagal instrukcijg Praktiniy Patenkinamai:
demonstruoti uzduoCiy Kokteilio maiSymo biidas

kokteiliy ruoSima

pademonstruotas pagal
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rankinéje atlikimas. instrukcijg, su neesminémis
plaktuvéje; Praktiniy klaidomis. Laikytasi

e Pagal instrukcija wrduodi ruoSimo eiliSkumo.
demonstruoti atlikimoq Gerai:
kokteiliy ruo$ima stebéjimas. Kokteilio maiSymo budas
barmeno stiklinéje; pademonstruotas pagal

e Pagal instrukcija Analiz¢ ir instrukcijg, laikytasi
demonstruoti vertinimas. ruo$imo eiligkumo.
kokteiliy ruosima Puikiai:
tiesiog svecio Pademonstruotas kokteilio
tauréje; maiSymo budas pagal

° Paga] lnstrukcuq instrukcijq, optlmahal
demonstruoti parinktos ir panaudotos
kokteiliy ruogima priemonés, laikytasi
elektrinéje ruo$imo eiliSkumo.
plaktuvéje;

e Pagal instrukcija
demonstruoti
kokteilio
komponenty
sluoksniavima.

4. Mokéti puosti | 4.1. Tema. Kokteiliy Praktiniy Nepatenkinamai:
kokteilius. puosimas. uzduociy UZzduoties neatliko, j
4.1.1. Uzduotys: atlikimo klausimus neatsake arba

e Paruosti grazmenas | stebé&jimas. neatvyko.
i8 citrusiniy vaisiy | A orios ip Patenkinamai:
(griezinélis, skiltelé, vertinimas. Parenka graZzmenas,
spiralé); neatsizvelgdamas j

e Paruosti graimenas DiSkUSija- kokteilio sudéti. Dirba

1§ egzotiniy vaisiy
(karambolos,
ananaso, kinkany,
fizaliy ir kt.);

e Paruosti kokteiliy
grazmenas i$
darzoviy (saliero
stiebo, alyvuogiy,
marinuoty
svogiinéliy,
vySniniy
pomidoriuky ir kt.);

e Aromatizuoti
gerimy,;

e Puosti taures krasta
jvairiais produktais;

e Pagal pateiktus
pavyzdzius atpazinti
prieskonius.

tvarkingai, nesiseka
estetiSkai puosti kokteilj.
Gerai:

Geba parinkti grazmenas
pagal kokteilio sudétj,
dirba tvarkingai. Nesiseka
estetiSkai puosti kokteil;.
Puikiai:

Geba parinkti graZmenas
pagal kokteilio sudet,
tvarkingai, estetiSkai puosti
kokteilj.
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5. Gaminti ir 5.1. Tema. Kokteiliy Praktiniy Nepatenkinamai:
patiekti ruosimas ir patiekimas. uzduociy Uzduoties neatliko,
maisytuosius 5.1.1. Uzduotys: atlikimo klausimus neatsake arba
gérimus bei e Pagal pateikta stebé&jimas. neatvyko.
kokteilius. kokteiliq receptira | Apatize ir Patenk_in_a_mai: o
nustatyti kokteilio vertinimas. Pagaminti ir patiekti
klasifikacijg: pagal maiSytieji gérimai ir
ruo§imo bida, jo Diskusija. kokteiliai. Parodytas
pagrindinj sveiui démesingumas,
komponenta, pagaminta pazeidziant
apimtj, patiekimo gaminimo instrukcija,
laikg ir paskirtj; higienos arba saugos
e Pagal pateikta taisykles.
kokteilio recepttira Gerai:
parinkti ir pristatyti Pagaminti ir patiekti
sveciui kokteilio maisytieji gérimai ir
komponentus; kokteiliai. Parodytas
e Pagal pateikty sveciui démesingumas,
kokteilio receptiirg pagaminta pazeidZiant
ir gaminimo gaminimo instrukcija,
instrukcijas laikytasi higienos ir saugos
pagaminti ir patiekti taisykliy.
kokteilj; Puikia_i: B o
e Pagal pateikta Pagaminti ir patiekti
kokteilio receptiirg maisytieji gérimai ir
dekoruoti kokteilj; kokteiliai. o
e Pademonstruoti Parodytas sveéiui
aperityvy dém_es_lngu_mas, 1a11_<.ytas1
patiekima; gaminimo instrukcijos,
e Pagaminti ir patiekti higienos ir saugos
grupinj gérima taisykliy.
(punsas, grogas,
kruSonas, sangrija
pasirinktinai);
e Pagaminti ir patiekti
nealkoholinj
kokteilj
(pasirinktinai).
6. Ruosti ir 6.1. Tema. Karstyjy Praktiniy Nepatenkinamai:
patiekti karStus gérimy ruosimas ir uzduociy Uzduoties neatliko,
gérimus prie patiekimas. atlikimo klausimus neatsake arba
baro. 6.1.1. Uzduotys: stebéjimas. neatvyko.
o Paruoét% barmeno Analizé ir Patenvl<?r?ama?: S
Flarbo vieta ir vertinimas. P?r.uost} ir patlekt}vkarst1ej}
mventoriy gérimai, bet neatsizvelgta |
karstiesiems Diskusija. higienos ir saugos

gérimams gaminti
prie baro;

e Jjungti ir parengti
kavos aparata

taisykles.

Gerai:

Gerai paruosti ir patiekti
karstieji gérimai. Pazeistos
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darbui;

Nustatyti kavos
pupeliy maltinélio
malimo stambumag
ir dozavima,
Parinkti kavos
pupeles ir supilti |
kavos maliinél;j.
Sumalti kavos
pupeles, dozuoti ir
suslégti;

Paruosti ir patiekti
Espresso kava.
Parinkti kavos
pupeliy ir vandens
santykj. Paruosti
dvigubg Espresso.
Ruosti Espresso
kava mechaniniu ir
automatiniu kavos
aparatais;

Paruosti kavos
aparatg pieno
kremui plakti.
Parinkti pieno inda
(angl. Milk Pitcher)
pienui plakti ir
suplakti pieno
krema. Sutvarkyti
kavos aparatg po
kremo i8plakimo.
Atsaldyti ir
panaudoti
perkaitintg pieng;
Pagal instrukcijas
paruosti ir patiekti
Capuccino, Late,
Macchiato kavas;
Demonstruoti
Jvairias pieSimo ant
pieno putos (Latte
art) atlikimo
technikas;

Pagal receptiiras
paruosti ir patiekti
kavas su sirupais,
ledais. Paruosti Salta
kava su ledu;
Patiekti karStuosius
gérimus su priedais;

higienos arba saugos
taisyklés.

Puikiai:

Tvarkingai, estetiskai
paruosti ir patiekti karstieji
gérimai. Laikytasi
instrukcijos, higienos ir
saugos taisykliy.

65



e Paruosti ir patiekti
jvairias (plikomas,
fasuotas) arbatas;

e ISvalyti kavos
aparatg.

7. SavarankiSkai
demonstruoti
barmeno turimus

7.1. Tema. Barmeno darbo
organizavimas.
7.1.1. UZduotis:

Aptarimas.
Konsultacijos.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké arba

jgidzius dirbant e Savarankiskai Savarankiskas neatvyko.
prie baro. i§pildyti lankytojo | darbas. Patenkinamai:
uzsakyma, parinkti | Savarankisko Per nurodyta laikg
inventoriy darbo analize ir | IVykdytas uzsakymas, ne
maisytiems ir (isi)vertinimas. Yisiékai ‘Feisingai parinktas
karStiems gérimams inventorius, su
bei kokteiliams, neesminémis klaidomis
juos pagaminti ir paruostas bei patiektas
patiekti. gérimas.
Gerai:
Per nurodyta laikg
démesingai jvykdytas
uzsakymas, gerai parinktas
inventorius, su
neesminémis klaidomis
paruostas bei patiektas
gérimas.
Puikiai:
Per nurodyta laikg
démesingai jvykdytas
uzsakymas, teisingai
parinktas inventorius,
saugiai ir tvarkingai
paruostas bei patiektas
gérimas.
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su profesijos mokytoju).......208
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiius ..........ccceveeieiieniienienieeienieeieeee. 6
paskirstymas Mokinio savaranki$ko darbo valandy sKaiGius............c.ccecerveereeresieernerenne 50
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius.............ccccoeeveeevennennn..n 6
Materialieji Mokymo(si) medziaga:
iStekliai e Literatura;
e Testai ir praktinés uzduotys.
Mokymo(si) priemonés:
Mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui iliustruoti,
vizualizuoti.
Kiti iStekliai:
Mokomasis baras su jranga, jrankiais, priemonémis.
Mokytoju Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:
kvalifikacija 1. Aukstasis iSsilavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy ziniy

kursai.




3. Igyta padave¢jo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi bent 1
mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys atitinkama
kvalifikacijg ar baige tos srities kursus.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio
rengéjai

1. Virginija Beleckiené¢;
2. Reda LatiSenkiené€;

3. Grazina Rauckiené;

4. Vytautas Jokubauskas.

I(si)vertintas demonstruojamy gebéjimy lygis.
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3.1.7. Modulio ,,Darbo ir apskaitos maitinimo jmonése organizavimas* aprasas

Modulio pavadinimas

Darbo ir apskaitos maitinimo jmonése organizavimas

Modulio kodas 4101306
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 5
Reikalingas 1. Ivadas j profesija.
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje ugdomos 1. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;
bendrosios 2. Bendravimas;
kompetencijos 3. Informaciniy technologijy naudojimas;
4. Problemy sprendimas;
5. Pareigingumas;
6. Matematinis raStingumas;
7. Iniciatyvumas ir verslumas;
8. Komandinis darbas;
9. Gebéjimas naudoti informacines technologijas;
10. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.
Modulio mokymosi | Rekomenduojamas turinys, Rekomenduoja | Mokymosi
rezultatai (iSskaidyta | reikalingas rezultatams mos mokymosi | pasiekimy
kompetencija) pasiekti formos ir jvertinimo
metodai kriterijai
Kognityviniai mokymosi rezultatai
1. Zinoti ir apibudinti | 1.1. Tema. Apskaitos Pokalbis. Nepatenkinamai:
apskaitos esme. pagrindai. Paskaita. Uzduoties neatliko,

1.1.1. Uzduotys:

e Apibidinti apskaitos

organizavimag ir jos
tikslus, kaip saugiai,
laikantis darby saugos
reikalavimy, vykdyti
materialiniy vertybiy
inventorizavima ir
apskaita;

e Jvardinti uz apskaita

atsakingus asmenis ir jy
teising atsakomybe bei
pasekmes uZz neteisétas
veikas.

1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laika
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus
klystama,
neissamiai
atsakoma.

Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. |
papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
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2. Planuoti apskaitos
organizavimo
procesg, pasirinkti
jam jgyvendinti
reikalingas
priemones.

2.1. Tema. Apskaitos
vykdymo etapai. Apskaitg
reglamentuojantys teisés aktai.
2.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti, kaip
atliekama materialiy
vertybiy apskaita
visuomeninio
maitinimo jmonése.
Paaiskinti savokas —
ilgalaikis ir
trumpalaikis turtas;
Skaityti ir paaiskinti
teisés aktus, kurie
reglamentuoja
apskaitos organizavimg
ir vykdyma.

Pokalbis.
Paskaita.
Diskusija.
Demonstravimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Skiria apskaitos
etapus, Zino
pagrindinius
apskaita
reglamentuojancius
teisés aktus.

Gerai:

Zino apskaitos
etapus, zino
pagrindinius
apskaita
reglamentuojancius
teisés aktus bei jy
turinj.

Puikiai:

Geba planuoti
apskaitos procesa,
Zino pagrindinius
apskaita
reglamentuojancius
teiseés aktus bei jy
turinj, geba
analizuoti ir taikyti
teises akty
nuostatas.

3. Zinoti darbo
informacinémis
technologijomis
pagrindus.

3.1. Tema. Informaciniy
technologijy programos.
3.1.1. Uzduotys:

Jvardinti teisinius
informaciniy
technologijy naudojimo
aspektus, susijusius su
autoriy teisémis ir
duomeny apsauga;
Zinoti bazines ir
specializuotas
informaciniy
technologijy
programas, jy jdiegimo,
palaikymo ir
atnaujinimo galimybes;
Zinoti vartotojy teises,
susijusias su
informaciniy

Pokalbis.
Paskaita.
Diskusija.
Demonstravimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus
klystama,
neissamiai
atsakoma. Pateikta
uzduotis atlikta ne
visal ir su
klaidomis.

Gerai:

Per nurodytg laika
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technologijy programy
jsigijimu ir
eksploatavimu.

3.2. Tema. Informaciniy

technologijy jranga.

3.2.1. Uzduotis:

e Zinoti saugaus
informaciniy
technologijy jrangos
eksploatavimo
taisykles.

ne visai atsakyta j
klausimus. [
papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai, bet
su klaidomis.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai ir be
klaidy.

4. Zinoti maitinimo
Jmoniy
administravimo
programa (-as).

4.1. Tema. Maitinimo jmoniy
administravimo programos.
4.1.1. Uzduotys:

e vardinti rinkoje
veikian¢ias maitinimo
jmoniy administravimo
programas (R-Keeper,
StoreHouse, Presto ir
kt.), ivardyti jy
galimybes, panasumus
ir skirtumus;

e Zinoti maitinimo
Jmoniy administravimo
programy galimybes ir
privalumus, teisinj jy
naudojimo
reglamentavima.

Pokalbis.
Paskaita.
Analizé.

Demonstravimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodytg laika
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus
klystama,
neissamiai
atsakoma. Pateikta
uzduotis atlikta ne
visai ir su
klaidomis.

Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. |
papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai, bet
su klaidomis.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai ir be
klaidy.
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Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

1. Organizuoti ir
atlikti apskaita
maitinimo jmoneése.

1.1. Tema. Kainodara
prekybos imonéje.
1.1.1. UZduotys

Surasti ir susisteminti
informacija apie
maitinimo jmoniy
jvairiy prekiy ir
paslaugy kainas
rinkoje. Atsizvelgiant |
zaliavy kainas,
apskaicCiuoti ir jvertinti
galimus antkainius;
Sudaryti baro gérimy
asortimentg ir,
nustacius zaliavy
savikaing rinkoje,
apskaiciuoti pardavimo
kainas atsizvelgiant |
rinkos kainodaros
tendencijas;

Parengti bare
gaminamy gerimy
technologing ir
kalkuliacing korteles.

1.2. Tema. Materialiy vertybiy
apskaita ir apskaitos
dokumentai.

1.2.1. Uzduotys

Apibudinti sagvokas —
saskaita-faktiira,
Jmonés kodas, PVM
mokétojo kodas;
Suplanuoti materialiy
vertybiy (prekiy,
zaliavy) uzsakyma
maitinimo jmonet,
Atlikti ir jforminti
materialiy vertybiy
(prekiy, Zaliavy)
gavimg maitinimo
Jmongje;

Atlikti ir jforminti
periodines (pamainos,
meénesio) materialiy
vertybiy (prekiy ir
zaliavy)
inventorizacijas;
Atlikti ir jforminti

Paskaita.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimo
stebéjimas,
analiz¢ ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
necatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Pakankamai gerai
taikomi kainodaros
principai,
analizuojant rinkos
tendencijas ir
planuojant bei
jforminant baro
produkcijos kainas,
atlickant materialiy
vertybiy apskaita.
UZduotys atliktos
su klaidomis arba
nepabaigtos.
Gerai:

Gerai taikomi
kainodaros
principai,
analizuojant rinkos
tendencijas ir
planuojant bei
iforminant baro
produkcijos kainas,
atliekant materialiy
vertybiy apskaitg.
UZduotis uzbaigia
su trukumais.
Puikiai:

Puikiai taikomi
kainodaros
principai,
analizuojant rinkos
tendencijas ir
planuojant bei
jforminant baro
produkcijos kainas,
atliekant materialiy
vertybiy apskaita.
Optimaliai ir tiksliai
atliekamos
uzduotys,
parenkami
alternatyvis
veiksmai.
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ketvir¢io materialiy
vertybiy (trumpalaikio
bei ilgalaikio turto)
inventorizacijas;

e Uztikrinti tinkamag
materialiy vertybiy
sandéliavima ir
apsauga,

e Atlikti ir jforminti
materialiy vertybiy
nuraSyma bei
utilizavima;

e Jforminti taros ir kity
prekiy bei zaliavy
grazinimg tiekéjams.

2. Moketi dirbti
informacinémis
technologijomis.

2.1. Tema. Darbas
personaliniu kompiuteriu.
2.1.1. Uzduotys

e Laikantis darby saugos
reikalavimy, darbui
parengti informaciniy
technologijy iranga;

e Taisyklinga valstybine
kalba rengti
dokumentus ir
pristatymus, naudojant
Microsoft Office: Word,
PowerPoint ir Excel bei
Kitas programas;

e Mokéti formuoti
dokumentus PDF
formatu;

e Maketuoti nesudétingus
su pardavimais ir
reklama susijusius
dokumentus:
valgiarastis, suvenyrinis
pokylio valgiarastis,
reklaminé skrajuté ir
kt.;

e Saugiai narSyti
internete, ieSkant
reikalingos
informacijos;

e Panaudoti socialinius
internetinius tinklus,
siekiant susirasti darba,
platinti komercine
informacija, susijusia
su pardavimy didinimu,

Paskaita.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimo
steb¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Atsakant |
papildomus
klausimus
klystama,
neigsamiai
atsakoma.

Gerai:

Per nurodyta laika
ne visai atlikta
uzduotis. | pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy. | visus
papildomus
klausimus atsakoma
iSsamiai Ir teisingai.
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Susikurti ir naudotis
elektroniniu pastu,
siekiant palaikyti
socialinius rysius ir
vykdyti darbines
funkcijas;

Mokeéti identifikuoti
asmens tapatybe
virtualioje erdvéje —
suformuoti (,,padéti®)
elektroninj parasa.

2.2. Tema. Naudoti
programing jrangg, jungiama
prie personalinio kompiuterio.
2.2.1. Uzduotys

Prijungti prie
personalinio
kompiuterio
spausdinimo ir
skenavimo jrangg;
Skenuoti dokumentus,
nustatant jvairius
parametrus;

Spausdinti dokumentus,
naudojant jvairius
formatus ir nustatant
skirtingus parametrus;
Saugiai perkelti ir
saugoti duomenis
Jvairaus pobiidZio
1Sorinése elektroninése
laikmenose.

3. Mokéti dirbti
maitinimo jmoniy
administravimo
programomis.

3.1. Tema. Darbas maitinimo
imoniy administravimo
programomis aptarnaujant
lankytojus.

3.1.1. Uzduotys

I programa suvesti ir
sugrupuoti valgiy bei
gérimy asortimenty,;
Nukreipti suvestus
valgius ir gérimus |
reikiamus
spausdintuvus
uzsakymams
spausdinti;

Sukurti bendruosius ir
specialiuosius
modifikatorius, susieti
juos su parduodamais

Paskaita.
Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Atsakant |
papildomus
klausimus
klystama,
neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:
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produktais;

Nustatyti naudojamy
magnetiniy korteliy,
skirty darbuotojy
identifikavimui
programoje,
parametrus.

Per nurodytg laika
ne visai atlikta
uzduotis. | pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy. I visus
papildomus
klausimus atsakoma
iSsamiai ir teisingai.

4. Mokeéti dirbti
Maitinimo jmoniy
administravimo
programine jranga.

4.1. Tema. Darbas maitinimo
Imoniy programine jranga
aptarnaujant lankytojus.
4.1.1. Uzduotys:

Paruosti darbui ir
teisingai eksploatuoti
padavéjo darbo stotis —
POS terminalus
(kuriuose integruoti visi
prekybos vietai
reikalingi periferiniai
Jrenginiai: lietimui
skirtas monitorius,
fiskalinis blokas,
fiskalinis kvity
spausdintuvas, kliento
monitorius, korteliy
skaitytuvas, arba jie yra
atskirai prijungti);
Mokeéti pakeisti
popieriaus juostas ir
spausdintuvy kasetes
spausdintuvuose;
Iregistruoti ir aktyvuoti
darbui maitinimo
Jmoniy administravimo
programa ir jranga
reikalingas personalo
identifikavimo
magnetines korteles;
Suvesti, papildyti,
pakeisti ir atSaukti
lankytojy uzsakyma
POS terminale,
atsiskaityti su
lankytojais;
Suformuoti, perziaréti

Paskaita.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:

Per nurodytg laika
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Atsakant |
papildomus
klausimus,
klystama,
nei§samiai
atsakoma.
Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis. | pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy. | visus
papildomus
klausimus atsakoma
iSsamiai ir teisingai.
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ir atspausdinti jvairias
ataskaitas per POS
terminalus, susijusias
su lankytojy
aptarnavimu, jy
srautais, pardavimais ir
pinigy apskaita,

Dirbti su
nesiojamaisiais
terminalais padavéjams
— delninukais. Mokéti
juos paruosti darbui,
suvesti ir papildyti
lankytojy uzsakyma,
saugiai eksploatuoti;
Aptarnauti lankytojus,
priimti ir vykdyti
uzsakymus, naudojant
plansetinius
kompiuterius.

4.2. Tema. Fiskaliniai kasos
aparatai, atsiskaitymas su
lankytojais.

4.2.1. Uzduotys:

Paruosti darbui
fiskalinius kasos
aparatus, priimti ir
apskaityti jais pinigus;
Laiku ir taisyklingai
pildyti kasos Zurnala;
Mokeéti eksploatuoti ir
tinkamai panaudoti
pinigy detektorius;
Atsiskaityti su
lankytojais, naudojant
kreditiniy (debetiniy)
mokeéjimo korteliy
skaitytuvus;

ISrasyti lankytojui
saskaitg (PVM faktiirg)
pagal fiskalinj kasos
eki;

Pamainos pabaigoje
atsiskaityti
vadovaujan¢iam
darbuotojui uz savo
prekybos rezultatus.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skai€ius (dirbant su profesijos
mokytoju)
Konsultacijoms skirty valandy skai¢ius
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Mokinio savarankisko darbo valandy skaiCius............ccccceevveiiinnnnn 30
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius...................... 6

Materialieji iStekliai

Mokymo(si )medZziaga:
e Literatiira;
e Testai ir praktinés uzduotys.

Mokymo(si) priemonés:
Mokymo klas¢ su techninémis priemonémis mokymui iliustruoti,
vizualizuoti.

Kiti iStekliai:
Programiné jranga praktiniams darbams atlikti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

1. Aukstasis i$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
ziniy kursai.

3. Igyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys
atitinkama kvalifikacijg ar baigg tos srities kursus.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

1. Virginija Beleckieng;
2. Reda LatiSenkiené;

3. Grazina Rauckiené;

4. Vytautas Jokubauskas.
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3.1.8. Baigiamojo modulio aprasas

Modulio kodas

LTKS lygis -
Apimtis kreditais 10
Reikalingas 1. Ivadas i profesija;
pasirengimas 2. PasiruoS§imas lankytojy aptarnavimui;
mokymuisi 3. Baro gérimai;
4. Valgiy ir gérimy patiekimas;
5. Specialiy uzsakymy aptarnavimas;
6. Barmeno darbas;
7. Darbo ir apskaitos maitinimo jmonése organizavimas.
Modulyje ugdomos 1. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;
bendrosios 2. Bendravimas;
kompetencijos 3. Informaciniy technologijy naudojimas;
4. Problemy sprendimas;
5. Pareigingumas;
6. Matematinis raStingumas;
7. Iniciatyvumas ir verslumas;
8. Komandinis darbas;
9. Gebéjimas naudoti informacines technologijas;
10. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.
Modulio mokymosi | Rekomenduojamas turinys, Rekomenduoja | Mokymosi
rezultatai (iSskaidyta | reikalingas rezultatams mos mokymosi | pasiekimy
kompetencija) pasiekti formos ir jvertinimo
metodai Kriterijai

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Zinoti ir apibudinti
darbo teisés esme.

1.1. Tema. Darbo teisés Pokalbis.

pagrindai. Paskaita.

1.1.1. Uzduotys: Diskusija.
e Apibudinti darbo teisés | Testas.

tikslus;

o Nusakyti teisines
pasekmes uz veikas,
kuriomis pazeidziama
darbo teisé;

e Rastvedybos pagrindai.

1.2. Tema. Darbo sutarciy
sudarymas ir vykdymas.
1.2.1. Uzduotys:

e Zinoti jdarbinimo
procediiras;

e Zinoti darbo sutaréiy
rusis ir jy parinkimo
teisinius pagrindus;

e Zinoti bandomojo
laikotarpio inicijavimo,
termino nustatymo ir
pasibaigimo teisinj

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus
klystama,
neissamiai
atsakoma. Pateikta
uzduotis atlikta ne
visai ir su
klaidomis.

Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. |
papildomai
pateiktus klausimus
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reguliavima;

e Apibudinti darbo ir
poilsio laika, minimalius
ir maksimalius
laikotarpius;

¢ Nusakyti darbo
uzmokescio
apskaiciavimo,
mokéjimo ir
indeksavimo tvarka;

e Paaiskinti, kokios
garantijos darbo rinkoje
teikiamos
nepilnameciams,
nejgaliesiems, vaiky
besilaukiantiems ir
vaikus auginantiems
asmenims.

1.3. Tema. Darbo drausmé ir
materialin¢ atsakomybé.
1.3.1. Uzduotys:

e Zinoti, kaip
uztikrinama darbo
drausme, kokios, per
kiek ir kaip darbo
drausmeés nuobaudos
gali biiti skiriamos.
Kokios darbo drausmes
nuobaudy skyrimo
teisinés pasekmes;

e Nusakyti Siurksciy
darbo drausmeés
pazeidimy esmines
nuostatas bei teisines
pasekmes;

e Paaiskinti materialinés
atsakomybés atsiradimo
teisines prielaidas ir
zalos atlyginimo ribas.

1.4. Tema. Darbo sutarciy
pasibaigimas.
1.4.1. Uzduotys:

e Zinoti darbo sutaréiy
pasibaigimo teisinius
pagrindus;

e Paaiskinti, kokiais
atvejais ir kokio dydzio
iSeitinés iSmokos bei
kompensacijos
priklauso darbuotojams.

atsakyta teisingai.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai, bet
su klaidomis.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai ir be
klaidy.
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1.5. Tema. Kolektyviniai
darbo santykiai ir
darbuotojy atstovavimas.

1.5.1. Uzduotys:

e Apibtdinti kolektyviniy
darbo sutarciy esme,
sudarymo tikslus ir
galimybes;

e Zinoti, kas gali
atstovauti darbuotojy
interesams, kokios
garantijos numatytos
darbuotojy atstovams.

2. Susipazinti su
darbo rinka ir plétros
tendencijomis.

2.1. Tema. Lietuvos viesbuciy,
restorany ir vie§ojo maitinimo
darbo rinka.

2.1.1. Uzduotys:

o Nusakyti Lietuvos
viesbuciy, restorany ir
vie$0jo maitinimo
rinkos struktiira,
apimtis ir indélj j
bendra Salies BVP
(bendra vidaus
produktg);

e Apibadinti uzimtumo ir
darbo rinkos plétros
tendencijas Lietuvoje;

e Pristatyti Lietuvos
vieSbuciy, restorany ir
vie$ojo maitinimo
sektoriaus darbuotojy
vidutinius darbo
uzmokescius ir jy
kaitos tendencijas;

e Zinoti darbdaviy
keliamus
kvalifikacinius
reikalavimus naujai
priimamiems
darbuotojams;

e Apibudinti Lietuvos
vieSbuciy, restorany ir
vie$ojo maitinimo
darbo rinkg Europos
Sajungos saliy
kontekste.

2.2. Tema. Lietuvos viesbuciy,
restorany ir vie$ojo maitinimo
darbo rinkg prizitirincios

Pokalbis.
Paskaita.
Diskusija.
Testas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodytg laika
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus
klystama,
neissamiai
atsakoma. Pateikta
uzduotis atlikta ne
visai ir su
klaidomis.

Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. |
papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai, bet
su klaidomis.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai ir be
klaidy.
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Jstaigos.
2.2.1. Uzduotys:

e Zinoti Valstybinés
maisto ir veterinarijos
tarnybos bei
Visuomenés sveikatos
centro funkcijas;

e Nusakyti Valstybinés
mokesciy inspekcijos,
Valstybinio socialinio
draudimo fondo
(SODRA) veikla,
susijusig su maitinimo
jmonémis ir jose
dirbanciais
darbuotojais;

e Apibtdinti teritoriniy
Lietuvos Darbo birzos
padaliniy funkcijas,
teikiamas paslaugas ir
prakting naudg darbo
ieSkantiems asmenims;

e Pristatyti Valstybinés
darbo inspekcijos
darbo rinka.

2.3. Tema. Technologinés
inovacijos vieSbuciy, restorany

ir vieSojo maitinimo sektoriuje.

2.3.1. Uzduotys:

e Zinoti naujas prekes ir
zaliavas, siulomas
Lietuvos barams;

e Apibadinti naujus
technologinius
jrenginius, esancius
Lietuvos ir Europos
Sajungos maitinimo
imoniy sektoriuje;

e Nusakyti inovatyvius
technologinius
procesus, pradétus
taikyti gérimy ir valgiy
gamyboje.

3. Susipazinti su
praktikai pasirinkta
imone.

3.1. Tema. Regiono ir miesto
maitinimo jmones.
3.1.1. Uzduotys:
e Sukaupti, susisteminti
ir iSanalizuoti
informacija apie

Pokalbis.
Paskaita.
Diskusija.
Testas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
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regiono ir miesto
maitinimo jmones;
Isivertinti jsidarbinimo
galimybes, savo
profesinius geb¢jimus ir
bendrasias
kompetencijas;
Susipazinti ir aplankyti
pasirinktg (-as) miesto
ar regiono maitinimo
Jmong (-es), susipazinti
su darbo organizavimu,
keliamais
reikalavimais,
technologiniais
jrenginiais;

Susipazinti su darbo
planavimo, darbo laiko
apskaitos ir darbo
kultiiros bei drausmés
ypatumais pasirinktoje
maitinimo jmonéje.

3.2. Tema. Kity Lietuvos
miesty, regiony ir kurorty
bei uzsienio maitinimo
imongs.

3.2.1. Uzduotys:

Naudojant IT
(interneta), asmenine
patirt] bei paZintiniy
ekskursijy metu jgytas
Zinias, palyginti miesto,
regiono maitinimo
Jmones su kity Lietuvos
miesty, regiony ir
kurorty bei uzsienio
Saliy maitinimo
Jmonémis;

Pristatyti jsidarbinimo
kity Europos Sajungos
Saliy maitinimo
imonése galimybes,
teisinj reglamentavima,
socialines garantijas,
darbo uzmokescio ir
pragyvenimo lygj ir
santykj;

Verslumo skatinimas.
Apibtdinti smulkyjj
versla (verslo

Analizé.

Demonstravimas.

Ekskursija.

SavarankiSkas
darbas.

Per nurodytg laika
ne visai atsakyta j
klausimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus,
klystama,
neissamiai
atsakoma. Pateikta
uzduotis atlikta ne
visai ir su
klaidomis.

Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atsakyta j
klausimus. |
papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai, bet
su klaidomis.
Puikiai:

I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
Pateikta uzduotis
atlikta visiskai ir be
klaidy.
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liudijimas, individuali
veikla, mazoji bendrija
irt. t.).

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Pasirengti darbui ir
aptarnauti lankytojus
praktikos atlikimo
jmongje.

1.1. Tema. Praktinio mokymo
ir darbo sutar¢iy sudarymas.
1.1.1. Uzduotys:

e Suradus praktinio
mokymo jmong,
sudaryti praktikos
sutartj, o esant poreikiui
/ galimybei ir darbo
sutartj;

e Susipazinti su darbo
tvarka praktikos
atlikimo jmonéje,
Jmongs struktiira,
pasiraSytinai susipazinti
su pareigybes, vidaus
darbo tvarkos, darbo,
prieSgaisrings ir
civilinés saugos
instrukcijomis bei kitais
Imonéje numatytais
dokumentais.

1.2. Tema. Prekybos salés ir
inventoriaus paruoSimas
lankytojams aptarnauti.
1.2.1. Uzduotys:

e SavarankiSkai paruosti
praktikos atlikimo
jmones prekybos sale
lankytojams aptarnauti;

e SavarankiSkai paruosti
praktikos atlikimo
Imongés stalo uZtiesalus,
indus, jrankius ir taures
lankytojams aptarnauti;

e Paruosti darbui kavos
ruo$imo, alaus ir sidro
pilstymo bei kitus
praktikos atlikimo
Jmong¢je esancius
jrenginius. Periodiskai
juos valyti.

1.3. Tema. Maitinimo jmonés
gérimy ir valgiy asortimentas.
1.3.1. Uzduotys:

e SavarankiSkai

Demonstravimas.
Praktinis darbas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimo
steb¢jimas,
analiz¢ ir
vertinimas.
Diskusija.

Komandinis
darbas.

Savarankiskas
darbas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodytg laika
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Gerai:

Per nurodytg laika
ne visai atlikta
uzduotis.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy.
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i1Sstudijuoti ir iSmokti
praktikos atlikimo
Jmongés valgiarastj,
Mokeéti pristatyti
praktikos atlikimo
Jmong¢je sitilomus
gérimus ir valgius.

2. Priimti uzsakyma ir
patiekti valgius bei
gérimus praktikos
atlikimo jmon¢je.

2.1. Tema. Lankytojy
uzsakymo priémimas.
2.1.1. Uzduotys:

Savarankiskai ir
taisyklingai bendraujant
su lankytojais
valstybine arba uzsienio
kalba, konsultuoti apie
siilomus valgius bei
gérimus ir priimti
uzsakyma,;
SavarankiSkai suvesti
uzsakyma 1 praktikos
atlikimo jmong¢je
naudojama uzsakymy
administravimo
kompiutering programa.

2.2. Tema. Gérimy ir valgiy
patiekimas.
2.2.1. Uzduotys:

SavarankiSkai patiekti
gérimus ir valgius;
Pernesti keturias ir
daugiau leksc¢iy su
valgiais;

Patiekti jvairius
praktikos atlikimo
Jmong¢je sitilomus
gérimus, naudojant
padéklus;

Patiekiant gérimus ir
valgius, taikyti
praktikos jmonéje
priimtus patiekimo
metodus.

2.3. Tema. Naudoty indy
nurinkimas.
2.3.1. Uzduotys:

Savarankiskai nurinkti
bei sugrupuoti naudotus
indus, taikant jvairius
indy nurinkimo
metodus;

Demonstravimas.
Praktinis darbas.

Praktiniy
uzduocdiy
atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.
Diskusija.

Komandinis
darbas.

Savarankiskas
darbas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy.
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e Nurinkti indus, jrankius
bei taures, naudojant
padéklus;

e Valyti lankytojy
aptarnavimo stalus,
laikantis geros higienos
praktikos reikalavimy.

2.4. Tema. Atsiskaityti su
maitinimo jmongés lankytojais.
2.4.1. Uzduotys:

e Atspausdinti ir pateikti
lankytojams prekinj
cekj,

e Qauti ir | kasg jvesti
pinigus, lankytojams
pateikti fiskalinj cekj;

e Atsiskaityti su
lankytojais, naudojant

kreditiniy (debetiniy)
mokéjimo korteliy
skaitytuvg.
3. Rengti ir aptarnauti | 3.1. Tema. Pokyliy uzsakymy | Demonstravimas. | Nepatenkinamai:
pokylius priémimas. . UZzduoties neatliko,
(konferencijas) 3.1.1. Uzduotis: Praktinis darbas. | 1 | cimus
praktikos atlikimo e Priimti ir apiforminti Praktiniy neatsaké arba
jmongéje. pokylio uzsakyma uzduociy neatvyko.
praktikos atlikimo atlikimo Patenkinamai:
jmonéje. stebejimas, Per nurodytg laika
3.2. Tema. Pasirengti pokyliy | analize ir ne visai atlikta
aptarnavimui. vertinimas. uzduotis. Darbas
3.2.1. UZduotys: Diskusija. atliktas_ _
e Paruosti inventoriy . netvarkingai.
pokylio aptarnavimui; | K<omandinis Gerai:
e Paserviruoti pokylio darbas. Per nurodyta laikg
stalg (-us). SavarankiSkas nepilnai atlikta
3.3. Tema. Aptarnauti pokylj. | darbas. uzduotis.
3.3.1. Uzduotis: Puikiai
e Praktikos atlikimo Praktiné uzduotis
jmonéje vykstan¢iame atlikta laiku,
pokylyje patiekti tvarkingai, be
gérimus bei valgius, klaidy.

nurinkti ir grupuoti
indus.
3.4. Tema. Aptarnauti
konferencijos dalyvius.
3.4.1. Uzduotis:

e Suruosti kavos ir
uzkandziy stalg
konferencijos dalyviy
kavos pertraukai.
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4. Gaminti bei patiekti
gaiviuosius,
karsStuosius ir
maiSytus alkoholinius
gérimus praktikos
atlikimo jmon¢je.

4.1. Tema. Gaiviyjy ir karstyjy
gérimy ruoSimas ir patiekimas.
4.1.1. Uzduotys:

e Saugiai dirbti baro
jranga, reikalinga
gaiviesiems ir
karstiesiems gérimams
ruosti, esandia
praktikos atlikimo
jmongje;

e Paruosti ir patiekti
gaiviuosius bei
karStuosius gérimus
prie baro praktikos
atlikimo jmonéje.

4.2. Tema. Alkoholiniy gérimy
patiekimas.
4.2.1. Uzduotys:

e Teingai matuoti, pilstyti
ir patiekti alkoholinius
gérimus prie baro
praktikos atlikimo
jmongéje;

e Parengti darbui alaus ir
sidro pilstymo jranga;

e Paruosti ir patiekti
maiSytus alkoholinius
gerimus (kokteilius)
prie baro praktikos
atlikimo jmonéje.

4.3. Tema. Baro prekes ir
zaliavos.
4.3.1. Uzduotys:

e Pamainos pradZioje
papildyti baro prekiy ir
zaliavy atsargas;

e Laikytis geros higienos
praktikos taisykliy,
sekti prekiy ir zaliavy
realizavimo terminus;

e Papildant praktikos
atlikimo jmonés barg
prekémis ir zaliavomis,
taikyti FIFO (angl. first
in first out) sistema.

Demonstravimas.
Praktinis darbas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.
Diskusija.

Komandinis
darbas.

Savarankiskas
darbas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
Patenkinamai:
Per nurodytg laika
ne visai atlikta
uzduotis. Darbas
atliktas
netvarkingai.
Gerai:

Per nurodyta laikg
ne visai atlikta
uzduotis.

Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy.

5. Dalyvauti prekiy
uzsakymo, priémimo
ir inventorizavimo
procesuose praktikos
atlikimo jmonéje.

5.1. Tema. Prekiy ir zaliavy
uzsakymas.
5.1.1. Uzduotys:
e Parengti praktikos
atlikimo jmonés barui

Demonstravimas.
Praktinis darbas.

Praktiniy
uzduocCiy

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko,
1 klausimus
neatsaké arba
neatvyko.
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reikiamy prekiy ir
zaliavy uzsakyma;

e Uzsakyti praktikos
atlikimo jmonés barui
reikiamas prekes ir
zaliavas.

5.2. Tema. Prekiy ir zaliavy
priémimas.
5.2.1. Uzduotys:

e Priimti gautas prekes ir
zaliavas, sutikrinti
faktinius bei
dokumentuose
nurodytus skaicius;

e PasiraSyti arba
jsitikinti, kad pasirasé
kiti darbuotojai prekiy
priémimo dokumentus.

5.3. Tema. Prekiy ir zaliavy
sandéliavimas.
5.3.1. Uzduotys:

e Laikantis geros
higienos praktikos
taisykliy, gautas prekes
ir zaliavas i8délioti
sandéliuose;

e Sand¢liuojant prekes ir
zaliavas, laikytis FIFO
(angl. first in first out)
sistemos.

5.4. Tema. Inventorizacija.
5.4.1. Uzduotys:

¢ Inventorizacijos metu
skaiCiuoti prekes,
zaliavas ir kitas
materialias vertybes,
esancias praktikos
atlikimo jmonéje;

e Uzpildyti arba jsitikinti,
kad kiti kolegos uzpildé
inventorizacijos
rezultaty jforminimo

atlikimo Patenkinamai:

steb¢jimas, Per nurodytg laika
analizé ir ne visai atlikta
vertinimas. uzduotis. Darbas
Diskusija. atllktas_ )
netvarkingai.
Komandinis Gerai:
darbas. Per nurodytg laika
Savarankiskas ne visai atlikta
darbas. uzduotis.
Puikiai:
Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be
klaidy.

Mokymosi valandy
paskirstymas

dokumentus.
Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos
1410124 V/ 0] [V ) SRRSO 208
Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........cccceeeeveeniieeniieeenneeenne 6
Mokinio savarankisko darbo valandy skai€ius............cccccvevrinennne 50
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaicius......................... 6

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) medziaga:
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e Literatura;

e Lietuvos Respublikos teisés aktai (Darbo kodeksas);

e Testai ir praktinés uzduotys;

e Praktikos atlikimo jmonés valgiara$ciai, kalkuliacinés ir
technologinés kortelés;

e Praktikos atlikimo jmonés darbuotojy pareigybiy ir vidaus darbo
tvarkos apraSymai, darbuotojy saugos, priesgaisrinés saugos ir
civilinés saugos instrukcijos. Naudojamos jrangos saugaus
eksploatavimo instrukcijos.

Mokymo(si) priemonés:

vizualizuoti;

e Maitinimo jmonés, kurioje atlickama praktika, patalpos, baldai,
technologiniai jrengimai, indai, jrankiai ir kitas inventorius;

e Specializuota apranga ir darbo saugos priemonés.

e  Mokymo klas¢ su techninémis priemonémis mokymui iliustruoti,

Kiti iStekliai:
Programin¢ jranga praktiniams darbams atlikti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

1. Aukstasis i$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
ziniy kursai.

3. Jgyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys
atitinkama kvalifikacijg ar baige tos srities kursus.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Poreikiui esant, kartu su praktinio mokymo jmonés paskirtu mentoriumi
(-1ais).

Modulio rengéjai

1. Virginija Beleckiené;
2. Reda LatiSenkiené;

3. Grazina Rauckieng;

4. Vytautas Jokubauskas.

3.2. PASIRENKAMUJU PROFESINIO MOKYMO (SUSIJUSIU SU
KVALIFIKACIJA) MODULIU APRASAI

3.2.1. Modulio ,,Patiekaly ir gérimy gaminimas* aprasas

Modulio
pavadinimas

Patiekaly ir gérimy gaminimas

Modulio kodas

4101307

LTKS lygis

v

Apimtis kreditais

8

Reikalingas
pasirengimas
mokymuisi

1. Ivadas j profesija.
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Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;
kompetencijos 3. Bendravimas;

4. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui,

5. Pareigingumas;

6. Iniciatyvumas ir verslumas;

7. Problemy sprendimas;

8. Komandinis darbas.
Modulio Rekomenduojamas turinys, | Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
mokymosi reikalingas rezultatams mos mokymosi | jvertinimo Kkriterijai
rezultatai pasiekti formos ir
(iSskaidyta metodai

kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti 1.1. Tema. Maitinimo Pazintinis Nepatenkinamai:

maitinimo paslaugas | paslaugos maitinimo jmonéje | vizitas ] Uzduoties neatliko, i

maitinimo jmongje. | ir jy ypatumai. maitinimo klausimus neatsaké
1.1.1. UZduotis: jmong. arba neatvyko.

e Po ekskursijos | Situacijos Patenkinamai:
maitinimo jmone¢ analizé. Ne visai atsakyta |
parasyti refleksija, Literatiiros pateiktus klausimus.
kurioje buty analizé. Atsakant j papildomus
apibuidintos maitinimo | Diskusija. klausimus klystama.
jmonése teikiamos Savarankiskas Gerai:
maitinimo paslaugos. | darbas. Ne visai atsakyta ]

Darbas pateiktus klausimus.

grupémis. I papildomus klausimus

Individualus atsakyta teisingai.

uzduociy Puikiai:

atlikimas. ISsamiai atsakyta |

pateiktus klausimus.

2. Paaiskinti 2.1. Tema. Viesojo Pazintinis Nepatenkinamai:
pasirengimo maitinimo jmongs patalpy vizitas | Uzduoties neatliko, |
maistui gaminti rasys, juy paskirtis ir joms maitinimo klausimus neatsake
maitinimo jmonégje | keliami reikalavimai. jmoneg. arba neatvyko.
ypatumus. 2.1.1. Uzduotys: Situacijos Patenkinamai:

e Po ekskursijos | analizé. Paaiskinti pasirengimo
maitinimo jmong Literatiiros maistui gaminti
parasyti refleksija, analize. maitinimo jmongéje
kurioje biity Atvejo analizé. | ypatumai, nejvardinant
paaiskintos vie3ojo Diskusija. vie$ojo maitinimo
maitinimo jmongés Aiskinamasis imoniy patalpy ir

patalpy raisys, joms

keliami reikalavimai.
2.2. Tema: Virtuvés
jrengimai, naudojami
patiekalams gaminti, jy
klasifikavimas, bendra
charakteristika, eksploatacijos
ir darbo saugos reikalavimai.

pasakojimas.
Demonstravimas
Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

virtuves jrengimy, jy
klasifikavimo,
paskirties, nepaaiskinti
higienos reikalavimai
vie$0jo maitinimo
jmonémes.

Gerai:

Paaiskinti pasirengimo
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2.2.1. Uzduotys:

Paaiskinti ir
pademonstruoti
virtuves jrengimy
panaudojimg maisto
gaminimui.

2.3. Tema:

Higienos reikalavimai viesojo
maitinimo jmonéms ir rizikos
veiksniams taikomos
prevencings priemones.

2.3.1. Uzduotis:

Paaiskinti higienos
reikalavimus vieSojo
maitinimo jmonéms ir
rizikos veiksniams
sumazinti taikomas
prevencines
priemones.

maistui gaminti
maitinimo jmong¢je
ypatumai, jvardinant
vie$ojo maitinimo
jmoniy patalpy risis,
paskirtj ir joms
keliamus reikalavimus,
virtuves jrengimus,
naudojamus
patiekalams gaminti,
bet ne visai paaiskinti
ju eksploatacijos ir
darbo saugos
reikalavimai.
Paaiskinti higienos
reikalavimai vie$ojo
maitinimo jmonéms ir
rizikos veiksniams
sumazinti taitkomos
prevencings priemones.
Puikiai:

ISsamiai paaiskinti
pasirengimo maistui
gaminti maitinimo
jmong¢je ypatumai,
jvardinant vieSojo
maitinimo jmoniy
patalpy raisis, paskirtj ir
joms keliamus
reikalavimus, virtuvés
jrengimus, naudojamus
patiekalams gaminti.
Paaiskinta jy
klasifikavimas,
paskirtis, eksploatacijos
ir darbo saugos
reikalavimai, paaiskinti
higienos reikalavimai
vie$0jo maitinimo
Jmonéms ir rizikos
veiksniams sumazinti
taikomos prevencinés
priemones.

3. Apibudinti
maisto prekiy
grupes, prekiy
zenklinima, jy
laikymo salygas,
pagrindinius

kokybes rodiklius.

3.1. Tema. Maisto prekiy
klasifikavimas, rasys ir
Zenklinimas.

3.1.1. Uzduotis:

Ivardyti ir paaiskinti
maisto prekiy
klasifikavima, riisis ir

AiSkinamasis
pasakojimas.

Diskusija.

Individualus
uzduocCiy

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai i§vardytos ir
su klaidomis
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zenklinima.
3.2. Tema. Maisto prekiy
laikymo sglygos ir
pagrindiniai kokybés
rodikliai.
3.2.1. Uzduotis:

e Jvardyti ir paaiSkinti
maisto prekiy laikymo
salygas ir kokybés
rodiklius.

atlikimas.

apibudintos maisto
prekiy grupés, prekiy
zenklinimas, jy
laikymo salygos,
pagrindiniai kokybés
rodikliai.

Gerai:

Ne visai jvardytos ir
apibudintos maisto
prekiy grupés, prekiy
zenklinimas, jy
laikymo salygos,
pagrindiniai kokybés
rodikliai.

Puikiai:

Ivardytos ir apibiidintos
maisto prekiy grupés,
prekiy zenklinimas, jy
laikymo salygos,
pagrindiniai kokybés
rodikliai.

4. Ivertinti
kokybiskus ir
sveikus maisto
produktus ir
zaliavas.

4.1. Tema. Kulinariné maisto
produkty paskirtis, jy
panaudojimas, kokybés
rodikliai, laikymo salygos.
Mikrobiologiniai

reikalavimai.
4.1.1. Uzduotis:

e Ivertinti konkreciy
maisto produkty
kokybe, laikymo
salygas.

4.2. Tema. Mitybos
fiziologija. Sveikos mitybos
principai. Maisto produkty
grupés, galincios sukelti
alergija.

4.2.1. Uzduotis:

e ISvardyti pagrindinius
sveikos mitybos
principus;

e Nurodyti produktus,
rekomenduojamus
sveikai mitybai;

e [Svardyti produktus,
kuriy negalima sitlyti
alergiSkiems
svefiams.

4.3. Tema: Mitybos jprociai:
vegetarizmas, zaliavalgyste ir

Aiskinamasis
pasakojimas.

Demonstravimas
Diskusija.

Individualus
uzduociy
atlikimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai ir Klystant
jvertinta maisto
produkty kokybe,
laikymo salygos, 18
dalies apibudinti
pagrindiniai sveikos
mitybos principai.
Nejvardintos maisto
grupés, galincios
sukelti alergija.
Gerai:

Ne visai jvertinta
maisto produkty
kokybe, laikymo
salygos. Apibudinti
pagrindiniai sveikos
mitybos principai,
jvardintos maisto
grupés, galincios
sukelti alergija.
Puikiai:

ISsamiai jvertinta
maisto produkty
kokybe, laikymo
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kt.
4.3.1. Uzduotys:

e Pateikti maisto
produkty ir zaliavy,
kuriy negalima sitlyti
vegetarui, pavyzdzius;

e Sudaryti piety
valgiarast]
zaliavalgiam
asmeniui.

salygos. Apibudinti
pagrindiniai sveikos
mitybos principai,
jvardintos maisto
grupés, galinc¢ios
sukelti alergija.

5. Apibudinti
zaliavy pirminj ir
Siluminj paruosima

5.1. Tema. Produkty ir
zaliavy pirminis paruo$imas
ir pjaustymas.

AiSkinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké

5.1.1. Uzduotys: Diskusija. arba neatvyko.

e Paaiskinti ir Individualus Patenkinamai:
pademonstruoti jvairiy | uZduociy Ne visai paaiskintas
produkty ir zaliavy atlikimas. produkty ir zaliavy
pirminj paruo$ima; pirminis paruos§imas ir

e Paaiskinti ir pjaustymo bidai.
pademonstruoti jvairiy Klystant paaiSkinti
zaliavy pjaustymo Siluminio paruos$imo
biidus. budai.

5.2. Tema. Siluminio Gerai:
paruo$imo biidai. Paaiskintas produkty ir
5.1.2. Uzduotys: Zaliavy pirminis

e Paaiskinti ir paruoSimas ir
pademonstruoti pjaustymo biudai, bet ne
jvairius Siluminio visai tiksliai paaisSkinti
paruoS§imo bidus. Siluminio paruos$imo

5.3. Tema. Temperatiiros ir bidai.

Siluminio apdorojimo Puikiai:

trukmés jtaka patiekaly Paaiskintas produkty ir
kokybei. zaliavy pirminis

5.3.1. UZduotys: paruoSimas ir

e Paaiskinti pjaustymo budai.
temperatiiros ir [Ssamiai paaiskinti
Siluminio apdorojimo §iluminio paruosimo
trukmeés jtaka budai.
patiekaly kokybei.

6. Apibudinti 6.1. Tema. Saltieji patiekalai | Aiskinamasis Nepatenkinamai:

maitinimo jmonéje
gaminamy valgiy ir
gerimy
asortimentg, jy
ruos$ima.

ir uzkandziai.
6.1.1. UZduotys:

e Apibudinti Salty
patiekaly ir uzkandziy
reikSme ir skirstymg i
atitinkamas grupes;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
Salty patiekaly ir
uzkandziy gamybos

pasakojimas.
Demonstravimas
Diskusija.
Individualus
uzduociy ir
technologija;
atlikimas.

UZduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atsakyta |
pateiktus klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atsakyta ]
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ypatumus ir
technologija;

e Apibidinti pagaminty
Salty patiekaly ir
uzkandziy kokybe,
tiekimg ir laikymo
salygas.

6.2. Tema. Sriubos.
6.2.1. Uzduotys:

e Apibidinti sriuby
reikSme¢ mityboje ir
paaiskinti jy skirstyma
pagal jvairius
Kriterijus;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti sriuby
gaminimo ypatumus ir
technologija;

e Apibudinti pagaminty
sriuby kokybe,
tiekimg ir laikymo
salygas.

6.3. Tema. Padazai.
6.3.1. Uzduotys:

e Apibudinti padazy
reikSme mityboje ir
paaiskinti jy skirstyma
1 grupes;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
padazy gaminimo

technologija;

e Apibidinti pagaminty
padazy kokybe,
tiekimg ir laikymo
salygas.

6.4. Tema. Karstieji
uzkandziai.
6.4.1. Uzduotys:

e Apibidinti karStyjy
uzkandZiy reikSme
mityboje;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
kar$tyjy uzkandziy
gaminimo
technologija;

e Apibidinti pagaminty
karstyjy uzkandziy
kokybe, tickimg ir

pateiktus klausimus.

I papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

ISsamiai atsakyta ]
pateiktus klausimus.
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laikymo salygas.
6.5. Tema. Karstieji Zuvies
patiekalai.
6.5.1. Uzduotys:

e Apibidinti karstyjy
zuvies patiekaly
reik§me mityboje;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
kar$tyjy Zuvies
patiekaly gaminimo
ypatumus ir
technologija;

e Apibudinti pagaminty
kar$tyjy Zuvies
patiekaly kokybe,
tiekimg ir laikymo
salygas.

6.6. Tema. Karstieji mésos ir
paukstienos patiekalai.
6.6.1. Uzduotys:

e Apibudinti karStyjy
meésos ir paukstienos
patiekaly reikSme
mityboje;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
kar$tyjy mesos ir
paukstienos patiekaly
gaminimo ypatumus ir
technologija;

e Apibidinti pagaminty
kar$tyjy mesos ir
paukstienos patiekaly
kokybe, tiekima ir
laikymo salygas.

6.7. Tema. Darzoviy
patiekalai ir garnyrai.

6.7.1. Uzduotys:
e Apibudinti darZzoviy
patiekaly ir garnyry

reikSme mityboje;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
darzoviy patiekaly ir
garnyry gaminimo
technologija;

e Apibudinti pagaminty
darZoviy patiekaly ir
garnyry kokybe,
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tiekimg ir laikymo
salygas.
6.8. Tema. Kiausiniy,
varskeés, kruopy, milty ir
makarony patiekalai.
6.8.1. Uzduotys:

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
Kiau$iniy, varskeés,
kruopy, milty ir
makarony patiekaly
gaminimo
technologija;

e Apibudinti pagaminty
Kiau$iniy, varskes,
kruopy, milty ir
makarony patiekaly
kokybe, tickimg ir
laikymo salygas.

6.9. Tema. Saldieji patiekalai
ir gérimai.
6.9.1. Uzduotys:

e Apibudinti saldziyjy
patiekaly ir gérimy
reikSme mityboje;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
saldziyjy patiekaly ir
gérimy gaminimo
technologija;

e Apibudinti pagaminty
jvairiy saldziyjy
patiekaly ir gérimy
kokybe, tiekimg ir
laikymo salygas.

6.10. Tema. Konditerijos
gaminiai.
6.10.1. Uzduotys:

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
konditerijos gaminiy
gaminimo
technologija;

e Apibudinti pagaminty
konditerijos gaminiy
kokybe, tiekimag ir
laikymo salygas.

6.11. Tema. Baro patiekalai
ir uzkandziai.
6.11.1. Uzduotys:
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e Apibidinti baro
patiekaly ir uzkandziy
asortimenta;

e Paaiskinti ir
pademonstruoti jvairiy
baro patiekaly ir
uzkandziy gaminimo
technologija;

e Apibidinti pagaminty
baro patiekaly ir
uzkandziy kokybe,
tiekimg ir laikymo
salygas.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Saugiai dirbti

gaminant patiekalus

ir gérimus

1.1. Tema. Darby saugos ir
higienos reikalavimai
gaminant patiekalus ir
gérimus.

1.1.1. UZduotis:

e Gaminti patiekalus ir
gérimus, laikantis
darby saugos ir
higienos taisykliy.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Steb¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, atsakant |
papildomus klausimus
Klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Uzduotis atlikta,
tiksliai laikantis darby
saugos ir higienos
reikalavimy.

2. Ivertinti maisto
produkty kokybe
pagal kokybés
rodiklius.

2.1. Tema: Maisto produkty
kokybés jvertinimas.

2.1.1. Uzduotis:

e Jutimiskai jvertinti
atskiry pateikty
maisto produkty
kokybe.

Instruktavimas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta be

95




klaidy.

3. Pritaikyti 3.1. Tema: Naudojimasis Instruktavimas. Nepatenkinamai:
technologines ir kalkuliacinémis kortelémis. Demonstravimas. | Uzduoties neatliko, j
kalkuliacines 3.1.1. UZduotys: Praktiniy klausimus neatsaké
korteles uzkandziy, e Paskaiciuoti reikiamg | uzduodiy arba neatvyko.
patiekaly ir gérimy produkty kiekj atlikimas. Patenkinamai:
gamybai. pasirinktam patiekalui UZduotis atlikta ne
pagaminti ir panaudoti | Steb¢jimas, visai, su klaidomis,
informacines analiz¢ ir atsakant j papildomai
technologijas produkty | vertinimas. pateiktus klausimus
kiekiui paskaiciuoti; klystama.
e PaaiSkinti Gerai-:
kalkuliacin_iq korteliy Uzduotis atlikta ne
sudary_r_‘no o visai, | papildomai
naudojimo principus. pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
Uzduotis atlikta be
klaidy.
4. Paruosti 4.1. Tema. Produkty ir Demonstravimas. | Nepatenkinamai;

produktus ir
zaliavas maisto
gaminimui.

zaliavy paruos$imas maisto
gaminimui.
4.1.1. Uzduotys:

e Pagal nurodyta
uzduot] paruosti
maisto gaminimui
produktus ir zaliavas;

e Pagal nurodyta
uzduotj pjaustyti
pateiktas darZzoves
Jvairiais budais ir
juos apibidinti,
jvardijant paskirt;.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebé¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

UzZduotis atlikta ir be
klaidy.

5. Demonstruoti
terminj maisto

produkty gaminima.

5.1. Tema. Maisto
gaminimas jvairiais $iluminio
paruos$imo biidais.

5.1.1. Uzduotys:

e Parinkti nurodytam
patiekalui pagaminti
atitinkamu $iluminiu
budu skirta
inventoriy;

e Nurodytu Siluminiu
budu paruosti
pasirinktus
pusgaminius pagal

Nepatenkinamai;
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visal, su klaidomis,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
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jiems keliamus
technologinius
reikalavimus ir
apibudinti procesg.

pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta be
klaidy.

6. Pagaminti jvairiy
maitinimo grupiy
patiekalus ir
gérimus.

6.1. Tema. Saltieji patickalai
ir uzkandziai. Jy asortimentas
ir gaminimas.

6.1.1. Uzduotys:
e Pagaminti nurodyta
Saltaji patiekalg ar
uzkandj;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

6.2. Tema. Sriubos. Jy
asortimentas ir gaminimas.

6.2.1. Uzduotys:
e Pagaminti nurodyta
sriuba;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

6.3. Tema. Padazai. Jy
asortimentas ir gaminimas.

6.3.1. Uzduotys:
e Pagaminti nurodyta
padaza;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptiirg ir
gamybos
technologija.

6.4. Tema. Karstieji
uzkandziai. Jy asortimentas ir
gaminimas.

6.4.1. Uzduotys:
e Pagaminti nurodyta
karstaji uzkandyj;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

6.5. Tema. Karstieji Zuvies
patiekalai. Jy asortimentas ir
gaminimas.

6.5.1. UZduotys:

e Pagaminti nurodyta
karstajj zuvies

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsake
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Per tam skirtg laika
uzduotis atlikta ne
visai ir netvarkingai,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Per tam skirtg laikg
uzduotis atlikta ne
visai, | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Per tam skirtg laika
uzduotis atlikta laiku
ir visiskai, be klaidy.
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patiekala;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

6.6. Tema. Karstieji mésos ir
paukstienos patiekalai. Jy
asortimentas ir gaminimas.
6.6.1. UZduotys:

e Pagaminti nurodyta
karstajj mésos
patiekalg;

e Pagaminti nurodyta
paukstienos patiekalg;

e Pristatyti gaminamo
gaminio recepturg ir
gamybos
technologija.

6.7. Tema. Darzoviy
patiekalai ir garnyrai. Jy
asortimentas ir gaminimas.

6.7.1. UZduotys:
e Pagaminti nurodyta
darzoviy patiekalg ir
garnyra,

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptiirg ir
gamybos
technologija.

6.8. Tema. KiauSiniy,
varskes, kruopy, milty ir
makarony patiekalai. Jy
asortimentas ir gaminimas.
6.8.1. UZduotys:

e Pagaminti nurodyta
kiau$iniy, varskeés,
kruopy, milty ar
makarony patiekala;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

6.9. Tema. Saldieji patiekalai
ir gérimai. Jy asortimentas ir
gaminimas.

6.9.1. Uzduotys:
e Pagaminti nurodyta
saldyjj patiekala,
gerima;

e Pristatyti gaminamo
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gaminio receptiirg ir
gamybos
technologija.
6.10. Tema. Konditerijos
gaminiai. Jy asortimentas ir
gaminimas.
6.10.1. UZduotys:

e Pagaminti nurodyta
konditerijos gaminj;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptiirg ir
gamybos
technologija.

6.11. Tema. Baro patiekalai
ir uzkandziai. Jy asortimentas
ir gaminimas.

6.11.1. UZduotys:

e Pagaminti nurodyta
baro patiekalg ar
uzkandj;

e Pristatyti gaminamo
gaminio receptirg ir
gamybos
technologija.

7. Savarankiskai
pagaminti jvairiy
maitinimo grupiy
patiekalus.

6.1. Tema. Savarankiskas
darbas: pagaminti jvairiy
maitinimo grupiy patiekalus.

6.1.1. UZzduotys:
e Pagal nurodyta
technologing kortele

parinkti Zaliavas
Saltam patiekalui ir jj
pagaminti;

e Pagal nurodyty
technologing kortele
parinkti Zaliavas
karStam uzkandziui ir
Jji pagaminti,

e Pagal nurodyta
technologing kortele
parinkti Zaliavas
karStam meésos ar
paaukstienos
patiekalui ir jj
pagaminti;

e Pagal nurodyta
technologing kortelg
parinkti Zaliavas
saldziam patiekalui ir
Jji pagaminti.

Konsultacijos.

Savarankiskas
darbas.

Savarankisko
darbo analizé ir

(jsi)vertinimas.

Aptarimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, i
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta su
klaidomis, ne visi
patiekalai pagaminti
laikantis
technologijos.
Aptariant darbg ir
atsakant j pateiktus
klausimus, klydo.
Gerai:

Uzduotis atlikta su
neesminiais
netikslumais,
patiekalai pagaminti
laikantis
technologijos.
Aptariant darba,
nei$samiai atsakyta |
pateiktus klausimus.
Puikiai:

Uzduotis atlikta,
patiekalai pagaminti
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laikantis
technologijos.
Aptariant darba,
pateikta iSsami
savianalize ir
jsivertinimas.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skaic¢ius (dirbant su profesijos mokytoju)....164
Konsultacijoms skirty valandy skaiCius...........ccceeveiieeieniiienieniieiiecieeenn 6
Mokinio savarankisko darbo valandy skaiCius............ccccvvveiiiiiiiinennnnnn,
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skai€ius............cccccecvevvennennene. 6

Materialieji
iStekliai

Mokymo(si) medziaga:
e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos
aprasas;
e Literatiira;
e Dalijamoji medZziaga, skaidrés, filmai;
e Testai, praktinés uzduotys.

Mokymo(si) priemonés:
e Mokomoji virtuvé su jranga, darbo priemonémis (15 darbo viety);
e Teorinio mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

1. Aukstasis i$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
Ziniy Kursai.

3. Igyta vir¢jo kvalifikacija mokymo centruose arba turi bent 1 mety viréjo
darbo patirt] maitinimo jmonése.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys
atitinkama kvalifikacijg ar baige tos srities kursus.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

Grazina Rauckiené

3.2.2. Modulio ,,UZsienio sve¢iy mitybos jprociai ir aptarnavimas“ aprasas

Modulio UZsienio sveciy mitybos jprociai ir aptarnavimas
pavadinimas
Modulio kodas 4101308
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 3
Reikalingas -
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Sveikatos tausojimas ir darbo sauga;
kompetencijos 3. Bendravimas;
4. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui,
5. Pareigingumas;
6. Iniciatyvumas ir verslumas;
7. Problemy sprendimas;
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8. Komandinis darbas.

Modulio
mokymosi
rezultatai
(iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas turinys,
reikalingas rezultatams
pasiekti

Rekomenduoja
mos mokymosi
formos ir
metodai

Mokymosi pasiekimy
jvertinimo Kriterijai

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti 1.1. Tema. Uzsienio sveciy Literatiiros Nepatenkinamai:
uzsienio sveéiy mitybos jprociai. analize. UZduoties neatliko, |
mitybos jprocius, 1.1.1. Uzduotis: Diskusija. klausimus neatsake
aptarnavimo e Paaiskinti ir jvardinti | SavarankiSkas arba neatvyko.
ypatumus. veiksnius, kuriy darbas. Patenkinamai:
pasekoje susiformavo | Darbas Ne visai atsakyta ]
jvairiy Saliy virtuvés. | grupémis. pateiktus klausimus.
1.1.2. Uzduotis: Atsakant j papildomus
e Paaiskinti uzsienio klausimus klystama.
svediy aptarnavimo Gerai:
ypatumus. Ne visai atsakyta |
pateiktus klausimus.
I papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
[Ssamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.
2. Apibudinti 2.1. Tema. [vairiy Saliy Literattiros Nepatenkinamai:
jvairiy Saliy virtuves, sveciy analize. UZduoties neatliko, |
virtuviy ypatumus | aptarnavimas, atsizvelgiantj | AiSkinamasis klausimus neatsaké

ir sveciy
aptarnavima,
atsizvelgiant | jy
Saliy paprocius ir
tradicijas.

jy Saliy paprocius ir tradicijas.
2.1.1. Uzduotys:

e Apibudinti latviy, esty
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

e Apibudinti angly ir
Skoty virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.

e Apibudinti austry,
vokieéiy virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.

e Apibidinti pranciizy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

pasakojimas.
Demonstravimas
Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas.

arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atlikta
uzduotis.

Atsakant | papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis.

I papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta.
ISsamiai atsakyta j
pateiktus klausimus.
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Apibudinti belgy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti olandy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti
Skandinavijos Saliy
(Danijos, Norvegijos,
Suomijos, Svedijos)
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti italy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibidinti ispany
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibiidinti portugaly
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti lenky
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti ¢eky
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti vengry ir
rumuny Virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.
Apibidinti albany
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti graiky
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti gruziny
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibudinti Piety slavy
Saliy (Serbijos,
Slovénijos, Bosnijos,
Chorvatijos) virtuves,
aptarnavimo
ypatumus.
Apibidinti bulgary
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
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Apibidinti ukrainie¢iy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti rusy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibidinti kanadieciy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti JAV
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti
meksikieciy virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.

Apibidinti Piety
Amerikos $aliy (Cilés,
Brazilijos, Argentinos
ir kt.) virtuves,
aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti kubieciy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibidinti australy
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibidinti Afrikos
Saliy virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti Artimyjy
Ryty Saliy (Turkijos,
Sirijos, Jordanijos,
Libano, Saudo
Arabijos) virtuves,
aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti Izraelio
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.

Apibudinti
Viduriniyjy Ryty Saliy
(Irano ir kt.) virtuve,
aptarnavimo
ypatumus.

Apibidinti indy
virtuve, aptarnavimo
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ypatumus.
Apibudinti Pietry¢iy
Azijos Saliy
(Tailando, Laoso,
Vietnamo ir kt.)
virtuve, aptarnavimo
ypatumus.
Apibidinti kiny,
japony, koréjieciy
virtuves, aptarnavimo
ypatumus.

Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

1. Saugiai dirbti
gaminant patiekalus

1.1. Tema. Darby saugos ir
higienos reikalavimai

Demonstravimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, }

ir gérimus gaminant patiekalus ir Praktiniy klausimus neatsaké
gérimus. uzduociy arba neatvyko.
1.1.1. Uzduotis: atlikimas. Patenkinamai:
Gaminti patiekalus ir Uzduotis atlikta ne
gérimus, laikantis darby Stebéjimas, visai, atsakant |
saugos ir higienos taisykliy. | analizé ir papildomus klausimus
vertinimas. Klystama.
Gerai:
Ne visai atlikta
uzduotis,  papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.
Puikiai:
Uzduotis atlikta,
tiksliai laikantis darby
saugos ir higienos
reikalavimy.
2. Sudaryti 2.1. Tema. Valgiarascio Nepatenkinamai:
valgiarast] jvairiy sudarymas jvairiy Saliy Praktiniy UZzduoties neatliko, j
Saliy sveciams. sveciams. uzduociy klausimus neatsake
2.1.1. Uzduotys: atlikimas. arba neatvyko.
e Sudaryti pusryCiy Patenkinamai:
valgiara$tj nurodytos | Stebéjimas, Uzduotis atlikta ne
Salies sveciams. analize ir visai, atsakant |
o vertinimas. papildomus klausimus

Sudaryti priespieciy
valgiarast] nurodytos
Salies sveciams.
Sudaryti piety
valgiarast] nurodytos
Salies sveciams.
Sudaryti vakarienés
valgiarast] nurodytos
Salies svecCiams.

Klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Uzduotis atlikta.

3. Pagaminti ir
patiekti jvairiy Saliy

3.1. Tema: Jvairiy Saliy
patiekaly gaminimas ir

Instruktavimas.
Demonstravimas.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
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patiekalus, gérimus.

patiekimas.
3.1.1. Uzduotis:

Pagaminti jvairiy
Saliy (Italijos,
Pranciizijos,
Japonijos ir kt.)
patiekalus ar gérimus
pagal nurodytas
recepturas;
Pristatyti gaminamy
gaminiy receptiirg ir
gamybos
technologija.
Patiekti pagamintg
patiekalg ar gérima.
Pagal duota uzduotj
(uzduotys — jvairiy
Saliy patiekaly ar
gérimy patiekimas)
parinkti stalo
serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti stalg
patiekalui ar gérimui
patiekti.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
Uzduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant | papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta be
klaidy.

7. Savarankiskai
pagaminti, kurios
nors Salies
nacionalinj
patiekalg ar gérima
ir j] patiekti sveciui.

6.1. Tema. Savarankiskas
darbas: pagaminti kurios nors
Salies nacionalinj patiekalg ar
gérimy ir j patiekti sveciui.
6.1.1. UZzduotys:

Pagal nurodyta
technologing kortele
parinkti Zaliavas
patiekalui ar gérimui
ir j1 pagaminti;
Parinkti stalo
serviravimo
inventoriy ir
paserviruoti stalg
pagamintam
patiekalui ar gérimui
patiekti.

Patiekalg pristatyti
sveciui ir jj patiekti.

Konsultacijos.

Savarankiskas
darbas.

Savarankisko
darbo analizé ir

(ist)vertinimas.

Aptarimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, }
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visal, su klaidomis,
atsakant j papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

UzZduotis atlikta be
klaidy.

Mokymosi valandy | Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)......52

paskirstymas Konsultacijoms skirty valandy SKaiCius............ceeveereeivereseeneereseeseeeeenns 7
Mokinio savarankisko darbo valandy skaiCius............ccceevverienririeninnniene 16
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius...............cccoovevveiiinennne. 6

Materialieji Mokymo(si) medziaga:

iStekliai e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos
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aprasas;
e [ iteratiira;
e Dalijamoji medziaga, skaidres, filmai;
e Testai, praktinés uzduotys.

Mokymo(si) priemonés:
e Mokomasis restoranas su jranga, darbo priemonémis;
e Mokomoji virtuvé su jranga, darbo priemonémis (15 darbo viety);
e Teorinio mokymo klas¢ su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.

Mokytoju
kvalifikacija

Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

1. Aukstasis i$silavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
ziniy kursai.

3. Igyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavéjo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

4. Igyta vir¢jo kvalifikacija mokymo centruose arba turi bent 1 mety vir¢j
darbo patirt] maitinimo jmonése.

Atskiras modulio dalis gali déstyti profesijos mokytojai, turintys
atitinkama kvalifikacija ar baige tos srities kursus.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.

Mokytojas, baiggs IT krypties studijy programa.

o

Modulio rengéjai

Grazina Rauckiené

3.2.3. Modulio ,,Elgesys prie stalo*“ apraSas

Modulio Elgesys prie stalo
pavadinimas
Modulio kodas 4101309
LTKS lygis I\
Apimtis kreditais 3
Reikalingas -
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje ugdomos | 1. Tvarkingumas, geros higienos praktikos taisykliy laikymasis;
bendrosios 2. Bendravimas;
kompetencijos 3. Démesingumas maitinimo jmonés sveciui;
4. Pareigingumas;
5. Iniciatyvumas;
6. Problemy sprendimas;
7. Profesinés etikos ir estetikos suvokimas.
Modulio Rekomenduojamas turinys, | Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
mokymosi reikalingas rezultatams mos mokymosi | jvertinimo Kriterijai
rezultatai pasiekti formos ir
(iSskaidyta metodai
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Supazindinti su
stalo kulturos raida

1.1. Tema. Stalo kulttros
istorija.

Literaturos
analizé.

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, j
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nuo seniausiy laiky

1.1.1. Uzduotis:

Diskusija.

klausimus neatsaké

iki $iy dieny. e Supazindinti su Savarankiskas arba neatvyko.
elgesio prie stalo darbas. Patenkinamai:
istorija jvairiose Darbas Ne visai atsakyta j
Salyse. grupémis. pateiktus klausimus.

e PaaiSkinti ir jvardinti Atsakant | papildomus
jvairius veiksnius, klausimus klystama.
kuriy pasekoje Gerai:
susiformavo Ne visai atsakyta j
dabartinés elgesio prie pateiktus klausimus.
stalo taisyklés. I papildomus klausimus

atsakyta teisingai.

Puikiai:

ISsamiai atsakyta |

pateiktus klausimus.
2. Apibudinti elgesj | 2.1. Tema. Elgesys prie stalo. | Pazintinis Nepatenkinamai:
prie stalo. 2.1.1. Uzduotys: vizitas ] Uzduoties neatliko, |

e Po apsilankymo maitinimo klausimus neatsake
maitinimo jmongje Jstaiga. arba neatvyko.
(restorane, kavinéje, Situacijos Patenkinamai:
bare ir kt.) parasyti analizé. Ne visai atlikta
refleksijg, kurioje buty | Literaturos uzduotis.
apibudinta kaip valgo | analizé. Atsakant ] papildomus
lankytojai jvairius AiSkinamasis klausimus klystama.
valgius, geria pasakojimas. Gerai:
gérimus, ar laikosi Demonstravimas | Ne visai atlikta
elgesio taisykliy, Diskusija. uzduotis.
valgymo etiketo. Individualus I papildomus klausimus

e Paaiskinti valgiy ir uzduociy atsakyta teisingai.
gérimy atlikimas. Puikiai:

valgymo/gérimo
eiliSkuma, jvairiy
maisto grupiy
patiekimo ypatumus.
Paaiskinti, kokiy
taisykliy laikydamiesi
sédameés prie stalo.
Apibudinti ir
pademonstruoti kiino,
ranky laikysena prie
stalo.

Apibidinti higieninés
servetéles naudojima,
kaip elgtis jai nukritus
ant grindy.
Apibudinti ir
pademonstruoti stalo
jrankiy naudojimag
valgant, kaip elgtis
jiems nukritus ant

Uzduotis atlikta.
[Ssamiai atsakyta j
pateiktus klausimus.
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grindy.

Paaiskinti:

- kada pradedame
valgyti, jei valgai
prie stalo ne
vienas;

- kaip elgtis
valgant;

- ar bitina viska
suvalgyti.

Paaiskinti ir

pademonstruoti

situacijg kaip elgtis,
kai apibarstome ar

apipilame staltiesg,
sutepame kaimyna.

Apibudinti ir

pademonstruoti

jvairios paskirties
tauriy (Sampano,
raudonojo ir baltojo
vyno, konjako, likerio
ir kt.) su jpiltais
gérimais laikyma
rankoje.

Paaiskinti, kaip

elgiamasi tosto metu.

Paaiskinti asmeniniy

daikty (piniginiy,

rankiniy ir kt.) vietg
valgant prie stalo.

Apibidinti veiksmus,

kuriy reikia vengti

prie stalo (Cepséjimas,
kalbéjimas mobiliuoju
telefonu,

Kramtomosios gumos

kramtymas,

kuzdéjimasis su
kaimynu ir Kiti).

Apibidinti svecio

elgesi su

patarnaujanciu
personalu
aptarnavimo metu.

Apibudinti svecio

elgesj prie stalo

kviestiniy piety metu,
prie Svedisko stalo,
furSeto metu.
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3. Apibudinti
ivairiy patiekaly,
darzoviy,
konditerijos
gaminiy, vaisiy ir
uogy valgymo bei
Jvairiy gérimy
gérimo taisykles.

3.1. Tema. [vairiy patiekaly,
darZoviy, konditerijos
gaminiy, vaisiy ir uogy
valgymo bei jvairiy gérimy
gérimo taisyklés.

3.1.1. UzZduotys:

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
duonos valgymo
prie stalo
reikalavimus.

e Apibadinti ir
pademonstruoti
kiausinio
(minkstai ir kietai
virto),
kiauSinienés
valgyma prie
stalo.

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
Jvairiy sumustiniy
valgymo
reikalavimus.

e Apibidinti jvairiy
fermentiniy ir kity
rusiy siiriy
valgymo
subtilybes.

e Apibudinti Zuvies
(su kaulu ir be)
valgyma.

e Paaiskinti omary,
langusty valgymo
subtilybes.

e Apibudinti
kreveciy, ikry,
veéziy, kraby,
sraigiy, austriy,
midijy valgymo
ypatumus.

e Apibudinti sriuby
valgymo
ypatumus.

e Paaiskinti
paukstienos (file,
sparneliy,
Slauneliy, putpeliy
ir kt.) valgymo
prie stalo

Literaturos
analizé.
Aiskinamasis
pasakojimas.
Demonstravimas
Diskusija.
Individualus
uzduociy
atlikimas

Nepatenkinamai:
Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:

Ne visai atlikta
uzduotis.

Atsakant | papildomus
klausimus klystama.
Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis.

I papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta.
ISsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus.
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ypatumus.
Paaiskinti kaip
valgomi jvairiis
mésos patiekalai
(kepsniai,
desrelés, kumpis,
Sonkauliukai,
Saslykai ir kt.).
Paaiskinti ir
pademonstruoti
spageciy valgymo
ypatumus.
Paaiskinti ir
pademonstruoti
fondiu valgymo
ypatumus.
Apibudinti torty,
pyragaiciy,
bandeliy ir kity
konditerijos
gaminiy valgymo
reikalavimus.
Paaiskinti
kompoto valgymo
ar gérimo
ypatumus.
Apibudinti
alyvuogiy,
artiSoko,
dumpliinés,
Sparagy, avokady,
kukuriizo
burbuolés ir kity
darZoviy valgymo
ypatumus.
Paaiskinti kiviy,
meliony, arbiizy,
ananasy, mangy,
papajy, persiku,
abrikosy, slyvy,
persimony,
granaty, banany,
vynuogiy, obuoliy,
kriausiy valgymo
ypatumus.
Apibidinti
citrusiniy vaisiy
valgymo
ypatumus.
Paaiskinti kaip
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valgomi
rambutanai, figos,
karambulos,
rieSutai, kaStonai.

e Apibidinti kaip
valgomos jvairios
uogos.

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
kaip valgomi
Jvairiy tauty
nacionaliniai
valgiai (susi ir kt.).

e Apibudinti ir
pademonstruoti
arbatos, patiektos
jvairiuose induose
(pialose ir kt.),
gérimo ypatumus.

e Apibadinti ir
pademonstruoti
jvairiy kavy
gerimo
reikalavimus.

e Paaiskinti ir
pademonstruoti
kaip geriami
gaivieji gérimai,
alus, vynai,
Sampanas, stiprieji
gérimai, kokteiliai.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Laikytis elgesio
prie stalo taisykliy.

1.1. Tema. Elgesio taisykliy
laikymasis prie stalo.
1.1.1. Uzduotys:

e Apsilankyti
maitinimo jmoneéje
arba mokomajame
restorane ir atlikti
nurodytas uzduotis
laikantis elgesio
taisykliy prie stalo.

1.1.2. UZduotys:

e Spresti konfliktines ir
Kitas situacijas
(nurodytas uzduotyje)
valgant prie stalo.

Instruktavimas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visai, atsakant |
papildomus klausimus
Klystama.

Gerai:

Ne visai atlikta
uzduotis, ] papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Uzduotis atlikta.

2. Pagal atitinkamus

2.1. Tema: Jvairiy patiekaly,

Instruktavimas.

Nepatenkinamai:
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reikalavimus valgyti
jvairius patiekalus,
darzoves,
konditerijos
gaminius, vaisius ir
uogas bei gerti
gérimus.

darzoviy, konditerijos
gaminiy, vaisiy ir uogy
valgymas bei gérimy
gérimas.

2.1.1. Uzduotis:

e Pagal nurodyta
uzduotj
pademonstruoti
jvairiy patiekaly
valgyma laikantis ty
patiekaly valgymo
reikalavimy.

e Pagal nurodyta
uzduotj
pademonstruoti
jvairiy darzoviy
valgyma.

e Pagal nurodyta
uzduotj
pademonstruoti
konditerijos gaminiy
valgyma.

e Pagal nurodyta
uzduot]
pademonstruoti vaisiy
ir uogy valgyma.

e Pagal nurodyta
uzduot]
pademonstruoti kaip
geriama arbata, kava.

e Pagal nurodyta
uzduotj
pademonstruoti kaip
geriami gaivieji
gérimai.

e Pagal nurodyta
uzduotj
pademonstruoti kaip
geriami alkoholiniai
gérimai.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Uzduoties neatliko, |
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant | papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.

Gerai:

UzZduotis atlikta ne
visai, | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Uzduotis atlikta be
klaidy.

7. Savarankiskai,
laikantis stalo
etiketo reikalavimy,
valgyti patiektus
patiekalus, gerti
gérimus.

6.1. Tema. Savarankiskas
darbas: laikantis stalo etiketo
reikalavimy valgyti patiektus
patiekalus, gerti gérimus.
6.1.1. Uzduotys:

e Pagal nurodyta
uzduot;j laikantis stalo
etiketo reikalavimy
valgyti patiektus
patiekalus, gerti

Konsultacijos.

Savarankiskas
darbas.

Savarankisko
darbo analizé ir

(jsi)vertinimas.

Aptarimas.

Nepatenkinamai:
UZzduoties neatliko, ]
klausimus neatsaké
arba neatvyko.
Patenkinamai:
UzZduotis atlikta ne
visai, su klaidomis,
atsakant | papildomai
pateiktus klausimus
Klystama.
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gérimus. Gerai:

Uzduotis atlikta ne
visai, ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

UZzduotis atlikta be
klaidy.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)......52

Konsultacijoms skirty valandy skaiCius............cceeeveerieeiiienieeciienieeieeeee 7
Mokinio savarankisko darbo valandy skaiCius............cccevvviviiiiiiiieiniinnns 16
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius............cccccecevvennennee. 6

Materialieji Mokymo(si) medzZiaga:
iStekliai e Modulinés padavéjo ir barmeno profesinio mokymo programos
aprasas;
e Literatiira;
e Dalijamoji medZziaga, skaidrés, filmai;
e Testai, praktinés uzduotys.
Mokymo(si) priemonés:
e Mokomasis restoranas su jranga, darbo priemonémis;
e Teorinio mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti.
Mokytoju Profesijos mokytojas, atitinkantis Siuos reikalavimus:
kvalifikacija 1. Aukstasis iSsilavinimas, profesijos mokytojo kvalifikacija.

2. Igyta pedagogo kvalifikacija arba baigti pedagoginiy ir psichologiniy
ziniy kursai.

3. Jgyta padavéjo ir barmeno kvalifikacija mokymo centruose arba turi
bent 1 mety padavejo ir barmeno darbo patirt] maitinimo jmonése.

Uzsienio kalbos mokytojas / profesijos mokytojas.
Mokytojas, baiges IT krypties studijy programa.

Modulio rengéjai

QGrazina Rauckiené
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