“l':.’
1

T B

Kuriame Lietuvos ateitj %! | “%%

il

\

il

KVALIFIKACIJU IR PROFESINIO MOKYMO PLETROS CENTRAS

KONDITERIO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

Programos valstybinis kodas: M43101301, M44101301
Suteikiama kvalifikacija: konditeris

Europos mokymosi visg gyvenima kvalifikacijy lygis: IV
Lietuvos kvalifikacijy lygis: IV

Programos trukmé: 1,5 mety

Programos apimtis kreditais: 90 kredity

Biitinas minimalus i8silavinimas: -1gytas pagrindinis i8silavinimas ir mokymasis vidurinio
ugdymo programoje

arba
-baigta vidurinio ugdymo programa

Reikalavimai asmens pasirengimui mokytis:

Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy, turizmo, sporto bei poilsio sektorinio profesinio komiteto
sprendimas: aprobuoti konditerio moduling profesinio mokymo programa.

SPK sprendimg jteisinancio elektroninio posédzio Nr. ST2-4,
jvykusio 2015 m. kovo 25 d. nutarimas

Vilnius, 2016



3.1.

3.1.1.
3.1.2.
3.1.3.
3.1.4.
3.1.5.
3.1.6.
3.1.7.

3.1.8.
3.1.9.
3.2.

3.2.1.
3.2.2.
3.2.3.

TURINYS

....................................................................................................................................... 3
Programos PASKITTIS. .......ueiuiiieiieieeie s ste et e e be e be e steeneanaesreeneeas 3
Programos STIUKLUTA..........ocviiiiiiiee s 5
Privalomyjy profesinio mokymo moduliy Sarasas..........ccccuvvveriieeniiiieiiiieesnineesnneesninnens 5

Pasirenkamyjy profesinio mokymo moduliy sgrasas (susijusiy su
KVAITFIKACT]A). ... ecvveveeie ettt sttt e e ste e e re et e s reesraenne s 7
Galima, kitais teisés aktais reglamentuoty kompetencijy igijimo, apimtis kreditais.....7
Modulin€s Programos TENEETAL.......uuuiirueriirieerieeesieessreessreessrreesssressnsressssreesseessseesanes 8
MOAUITY APTASAL...evviieiiieiee et sb e nre e 9
Privalomyjy profesinio mokymo moduliy apraSai..........cccevvveeiiieeiiiiieniiiiennieesnieesnneenns 9
Modulio ,,Jvadas j konditerio profesija® aprasas...........ccccvveriinienieiinienieneeeeseenns 9
Modulio ,,Zaliavy parinkimas bei jy paruogimas gamybai* aprasas................c.......... 13
Modulio ,,Konditeriniy pusgaminiy gamyba‘ aprasas...........cceeeereveerreeeueesieesneessnenns 22
Modulio ,,Miltinés konditerijos gaminiy gamyba‘ aprasas...........ccceeveerverrvesieerineennn 52
Modulio ,,Kreminés konditerijos gamyba‘® aprasas...........cccocveviriveriienininiienicieneees 89
Modulio ,,Cukrinés konditerijos ir papuo$imo elementy gamyba“ aprasas................. 115
Modulio ,,Sveikos mitybos ir mazo kaloringumo konditeriniy gaminiy gamyba“

APTASAS . ..vveeeuveeeereeeereeesrteeaisaeeassseeasseeasseeassseaassseaassaeasseeasseeasaeeasseeanreeeanaeeeanneeennreeean 138
Modulio ,,Duonos ir pyrago gaminiy gamyba® aprasas.............cceeeveerreerierireesereenneennn. 147
Modulio ,,Jvadas j darbo rinkg® aprasas...........cccccueeeeiiieeriiiieciie e 154
Pasirenkamyjy profesinio mokymo moduliy aprasai (susijusiy su kvalifikacija)......... 158
Modulio ,,Nacionaliniy konditeriniy gaminiy gamyba“ aprasas............c.cccrvvrerverennenns 158
Modulio ,,SakoGiy Gamyba™ APIagas...............cccccvveerrireereversessesssesesssesesssesesseneeesenens 167

Modulio ,,Vaikisky konditeriniy gaminiy gamyba‘ aprasas..........cccceeveevervieeeenennnnnn 172



IVADAS

Programos paskirtis

Programos tikslas — parengti kvalifikuotg konditerj, gebantj savarankiskai dirbti jvairiose
maitinimo jmonése, duonos ir pyrago gaminiy kepimo ir konditerijos jmonése, sudaryti tinkamas
mokymo ir mokymosi salygas, kurios uztikrinty kompetencijy, reikalingy skirtingiems konditerio
veiklos procesams atlikti, jgijima.

Programos paskirtis — suteikti besimokanciam asmeniui galimyb¢ savarankiskai
konstruoti savo kvalifikacijg, ja jgyjant ir tobulinant, sutrumpinti mokymosi laikg, jteisinti jau
turimas zinias ir kompetencijas, pratesti pradéta mokymasi po pertraukos kitoje profesinio mokymo
jstaigoje ar kitoje valstybéje. [vedamas moduliy pasirinkimas. Moduliai yra savaranki$ki, juose
integruojamos Vvisos numatytos jgyti kompetencijai reikalingos Zinios ir praktinis mokymas. Yra
galimybé pradéti mokyma ne tik mokslo mety pradzioje, bet derinti jj pagal poreikj. Kiekvieng
modulj gali atskirai baigti asmenys, nesimokantys programos, bet siekiantys jgyti atskiras, veiklai
atlikti reikalingas kompetencijas. Besimokanciajam sudaroma galimybé vadovautis lankstumo bei
prieinamumo principais, kuomet asmeniui, noriniam dirbti vienoje ar kitoje profesinés veiklos
srityje, pakanka turéti kelias kompetencijas ir néra butina jgyti visa kvalifikacija. Baiges atskirg
modulj, asmuo gauna jgyta kompetencijg patvirtinantj] pazyméjimg. Baigus modulj, vertinamos
zinios uz tam tikrg dalyka ir jgytus gebéjimus praktinio mokymo metu numatytai kompetencijai
igyti. Kompetencijoms jgyti numatytuose moduliuose pateikiamas mokymo turinys, skirtas parengti
asmen] veiklai, suteikti kvalifikacija, s¢kmingai baigus programa.

Programa parengta, remiantis konditerio rengimo standartu, bei sudaryta, atsizvelgiant j
darbdaviy pageidavimus ir reikalavimus Siuolaikiniam konditeriui, bei ja baigusiojo gebéjimu
prisitaikyti $ivolaikinémis ekonominémis salygomis.

Konditerio kvalifikacija jgijes asmuo gebés parinkti kokybiSkas Zaliavas, iSmanys
konditerijos gaminiy gaminimo technologinius procesus, naudos darbo priemones ir technologijas,
saugiai dirbs technologiniais jrengimais ir jrankiais, zinos ir taikys geros higienos praktikos
taisykles, vykdys darby saugos reikalavimus.

Konditeris atlieka pirminj maisto produkty ir zaliavy paruo$ima, maiso teslas konditerijos
gaminiams (mieling, mieling sluoksniuota, sluoksniuotg, kapota, plikyta, biskviting, trapia,
meduoling, baltymine, baltymine rieSuting, migdoline, vafliy, paprastg (laksting) teSlas), teSlas
duonos gaminiams, formuoja i§ teSlos pusgaminius, kepa duong ir duonos gaminius, kuriuos
apipavidalina. Konditeris gamina kremus, sirupus, glajus ir jdarus, atlieka glaisty ir glaziry,
misiniy, pagreitinanciy ir pagerinanc¢iy gamybos technologinius procesus, ruo$ima. Jis ne tik ruosia

ir kepa gaminius, bet ir juos puoSia bei patickia. Degustuodamas nustato gaminamy gaminiy



kokybe, pasalina trikumus. Naudojasi jvairiomis receptiromis, apskai¢iuoja gaminiui pagaminti
reikalingg produkty kiekj, nustato gaminiy ir pusgaminiy laikymo sglygas ir terminus. Darbuotojas
moka naudotis gamybos technologijy naujovémis: jmonés Saldymo ir kepimo jrengimais,
svarstyklémis, jvairia maisto ruo§imo technologine jranga, pusgaminiy ruo§imo jranga, pusgaminiy

ruoSimu konvejerio budu, gaminiy kokybés nustatymo prietaisais, maitinimo jmonés reikmenimis.

Privalomi programos mokymosi rezultatai

Baige mokymo programa, mokiniai gebés:
1. Parinkti zaliavas bei jas paruosti gamybai;
Maisyti teslas ir paruosti konditerinius pusgaminius;

Gaminti milting konditerija;

Gaminti cukring konditerijg ir papuoSimo elementus;

2

3

4. Gaminti kremine konditerijg;

5

6. Gaminti duonos ir pyrago gaminius;
5

Gaminti sveikos mitybos ir mazo kaloringumo konditerinius gaminius.

Pasirenkamieji programos mokymosi rezultatai

Papildomai mokiniai galés jgyti keleta iS Siy kompetencijy:
1. Gaminti nacionalinius konditerinius gaminius;
2. Gaminti Sakocius;

3. Gaminti vaikiskus konditerinius gaminius.

Programoje ugdomos bendrosios kompetencijos:
Bendravimo uzsienio kalba;

Skaitmeninio rastingumo;

Mokymosi ir problemy sprendimo;

Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
Iniciatyvumo ir verslumo;

Tvarios plétros palaikymo;

Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;

Komandinio darbo;
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Atkaklumo, darbstumo ir optimizmo;

10. Kritinio mastymo;



11. Profesinés etikos;

12. Asmeninio jvaizdzio kurimo.

1. PROGRAMOS STRUKTURA

1.1. PRIVALOMUJU PROFESINIO MOKYMO MODULIU SARASAS

Eil. | Modulio pavadinimas [Valstybin |[LTKS | Trukmeé Kompetencija (-0s),
nr. is kodas | lygis | (apimtis reikalinga (-0s) mokytis
kreditais) Siame modulyje

1. Jvadas j konditerio - - 5 Socialinio ir pilietinio
profesija sagmoningumo;

Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;

Mokymosi ir problemy
sprendimo;

Atkaklumo, darbStumo ir
optimizmo;

Tvarios plétros palaikymo;
Komandinio darbo;
Iniaciatyvumo ir verslumo;

Kritinio mastymo.
2. Zaliavy parinkimas bei | 4101330 | IV 6 Socialinio ir pilietinio
Jy paruoSimas gamybai sagmoningumo;
Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;
Mokymosi ir problemy
sprendimo;
Atkaklumo, darbstumo ir
optimizmo;

Tvarios plétros palaikymo;

Komandinio darbo;

Iniaciatyvumo ir verslumo;
Kritinio mgstymo.

3. Konditeriniy 4101331 | IV 10 Socialinio ir pilietinio
pusgaminiy gamyba sgmoningumo;

Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;
Mokymosi ir problemy
sprendimo;
Atkaklumo, darbstumo ir
optimizmo;

Tvarios plétros palaikymo;
Komandinio darbo;
Iniaciatyvumo ir verslumo;
Kritinio mastymo.

4. Miltinés konditerijos 4101332 | IV 10 Atkaklumo, darbstumo ir
gaminiy gamyba optimizmo;

Iniciatyvumo ir verslumo;
Komandinio darbo;




Bendravimo uZsienio kalba;
Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;

Skaitmeninio rastingumo;
Mokymosi ir problemy
sprendimo.

Kreminés konditerijos
gamyba

4101333

10

Profesinés etikos;
Iniciatyvumo ir verslumo;
Skaitmeninio rastingumo;
Asmeninio jvaizdzio kiirimo;
Bendravimo uzsienio kalba;
Tvarios plétros palaikymo;
Mokymosi ir problemy
sprendimo.

Cukrinés konditerijos ir
papuosimo elementy

gamyba

4101334

Tvarios plétros palaikymo;
Skaitmeninio rastingumo;
Iniciatyvumo ir verslumo;
Mokymosi ir problemy
sprendimo;

Profesinés etikos;
Komandinio darbo;
Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos.

Sveikos mitybos ir
mazo kaloringumo
konditeriniy gaminiy

gamyba

4101335

Mokymosi ir problemy
sprendimo;

Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;

Komandinio darbo;

Kritinio mastymo;
Socialinio ir pilietinio
sagmoningumo;

Iniciatyvumo ir verslumo.

Duonos ir pyrago
gaminiy gamyba

4072101

Mokymosi ir problemy
sprendimo;

Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;

Komandinio darbo;

Kritinio mastymo;
Socialinio ir pilietinio
sagmoningumo;

Iniciatyvumo ir verslumo.

Baigiamasis modulis
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Tvarios plétros palaikymo;
Iniciatyvumo ir verslumo;
Kritinio mastymo;
Mokymosi ir problemy
sprendimo;

Skaitmeninio rastingumo;
Sveikatos tausojimo ir darbo
saugos;

Komandinio darbo;
Profesinés etikos.




1.2. PASIRENKAMUJU PROFESINIO MOKYMO MODULIU SARASAS (susijusiy su
kvalifikacija)

Eil. Modulio pavadinimas Valstybi LTKS | Trukmé | Kompetencija (-0s),
nr. nis lygis |(apimtis | reikalinga (-0s) mokytis
kodas kreditais) | Siame modulyje
1. Nacionaliniy konditeriniy | 4101336 | IV 7 Atkaklumo, darbstumo ir
gaminiy gamyba optimizmo;

Komandinio darbo;
Profesinés etikos;
Bendravimo uzsienio
kalba;

Socialinio ir pilietinio
sgmoningumo;

Tvarios plétros palaikymo.

2. Sako¢iy gamyba 4072106 | IV 5 Atkaklumo, darb§tumo ir
optimizmo;

Sveikatos tausojimo ir
darbo saugos;
Komandinio darbo;
Skaitmeninio rastingumo;
Kritinio mastymo;
Iniciatyvumo ir verslumo.

3. VaikiSky konditeriniy 4101337 | IV 5 Mokymosi ir problemy
gaminiy gamyba sprendimo;

Atkaklumo, darbStumo ir
optimizmo;

Komandinio darbo;
Profesinés etikos;
Sveikatos tausojimo ir
darbo saugos;
Iniciatyvumo ir verslumo.

PaaiSkinimas: Asmenims, siekiantiems jgyti konditerio kvalifikacija, biitina jgyti visas privalomyjy
moduliy ir dviejy pasirenkamyjy moduliy kompetencijas, atitinkancias 12 kredity.

1.3. GALIMA, KITAIS TEISES AKTAIS REGLAMENTUOTU KOMPETENCIJU
IGIJIMO, APIMTIS KREDITAIS

Siekiant jgyti kvalifikacija, galima/privaloma (pabraukti) pasirinkti nesusijusiy su kvalifikacija
moduliy, kuriy bendra apimtis néra didesné nei 5 (skaicius) kreditai.

Igyjamos Sios, kitais teisés aktais reglamentuotos, kompetencijos:

1. Fizinio aktyvumo reguliavimas — 4 kreditai.

2. Saugus elgesys ekstremaliose situacijose. — 1 kreditas.
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3. MODULIU APRASAI

3.1. PRIVALOMUJU MODULIU APRASAI

3.1.1. Modulio ,,Jvadas j konditerio profesija“ aprasas

Modulio paskirtis: modulis skirtas stojantiesiems j visg programg ir siekiantiesiems jgyti visg
kvalifikacijg. Modulio realizavimas grindziamas konsultavimo metodika siekiant $iy pagrindiniy
tiksly:
e Supazindinti mokinius su bisima profesine veikla ir modulinio profesinio mokymo
specifika (ekonomikos ir verslo pagrindai, gamybos jmoniy darbo organizavimas, profesiné
etika, darbuotojy sauga ir sveikata, specialybés uzsienio (angly) kalba, darbo higiena);

e Supazindinti su neformaliai jgyty gebéjimy jvertinimo ir atitinkamy kompetencijy ar
moduliy jskaitymo procediiromis;
e Jvertinti asmens pasirengimg mokytis programos.

Modulio Ivadas j konditerio profesija
pavadinimas
Modulio kodas | -
LTKS lygis \
Apimtis 5 kreditai
kreditais
Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
ugdomos 2. Iniciatyvumo ir verslumo;
bendrosios 3. Kiritinio mastymo;
kompetencijos 4. Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
5. Profesinés etikos;
6. Bendravimo uzsienio kalba.
Modulio Turinys, reikalingas rezultatams pasiekti Mokymo ir | Mokymosi
mokymaosi mokymaosi | pasiekimy
rezultatai metodai jvertinimo
(iSskaidyta kriterijai
kompetencija) (slenkstiniai)
*

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti 1.1. Tema. Konditerio profesija, jos Pazintinis ISklausyta:
konditerio specifika ir galimybés darbo rinkoje. vizitas | Apibudinta
profesijg ir jos 1.1.1. UZduotys: konditerijos | konditerio
teikiamas e Po ckskursijos j konditerijos cechus, | cechus, profesija.
galimybes darbo | restoranus parasyti refleksija, kurioje restoranus. Ivardintos ir
pasaulyje. bty apibudinta: paaiSkintos
1) konditerio darbo specifika konditerijos | Pazintinis konditerio




ceche; vizitas | profesijos
2) konditerio profesijos samprata; kepykla. teikiamos
3) konditeriui reikalingos asmenybés galimybés darbo
savybés. pasaulyje.
e Po ekskursijos j kepykla parasyti
refleksija, kurioje biity apibudinta:
1) konditerio darbo specifika kepykloje;
2) konditeriui reikalingos asmenybés
savybes;
3) privataus verslo galimybés.
e Parasyti rasinj tema ,,Kodé¢l as
renkuosi konditerio profesijg“.
2. Apibudinti 2.1. Tema. Konditerio profesinés veiklos | Veiklos ISklausyta:
konditerio procesai ir funkcijos / uzdaviniai. procesy Apibudinta
profesing veiklg, | 2.1.1. UZduotis: steb¢jimas. konditerio veikla.
veiklos procesus e Aprasyti atskirus konditerio veiklos I8skirti veiklos
ir funkcijas / procesus ir funkcijas / uzdavinius, Situacijos procesai,
uzdavinius. kuriuos konditeris atlieka skirtingose analizé. jvardintos
darbo vietose. konditerio
Diskusija. funkcijos.
3. Paaiskinti 3.1. Tema. Darbuotojy saugos ir Situacijos Isklausyta:
pagrindinius sveikatos samprata. Pagrindinés sagvokos. | analizé. Paaiskinta
konditerio 3.1.1. Uzduotis: pagrindines
profesijos darbo ir | e Aptarti sgvoky — darbuotojas, Paskaita. darbuotojy
sveikatos saugos | darbdavys, padalinio vadovas, darbo saugos ir
reikalavimus. vieta, darbo aplinka, darbo sglygos, Diskusija. sveikatos sgvokos
kenksmingas veiksnys, profesiné liga, ir reikalavimai.
nelaimingas atsitikimas — reikSmes.
4. Paaiskinti 4.1. Tema. Konditerio mokymo Programos ISklausyta:
konditerio programos paskirtis ir struktira. analizé. Paaiskinta
programos 4.1.1. Uzduotis: programos
struktiirg. e Parasyti refleksija, kurioje baty Pokalbis. mokymosi eiga,
paaiskinta: mokymosi
—mokymosi programoje formos ir formos ir
metodai (kaip a§ mokysiuosi); metodai.
—mokymosi pasiekimy jvertinimo PaaiSkinta
kriterijai (ko a$ iSmoksiu, kokius mokymosi
gebéjimus jgysiu); pasiekimy
—mokymosi pasiekimy demonstravimo Jvertinimo
formos ir metodai (kaip as$ kriterijai.
pademonstruosiu tai, kg iSmokau); Ivardinta
—suformuluoti klausimus, kurie iskilo mokymaosi
raSant refleksija (ko as nesupratau ir dar pasiekimy
noréciau paklausti apie mokymasi demonstravimo
programoje). formos bei
metodai.
5. Ivardinti 5.1. Tema. Konditerio profesinés etikos | Veiklos ISklausyta:
konditerio principai. procesy Ivardinti
profesinés etikos | 5.1.1. Uzduotys: stebéjimas. konditerio
principus. e Aprasyti pagrindines etiketo taisykles profesinés etikos
konditerio darbe; Situacijos principai.
e Parasyti refleksija, kurioje biity analiz¢.
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paaiskinti konditerio profesinés etikos

principai. Diskusija.
6. Paaiskinti 6.1. Tema. Pagrindiniai konditerio geros | Veiklos ISklausyta:
pagrindinius higienos praktikos principai. procesy Paaiskinti
konditerio geros 6.1.1. UZduotis: stebéjimas. pagrindiniai
higienos praktikos | e Aprasyti pagrindinius konditerio konditerio geros
principus. specialybei, konkreciai darbo vietai Situacijos higienos
keliamus reikalavimus ir instrukcijas analizé. praktikos
sanitarijos bei asmens higienos principai.
kausimais. Diskusija.
7. Ugdyti sveikg | 7.1. Tema. Sveikos gyvensenos metodai | Veiklos ISklausyta:
gyvenseng kiino | kiino kultiiros pamokose. procesy Paaiskinti sveikos
kulttros 7.1.1. Uzduotis: stebéjimas. gyvensenos
pamokose. e Aprasyti sveikos gyvensenos metodai.
metodus. Situacijos
analizé.
Diskusija.
8. Gauti 8.1. Tema. Uzsienio kalbos mokymo Programos ISklausyta:
specialybés programos paskirtis. analizé. Apibudinta
uzsienio kalbos 8.1.1. Uzduotis: uzsienio
ziniy ir kalb&jimo | e Lavinti uZsienio kalbos Ziniy ir Pokalbis. specialybes
jgtdziy pagal kalbéjimo jgtdZius. kalbos mokymo
konditerio programos veikla.
profesija.
Psichomotoriniai mokymosi rezultatai
1. Demonstruoti 1.1. Tema. Konditerijos gaminiai. Praktiniy ISklausyta:
jau turimus, 1.1.1. UZduotys: uzduociy Pademonstruoti
neformaliuir/ar | e Pagaminti mégstamg ar pasirinkta atlikimas. jau turimi,
savaiminiu bidu | konditerijos gaminj; neformaliu ir / ar
igytus, konditerio | e Pristatyti gaminamo gaminio savaiminiu buidu
kvallflkaCIJal receptiirg ir gamybOS techno]ogij;}_ lgytl, konditerio
budingus kvalifikacijai
geb¢jimus. budingi
gebéjimai.
2. I(si)vertinti 2.1. Tema. Minimalas reikalavimai Praktiniy ISklausyta:
trikstamag pradedantiesiems mokytis programos. uzduociy Isivertintas
pasirengima, 2.1.1. Uzduotys: atlikimo demonstruojamy
kuris reikalingas | e Uzpildyti testa; steb¢jimas, gebéjimy lygis.
programos o Analizuoti gautus testo rezultatus; analiz¢ ir
mokymuisi. e Sudaryti programos individualaus vertinimas.
mokymao plano projekta.
Testavimas.
Materialieji Bendradarbiavimo sutartys su konditerijos cechais, restoranais ir
iStekliai kepyklomis.

Mokymo(si) medziaga:

e Modulinés konditerio profesinio mokymo programos aprasas;

e Testas ir praktinés uzduotys turimiems gebéjimams vertinti,

e Konditerio profesinio rengimo standartas;

e Praktinés uzduotys patikrinti neformaliu (formaliu) ir / ar savaiminiu
budu jgytus konditerio kvalifikacijai reikiamus jgiidZius.
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Mokymo(si) priemonés:
e Maisto gamybos laboratorija su jranga, jrankiais, vaizdinémis
priemonémis (10 darbo viety);
e Teorinio mokymo klasé su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti (20 darbo viety).

Kiti iStekliai:
Bendradarbiavimo sutartys su konditerijos cechais, restoranais ir kepyklomis.

Mokytoju
kvalifikacija

Modul;j vesti gali konditerijos, gamybos jmoniy darbo organizavimo, darbo
saugos ir sveikatos, kiino kulttiros, specialybés uzsienio kalbos, darbo
higienos profesijos mokytojas ar mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu
pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos $vietimo jstatymo pakeitimo
jstatymo 48 straipsnio ,, Teis¢ dirbti mokytoju* 2 ir 3 dalyse nustatytus
reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rita Siusiené;

2. Ona Pili¢iauskiené;
3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.

* Siitlomas jvadinio modulio jvertinimas — jskaityta | nejskaityta.
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3.1.2. Modulio ,,Zaliavy parinkimas bei jy paruo$imas gamybai apragas

Modulio Zaliavy parinkimas bei jy paruo§imas gamybai
pavadinimas
Modulio kodas 4101330
LTKS lygis v
Apimtis kreditais | 6 kreditai
Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Mokymosi ir problemy sprendimo;
ugdomos 2. Kritinio mastymo;
bendrosios 3. Komandinio darbo;
kompetencijos 4. Iniciatyvumo ir verslumo;

5. Skaitmeninio raStingumo;

6. Atkaklumo, darb§tumo ir optimizmo;

7. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduojamos | Mokymaosi pasiekimy
mokymosi turinys, reikalingas mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti ir metodai
(iSskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Jvardinti 1.1. Tema. Zaliavy Pokalbis. Patenkinamai:
pagrindines klasifikavimas. Per nurodyta laikg
konditerijos 1.1.1. UZduotis: Paskaita. nei$samiai atsakyta j

gaminiy ruoSimui
naudojamas
zaliavas.

e Suklasifikuoti

zaliavas. ,Minciy lietus®.
1.2. Tema. Zaliavy Testas.
parinkimas konditerijos
gaminiams paruosti.
1.2.1. UZduotys:

e Parinkti zaliavas
pagal paskirtj,
darby seka;

e Uzpildyti testa;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

1.3. Tema. Kepimo priedai.
1.3.1. Uzduotis:

e Jvardinti maisto
priedus, rasis,
savybes, laikymo
salygas.

1.4. Tema. Netradicinés
zaliavos, miSiniai (misinys
sausainiy gamybai).

pateiktus klausimus.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
jvardija kelias zaliavas ir
kepimo priedus, ne visai
7ino netradicines zaliavas,
misinius.

Gerai:

Zino zaliavas ir kepimo
priedus. Jvardija
netradicines Zaliavas,
misinius.

Puikiai:

Apibiidina Zaliavy
klasifikacijg. Parenka
zaliavas gaminiui paruosti.
Paaiskina maisto priedus,
rusis, savybes, laikymo
salygas. ISanalizuoja
netradicines zaliavas,
misinius.
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Desertinés pastos.
1.4.1. Uzduotis:

e Atrinkti
netradicines
zaliavas, jy
misinius.

2. Apibudinti 2.1. Tema. Zaliavy rasys, | Pokalbis. Patenkinamai:
zaliavy rasis ir savybés, laikymo salygos ir Zino kelias Zaliavy raiis,
savybes. realizavimo trukmé. Paskaita. savybes, ne visiskai zino
2.1.1. Uzduotis: laikymo salygas ir
e ISnagrinéti zaliavy | Demonstravimas. realizavimo trukme. Ne
rasis, savybes, visiSkai jvardija
laikymo sglygas ir | ,,MincCiy lietus®. aplinkosaugos
realizavimo reikalavimus.
trukmeg. Testas. I papildomus klausimus
neissamiai atsakoma,
2.2. Tema. Aplinkosaugos Klystama.
reikalavimai ir jy Gerai:
laikymasis gamybos metu. Zino zaliavy rasis,
2.2.1. Uzduotis: savybes, paaiSkina
e Jvardinti, kaip laikymo salygas ir
skirstomi realizavimo trukme.
aplinkosaugos I$skiria svarbiausius
reikalavimai. aplinkosaugos
reikalavimus.
Puikiai:
Apibidina zaliavy rasis,
savybes, laikymo salygas
ir realizavimo trukme.
Paaiskina aplinkosaugos
reikalavimus.
I pateiktus klausimus
atsakyta teisingai, be
klaidy.
3. vardinti 3.1. Tema. Maisto prekiy Pokalbis. Patenkinamai:
zaliavy kokybe. standartizacija. Per nurodyta laikg
3.1.1. Uzduotis: Paskaita. nei$samiai atsakyta j

Paaiskinti maisto prekiy
standartizacija, remiantis
Lietuvos standartu.

3.2. Tema. Zaliavy
kokybés nustatymo biuidai.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

pateiktus klausimus apie
maisto prekiy standartus,
ne visai zino kokybés
nustatymo bitidus.

Ne visiskai zino pakuotés
zenklinima, zaliavy

14




3.2.1. Uzduotis:

Sviezumo ir gedimo

e Jvardyti zaliavos Komandinis pozymius.
kokybés nustatymo | uzduociy Gerai:
badus (jusliniu ir sprendimas. Zino maisto prekiy
matavimo budu). standartus, yra neesminiy
Testas. klaidy nustatant kokybés
3.3. Tema. Pakuotés budus.
zenklinimas, zaliavy Optimaliai zino pakuotés
Sviezumo ir gedimo zenklinima, zaliavy
pozymiai, uzterStumas. Sviezumo ir gedimo
3.3.1. Uzduotis: pozymius.
e Apibudinti Puikiai:
pakuotés Paaiskina maisto prekiy
zenklinimo standartizacija, zaliavos
reikalavimus. kokybés nustatymo budus.
Jvardija zaliavos §viezumo
ir gedimo pozymius,
apibiidina pakuotés
zenklinimo reikalavimus.
Isaiskina standarty
reikalavimus.
4. Apibudinti 4.1. Tema. Zaliavy Pokalbis. Patenkinamai:
zaliavy pasitla. uzsakymas ir priémimas. Per nurodyta laikg jvardija
4.1.1. Uzduotis: Paskaita. zaliavy uzsakymo ir

e ISnagrinéti zaliavy
uzsakyma ir
priémima.

4.2. Tema. Asmeniniali
poreikiai ir galimybeés.
4.2.1. Uzduotys:

o UZpildyti testy;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus;

e Jvertinti
asmeninius
poreikius ir
galimybes.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis
uzduociy
sprendimas.
,Minciy lietus®.

Testas.

priémimo etapus, Zino
pagrindinius reikalavimus,
paaiSkina kai kurias
svarbiausias taisykles.
Glaustai pristato
asmeniniy poreikiy ir
galimybiy sgvokas.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Zino zaliavy uzsakymo ir
priémimo etapus, jvardija
ne visus pagrindinius
reikalavimus.

Trumpai pristatytos
asmeniniy poreikiy ir
galimybiy savokos.

I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibiidina Zaliavy
uzsakyma ir priémima.
Paaiskina asmeninius
poreikius ir galimybes. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
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5. Paaiskinti
ekologiniy
zaliavy svarbag.

5.1. Tema. Ekologiniy
zaliavy klasifikavimas,
savybés.

5.1.1. Uzduotys:

Paaiskinti
ekologiniy zaliavy
svarbg Zzmogaus
mityboje;

Jvardinti, kokiomis
savybémis pasizymi
ekologinés Zaliavos.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
,»Minciy lietus®.

Diskusija.

Individualus darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
nepakankamai gerai
atsako apie ekologiniy
zaliavy klasifikavima,
jvardija kelias savybes.
Neissamiai atsako j
papildomus klausimus,
Klysta, ne visai jvardija
zaliavy klasifikavima.
Gerai:

Zino ekologiniy Zaliavy
klasifikavima, savybes.
Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta |
Klausimus.

I papildomai pateiktus
Klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

ISsamiai ir sklandziai
apibudina ekologinius
produktus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.
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6. Aprasyti
jmong¢je
naudojamus
kokybés valdymo
procesus ir SVT
kontrolg.

6.1. Tema. Imong¢je
naudojami kokybés
valdymo procesai ir
SVT kontrolé.
6.1.1. Uzduotys:

e ApraSyti sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus
ruoSiant zaliavas;

e Apibudinti
sanitarinius
reikalavimus
zaliavy patalpoms.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis
uzduociy
sprendimas.

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai zino
sanitarijos ir asmens
higienos reikalavimus
ruosiant zaliavas.

Ne visiSkai jvardija
zaliavy laikymo salygas.
Paaiskina tik kai kuriuos
sanitarinius reikalavimus
zaliavy patalpoms.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama, ne
visiskai atsakoma.
Gerai:

Zino zaliavy paruo§imo
etapus pagal jmonéje
naudojamus kokybés
valdymo procesus.
Paaiskina patalpy paskirtj,
neissamiai atsako |
pateiktus klausimus.
Puikiai:

Paaiskina

sanitarijos ir asmens
higienos reikalavimus
ruo$iant zaliavas. Jvardija
kiauSiniy plovimo etapus.
Zino standarty
reikalavimus zaliavy
patalpoms, laiku ir be
klaidy i§samiai atsako }
pateiktus klausimus.

7. Apibudinti
visuomeninius
keitimosi
informacija
biidus
techninémis
informatikos
priemonémis.

7.1. Tema. Techninés
informatikos priemonés bei
metodai.

7.1.1. Uzduotys:

e ISmanyti tekstinio
redaktoriaus
funkcijas;

e Apibudinti
skaiciuoklés
taikymo galimybes
ir jy valdyma.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
iSmano tekstinio
redaktoriaus funkcijas.
Nepakankamai gerai
naudoja Office valdymo
jrankius, uzduotis atlicka
su klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

ISmano programy
valdymo priemones,
optimaliai pasirenka
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programas.
Puikiai:

Valdo Office programas,
derina jy veiksmus,
optimaliai ir tiksliai
atlicka uzduotis, parenka
alternatyvius veiksmus.

Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

1.Gebéti paruosti
zaliavas.

1.1. Tema. Zaliavy
panaudojimas
konditerijos
pusgaminiams ir
gaminiams paruosti.

1.1.1. UZduotys:

e Sugrupuoti zaliavas
ir jas
pademonstruoti;

e Paruosti zaliavas
pusgaminiy ir
konkretaus gaminio
gamybai.

1.2. Tema. Zaliavy
paruoS$imo
technologinis procesas.

1.2.1. Uzduotys:

e Atlikti zaliavy
paruo$imo
technologinj
procesa;

e Pristatyti zaliavy
paruo$imo
technologinj
procesa.

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé ir
vertinimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiSkai paruosia Zaliavas.
Darbg atlieka
netvarkingai. Nezymiis
netikslumai ruoSiant
zaliavas.

Gerai:

Zaliavas paruosia pagal
technologinj procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

Pademonstruoja zaliavos
paruosimo technologinj
procesa. Parenka jrankius,
inventoriy, mechaninius
jrengimus.
Pademonstruoja
gebéjimus ruoSiant
zaliavas.

2. Gebéti jvertinti
zaliavy kokybe
jusliniu badu.

2.1. Tema. Kokybeés
reikalavimai Zaliavoms.
2.1.1. Uzduotis:

e Nustatyti zaliavos
kokybe jusliniu
biidu (gaminio
iSvaizda, forma,
apipavidalinimas ir
t.t.).

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis
uzduociy
sprendimas.

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai nustato zaliavos
kokybe jusliniu budu.
Darbg atlieka
netvarkingai. Zaliavy
kokybe jusliSkai nustato
su klaidomis arba
nepabaigia praktinés
uzduoties.

Gerai:

Nustato zaliavy kokybe
jusliniu budu pagal
reikalavimus, yra
neesminiy klaidy. Zaliavy
kokybés nustatymas
jusliskai per nurodyta
laikg ne visai atliktas.
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Puikiai:

Ivertina zaliavos kokybe
jusliniu budu.
Pademonstruoja
gebéjimus nustatant
zaliavos kokybe jusliniu
biidu. Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be klaidy,

teisingai.
3. Gebeéti skaityti | 3.1. Tema. Zaliavy kickiy | Demonstravimas. Patenkinamai:
receptiiras. apskaiciavimas. Per nurodytg laika ne

3.1.1. Uzduotys:

e Apskaiciuoti
reikiama zaliavy
kieki naudojantis
informacinémis
technologijos
priemonémis;

e Pademonstruoti
zaliavy uzsakyma
Ir priémima.

3.2. Tema. Gaminiy
receptiiros ir technologinés
kortelés.

3.2.1. Uzduotys:

e Gebeti naudotis
gaminiy
receptiiromis ir
technologinémis
kortelémis;

e Pristatyti gaminiy
recepturas ir
technologines
korteles.

Situacijos analize ir
vertinimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Nedidelés apimties
uzduociy / pratimy

atlikimo stebéjimas.

visiSkai apskaiciuoja
reikiama zaliavy kiekj
naudojantis
informacinémis
technologijos
priemonémis. Sudaro
gaminiy recepturas ir
technologines korteles,
parengia sio darbo
pristatyma, taciau
neissamiai pristato.

Ne visai atlicka zaliavy
uzsakyma ir priémima.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
atsakoma neteisingai.
Gerai:

Yra neesminiy klaidy
apskaiciuojant zaliavy
kiekj, pildant gaminiy
receptiiras ir
technologines korteles,
uzsakant ir priimant
zaliavas. | pateiktus
klausimus atsako teisingai.
Puikiai:
Pademonstruoja zaliavy
apskai€iavimag
kompiuteriu, receptiry ir
technologiniy korteliy
pildyma, Zaliavy
uzsakyma ir priémima.
Pademonstruoja
gebéjimus naudotis
gaminiy receptiiromis ir
technologinémis
kortelémis.

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be klaidy.

4. Gebéti saugiai
dirbti

4.1. Tema. Mechaniniy
jrengimy ir jrankiy

Demonstravimas.
Situacijos analize ir

Patenkinamai:
Per nurodytg laika parenka
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technologiniais parinkimas. vertinimas. ir paruosia naudoti
jrengimais. 4.1.1. Uzduotys: mechaninius jrengimus, ne
e Parinkti Diskusija. visiskai zino jrengimy
mechaninius detales, jrankius.
jrengimus ir Individualus darbas. | Irengimus ir jrankius
jrankius technologiniam procesui
technologiniam Nedidelés apimties | atlikti parenka neteisingai,
procesui atlikti; uzduociy / pratimy | nei$samiai paaiskina
o Atlikti atlikimo stebéjimas. | jrengimy detaliy svarba.
technologines Gerai:
operacijas, [Smano mechaniniy
naudojant jrengimy valdyma,
mechaninius jrankius. Optimaliali
jrengimus ir parenka jrengimus ir
jrankius; jrankius technologiniam
e Pristatyti procesui atlikti.
technologines Puikiai:
operacijas, Pademonstruoja
naudojant technologines operacijas,
mechaninius paaiskina detaliy paskirtj,
jrengimus ir jrankiy reik§me ir paskirt].
jrankius. I pateiktus klausimus
atsakoma laiku, be klaidy.
5. Gebéti 5.1. Tema. Nar§ymas Paskaita. Patenkinamai:
apdoroti ziniatinklyje ir Nepakankamai gerai
tekstinius ir komunikavimas. Demonstravimas. naudoja Office programy
skaitinius 5.1.1. Uzduotis: valdymo jrankius, per
duomenis, e Surasti informacijg | Praktiniy uzduoCiy | nurodyta laikg uzduotis
pateikti juos apie zaliavas, jy atlikimas. atlieka su klaidomis arba
platinti. paruo§img gamybai, nepabaigia.
uzpildyti ir pateikti | Praktiniy uzduociy | Gerai:
internetines formas, | atlikimo stebéjimas, | ISmano programy
jrasyti tinklapius. analizé ir valdymo priemones,
vertinimas. optimaliai pasirenka
5.2. Tema. Pateikties programas, uzduotis
kiirimas pateik¢iy rengimo uzbaigia su trikumais, |
programa. papildomus klausimus
5.2.1. Uzduotys: atsako teisingai.
e Sukurti ir redaguoti Puikiai:
nedidelés apimties Puikiai valdo Office
pateikt] panaudojant programas, derina jy
teksta, lenteles, veiksmus, optimaliai ir
paveikslus, tiksliai atlieka uzduotis,
grafinius objektus, parenka alternatyvius
brézinius ir parengti veiksmus. | pateiktus
ja demonstruoti; klausimus atsako laiku, be
e Pristatyti sukurtg klaidy.
pateikt].
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)..120
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........ccocevveeviiiiiiiiniciiicnn, 10
paskirstymas Mokinio savarankisko darbo valandy skaiCius ...........cccoceervviiiriiennnnnn 30
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius...............cccoccveeeernen. 2
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Materialieji
iStekliai

Mokymos(si) priemonés:

Konditerijos pusgaminiy, maitinimo jmoniy jrengimy, maisto prekiy
asortimento ir kokybés, gamybos jmoniy darbo organizavimo apskaitos,
profesijos informaciniy technologijy, ekonomikos ir verslo pagrindy, darbo
higienos normos, konspektai, pratybos, uzduociy rinkiniai, natiiralios zaliavos,
dokumenty kopijos, blankai, techniniai pasai, metodiniai nurodymai, zenkly
rinkinys.

Mokytoju
kvalifikacija

Modulj vesti gali konditerijos, ekonomikos ir verslo pagrindy, maitinimo
jmoniy jrengimy, maisto prekiy asortimento ir kokybés, gamybos jmoniy darbo
organizavimo apskaitos, profesijos informaciniy technologijy, darbo higienos
profesijos mokytojas ar mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m.
kovo 17 d. Lietuvos Respublikos Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48
straipsnio ,,Teisé dirbti mokytoju“ 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio
rengéjai

1. Riita Siusieneé;

2. Ona Pili¢iauskiené;
3. Daiva Vidugirieng¢;
4. Zita Suminskiene.
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3.1.3. Modulio ,,Konditeriniy pusgaminiy gamyba* aprasas

Modulio pavadinimas

Konditeriniy pusgaminiy gamyba

Modulio kodas 4101331

LTKS lygis v

Apimtis kreditais 10 kredity

Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas

pasirengimas mokymuisi

Modulyje ugdomos
bendrosios
kompetencijos

. Komandinio darbo;

~NOoO Ok WN -

8. Kritinio mastymo.

. Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
. Mokymosi ir problemy sprendimo;

. Atkaklumo, darbStumo ir optimizmo;
. Tvarios plétros palaikymo;

. Iniaciatyvumo ir verslumo;

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas
turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Rekomenduoja
mos mokymosi
formos ir
metodai

Mokymosi pasiekimy
ivertinimo Kkriterijai

Kognityviniai mokymo

si rezultatai

1. Ivardinti konditerines
teslas.

1.1. Tema. Tesly

Klasifikacija (mielinés
ir nemielinés teslos) ir

tesly purikliai.
1.1.1. Uzduotys:

e Sugrupuoti teslas;
e Atpazinti puriklius

teSloms ruosti;
e Uzpildyti testa,

e Analizuoti gautus

testo rezultatus.

Pokalbis.

Paskaita.

Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
uzduociy

sprendimas.

,Minciy lietus®.

Demonstravimas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neissamiai atsako |
klausimus apie
mielines ir nemielines
teslas, ne visiskai
jsiminé kokybés
nustatymo buidus. Ne
visiskai atsako apie
tesly puriklius.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano tesly
klasifikavimg. Yra
neesminiy klaidy
nustatant tesly
puriklius.

I pateiktus papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Paaiskina tesly
klasifikacija (mieliné
ir nemieling teslos) ir
tesly puriklius.
Pademonstruoja tesly
puriklius ir apibiidina
ju panaudojimg.
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I pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.

2. Apibidinti mieling
tesla.

2.1. Tema. Mielinés teslos
paruosimas.
2.1.1. Uzduotys:

e Paaiskinti mielinés
teslos paruosimo
budus;

e Jvardinti mielinés
teslos formavima,

e Apibrézti mielinés
teslos kildinima;

e ISmanyti mielinés
teSlos kepima.

e Sudaryti mielinés
teslos paruosimo

Paskaita.

Darbas su
informacijos
Saltiniais.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Nedidelés
apimties uzduociy
/ pratimy atlikimo

Patenkinamai:

Ne visiSkai apibiidina
mielinés teslos
paruosimo biidus,
formavimo, kildinimo,
kepimo ir Kitus
mielinés teslos
technologinius
procesus. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama.
Gerai:

Optimaliai iSmano
mielinés teslos
paruosimo budus,

technologing ! us,
schema stebéjimas. formawmo,_klldlnlmo,
(panaudojant N kepimo ir kitus
interaktyvia lenta); Vertinimas. mielinés tf:s_los
e Paaiskinti mielinés technologlnlus' )
telos ruosimo Testas. procesus. I pap_lldomal
technologinj pateiktus k_IaEusm.lus
procesg pagal atsgk_ytfa teisingai.
duota technologing Pu'kv'a,': L
schema; Patalsklna m1§11nes
o Uspildyti testa; te_slos paruos$imo
e Analizuoti gautus buquf' . e
testo rezultatus. Apibudina mielinés
teslos formavima,
kildinimg, kepima. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
3. Apibudinti mieling 3.1. Tema. Mielinés Pokalbis. Patenkinamai:
sluoksniuotg tesla. sluoksniuotos teslos Ne visiskai paaiskina
paruos§imas. Paskaita. mielinés sluoksniuotos

3.1.1. Uzduotys:

e Paaiskinti mielinés
sluoksniuotos
teslos ruosimo
specifika, laikymo
salygas ir trukme;

e Jvardyti mielinés
sluoksniuotos
teSlos formavimo
operacijas;

e Paaiskinti mielinés
sluoksniuotos
teslos kildinima;

Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
uzduociy

sprendimas.

Mingiy lietus*.

teSlos ruoSimo
specifikg, formavimo,
kildinimo, kepimo ir
Kitus mielinés
sluoksniuotos teslos
technologinius
procesus. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mielinés
sluoksniuotos teslos
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e [vardyti skirtumus

ruos$imo etapus:

tarp mielinés ir Testas. formavima, kildinima,
mielinés kepima ir Kitus
sluoksniuotos mielinés teslos
teslos; technologinius
e Uzpildyti testa; procesus. | papildomai
e Analizuoti gautus pateiktUS klausimus
testo rezultatus. atsakyta teisingai.
Puikiai:
Paaiskina mielinés
sluoksniuotos teslos
ruosimo specifika,
laikymo salygas ir
trukme. Jvardija
mielinés sluoksniuotos
teslos formavimo,
kildinimo operacijas.
Nusako skirtumus tarp
mielinés ir mielinés
sluoksniuotos teslos.
4. Ivardinti naujas 4.1. Tema. Mielinés teslos | Pokalbis. Patenkinamai:
technologijas uzmaiSant | su maisto priedais Ne visiskai paaiSkina
teslas. paruo$imas. Paskaita. mieliniy, nemieliniy

4.1.1. Uzduotis:
e ]vardinti mielines
teSlas su maisto
priedais.

4.2. Tema. Nemielinés
teSlos su maisto priedais
(trapi tesla, biskvitiné
tesla, plikyta tesla,
meduoliné tesla)
paruosimas.
4.2.1. Uzduotis:
e Jvardinti
nemielines teslas
Su maisto priedais.

Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

tesly su maisto
priedais ruosimo eiga.
Paaiskina kai kuriuos
mieliniy ir mieliniy su
maisto priedais,
nemieliniy tesly ir
nemieliniy tesly su
maisto priedais
paruoSimo skirtumus.
Per nurodyta laikg
atsakant j papildomus
klausimus klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mieliniy,
nemieliniy tesly su
maisto priedais
ruos§imo eiga.
Paaiskina svarbiausius
mieliniy ir mieliniy su
maisto priedais,
nemieliniy tesly ir
nemieliniy tesly su
maisto priedais
paruo$imo skirtumus.
I papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:
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Apibudina mieliniy ir
nemieliniy teSly su
maisto priedais
gamybos
technologinius
procesus, jvardija
tesly maisto priedus. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
5. Apibudinti trapia 5.1. Tema.Trapios teslos | Paskaita. Patenkinamai:
tesla. klasifikavimas. Per nurodytg laikg
5.1.1. UZduotis: Pokalbis. neissamiai atsako j

¢ Kilasifikuoti trapia
tesla.

5.2. Tema. Kietos trapios
teSlos ruoSimas.
5.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti kietos
trapios teslos
paruosima;

e Sudaryti kietos
trapios teslos
paruosimo
technologing
schema;

e Paaiskinti kietos
trapios teslos
ruos$imo
technologinj
procesg pagal
duota technologing
schema.

7.3. Tema. Kietos trapios
teslos paruoSimas su
misiniais.

5.3.1. UZduotis:

e Paaiskinti kietos
trapios teslos
paruo$img su
misiniais.

7.4. Tema. MinkStos
trapios teslos
paruoSimas.

5.4.1. Uzduotys:

e ISmanyti minkstos
trapios teslos
paruosima;

e Sudaryti minkstos

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Nedidelés
apimties uzduociy
[ pratimy atlikimo
stebéjimas,
vertinimas.

klausimus apie trapias
teslas. Ne visiskai
paaiskina trapiy tesly
ruos$imo eiga.
Paaiskina tik kai
kuriuos trapiy (kietos,
minkstos, pusiau
trapios) tesly
paruosimo skirtumus.
Ne visiSkai paaiskina
trapios teslos
paruos$ima su
miSiniais. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neissamial atsakoma.
Gerai:

[Smano trapiy tesly
klasifikavima, tesly
ruo$imo budus.
Nurodo svarbiausius
trapiy (Kietos,
minkstos, pusiau
trapios) tesly
paruo$imo skirtumus.
ISmano trapiy tesly
paruos$img su
miSiniais, yra
neesminiy klaidy. |
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Paaiskina Kietos,
minkStos, pusiau
trapios teslos
paruosimo budus.
Apibudina kietos
trapios, minkstos
trapios teslos
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trapios teslos
paruosSimo
technologing
schema;

e Paaiskinti minkstos
trapios teslos
ruos$imo
technologinj
procesg pagal
duota technologing
schema.

7.5. Tema. Minkstos
trapios teslos
paruosimas su
misiniais.

5.5.1. Uzduotis:

e Paaiskinti
minkSstos trapios
teslos paruosima
su misiniais.

7.6. Tema. Pusiau
trapios teslos
paruos§imas.

5.6.1. Uzduotys:

e ISmanyti pusiau
trapios teslos
paruo$ima;

e Sudaryti pusiau
trapios teslos
paruoS$imo
technologing
schema;

e Paaiskinti pusiau
trapios teslos
ruos$imo
technologinj
procesg pagal
duota technologing
schema.

7.7. Tema. Skirtumai tarp
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos.

5.7.1. Uzduotis:

e Nurodyti
skirtumus tarp
Kietos, minkstos,
pusiau trapios
teslos.

paruos$ima Su
misiniais. Nurodo
skirtumus tarp kietos,
minkStos, pusiau
trapios teslos.
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6. Apibudinti meduoling
tesla.

6.1. Tema. Meduolinés
teslos paruoSimo biidai.
6.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti
meduolings teslos
paruosimo biidus;

e Sudaryti
meduolings teslos
paruosimo
technologine
schema,

e Paaiskinti
meduolinés teslos
ruosimo
technologinj
procesa pagal
duota technologing
schema.

6.2. Tema. Meduolinés
teslos paruosimas su
miSiniais.

6.2.1. UZduotis:

e Paaiskinti
meduolinés teslos
paruos$ima su
miSiniais.

6.3. Tema. Skirtumai tarp
meduolings teslos,
paruostos plikytu ir
neplikytu budu.

6.3.1. UZduotis:

e Nurodyti
skirtumus tarp
meduolings teslos,
paruostos plikytu
ir neplikytu bidu.

Paskaita.
Pokalbis.
Demonstravimas.
Darbas poromis.
Komandinis
uzduociy
sprendimas.
,Minciy lietus®.
Nedidelés
apimties uzduociy
/ pratimy atlikimo

stebéjimas.

Vertinimas.

Patenkinamai:
Skiria meduolinés
teslos paruosimo
budus. Ne visiskai
paaiskina meduolinés
teslos ruosimo eigg.
Paaiskina kai kuriuos
meduolinés teslos
paruosimo skirtumus
(plikytu, neplikytu
budu). Ne visiskai
paaiskina meduolinés
teslos paruo$ima su
miSiniais. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano meduolinés
teslos ruosimo biidus.
Paaiskina meduolinés
teslos paruosima su
misiniais. Nurodytos
neesminés klaidos.
Nurodo plikytu ir
neplikytu biidu
paruostos meduolinés
teslos skirtumus.
Nurodo meduolinés ir
meduolinés su
miSiniais teslos
skirtumus.

Puikiai:

Paaiskina meduolinés
teSlos paruo§imo
biidus. Apibiidina
meduolinés teslos
paruos$ima Su
miSiniais. Nurodo
skirtumus tarp
meduolinés teslos,
paruostos plikytu ir
neplikytu bidu. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.
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7. Apibudinti biskviting
tesla.

7.1. Tema. Biskvitinés
teslos klasifikavimas
(biskvitiné tesla ir riebus
biskvitas).

7.1.1. Uzduotys:

Ivardyti biskvity
rusis;
Klasifikuoti
biskviting tesla.

7.2. Tema. Biskvitinés
teslos ruoSimas.
7.2.1. Uzduotys:

ISmanyti
biskvitinés teslos
paruosima;
Sudaryti
biskvitinés teslos
technologing
schemg (Saltu,
Siltu, pagreitintu
bidu);

Paaiskinti

biskvitinés teslos
ruos$imo
technologinj
procesg pagal

duota technologing
schema.

7.3. Tema. Biskvitinés
teslos paruoSimas su
misiniais.

7.3.1. Uzduotis:

Paaiskinti
biskvitinés teslos
paruo$img su
misiniais.

7.4. Tema. Riebaus
biskvito paruoSimas.
7.4.1. Uzduotys:

ISmanyti riebaus
biskvito
paruos$ima;
Sudaryti riebaus
biskvito
technologing
schemg (1-4
budu);

Paaiskinti riebaus
biskvito ruosimo

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
uzduocdiy
sprendimas.

,Minciy lietus®.

Testas.

Patenkinamai:
Skiria biskvitinés

teslos, riebaus biskvito
paruosimo biidus. Ne

visiskai paaiskina
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
ruosimo eiga.

Paaiskina kai kuriuos

biskvitinés teslos

paruosimo skirtumus

(3altu, $iltu ir Saltu
pagreitintu biidu).

Paaiskina kai kuriuos

riebaus biskvito

paruosimo skirtumus

(1-4 budu).

Ne visiskai zino
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
paruo$img su

misiniais. Atsakant j

papildomus

klausimus, klystama,
neissamiai atsakoma.

Gerai:
ISmano biskvitinés

teslos, riebaus biskvito

ruo$imo budus.
ISmano biskvitinés

teslos, riebaus biskvito

paruo$img su
miSiniais. Yra
neesminiy klaidy.

I$vardija skirtumus

tarp Saltu, Siltu ir Saltu

pagreitintu biidu

paruostos biskvitinés

teSlos. Nurodo

skirtumus tarp riebaus
biskvito paruosto (1-4

btidu). Randa
skirtumus tarp
biskvitinés ir
biskvitinés su
misiniais teslos,
riebaus biskvito ir
riebaus biskvito su
miSiniais, per
nurodytg laikg

atsakyta j klausimus,
taciau yra neesminiy

28




technologinj
procesg pagal
duota technologing
schema.

7.5. Tema. Riebaus
biskvito paruos§imas su
miSiniais.

7.5.1. UZduotys:

e Paaiskinti riebaus
biskvito
paruosimag su
miSiniais;

e Nurodyti
skirtumus tarp
biskvitinés teslos
ir riebaus biskvito.

klaidy.

Puikiai:

Apibudina biskvity
rusis. Paaiskina
biskvitinés teslos
paruos$imo biidus.
Apibudina biskvitineés
teslos paruosimg su
miSiniais. Apibuidina
riebaus biskvito
paruo$imo biidus.
Paaiskina riebaus
biskvito paruo$img Su
miSiniais. Jvardija
skirtumus tarp
biskvitinés teslos ir
riebaus biskvito, j
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
8. Apibudinti baltymine, | 8.1. Tema. Baltyminés Demonstravimas. | Patenkinamai:
baltymine rieSutine, teslos klasifikavimas. Per nurodytg laikg

migdoling teslas.

8.1.1. UZzduotis:
o Kilasifikuoti
baltymine tesla.

8.2. Tema. Baltyminés
teslos ruoSimas.
8.2.1. Uzduotys:

e Jvardinti
baltyminés teslos
paruo$imo biidus;

e Sudaryti
baltyminés teslos
paruo$imo
technologing
schemg (Saltu, $iltu
bidu);

e Paaiskinti
baltyminés teslos
ruo$imo
technologinj
procesa pagal
duotg technologing
schema.

8.3. Tema. Baltyminés
teSlos paruoSimas su
misiniais.
8.3.1. Uzduotis:
e Paaiskinti
baltyminés teslos

Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

nei$samiai atsakyta j
klausimus apie
baltyminés,
baltyminés rieSutinés
teSlos paruo§imo
biidus. Ne visiSkai
paaiskina baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
ruoSimo eiga.
Paaiskina kai kuriuos
baltyminés,
baltyminés rieSutinés
teslos paruosimo
skirtumus (Saltu, $iltu,
plikytu budu).

Ne visiSkai paaiskina
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolines teslos
paruoS$img su
miSiniais. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano baltyminegs,
baltyminés rieSutinés
teSlos paruoSimo
budus. ISmano
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paruo$img su
misSiniais.

8.4. Tema. Baltyminés
rieSutinés teslos
paruosimas.

8.4.1. Uzduotys:

o Jvardyti
baltyminés
rieSutinés teslos
paruosimo biidus;

e Sudaryti
baltyminés
rieSutinés teslos
paruosimo
technologing
schemg (Siltu,
Saltu, plikytu
bidu);

e Paaiskinti
baltyminés
rieSutinés teslos
ruosimo
technologinj
procesa pagal
duotg technologing
schema.

8.5. Tema. Baltymineés
rieSutings teslos
paruoSimas su misiniais.
8.5.1. Uzduotis:

e Paaiskinti
baltyminés
rieSutinés teslos
paruoS§img su
misiniais.

8.6. Tema. Migdolinés

teslos paruoSimas.

8.6.1. Uzduotis:

e PaaiSkinti migdolinés
teslos paruosima.

8.7. Tema. Migdolinés
teslos paruoSimas su
misiniais.

8.7.1. Uzduotis:

e Paaiskinti
migdolinés teslos
paruo$img su
misiniais.

baltymingés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
paruosima su
misiniais, bet yra
neesminiy klaidy.
Apibiidina Saltu, Siltu,
plikytu badu
paruostos baltyminés
rieSutinés teslos
skirtumus. Nurodo
Saltu, Siltu budu
paruostos baltyminés
teslos skirtumus.
Ivardija skirtumus tarp
baltyminés ir
baltyminés su
miSiniais teslos, tarp
baltyminés rieSutinés
ir baltyminés
rieSutinés su misiniais
teslos. Nurodo
skirtumus tarp
migdolinés ir
migdolinés su
miSiniais teslos.
Puikiai:

PaaiSkina baltymings,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
paruos$imo bidus.
Apibudina baltyminés,
baltyminés riesutinés,
migdolinés teslos
paruo$ima Su
misiniais. Nurodo
skirtumus tarp
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos, |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
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9. Apibidinti plikyta,
vafliy teSlas.

9.1.Tema. Plikytos teslos
paruos$imas.
9.1.1. Uzduotys:
e Paaiskinti plikytos
teslos paruosima,
e Sudaryti plikytos
teslos paruosimo
technologine
schema,

e Paaiskinti plikytos
teslos ruosimo
technologinj
procesa pagal
duotg technologing
schema.

9.2. Tema. Plikytos teslos
paruos$imas su misiniais.
9.2.1. Uzduotis:
e Paaiskinti plikytos
teslos paruosima
su misiniais.

9.3. Tema. Vafliy teslos
paruosimas.
9.3.1. Uzduotys:
e Paaiskinti vafliy
teslos paruosima,;
e Sudaryti vafliy
teSlos paruoSimo
technologing
schema;
¢ Paaiskinti vafliy
teslos ruosimo
technologinj procesa
pagal duota
technologing
schema.

9.4. Tema. Vafliy teslos
paruos$imas su misiniais.
9.4.1. Uzduotis:
e Paaiskinti vafliy
teslos paruoSima
su miSiniais.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
uzduociy

sprendimas.

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
klausimus apie
plikytos, vafliy teslos
ruosimo eiga.
Nepakankamai
jvardija tesly su
misSiniais paruo$imo
eigg. Atsakant ]
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ismano plikytos,
vafliy teslos ruosimo
budus. Apibudina
plikytos, vafliy teslos
paruosima su
miSiniais. Nurodytos
neesminés klaidos.
Puikiai:

Paaiskina plikytos,
vafliy teslos
paruosima. Apibtdina
plikytos, vafliy teslos
paruo$ima Su
miSiniais. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
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10. Apibudinti kapota,
sluoksniuotg teslas.

10.1. Tema. Kapotos
teslos paruosSimas.
10.1.1. UZduotys:
¢ Paaiskinti kapotos
teslos paruosima,
e Sudaryti kapotos
teslos paruosimo
technologine
schema,

e Paaiskinti kapotos
teslos ruo§imo
technologinj procesg
pagal duotg
technologing
schema.

10.2. Tema. Sluoksniuotos
teslos paruosimas.
10.2.1. Uzduotys:

e Paaiskinti
sluoksniuotos
teslos paruosimo
(olandiska,
pranciiziska,
vokiska) budus;

e Sudaryti
sluoksniuotos
teslos paruoSimo
technologing
schema;

e Paaiskinti
sluoksniuotos
teslos ruosimo
technologinj
procesa pagal
duotg technologing
schema.

10.3. Tema. Skirtumai
tarp kapotos ir
sluoksniuotos teslos.
10.3.1. UZduotis:

e Paaiskinti
skirtumus tarp
kapotos ir
sluoksniuotos
teslos.

10.4. Tema. Sluoksniuotos
teslos paruosimas su
misSiniais.

10.4.1. Uzduotis:

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg
neiSsamiai atsakyta
apie kapotos,
sluoksniuotos teslos
ruosimo eiga.
Nepakankamai
paaiskina
sluoksniuotos teslos
paruos$imo su
miSiniais eiga.
Atsakant j papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

I$mano sluoksniuotos
teSlos paruo§imo
(olandiska,
pranciiziska, vokiska)
budus. ISmano
kapotos teslos
paruosimo
technologinj procesa.
I$mano sluoksniuotos
teslos paruo§ima su
misiniais. Nurodo
skirtumus tarp kapotos
ir sluoksniuotos teslos.
Yra neesminiy klaidy,
1 pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

Puikiai:

Paaiskina kapotos,
sluoksniuotos teslos
paruo$imo biidus.
Apibidina
sluoksniuotos teslos
paruos$imo biidus
(olandiska,
pranciiziska, vokiska).
Paaiskina skirtumus
tarp kapotos,
sluoksniuotos teslos. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
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e Paaiskinti
sluoksniuotos
teslos paruosima
su miSiniais.

11. Apibudinti teslas
gaminiy kepimui
riebaluose.

11.1. Tema. Riebaluose
kepty gaminiy
klasifikavimas.

11.1.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti
riebaluose keptus
gaminius
(mielinius
gaminius,
nemielinius
gaminius,
gaminius su
misiniais, varskeés
spurgas).

11.2. Tema. Gaminiy
paruo$imas kepti
riebaluose.

11.2.1. Uzduotys:

e Paaiskinti
riebaluose kepty
gaminiy paruo$imo
bidus;

e Jvardinti riebaluose
kepty gaminiy
(mielings,
nemielings teslos)
formavima;

e Apibrézti
riebaluose kepty
gaminiy (mielinés
teslos) kildinima;

e I[Smanyti riebaluose
kepty gaminiy
kepima;

e Uzpildyti testa,

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
nei$samiai atsakyta
apie riebaluose kepty
gaminiy ruo$imo eiga.
Nepakankamai
jvardija riebaluose
kepty gaminiy
paruosimo su
miSiniais eigg.
Atsakant j papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano riebaluose
kepty gaminiy
paruos$img. ISmano
riebaluose kepty
gaminiy paruo§img su
miSiniais. Yra
neesminiy klaidy, }
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

Puikiai:

PaaiSkina riebaluose
kepty gaminiy
paruosimo
technologija. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

12. Apibudinti paprastg
(laksting) tesla.

12.1. Tema. Paprastos
(lakstinés) teslos ruoSimas.
12.1.1. Uzduotys:
e Paaiskinti
paprastos

Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus

Patenkinamai:
Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta
apie paprastos
(lakstinés) teslos
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(lakstinés) teslos
paruos$ima,;

e Sudaryti paprastos
(lakstinés) teslos
paruosSimo
technologing
schema;

e Pristatyti paprastos
(lakstinés) teslos
paruoSimo
technologing
schema.

darbas.
Komandinis
uzduociy
sprendimas.

Min¢iy lietus*.

Testas.

ruo$img. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano paprastos
(lakstinés) teslos
paruo$ima, bet yra
neesminiy klaidy. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

Puikiai:

Paaiskina paprastos
(lakstinés) teslos
paruosimo
technologija. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

13. Ivertinti teSly kokybe
jusliniu budu.

13.1. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinéms
teSloms.

13.1.1. Uzduotis:

e [vardinti mieliniy
tesly juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius, tesly ydas,
Ju atsiradimo
prieZastis bei jy
taisymo budus.

13.2. Tema. Mieliniy tesly
laikymo salygos ir
terminai.

13.2.1. Uzduotis:

e ApibréZti mieliniy
tesly laikymo
salygas ir
terminus.

13.3. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinéms
teSloms su maisto priedais.
13.3.1. UZduotis:

e vardyti kokybeés
reikalavimus
mielinéms teSloms
Su maisto priedais.

13.4. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinéms

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
nei$samiai atsakyta
apie mieliniy tesly,
mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
teSly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus. Jvardija
kai kuriuos mieliniy
teSly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
teSly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius. Skiria tesly
ydas, jy atsiradimo
priezastis bei jy
taisymo biidus.
Neissamiai apibiidina
mieliniy tesly,
mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais laikymo
salygas ir terminus.
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tesloms.
13.4.1. Uzduotis:

e [vardyti nemieliniy
tesly juslinio kokybés
vertinimo rodiklius,
tesly ydas, jy
atsiradimo prieZastis
Ir jy taisymo budus.

13.5. Tema. Nemieliniy
tesly laikymo salygos ir
terminai.

13.5.1. Uzduotis:

e Apibrézti
nemieliniy tesly
laikymo salygas ir
terminus.

13.6. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinéms
teSloms su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais.

13.6.1. UZduotis:

e Jvardyti kokybés
reikalavimus
nemielinéms
teSloms su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais.

Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mieliniy tesly,
mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus.
ISvardija mieliniy
tesly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius. Paaiskina
tesly ydas, jy
atsiradimo priezastis
bei jy taisymo biidus.
Apibtdina nemieliniy
tesly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais laikymo
salygas ir terminus.
Yra neesminiy klaidy.
I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

Puikiai:

Apibtdina mieliniy
tesly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus.
Paaiskina mieliniy
tesly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais juslinio
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kokybés vertinimo
rodiklius. Paaiskina
tesly ydas, jy
atsiradimo priezastis
bei jy taisymo budus.
ISsamiai ir sklandziai
pristatyta mieliniy
tesly, mieliniy tesly su
priedais, nemieliniy
tesly, nemieliniy tesly
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais laikymo
salygos ir terminai. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

14. Paaiskinti
pusgaminiy ruos$img.

14.1. Tema. Pusgaminiy
(sirupy, glajy, idary,
kremy, kulinariniy jdary)
paruosimas.

14.1.1. Uzduotis:

e Apibendrinti
sirupus, glajus,
jdarus,
kulinarinius
jdarus, kremus.

14.2. Tema. Pusgaminiy:
glaisty (kakavinio, baltojo,
pieninio su kakava,
spalvoto, aromatizuoto) ir
Sokoladinés glaziros,
marcipaninés mases
(kepimui, dekoravimui)
ruoS§imo technologija.
14.2.1. Uzduotis:

e Jvardyti glaistus,
glaziiras, miSinius,
marcipanines
mases.

14.3. Tema. Termostabiliy
idary paruoSimas:
karamelinis jdaras, kokoso
rieSuty idaras, persiky
1daras, vy$niy jdaras;
paruosty kremy (vanilinio
skonio, karamelés,
grietininio iriso,
kiausSininio likerio skonio,
jogurto, sutirStintos

Paskaita.
Demonstravimas.
Darbas su
informacijos

Saltiniais.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:

Ne visiskai paaiskina
pusgaminiy (sirupy,
glajy, idary, kremy,
glaisty, Sokoladinés
glaziiros,
Marcipaninés mases)
ruos$imo eiga.
Nepakankamai
apibiidina
termostabilius jdarus,
paruostus kremus.
Atsakant j papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano sirupus,
glajus, jdarus, kremus.
PaaiSkina glaisty,
glaziiry, miSiniy,
marcipaninés mases
paruoSimo
technologinj procesa.
[Smano pusgaminiy
paruo$img su maisto
priedais. Per nurodyta
laikg ne visai atsako |
pateiktus klausimus.
Yra neesminiy klaidy.
Puikiai:

Apibiidina sirupy,
glajy, jdary ir kremy
asortimentg ir
paruo$ima. Jvardija
glaisty, glaziiry,
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grietinélés ir t. t.).
14.3.1. Uzduotis:
e Apibendrinti
kremus ir jdarus
gaminiams ruosti.

marcipaninés masés
asortimentg ir
paruosimg. Paaiskina
apie termostabilius
idarus, paruostus
kremus. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

15. Apibudinti jvairig
maisto ruo§imo ir
laikymo technologing

jranga.

15.1. Tema. Jrengimai,
jrankiai, jy klasifikacija,
paskirtis, panaudojimas.
15.1.1. Uzduotis:
e Apibudinti
jrengimus pagal
paskirtj.

15.2. Tema.

Maisto ruosimo ir laikymo
technologinés jrangos
veikimo principai ir
saugaus naudojimo
taisyklés.

15.2.1. Uzduotis:

e Jvardinti
Jrengimy
naudojimo
taisykles.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
nepakankamai gerai
naudoja maisto
ruos$imo ir laikymo
technologing jranga
pagal paskirt;.
Irengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti
parenka su klaidomis
arba neteisingai.
Gerai:

ISmano technologiniy
jrengimy valdyma,
jrankius. Optimaliai
parenka jrengimus ir
jrankius
technologiniam
procesui atlikti.
Pademonstruoja
jrengimy veikima,
jrankiy naudojima. |
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Ivardija jrengimus
pagal paskirt;.
Paaiskina jrengimy
veikimo principus,
saugaus naudojimo
taisykles, privalumus
ir trakumus.
Pademonstruoja jy
veikima, paSalina
trikdzius. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

16. Apibudinti
dokumenty apskaita.

16.1. Tema. Materialiy
vertybiy apskaita.
16.1.1. Uzduotis:
e Ivardinti
materialiy
vertybiy

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
jvardija materialiy
vertybiy apskaitos
reikalavimus. Ne
visiskai paaiskina apie
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apskaitos
reikalavimus.

16.2. Tema. Apskaitos ir
valdymo sistemos
pritaikymas.

16.2.1. Uzduotis:

e Jvardinti
apskaitos ir
valdymo
sistemos taikymo
taisykles.

Komandinis
darbas.

Testas.

apskaitos ir valdymo
sistemg ir jos veikima.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
atsakoma neteisingai.
Gerai:

Ismano svarbiausius
materialiy vertybiy
apskaitos
reikalavimus.
Pademonstruoja
apskaitos ir valdymo
sistemos veikima. |
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibtdina materialiy
vertybiy apskaitos
reikalavimus.
PaaiSkina apskaitos ir
valdymo sistemos
pritaikyma,
pademonstruoja. |
pateiktus klausimus
atsakoma laiku, be
klaidy.

17. Paaiskinti sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus ruoSiant
teslas ir pusgaminius.

17.1. Tema. Sanitarijos ir
asmens higienos
reikalavimai ruoSiant
teslas ir pusgaminius.
17.1.1. Uzduotys:

e ApraSyti sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus
ruosiant teslas ir
pusgaminius;

e [vardyti teSly ir
pusgaminiy
laikymo salygas;

e [vardyti
sanitarinius
reikalavimus teSly
ir pusgaminiy
patalpoms.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
paaiskina sanitarijos ir
asmens higienos
reikalavimus ruoSiant
teslas ir pusgaminius.
Ne visiSkai iSvardija
teSly ir pusgaminiy
laikymo salygas.
PaaiSkina kai kuriuos
sanitarinius
reikalavimus tesly ir
pusgaminiy laikymui
patalpose,
temperatiirinius
rezimus. Uzduotis
atlieka su klaidomis
arba uzbaigia su
trikumais.

Gerai:

ISmano sanitarijos ir
asmens higienos
reikalavimus ruoSiant
teslas ir pusgaminius.
Yra neesminiy klaidy
ivardijant tesly ir
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pusgaminiy laikymo
salygas. Paaiskina
svarbiausius
sanitarinius
reikalavimus tesly ir
pusgaminiy ruo$imo ir
laikymo patalpoms.
Puikiai:

Apibtdina sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus ruosiant
teslas ir pusgaminius.
Ivardija tesly ir
pusgaminiy laikymo
salygas. Paaiskina
sanitarinius
reikalavimus tesly ir
pusgaminiy ruo$imo
patalpoms, optimaliai
tiksliai atlieka

uzduotis.
18. Paaiskinti darbo 18.1. Tema. Darbo vietos | Paskaita. Patenkinamai:
vietos organizavima, organizavimas tesly Per nurodytg laika

indy ir inventoriaus
parinkimg.

pusgaminiams ruosti.
18.1.1. UZduotys:

e Jvardinti
pusgaminiy
ruoSimo vietas
laikantis higienos
normy,

e Apibendrinti indy
ir inventoriaus
parinkima.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Zaidimas.

Testas.

konditerinés patalpos
schemoje ne visiskai
nurodo pusgaminiy
ruos§imo vietas. Ne
visiSkai paaiskina indy
ir inventoriaus
parinkimo ir laikymo
salygas. | papildomus
pateiktus klausimus
atsako klaidingai.
Gerai:

Nurodo konditeriniy
pusgaminiy ruo§imo
vietas schemoje. Yra
neesminiy klaidy
parenkant indus ir
inventoriy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibiidina schemoje
konditeriniy
pusgaminiy ruo$imo
vietas. Paaiskina indy
ir inventoriaus
parinkima, tiksliai
atlieka uzduotis,
atsako ] papildomus
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klausimus.

19. Apibiudinti teisinius
civilinés saugos ir
gelbéjimo sistemos
pagrindus, ekstremaliy
situacijy priezasCiy riisis
ir galimus padarinius.

19.1. Tema. Civilinés
saugos signalai, jy
perdavimo budai.
19.1.1. UZduotys:

e Jvardinti civilinés
saugos signalus, jy
perdavimo budus ir
elgesio tvarka,

e Ivardyti cheminiy
medziagy savybes;

e Priminti pirmosios
medicinos
pagalbos
pagrindus.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
nei$samiai atsako |
klausimus. Zino kelis
civilinés saugos
signalus, jy perdavimo
budus. Nezino
cheminiy medziagy
savybiy. Jvardija tik
kai kuriuos pirmosios
medicinos pagalbos
suteikimo biidus,
uzduotis atlieka su
klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

Ivardija civilinés
saugos signalus, jy
perdavimo biidus,
cheminiy medziagy
savybes. Paaiskina
pirmosios medicinos
pagalbos suteikimo
btdus.

Puikiai:

Apibiidina civilinés
saugos signalus, jy
perdavimo biidus,
cheminiy medziagy
savybes. Paaiskina
pirmosios medicinos
pagalbos pagrindus.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1.Gebéti savarankiskai
gaminti mieling tesla.

1.1. Tema. Mielinés teslos

gaminimas.

1.1.1. UZduotys:

e UZmaiSyti
mieling tesla,
laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti
mielinés teslos
receptirg ir
gamybos
technologija.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina mieling
tesla. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina mieling
teslg pagal
technologinj procesa,
bet yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
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Pademonstruoja
mielings teslos
paruosimo. Parenka
indus ir inventoriy
mielinés teslos
maiSymui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
mieling teslg rankiniu
budu ir teslos
maiSymo masina.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy.

2. Gebéti savarankiskai | 2.1. Tema. Mielinés Praktiniy Patenkinamai:

gaminti mieling sluoksniuotos teslos uzduociy Nepakankamai gerai

sluoksniuotg tesla. gaminimas. atlikimas. pagamina mieling
2.1.1. Uzduotys: sluoksniuotg tesla.

e Pagaminti Veiklos procesy | Darba atlieka
mieling stebéjimas. netvarkingai, nesilaiko
sluoksniuota saugaus darbo ir
tesla, Situacijos analize. | higienos reikalavimy.

e Pristatyti Gerai:
mielinés Diskusija. Pagamina mieling
sluoksniuotos sluoksniuotg tesla
teslos receptiirg pagal technologinj
ir gamybos procesy, yra
technologija. neesminiy klaidy.

Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
mielinés sluoksniuotos
teslos paruos§ima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
mieling sluoksniuotg
teslg. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.
3. Gebéti savarankiskai 3.1. Tema. Mieliniy Praktiniy Patenkinamai:
gaminti mielines teslas tesly su maisto priedais uzduociy atlikimo | Nepakankamai gerai
su maisto priedais pagal | gaminimas. stebéjimas, pagamina mieling
technologinj procesa. 3.1.1. Uzduotys: analize ir teslg su maisto
e Uzmaisyti vertinimas. priedais. Darbg atlicka

mielines teslas su
maisto priedais;
e Palyginti
mielinés teslos ir
mielinés teslos

netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina mieling
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su maisto
priedais
paruosima;

e Pristatyti teslos
su maisto
priedais
receptirg ir
gamybos
technologija.

tesla su maisto
priedais pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy Klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
mielinés teslos su
maisto priedais
gaminima. Palygina
mielinés teslos
paruosima su mielinés
teslos su maisto
priedais paruoSimu.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
mieling teslg su maisto
priedais. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.

4. Gebeti savarankiskai
gaminti trapig tesla.

4.1. Tema. Kietos trapios
teslos gaminimas.
4.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti kietg
trapig tesla,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti kietos
trapios teslos
receptiirg ir
gamybos
technologija.

4.2. Tema. Minkstos
trapios teSlos gaminimas.
4.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti minksta
trapig tesla;

e Pristatyti minkStos
trapios teslos
receptiirg ir
gamybos
technologija.

4.3. Tema. Pusiau trapios
teSlos gaminimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina Kieta,
minksta, pusiau trapig
tesla. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina Kieta,
minkstg, pusiau trapia
teslg pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
paruo$ima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
kieta, minksta, pusiau
trapig tesla. Praktine
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.
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4.3.1. Uzduotys:
e Pagaminti pusiau
trapig tesla;
e Pristatyti pusiau
trapios teslos ir
gamybos
technologija.
5. Gebéti savarankiskai | 5.1. Tema. Meduolinés Praktiniy Patenkinamai:
gaminti meduoling teslg | teSlos gaminimas. uzduociy Nepakankamai gerai
pagal technologinius 5.1.1. UZduotys: atlikimas. pagamina meduoling
procesus. e Pagaminti tesla. Darbg atliecka
meduoling tesla; Veiklos procesy | netvarkingai, nesilaiko
e Pristatyti steb¢jimas. saugaus darbo ir
meduolinés teslos higienos reikalavimy.
receptiirg ir Situacijos analizeé. | Gerai:
gamybos Gamina meduoling
technologija. Diskusija. teslg pagal
technologinj procesa,
bet yra neesminiy
klaidy. Darbg atlicka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
meduolinés teslos
paruos$ima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
kieta, minksta, pusiau
trapig tesla. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.
6. Gebéti savarankiskai | 6.1. Tema. Biskvitinés Praktiniy Patenkinamai:
gaminti biskviting tesla, | teSlos gaminimas. uzduociy Nepakankamai gerai
rieby biskvita pagal 6.1.1. UZduotys: atlikimas. pagamina biskvitine
technologinius procesus. e Pagaminti tesla, rieby biskvita.
biskviting tesla, Veiklos procesy Darbg atlieka
laikantis operacijy | steb¢jimas. netvarkingai, nesilaiko
nuoseklumo, saugaus darbo ir
saugaus darbo ir Situacijos analizé. | higienos reikalavimy.
higienos Gerai:
reikalavimy; Diskusija. Pagamina biskviting
e Pristatyti tesla, rieby biskvita
biskvitines teslos pagal technologinj
receptiirg ir procesa, bet yra
gamybos neesminiy klaidy.
technologija. Darba atlicka
tvarkingai, laikosi
6.2.Tema. Riebaus saugaus darbo ir
biskvito gaminimas. higienos reikalavimy.
6.2.1. UZduotys: Puikiai:
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e Pagaminti rieby
biskvita;

e Pristatyti riebaus
biskvito receptiirg
ir gamybos
technologija.

Pademonstruoja
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
paruosima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
biskviting tesla, rieby
biskvitg. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.

7. Gebéti savarankiskai | 7.1. Tema. Baltyminés Praktiniy Patenkinamai:
gaminti baltymine, teSlos gaminimas. uzduociy Nepakankamai gerai
baltymine rieSutine, 7.1.1. Uzduotys: atlikimas. pagamina baltymine
migdoling teslas pagal e Pagaminti tesla, baltymine
technologinius procesus. baltyming tesla; Veiklos procesy | rieSuting tesla,

e Pristatyti stebéjimas. migdoling teslg. Darbg
baltyminés teslos atlieka netvarkingai,
receptiirg ir Situacijos analizé. | nesilaiko saugaus
gamybos darbo ir higienos
technologija. Diskusija. reikalavimy.

Gerai:
7.2. Tema. Baltyminés Vertinimas. Pagamina baltyming
rieSutings teslos tesla, baltyming
gaminimas. rieSuting tesla,
7.2.1. Uzduotys: migdoling tesla pagal

e Pagaminti technologinj procesa,
baltymine bet yra neesminiy
rieSutine tesla; klaidy. Darba atlieka

e Pristatyti tvarkingai, laikosi
baltyminés saugaus darbo ir
rieSutinés teslos hig.iepo_s reikalavimy.
receptiirg ir Puikiai: _
gamybos Pademonstruoja
technologija. baltyminés teslos,

baltyminés rieSutinés
7.3. Tema. Migdolinés teslos, migdolines
teslos gaminimas. teslos paruosima.
7.3.1. Uzduotys: Pademonstruoja

e Pagaminti gebéjimus gaminant
migdoling tesla; baltyminés teslos, -

e Pristatyti baltymlngs rle§ut1nes
migdolinés teslos te?los, m1gd5).11nés
receptiira ir teslog paruosima.
garmyhos it likw, bo
technologija. Klaidy.

8. Gebéti savarankiskai | 8.1. Tema. Plikytos teslos | Praktiniy Patenkinamai:
gaminti plikyta, vafliy gaminimas. uzduociy atlikimo | Nepakankamai gerai
teslas pagal 8.1.1. UZduotys: steb¢jimas, pagamina plikyta,
technologinius procesus. e Pagaminti plikytg | analize ir vafliy teslg. Darbg
tesla; vertinimas. atlieka netvarkingai,

e Pristatyti plikytos

nesilaiko saugaus
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teslos receptiirg ir
gamybos
technologija.

8.2. Tema.Vafliy teslos
gaminimas.
8.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti vafliy
tesla,

e Pristatyti vafliy
teslos receptiirg ir
gamybos
technologija.

darbo ir higienos
reikalavimy.
Gerai:

Pagamina plikyta,
vafliy teslas pagal

technologinj procesa,

bet yra neesminiy

klaidy. Darbg atlieka

tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir

higienos reikalavimy.

Puikiai:
Pademonstruoja

plikytos, vafliy teslos

paruosima.
Pademonstruoja

gebéjimus gaminant
plikyta, vafliy teslas.

Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy.

9. Gebéti savarankiskai
gaminti kapota,
sluoksniuotg teslas pagal
technologinius procesus.

9.1. Tema. Kapotos teslos
gaminimas.
9.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti kapota
tesla, laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti kapotos
teSlos receptiirg ir
gamybos
technologija.

9.2.Tema. Sluoksniuotos
teSlos gaminimas.
9.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
sluoksniuotg tesla;

e Pagaminti
sluoksniuotg tesla
olandisku,
pranciiziSku,
vokisku budais;

e Pristatyti
sluoksniuotos
teSlos receptiirg ir
gamybos
technologija.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analiz¢ ir
vertinimas.

Patenkinamai:

Nepakankamai gerai
pagamina kapotg tesla,

sluoksniuotg tesla
pagal technologinj

procesa. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko

saugaus darbo ir

higienos reikalavimy.

Gerai:

Pagamina kapota
tesla, sluoksniuotg
tesla pagal

technologinj procesa,

bet yra neesminiy

klaidy. Darbg atlieka

tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir

higienos reikalavimy.

Puikiai:
Pademonstruoja
kapotos teslos,

sluoksniuotos teslos

paruos$ima.
Pademonstruoja

gebéjimus gaminant

kapota tesla,
sluoksniuotg tesla.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy.
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10. Gebéti savarankiskai
gaminti nemielines teslas

10.1. Tema. MiSiniy
naudojimas gaminant

Praktiniy
uzduociy atlikimo

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai

naudojant miSinius. nemielines teslas. steb¢jimas, pagamina nemielines
10.1.1. Uzduotys: analize ir teslas naudojant
e UZmaiSyti vertinimas. miSinius. Darbg
nemielines teSlas atlieka netvarkingai,
naudojant nesilaiko saugaus
miSinius; darbo ir higienos
e Palyginti reikalavimy.
nemieliniy tesly Gerai:
Ir nemieliniy Gamina nemielines
teSly su miSiniais teSlas naudojant
paruo$ima; misinius pagal
e Pristatyti technologinj procesa,
nemielinés teslos bet yra neesminiy
su misiniu klaidy. Darba atlieka
receptiira ir tvarkingai, laikosi
gamybos saugaus darbo ir
technologija. higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
nemielingés teslos
naudojant misinius
paruo$img. Palygina
nemieliniy tesly ir
nemieliniy tesly su
misiniais paruosima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
nemielines teslas
naudojant miSinius.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy.
11. Gebéti savarankiskai | 11.1. Tema. Paprastos Praktiniy Patenkinamai:
gaminti paprasta (lakstinés) teslos uzduodiy atlikimo | Nepakankamai gerai
(laksting) tesla. gaminimas. stebéjimas, pagamina paprasta
11.1.1. Uzduotys: analize ir (laksting) tesla. Darba
e Pagaminti paprastg | vertinimas. atlieka netvarkingai,
(laksting) tesla, nesilaiko saugaus
laikantis operacijy darbo ir higienos
nuoseklumo, reikalavimy.
saugaus darbo ir Gerai:
higienos Gamina paprasta
reikalavimy; (laksting) teslg pagal
e Pristatyti technologinj procesa,
(paprastos) bet yra neesminiy
lakstinés teSlos klaidy. Darbg atlieka
receptiirg ir tvarkingai, laikosi
gamybos saugaus darbo ir
technologija. higienos reikalavimy.

Puikiai:
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Pademonstruoja

paprastos (lakstinés)

teslos paruosima.
Pademonstruoja

gebéjimus gaminant

paprastg (laksting)

tesla. Praktiné

uzduotis atlikta laiku,

be klaidy.

12. Gebéti savarankiskai
gaminti konditerinius
pusgaminius pagal
technologinius procesus.

12.1. Tema. Konditeriniy
pusgaminiy paruo$imo

technologiniai procesai.

12.1.1. Uzduotys:

e Gaminti sirupus,
glajus, jdarus.
kulinarinius
jdarus, kremus;

o Atlikti glaisty ir
glaziiry,
marcipaninés
maseés gamybos
technologinj
procesa,;

e Taikyti
termostabilius

1darus, paruostus

kremus;

e Pristatyti
pusgaminiy
receptiiras ir
gamybos
technologijas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
steb¢jimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:

Nepakankamai gerai

gamina sirupus,

glajus, jdarus, kremus.

Atlieka glaisty ir

glaztiry, marcipaninés

masés gamybos

technologinj procesa.
Pritaiko termostabilius

idarus, paruostus

kremus. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko

saugaus darbo ir

higienos reikalavimy.

Gerai:
Gamina sirupus,

glajus, jdarus, kremus.

Atlieka glaisty ir

glaztiry, marcipaninés

mases gamybos

technologinj procesa.
Pritaiko termostabilius

idarus, paruostus
kremus, bet yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir

higienos reikalavimy.

Puikiai:
Pademonstruoja

sirupy, glajy, jdary,

kremy gaminimg.
Atlieka glaisty ir

glaztiry, marcipaninés

masés gamybos

technologinj procesa.
Pritaiko termostabilius

idarus, paruostus
kremus.
Pademonstruoja

gebéjimus gaminant
sirupus, glajus, jdarus,
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kremus, glaisty ir
glaziiry, marcipaninés
masés gamybos
technologinj procesa,
pritaikant
termostabilius jdarus,
paruostus kremus.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy.

13. Gebéti istirti tesly
kokybe jusliniu budu.

13.1. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinéms
tesloms.

13.1.1. Uzduotys:

e Nustatyti mielinés
teslos kokybe;

e Pristatyti mielinés
teSlos juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius.

13.2. Tema. Kokybes
reikalavimai mielinéms
teSloms su maisto priedais.
13.2.1. Uzduotys:
¢ Nustatyti mielinés
teslos su maisto
priedais kokybe;
e Pristatyti mielinés
teslos su maisto
priedais kokybés
vertinimo
rodiklius.

13.3. Tema. Kokybes
reikalavimai nemielinéms
teSloms.

13.3.1. UZduotys:

¢ Nustatyti
nemielinés teslos
kokybeg;

e Pristatyti

nemielinés teslos
kokybés vertinimo
rodiklius.

13.4. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinéms
teSloms su miSiniais.
13.4.1. Uzduotys:
e Nustatyti
nemielinés teslos

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
nustato mielinés,
mielinés teslos su
maisto priedais,
nemielinés teslos,
nemielinés teslos su
miSiniais kokybg.
Tesly kokybe juslisSkai
nustato su klaidomis,
arba nepabaigia
praktinés uzduoties.
Gerai:

Nustato mielinés,
mielinés teslos su
maisto priedais,
nemielinés teslos,
nemielingés teslos su
misiniais kokybe, bet
yra neesminiy klaidy.
Puikiai:

Nustato tesly kokybe
jusliniu biidu.
Pademonstruoja
gebéjimus nustatant
mielinés, mielinés
teSlos su maisto
priedais, nemielinés
teSlos, nemielinés
teslos su misiniais
kokybe. Praktine
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.

48




su miSiniais
kokybe;

e Pristatyti
nemielinés teslos
SuU miSiniais
kokybés vertinimo
rodiklius.

14. Gebéti saugiai
naudotis jvairia maisto
ruosSimo ir laikymo
technologine jranga.

14.1. Tema. Maisto
ruoSimo ir laikymo
technologiné jranga.
Irengimy ir jrankiy
paskirtis.

14.1.1. Uzduotis:

e Parinkti jrengimus
ir jrankius
technologiniams
procesams atlikti.

14.2. Tema. Darby sauga,

pirmosios medicininés

pagalbos suteikimas,

elektrosaugos,

priesgaisrinés saugos

taisyklés.

14.2.1. Uzduotis:

e Suteikti pirmaja

medicinos pagalba.

Praktiniy
uzduociy,
atliekamy realioje
ar sumodeliuotoje
darbingje
situacijoje,
stebéjimas,
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
naudoja maisto
ruoSimo ir laikymo
technologing jranga,
programy valdymo
jrankius. Suteikia
pirmaja medicinos
pagalba, bet uzduotis
atlieka su klaidomis
arba nepabaigia.
Gerai:

ISmano technologinius
jrengimus, programy
valdymo priemones.
Suteikia pirmaja
medicinos pagalba.
Optimaliai pasirenka
programas, uzduotis
uzbaigia su trikumais.
Puikiai:

Atlieka technologines
operacijas naudojant
jrengimus ir jrankius.
Puikiai valdo
programas, derina jy
veiksmus, optimaliai
ir tiksliai atlieka
uzduotis, parenka
alternatyvius
veiksmus. Suteikia
pirmaja medicinos
pagalba.
Pademonstruoja
gebéjimus parenkant
jrengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti.
Pademonstruoja
gebéjimus suteikiant
pirmaja medicinos
pagalba. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.
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15. Gebéti parengti
pirminius apskaitos
dokumentus.

15.1. Tema. Gaminiy
receptiry ir technologiniy
korteliy sudarymas
maitinimo jmoniy
apskaitos ir valdymo
sistema.

15.1.1. Uzduotys:

e Sudaryti gaminiy
receptiiras ir
technologines
korteles naujos
kartos maitinimo
Jmoniy apskaitos
ir valdymo
sistema;

e Pristatyti
gaminiy
receptiiras ir
technologines
korteles.

15.2. Tema. Konditerijos
pusgaminio ir konditerijos
gaminio kainos
apskaiciavimas.

15.2.1. Uzduotis:

e Apskaiciuoti
pusgaminiy ir
konditerijos
gaminiy kaing.

Pratyby su
maitinimo jmoniy
apskaitos ir
valdymo
sistemomis
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visai sudaro gaminiy
receptiras ir
technologines korteles
naujos kartos
maitinimo jmoniy
apskaitos ir valdymo
sistema, apskaiciuoja
reikiamg pusgaminiy
ir konditerijos
gaminiy kaing,
paruosia Sio darbo
pristatyma, taciau
nei$samiai pristato.
Atsakant | papildomus
klausimus, Klystama,
atsakoma neteisingai.
Gerai:

Yra neesminiy klaidy
apskaiciuojant
pusgaminio ir
konditerijos gaminio
kaing, pildant gaminiy
receptiiras ir
technologines
korteles. ] pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:
Pademonstruoja
pusgaminiy ir
konditerijos gaminiy
kainos apskai¢iavima
kompiuteriu, gaminiy
receptiiry ir
technologiniy korteliy
pildyma naujos kartos
maitinimo jmoniy
apskaitos ir valdymo
sistema.
Pademonstruoja
gebéjimus naudotis
gaminiy receptiromis
ir technologinémis
kortelémis, pildant
naujos kartos
maitinimo jmoniy
apskaitos ir valdymo
sistema. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
be klaidy.
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Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos
mokytoju)..190

Konsultacijoms skirty valandy

SKAICTUS. .. vveeeeiieeeiie e 24

Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius

Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy
SKAICTUS. ...cveveeeeeieeeisiea 6
IS viso

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) priemonés:

Tesly maiSymo ir konditeriniy pusgaminiy paruoS§imo, maitinimo jmoniy
jrengimy, maisto prekiy asortimento ir kokybés, gamybos jmoniy darbo
organizavimo, gamybos jmoniy darbo organizavimo apskaitos, darbo
higienos normos, konspektai, pratybos, uzduo€iy rinkiniai, nattiralios
zaliavos, dokumenty kopijos, blankai, techniniai pasai, metodiniai
nurodymai, zenkly rinkinys, apskaitos programa.

Mokytoju kvalifikacija

Modulj vesti gali konditerijos, maitinimo jmoniy jrengimy, maisto
prekiy asortimento ir kokybés, darbo higienos, gamybos jmoniy darbo
organizavimo, gamybos jmoniy darbo organizavimo apskaitos, civilinés
saugos profesijos mokytojas ir mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu
pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos §vietimo jstatymo
pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,,Teis¢ dirbti mokytoju* 2 ir 3 dalyse
nustatytus reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rata Siugiené;

2. Ona Piliciauskiené;
3. Daiva Vidugirieng,;
4. Zita Suminskiené.
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3.1.4. Modulio ,,Miltinés konditerijos gaminiy gamyba“ aprasas

Modulio pavadinimas

Miltinés konditerijos gaminiy gamyba

Modulio kodas 4101332
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 10 Kredity

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Pagrindinis iSsilavinimas

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

1. Atkaklumo, darbstumo ir optimizmo;

2. Iniciatyvumo ir verslumo;

3. Komandinio darbo;

4., Bendravimo uzsienio kalba;
5. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;

6. Skaitmeninio raStingumo;

7. Mokymosi ir problemy sprendimo.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas
turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Rekomenduojam
0s mokymosi
formos ir
metodai

Mokymosi
pasiekimy
jvertinimo Kriterijai

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibiidinti mielinés
teslos gaminius.

1.1. Tema. Mielinés
teSlos gaminiy
Klasifikavimas.

1.1.1. UZduotis:

e Sugrupuoti
mielinés teslos
gaminius
(asortimentg).

1.2. Tema. Mielinés
teSlos gaminiy
paruo$imas.

1.2.1. Uzduotys:

e Jvardinti mielinés
teslos gaminiy
formavima;

e Apibrézti mielinés
teslos gaminiy
kildinima;

e Nurodyti mielinés
teSlos gaminiy
puosSima pries
kepima;

e ISmanyti mielinés
teslos gaminiy
kepima;

e Apibendrinti
mielings teslos
kepiniy auSinimag
ir puoSima,

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.
Testas.

Darbas poromis.

Vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta |
klausimus apie
mielinés teslos
gaminius
(asortimentg). Ne
visiskai paaiskina
mielinés teslos
gaminiy formavima,
kildinima, puos§ima
pries kepima, kepima,
kepiniy ausinimg ir
puosimg. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mielinés
teSlos gaminius
(asortimentg). Yra
neesminiy klaidy
jvardijant mielinés
teslos gaminiy
formavima, kildinima,
puosimg pries
kepima, kepima,
kepiniy ausinimg ir
puosima. | pateiktus
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
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e UZpildyti testa,
¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Puikiai:

Apibiidina mielinés
teslos gaminiy
klasifikavima.
Ivardija mielinés
teslos gaminiy
asortimentq.
PaaiSkina mielinés
teSlos gaminiy
paruo$imo biidus.
Paaiskina mielinés
teSlos gaminiy
formavima, kildinima,
puosimg pries
kepima, kepima,
kepiniy auSinimg ir
puosima. | pateiktus
klausimus atsako

teisingai.
2. Apibudinti mielinés 2.1. Tema. Mielinés Pokalbis. Patenkinamai:
sluoksniuotos teslos sluoksniuotos teslos Per nurodyta laikg
gaminius. gaminiy Klasifikavimas. Paskaita. neissamiai atsako j

2.1.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti
mielinés
sluoksniuotos
teSlos gaminius
(asortimenty).

2.2. Tema. Mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruosimas.

2.2.1. Uzduotys:

e Paaiskinti mielinés
sluoksniuotos
teslos gaminiy
ruoSimo specifika,
laikymo salygas ir
trukme;

e vardyti mielinés
sluoksniuotos

teSlos gaminiy
formavimo
operacijas;

e Apibrezti
mielinés
sluoksniuotos
teSlos gaminiy
kepimo
temperatury
rezima;

e [Smanyti mielinés

Demonstravimas.

Diskusija.
Komandinis
uzduociy
sprendimas.

,Minciy lietus®.

Testas.

klausimus apie
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy
klasifikavimg. Ne
visiS§kai paaiskina
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy ruos$imo
specifika, laikymo
salygas ir trukme.
Skiria mielinés
sluoksniuotos teslos
formavima, kildinima,
puosimg pries
kepima, kepima,
kepiniy ausinimg ir
puosima. Jvardija kai
kuriuos skirtumus
tarp mielinés ir
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy
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sluoksniuotos
teSlos gaminiy
apipavidalinima;

e Jvardyti skirtumus
tarp mielinés ir
mielinés
sluoksniuotos
teslos gaminiy;

e Uzpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

klasifikavimg.
Neesmin¢s klaidos
jvardijant mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy ruo$imo
specifika, laikymo
salygas ir trukme.
ISmano mielinés
sluoksniuotos teslos
formavima, kildinima,
puosima pries
kepima, kepima,
kepiniy ausinimg ir
puosima. Jvardija kai
kuriuos skirtumus
tarp mielinés ir
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy. | pateiktus
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibudina mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy
klasifikavima.
Ivardija mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy asortimenta.
Paaiskina mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy ruo$imo
specifika, laikymo
salygas ir trukme.
Apibiidina mielinés
sluoksniuotos teslos
formavima, kildinima,
puosSima pries
kepima, gaminiy
kepimo temperattry
rezima, kepiniy
apipavidalinima.
Ivardija skirtumus
tarp mielinés ir
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy. | pateiktus
klausimus atsako

teisingai.
3. Paaiskinti riebaluose 3.1. Tema. Riebaluose Pokalbis. Patenkinamai:
kepty gaminiy ruo$ima ir | kepty gaminiy Per nurodytg laika
puosima. klasifikavimas. Paskaita. neiSsamiai atsakyta |
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3.1.1. UZzduotis:

3.2.

Jvardyti mielinés
teSlos riebaluose
keptus gaminius.

Tema. Riebaluose

kepty gaminiy
paruosimas.
3.2.1. Uzduotys:

Ivardinti
nemielinés teslos
riebaluose keptus
gaminius;
Jvardinti
pagrindinius
reikalavimus
kepant kepinius
riebaluose;
Ivardyti jdarus,
vartojamus
gaminiams kepti
riebaluose;
Apibrézti
riebaluose kepty
gaminiy
formavimag
(mielinés spurgos,
zagaréliai,
skruzde¢lynas);
[Smanyti
riebaluose kepty
gaminiy kepima;
[Smanyti
riebaluose kepty
gaminiy
apipavidalinima.

Demonstravimas.
Diskusija.

Testas.

klausimus. Ne
visiSkai paaiSkina
riebaluose kepty
gaminiy
klasifikavimg.
Jvardija tik kai
kuriuos mielinés,
nemielings teslos
riebaluose keptus
gaminius. Jvardija kali
kuriuos pagrindinius
reikalavimus kepant
kepinius riebaluose.
Skiria kai kuriuos
jdarus, vartojamus
gaminiams kepti
riebaluose. Ne
visiskai zino
riebaluose kepty
gaminiy formavima,
kepima,
apipavidalinima.
Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

Ismano riebaluose
kepty gaminiy
klasifikavimg.
Ivardija mielinés,
nemielinés teslos
riebaluose keptus
gaminius. Is§mano
reikalavimus kepant
kepinius riebaluose.
Zino jdarus,
vartojamus
gaminiams kepti
riebaluose. Zino
riebaluose kepty
gaminiy formavima,
kepima,
apipavidalinima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
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riebaluose kepty
gaminiy klasifikacija.
PaaiSkina mielinés,
nemielings teslos
riebaluose keptus
gaminius. Jvardija
pagrindinius
reikalavimus kepant
kepinius riebaluose.
Apibiidina jdarus,
vartojamus
gaminiams kepti
riebaluose. Paaiskina
riebaluose kepty
gaminiy formavima.
Paaiskina riebaluose

kepty gaminiy kepima
ir puo$ima.
4. Ivardinti gaminius su | 4.1. Tema. Mielinés Pokalbis. Patenkinamai:
netradicinémis teSlos gaminiai su maisto Per nurodytg laikg
zaliavomis bei jy priedais (bandelés, Paskaita. nei$samiai atsakyta j
misiniais. pyragai, pynés, klausimus. Ne

vyniotiniai, keksai).
4.1.1. Uzduotis:
e Jvardyti mielinés
teslos gaminius su
maisto priedais.

4.2. Tema. Nemielinés
teSlos gaminiai SuU
netradicinémis Zaliavomis
bei jy misiniais.

4.2.1. Uzduotis:

e Jvardinti
nemieliniy tesly
gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais.

4.3. Tema. Mielinés ir
nemielinés teslos
riebaluose kepti gaminiai
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais.

4.3.1. Uzduotis:

e vardinti mielinés
ir nemielinés
teslos riebaluose
keptus gaminius
su netradicinémis

Demonstravimas.

Diskusija.
Komandinis
uzduociy

sprendimas.

Testas.

visiskai jvardija
mielinés teslos
gaminius su maisto
priedais, nemieliniy
teSly gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais. Skiria kali
kuriuos mielinés ir
nemielings teslos
riebaluose keptus
gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano mielinés
teSlos gaminius su
maisto priedais,
nemieliniy tesly
gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais. PaaiSkina
mielinés ir nemielinés
teslos riebaluose
keptus gaminius su

56




zaliavomis bei jy
misiniais.

netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. Apibudina
mielings teslos
gaminius su maisto
priedais. Paaiskina
nemielinés teslos
gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais. Paaiskina
Mielinés ir nemielinés
teslos riebaluose
keptus gaminius su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais gamybos
technologinius

procesus.
5. Apibudinti trapios 5.1. Tema. Kietos trapios | Pokalbis. Patenkinamai:
teSlos gaminius. teslos, minkstos, pusiau Per nurodyta laikg
trapios teslos gaminiy Paskaita. nei$samiai atsako j

Klasifikavimas.
5.1.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti kietos
trapios teslos
gaminius
(asortimentg).

5.2. Tema. Kietos trapios
teslos gaminiy, kietos
trapios teslos gaminiy su
misiniais ruoSimas.
5.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti kietos
trapios teslos
gaminiy
paruosima;

e Apibrézti kietos
trapios teslos
gaminiy
formavima;

e Ivardinti kietos
trapios teslos

Demonstravimas.

Diskusija.
Komandinis
uzduociy
sprendimas.

,Minciy lietus®.

Testas.

klausimus apie Kietos
trapios teslos,
minkstos trapios
teSlos, pusiau trapios
teSlos klasifikavima.
Ivardija kai kuriuos
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminius. Skiria
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminiy paruo$ima.
Ne visiSkai apibiidina
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminiy formavima,
kepimg, puoSimg. Ne
visiSkai paaiskina
kietos trapios tesSlos
gaminiy paruo$img Su
miSiniais. Atsakant |
papildomus
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gaminiy kepima,

e [Smanyti kietos
trapios teslos
gaminiy puosima;

e Paaiskinti kietos
trapios teslos
gaminiy
paruos$ima su
misiniais;

e Uzpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

5.3. Tema. Minkstos
trapios teslos gaminiy
ruosimas.

5.3.1. Uzduotys:

e Sugrupuoti
minkstos trapios
teSlos gaminius
(asortimentg);

¢ ISmanyti minkStos
trapios teslos
gaminiy
paruosima;

e Apibrézti
minkstos trapios
teslos gaminiy
formavima;

e Jvardinti minkstos
trapios teslos
gaminiy kepima;

e ISmanyti minkStos
trapios teslos
gaminiy puoSimg,

e UZpildyti testa;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

5.4. Tema. Pusiau trapios
teslos gaminiy ruoSimas.
5.4.1. Uzduotys:

e Sugrupuoti pusiau
trapios teslos
gaminius
(asortimentg);

e ISmanyti pusiau
trapios teslos
gaminiy
paruosima;

e Apibrézti pusiau
trapios teslos

klausimus, kKlystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano Kietos trapios
teslos, minksStos
trapios teslos, pusiau
trapios teslos
klasifikavimg. ISmano
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminius. Ismano
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminiy paruoSima.
ISmano kietos,
minkstos, pusiau
trapios teslos gaminiy
formavima, kepima,
puosima, bet yra
neesminiy klaidy.
ISmano kietos trapios
teSlos gaminiy
paruos$ima su
misiniais. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibidina
kietos trapios teslos,
minkstos, pusiau
trapios teslos
klasifikavima.
Jvardija Kietos,
minkstos, pusiau
trapios teslos gaminiy
asortimentg.
Paaiskina kietos,
minkstos, pusiau
trapios teslos gaminiy
paruo$ima. Apibtdina
kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
gaminiy formavima.
Paaiskina Kietos,
minkstos, pusiau
trapios teslos gaminiy
kepima. Paaiskina
Kietos, minkstos,
pusiau trapios teslos
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gaminiy
formavima;

e Paaiskinti pusiau
trapios teslos
gaminiy kepima,

e ISmanyti pusiau
trapios teslos
gaminiy puosSima;

e UzZpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

gaminiy puosSima.
Paaiskina kietos
trapios teslos gaminiy
paruosima Su
misiniais.

6. Apibiidinti meduolinés
teslos gaminius.

6.1. Tema. Meduolinés
teslos gaminiy
klasifikavimas.

6.1.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti
meduolinés teslos
gaminius
(asortimentg).

6.2. Tema. Meduolinés
teSlos gaminiy ruos§imas.
6.2.1. UZduotys:

e ISmanyti
meduolinés teslos
gaminiy
paruosimg plikytu
budu;

e ISmanyti
meduolinés teslos
gaminiy
paruo$ima
neplikytu bidu;

e Apibrezti
meduolinés teslos
gaminiy
formavima,;

e Jvardinti
meduolinés teslos
gaminiy kepima,;

e I[Smanyti
meduolinés teslos
gaminiy puoSimg,

e Paaiskinti
meduolinés teslos
gaminiy
paruos$ima su
misiniais;

e UZpildyti testa,

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neissamiai atsako |
klausimus apie
meduolings teslos
gaminiy
klasifikavima. Ne
visiskai jvardija
meduolings teslos
gaminiy asortimenta.
Skiria meduolinés
teSlos gaminiy
paruosima plikytu ir
neplikytu biidu. Ne
visiskai paaiskina
meduolinés teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosimg ir
paruoSima Su
miSiniais. Atsakant j
papildomus
klausimus, klystama,
ne visiskai atsakoma.
Gerai:

ISmano meduolinés
teSlos gaminiy
klasifikavimg. ISmano
meduolinés teslos
gaminiy asortimenta.
Apibtdina
meduolings teslos
gaminiy plikytu ir
neplikytu biidu
paruosima. Paaiskina
meduolingés teslos
gaminiy formavima,
kepima, puoSimg ir
paruos$img su
miSiniais, bet yra
neesminiy klaidy. [
papildomai pateiktus
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klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibiidina
meduolings teslos
gaminiy
klasifikavimg.
Jvardija meduolinés
teslos gaminiy
asortimentg.
PaaiSkina meduolinés
teSlos gaminiy plikytu
ir neplikytu biidu
paruosimg. Apibiidina
meduolings teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosimg ir
paruosima Su

misiniais.
7. Apibudinti biskvitinés | 7.1. Tema. Biskvitinés Pokalbis. Patenkinamai:
teSlos gaminius. teslos, riebaus biskvito Per nurodyta laika
gaminiy Klasifikavimas. Paskaita. nei§samiai atsako j

7.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
biskvitinés teslos
gaminiy
asortimentg.

7.2. Tema. Biskvitinés
teSlos gaminiy ruoSimas.
7.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti
biskvitinés teslos
gaminiy
paruoSima Siltu
bidu,

o Apibrézti
biskvitines teslos
gaminiy
paruoSima Saltu
bidu,

e Paaiskinti
biskvitinés teslos
gaminiy
paruo$img Saltu
pagreitintu biidu;

e Apibrezti
biskvitinés teslos
gaminiy
formavima,

Demonstravimas.

Diskusija.
,Minciy lietus®.

Testas.

klausimus apie
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminiy
klasifikavimg. Ne
visiSkai jvardija
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminiy asortimenta.
Skiria biskvitinés
teSlos gaminiy
paruo$img Siltu, Saltu,
Saltu pagreitintu budu.
Ne visiSkai paaiSkina
riebaus biskvito
gaminiy paruos$ima I—
IV biidu. Ne visiskai
paaiskina biskvitinés
teSlos, riebaus
biskvito gaminiy
formavima, kepima,
puosimg, gaminiy
paruoS$img su
misiniais. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klysta,
neissamiai atsako.
Gerai:
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Ivardinti
biskvitings teslos
gaminiy kepima,
[Smanyti
biskvitinés teslos
gaminiy puoSima;
Paaiskinti
biskvitinés teslos
gaminiy
paruos$ima su
misiniais;
Uzpildyti testa;
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

7.3. Tema. Riebaus
biskvito gaminiy
paruosimas.

7.3.1. Uzduotys:

Jvardinti riebaus
biskvito gaminiy
asortimenty;
[Smanyti riebaus
biskvito gaminiy
paruos$img -1V
bidu;
Apibrézti riebaus
biskvito gaminiy
formavima,;
[vardinti riebaus
biskvito biskvitinés
gaminiy kepima;
[Smanyti riebaus
biskvito gaminiy
puosima,;
Paaiskinti riebaus
biskvito gaminiy
paruoSima su
misiniais;
Jvardyti keksus su
cheminiais
purikliais ir be
cheminiy
purikliy;
Uzpildyti testa;
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

ISmano biskvitinés
teslos, riebaus
biskvito gaminiy
klasifikavimg. ISmano
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminiy asortimenta.
Apibiidina biskvitinés
teSlos gaminiy
paruo$ima Siltu, Saltu,
Saltu pagreitintu budu.
Apibudina riebaus
biskvito gaminiy
paruosima I-IV budu.
Paaiskina biskvitinés
teSlos, riebaus
biskvito gaminiy
formavima, kepima,
puosima, gaminiy
paruosima su
miSiniais, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. PaaiSkina
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminiy
klasifikavima.
Apibudina biskvitines
teslos, riebaus
biskvito gaminiy
asortimentg.
Paaiskina biskvitinés
teSlos gaminiy
paruo$img Siltu, Saltu,
Saltu pagreitintu budu.
Apibudina biskvitines
teslos gaminiy
formavima, kepima,
puosimg. Paaiskina
gaminiy paruo$img Su
misiniais. Jvardija
riebaus biskvito
gaminiy asortimenta.
PaaiSkina riebaus
biskvito gaminius,
paruostus |-IV bidu.
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Apibrézia riebaus
biskvito gaminiy
formavima, kepima,
puosimg. Paaiskina
riebaus biskvito
gaminiy paruosima su
misiniais.

8. Apibudinti baltyminés,
baltyminés rieSutines,
migdolinés teslos
gaminius.

8.1. Tema. Baltymings,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teSlos gaminiy
klasifikavimas.

8.1.1. Uzduotis:

o Jvardyti
baltyminés teslos
gaminiy
asortimentg.

8.2. Tema. Baltyminés
teSlos gaminiy ruos$imas.
8.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti
baltyminés teslos
gaminiy
paruo$ima Siltu,
Saltu budu;

e Apibrezti
baltyminés teslos
gaminiy
formavima,;

e ISmanyti
baltyminés teslos
gaminiy kepima,;

e Suvokti
baltyminés teslos
gaminiy puoSimg,

e Apradyti
baltyminés teslos
gaminiy
paruos$ima su
misiniais;

e UZpildyti testa,

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

8.3. Tema. Baltyminés
rieSutinés teslos gaminiy
paruo$imas.

8.3.1. Uzduotys:

o vardyti
baltyminés
rieSutines teslos
gaminiy

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neissamiai atsako j
klausimus apie
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy
klasifikavimg. Ne
visiskai apibuidina
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy asortimenta.
Skiria baltyminés
teslos gaminiy
paruosima $iltu, Saltu
budu. Skiria
baltyminés rieSutinés
teSlos gaminiy
paruo$ima Siltu, Saltu
ir plikytu budu. Ne
visiSkai paaiskina
migdolinés teslos
gaminiy paruos$ima.
NeiSsamiai apibiidina
baltyminés teslos,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy paruosimg Su
miSiniais. Ne visiskai
apibtdina baltyminés
teslos, baltyminés
rieSutinés, migdolinés
teSlos gaminiy
formavima, kepima,
puosimg. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano baltyminegs,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy
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asortimentg;
[Smanyti
baltyminés
rieSutinés teslos
gaminiy
paruo$img Siltu,
Saltu ir plikytu
budu;

Apibrézti
baltyminés
rieSutinés teslos
gaminiy
formavima;
[Smanyti
baltyminés
riesutinés teslos
gaminiy kepima;
Suvokti
baltymineés
riesutinés teslos
gaminiy puosSima,
Aprasyti
baltyminés
riesutinés teslos
gaminiy
paruos$ima su
misiniais;
UZpildyti testa,
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

8.4. Tema. Migdolinés
teSlos gaminiy
paruo$imas.

8.4.1. Uzduotys:

Jvardyti gaminius
1§ migdolinés
teslos;

[Smanyti
migdolinés teslos
gaminiy
paruo$ima,;
Apibrézti
migdolinés teslos
gaminiy
formavima,;
[Smanyti
migdolings teslos
gaminiy kepima;
ApraSyti
migdolinés teslos
gaminiy

klasifikavima. ISmano
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy asortimenta.
Apibiidina baltyminés
teslos gaminiy
paruo$ima $iltu, Saltu
btudu. Apibtdina
baltyminés rieSutinés
teslos gaminiy
paruosima $iltu, Saltu
ir plikytu budu.
Paaiskina migdolinés
teslos gaminiy
paruosimg. Apibiidin
baltyminés teslos,
baltyminés rieSutings,
migdolinés teslos
gaminiy paruosima su
misiniais. Apibiidina
baltyminés teslos,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibtudina
baltymings,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy
klasifikavima.
Ivardija baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy asortimenta.
Apibudina baltyminés
teSlos gaminiy
paruo$img Siltu, Saltu
btidu. Paaiskina
baltyminés rieSutinés
teslos gaminiy
paruo$ima Siltu, Saltu
ir plikytu budu.
Apibtdina migdolinés
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paruos$ima su
misiniais;
e UzZpildyti testa,
e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

teSlos paruoSima.
Paaiskina baltyminés
teslos, baltyminés
rieSutinés, migdolinés
teslos gaminiy
paruosima Su
miSiniais. Apibiidina
baltyminés teslos,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy formavima,
kepima, puoSima.

9. Apibadinti plikytos,
vafliy teslos gaminius.

9.1. Tema. Plikytos teslos
gaminiy Klasifikavimas.
9.1.1. UZzduotis:
e Jvardyti plikytos
teslos gaminiy
asortimentg.

9.2. Tema. Plikytos teslos
gaminiy paruoSimas.
9.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti plikytos
teSlos gaminiy
paruosima,

e Apibrézti plikytos
teSlos gaminiy
formavima;

e ISmanyti plikytos
teSlos gaminiy
kepima,

e Nurodyti plikytos
teslos gaminiy
puosima,;

e Aprasyti plikytos
teslos gaminiy
paruos$img su
miSiniais;

o UZpildyti testy;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

9.3. Tema. Vafliy teslos
gaminiy klasifikavimas.
9.3.1. Uzduotis:
e vardyti vafliy
teslos gaminiy

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
nei$samiai atsako |
klausimus apie
plikytos, vafliy teslos
gaminiy klasifikacija.
Ne visiskai jvardija
plikytos, vafliy teslos
gaminiy asortimenta.
Paaiskina kai kuriy
plikytos, vafliy teSlos
gaminiy paruoSima.
Ne visiskai apibtidina
plikytos, vafliy teslos
gaminiy formavima,
kepima, puoSimg. Ne
visiS§kai apibuidina
plikytos, vafliy teslos
gaminiy paruo$ima su
miSiniais. Jvardija
pagrindinius kremus
ir jdarus, vartojamus
pertepti vafliams.
Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ismano plikytos,
vafliy teslos gaminiy
klasifikacijg. ISmano
plikytos, vafliy teslos
gaminiy asortimenta.
Paaiskina plikytos,
vafliy teslos gaminiy
paruo$img. Apibiidina
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asortimentg.

9.4. Tema. Vafliy teslos
gaminiy paruosimas.
9.4.1. Uzduotys:

ISmanyti vafliy
teslos gaminiy
paruos§ima;
Apibrézti vafliy
teslos gaminiy
formavima,;
ISmanyti vafliy
teslos gaminiy
kepimo
temperatury
rezima,
Nurodyti vafliy
teslos gaminiy
puosima,;
Aprasyti vafliy
teslos gaminiy
paruosima su
misiniais;

Jvardyti kremus ir
jdarus, vartojamus

pertepti vafliams.

plikytos, vafliy teSlos
gaminiy formavima,
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
Apibudina plikytos,
vafliy teslos gaminiy
paruosima su
miSiniais. Jvardija
kremus ir jdarus,
vartojamus pertepti
vafliams. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. Apibudina
plikytos teslos
gaminiy klasifikacija.
Ivardija plikytos
teSlos gaminiy
asortimentg.
Apibudina plikytos
teslos gaminiy
paruoSima. Paaiskina
plikytos teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosSima.
Apibudina plikytos
teSlos gaminiy
paruos$ima Su
miSiniais. Paaiskina
vafliy teSlos gaminiy
klasifikavima.
Ivardija vafliy teslos
gaminiy asortimentg.
Apibudina vafliy
teSlos gaminiy
paruosima. Paaiskina
vafliy teslos gaminiy
formavima, kepima,
puosimg. Apibtdina
vafliy teslos gaminiy
paruos$ima Su
misiniais. Paaiskina
kremus ir jdarus,
vartojamus pertepti
vafliams.

10. Apibidinti kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminius.

10.1. Tema. Kapotos,
teSlos gaminiy
klasifikavimas.

Pokalbis.

Paskaita.

Patenkinamai:
Per nurodytg laika
iSsamiai atsakyta |
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10.1.1. Uzduotis:
e ]vardyti kapotos
teslos gaminiy
asortimentq.

10.2. Tema. Kapotos
teSlos gaminiy ruoSimas.
10.2.1. Uzduotys:

e [Smanyti kapotos
teslos gaminiy
paruos§ima;

e Apibrézti kapotos
teslos gaminiy

formavima;

e ISmanyti kapotos
teslos gaminiy
kepima;

e Jvardyti kapotos
teslos gaminiy
puosima,;

e UzZpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

10.3. Tema.
Sluoksniuotos teslos
gaminiy klasifikavimas.
10.3.1. Uzduotys:

e Jvardyti
sluoksniuotos
teslos gaminiy
asortimentg.

10.4. Tema.
Sluoksniuotos teslos
gaminiy paruo$imas.
10.4.1. Uzduotys:

e ISmanyti
sluoksniuotos
teslos gaminiy
paruosima;

e Apibendrinti
sluoksniuotos
teslos gaminiy
formavima;

e I[Smanyti
sluoksniuotos
teSlos gaminiy
kepimo
temperatiirg ir
laika;

e vardyti

Demonstravimas.
Diskusija.

Testas.

klausimus apie
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy
klasifikavimg. Ne
visiSkai jvardytas
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy asortimentas.
Skiria kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruosima.
Ne visiskai apibtudina
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosima.
Pateikia kelis
skirtumus tarp
kapotos ir
sluoksniuotos teslos
gaminiy. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ismano kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy
Klasifikavima.
Ivardija kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy asortimenta.
Apibiudina kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruo§ima.
Apibtdina kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
Paaiskinaskirtumus
tarp kapotos ir
sluoksniuotos teslos
gaminiy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsako teisingai.
Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. Apibiidina
kapotos,

66




sluoksniuotos
teSlos gaminiy
puosima;

e Parodyti
skirtumus tarp
kapotos ir
sluoksniuotos
teslos gaminiy;

e Uzpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

sluoksniuotos teslos
gaminiy
klasifikavimg.
Jvardija kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy asortimentg.
Apibtdina kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruos$ima.
PaaiSkina kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy formavima,
kepima, puosima.
Apibiidina skirtumus
tarp kapotos ir
sluoksniuotos teslos

gaminiy.
11. Apibudinti 11.1. Tema. Pokalbis. Patenkinamai:
sluoksniuotos ir mielinés | Sluoksniuotos, mielinés Per nurodytg laika
sluoksniuotos teslos sluoksniuotos teslos Paskaita. neissamiai atsako j

uzs8aldytus pusgaminius.

uzSaldyty pusgaminiy
asortimentas. Filo tesla.
11.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos
teslos uzsaldyty
pusgaminiy
asortimentg.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

klausimus apie
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzsaldyty pusgaminiy
asortimenta, jdarus.
Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Ismano sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzSaldyty pusgaminiy
asortimentg, jdarus,
bet yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibtdina
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzSaldyty pusgaminiy
asortimentg, jdarus. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
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12. Paaiskinti paprastos
(lakstinés) teslos
gaminius.

12.1. Tema. Paprastos
(lakstinés) teslos
(8trudelio) paruosimas.
12.1.1. Uzduotys:
e ISmanyti paprastos
(lakstinés) teslos

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neissamiai atsako |
klausimus apie
paprastos (lakstinés)
teslos (Strudelio)

(3trudelio) Diskusija. paruosima. Ne
paruos§ima; visiSkai apibiidina
e Apibendrinti Testas. paprastos (lakstinés)
paprastos teslos (Strudelio)
(lakstinés) teslos formavima, kepima,
(3trudelio) puosima. Atsakant j
formavima; papildomus
e I$manyti paprastos klausimus, Klysta,
(lakstings) teslos nei§se_tmiai atsako.
(trudelio) kepimo Gerai:
temperatiirg ir Zino paprastos
laika; (lakstinés) teslos
e [vardyti paprastos (Strudelio) paruosima.
(lakstinés) teslos Zino paprastos
(strudelio) (lakstinés) teslos
puosima. (Strudelio)
formavima, kepima,
puosima, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.
Puikiai:
Apibiidina paprastos
(lakstinés) teslos
(8trudelio) paruo$ima.
PaaiSkina paprastos
(lakstinés) teslos
(8trudelio)
formavima, kepima,
puosima. | pateiktus
klausimus atsako
laiku, be klaidy.
13. Jvertinti gaminiy 13.1. Tema. Kokybés Pokalbis. Patenkinamai:
kokybe. reikalavimai mieliniams Per nurodyta laika
gaminiams. Paskaita. neiSsamiai atsako j

13.1.1. Uzduotis:

e [vardinti mieliniy
gaminiy juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius, gaminiy
ydas, jy atsiradimo
priezastis bei jy
taisymo biidus.

13.2. Tema. Mieliniy

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

klausimus apie
mieliniy ir nemieliniy
gaminiy juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius, gaminiy
ydas, jy atsiradimo
priezastis bei jy
taisymo biidus. Ne
visiSkai apibtidina
mieliniy ir nemieliniy
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gaminiy laikymo salygos
ir terminai.

13.2.1. Uzduotis:
Apibrézti mieliniy
gaminiy laikymo salygas
ir terminus.

13.3. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinés
teSlos gaminiams su
maisto priedais.
13.3.1. Uzduotis:

e Ivardyti kokybés
reikalavimus
mielinés teslos
gaminiams su
maisto priedais.

13.4. Tema. Kokybés
reikalavimai nemieliniams
gaminiams.

13.4.1. Uzduotis:

e Jvardyti nemieliniy
gaminiy juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius, gaminiy
ydas, jy atsiradimo
priezastis ir jy
taisymo biidus.

13.5. Tema. Nemieliniy
gaminiy laikymo salygos
ir terminai.

13.5.1. UZduotis:

e Apibrézti
nemieliniy
gaminiy laikymo
salygas ir
terminus.

13.6. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinés
tesSlos gaminiams su
netradicinémis zaliavomis
bei jy miSiniais.

13.6.1. Uzduotis:

e Ivardyti kokybés
reikalavimus
nemielinés teslos
gaminiams su
netradicinémis
zaliavomis bei jy

gaminiy laikymo
salygas ir terminus.
Ivardija pagrindinius
kokybes reikalavimus
mielinés teslos
gaminiams su maisto
priedais ir nemielinés
teSlos gaminiams su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
misSiniais. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija mieliniy ir
nemieliniy gaminiy
juslinio kokybés
vertinimo rodiklius,
gaminiy ydas, jy
atsiradimo priezastis,
ir jy taisymo biidus.
Paaiskina mieliniy ir
nemieliniy gaminiy
laikymo salygas ir
terminus. ISmano
kokybés reikalavimus
mielinés teslos
gaminiams su maisto
priedais ir nemielinés
teSlos gaminiams su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. Apibtudina
mieliniy ir nemieliniy
gaminiy juslinio
kokybés vertinimo
rodiklius, gaminiy
ydas, jy atsiradimo
priezastis ir jy
taisymo biidus.
PaaiSkina mieliniy ir
nemieliniy gaminiy
laikymo salygas ir
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misiniais.

terminus. Ivardija
kokybes reikalavimus
mielinés teslos
gaminiams su maisto
priedais ir nemielinés
teSlos gaminiams su

netradicinémis
zaliavomis bei jy
misiniais.
14. Laikytis konditerijos | 14.1. Tema. Konditerijos | Pokalbis. Patenkinamai:
kepiniy kepimo, kepiniy kepimas ir Per nurodyta laikg
atvésinimo, formavimo ir | atvésinimas. Paskaita. neissamiai atsako j

apipavidalinimo, geros
higienos praktikos
taisykliy.

14.1.1 Uzduotis:

e ]vardinti taisykles
konditerijos
kepiniy kepimui
ir atvésinimui.

14.2. Tema. Konditerijos
gaminiy formavimas ir
apipavidalinimas.

14.2.1. Uzduotis:

e Jvardinti taisykles
konditerijos
gaminiy
formavimui ir
apipavidalinimui.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

klausimus. Jvardija
kelias konditerijos
kepiniy kepimo ir
atvésinimo taisykles.
Ne visiSkai paaiskina
konditerijos gaminiy
formavimo ir
apipavidalinimo
taisykles. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija konditerijos
kepiniy kepimo ir
atvésinimo taisykles.
Paaiskina konditerijos
gaminiy formavimo ir
apipavidalinimo
taisykles, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. Apibtudina
konditerijos kepiniy
kepimo ir atvésinimo
taisykles. Paaiskina
konditerijos gaminiy
formavimo ir
apipavidalinimo
taisykles.

15. Zinoti ir naudoti
technologinius jrengimus,
jrankius ir inventoriy,
atsizvelgiant |

15.1. Tema.
Technologiniai jrengimai,
juy valdymas; saugus
elgesys su elektros

Pokalbis.

Paskaita.

Patenkinamai:
Per nurodytg laika
nei$samiai atsako |
klausimus apie
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technologinj procesg ir
gamybos apimt].

prietaisais.
15.1.1. Uzduotys:

Sugrupuoti
mechaninius,
Siluminius,
Saldymo
jrengimus;
Ivardinti jrankius
ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.

Demonstravimas.

Diskusija.
Analizé.

Individualus
darbas su
mechanizmu —
mokymo
priemone.

technologinius
jrengimus, jy
valdyma; saugy elgesi
su elektros prietaisais.
Ivardija kelis
mechaninius,
Siluminius, Saldymo
jrengimus. Ne visiskai
apibuidina jrankius ir
inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.
Atsakant j
papildomus
klausimus, Klysta,
neiSsamiai atsako.
Gerai:

ISmano
technologinius
jrengimus, jy
valdyma; saugy elgesi
su elektros prietaisais.
ISmano mechaninius,
Siluminius, Saldymo
jrengimus. [vardija
jrankius ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Jvardija
technologinius
jrengimus, jy
valdyma; saugy elgesi
su elektros prietaisais.
Paaiskina
mechaninius,
Siluminius, Saldymo
jrengimus. Apibiidina
jrankius ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.
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16. Planuoti darbg
konditerijos ceche.

16.1. Tema. Zaliavy
priémimas ir priémimo
taisyklés.

16.1.1. Uzduotis:

e [vardinti zaliavy
priémima ir
priémimo
taisykles.

16.2. Tema. Gamybos
darbuotojy darbo viety
organizavimas.

16.2.1. Uzduotis:

e Jvardinti
gamybos
darbuotojy
darbo vietas.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika
neissamiai atsako |
klausimus apie
zaliavy priémimo
taisykles. Ne visiskai
paaiskina apie
gamybos darbuotojy
darbo viety
organizavima.
Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano zaliavy
priémimo taisykles.
Apibudina gamybos
darbuotojy darbo
viety organizavima,
bet yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsako teisingai.
Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. PaaiSkina
zaliavy priémimo
taisykles. Apibudina
gamybos darbuotojy
darbo viety
organizavima.

17. Paaiskinti
pagrindinius darbo ir
sveikatos saugos
reikalavimus ruosiant
gaminius.

17.1. Tema. Darbdaviy,
darbuotojy teises ir
pareigos.

17.1.1. Uzduotis:

e Aptarti, ar
darbuotojas turi
teise atsisakyti
dirbti darba, jei yra
pavojus sveikatai.

17.2. Tema. Darbuotojy
darbingumo ir sveikatos
iSsaugojimo socialiné ir
ekonoming reikSme.
17.2.1. Uzduotis:

e vertinti darbo
vietas galimy
pavojy ir
kenksmingy

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai atsakyta j
klausimus apie
darbdaviy, darbuotojy
teises ir pareigas. Ne
visiskai paaiskinta, ar
darbuotojas turi teis¢
atsisakyti dirbti darba,
jei yra pavojus
sveikatai. Apibudina
kelias darbo vietos
galimy pavojy ir
kenksmingy veiksniy
pozitriu bei taikytos
apsaugos priemones
nuo rizikos veiksniy.
Ne visiskai jvardija
nelaimingus
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veiksniy
pozitriu bei
taikyti apsaugos
priemones nuo
rizikos veiksniy.

17.3. Tema. Nelaimingi
atsitikimai, jy priezastys.
Nelaimingy atsitikimy
skirstymas, tyrimas,

apskaita.

17.3.1. Uzduotis:

Ivardinti, kaip
skirstomi
nelaimingi
atsitikimai, kas
juos tiria, kokios
galimos $iy
atsitikimy
priezastys.

atsitikimus, jy
priezastis. Skiria
nelaimingus
atsitikimus, tyrima,
apskaita. Ne visiskai
paaiskina, kaip
skirstomi nelaimingi
atsitikimai, kas juos
tiria, kokios galimos
Siy atsitikimy
priezastys. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano darbdaviy,
darbuotojy teises ir
pareigas. PaaiSkina, ar
darbuotojas turi teis¢
atsisakyti dirbti darba,
jei yra pavojus
sveikatai. ISmano
darbo vietos galimy
pavojy ir kenksmingy
veiksniy pozitriu bei
taikytos apsaugos
priemones nuo rizikos
veiksniy. Jvardija
nelaimingus
atsitikimus, jy
prieZastis. Apibuidina
nelaimingy atsitikimy
tyrima, apskaitg.
PaaisSkina, kaip
skirstomi nelaimingi
atsitikimai, kas juos
tiria, kokios galimos
$iy atsitikimy
priezastys, bet yra
neesminiy klaidy. [
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be
klaidy. PaaiSkina
darbdaviy, darbuotojy
teises ir pareigas.
Apibidina, ar
darbuotojas turi teis¢
atsisakyti dirbti darba,
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jei yra pavojus
sveikatai. Paaiskina
darbo vietos galimy
pavojy ir kenksmingy
veiksniy pozitriu bei
taikytos apsaugos
priemones nuo rizikos
veiksniy. Apibtdina
nelaimingus
atsitikimus, jy
priezastis. Paaiskina
nelaimingy atsitikimy
skirstyma, tyrima,
apskaitg. Paaiskina,
kaip skirstomi
nelaimingi
atsitikimai, kas juos
tiria, kokios galimos
Siy atsitikimy

priezastys.
18. Diskutuoti uzsienio 18.1. Tema. Gaminiy Pokalbis. Patenkinamai:
kalba ir suteikti receptiiry, technologiniy Per nurodytg laikg
informacijg uzsakovui, korteliy pristatymas Paskaita. nei$samiai atsako |

gebés pritaikyti jgytas
kalbos Zinias,
naudodamas gaminiy
receptiiras ir
technologines korteles.

uzsienio kalba.
18.1.1. Uzduotys:

e Uzsienio kalba
pristatyti gaminiy
recepturas,
technologines
korteles;

e ParaSyti Zaliavas,
teslas ir gaminiy
pavadinimus
taisyklinga
valstybine ir
uzsienio kalba;

e Pritaikyti uZsienio
kalbos
komunikacines
kompetencijas.

Demonstravimas.

Diskusija.

klausimus apie
gaminiy recepturas,
technologines korteles
uzsienio kalba.
Ivardija kelis zaliavy,
teSly ir gaminiy
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio kalba. Ne
visiSkai pritaiko
uzsienio kalbos
komunikacines
kompetencijas.
Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

Pristato gaminiy
recepturas,
technologines korteles
uzsienio kalba.
Pasako zaliavy, tesly
ir gaminiy
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio kalba, bet
yra neesminiy klaidy.
Pritaiko uzsienio
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kalbos komunikacines
kompetencijas. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus Klausimus
atsakoma laiku, be
klaidy. Pristatytos
gaminiy receptiiros,
technologinés kortelés
uzsienio kalba.
Apibudina zaliavy,
tesly ir gaminiy
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio kalba.
Pritaikytos uzsienio
kalbos komunikacinés
kompetencijos.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Gebéti savarankiskai
gaminti mielinius
gaminius.

1.1. Tema. Mieliniy
gaminiy gaminimas.
1.1.1. UZduotys:

Pagaminti
mielinés teslos
gaminius ir juos
papuosti,
Pristatyti mielinés
teSlos gaminiy
recepturas ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
mielinius gaminius.
Darbag atlieka
netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
mielinius gaminius
pagal technologinj
procesg, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
mielings teslos
gaminiy paruo$imo
technologinj process.
Parenka indus ir
inventoriy mielinés
teSlos gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puosiant mielinius
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gaminius rankiniu
btdu ir teslos
maiSymo masina.

2. Gebéti savarankiskai
gaminti mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminius ir juos papuosti.

2.1. Tema. Mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy gaminimas.
2.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
mielinés
sluoksniuotos
teslos gaminius,
laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti
mielinés
sluoksniuotos
teslos gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
mielinius
sluoksniuotos teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
mielinius
sluoksniuotos teslos
gaminius, Zino
technologinius
procesus, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruo$imo
technologinius
procesus. Parenka
indus ir inventoriy
mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoS$iant mielinius
sluoksniuotos teslos
gaminius rankiniu
budu ir teslos
maiSymo masina.

3. Gebéti savarankiskai
gaminti mielinés teslos su
maisto priedais gaminius
ir juos papuosti.

3.1. Tema. Mielinés
teSlos su maisto priedais
gaminiy gaminimas.
3.1.1. Uzduotys:
e Pagaminti
mielinés teslos
Su maisto
priedais

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analize ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
mielinés teslos su
maisto priedais
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
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gaminius ir juos

papuosti,
e Palyginti

mielinés teslos

gaminius su

mielinés teslos

su maisto
priedais
gaminiais;
e Pristatyti
mieliniy
gaminiy SuU

maisto priedais

receptiras ir
gamybos
technologijas.

reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
mielinés teslos su
maisto priedais
gaminius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy Klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
mielinés teslos su
maisto priedais
gaminiy paruo§imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy mielinés
teslos su maisto
priedais gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoSiant mielinés
teSlos su maisto
priedais gaminius
rankiniu biidu ir teslos
maiSymo masina.

4. Gebéti savarankiskai
gaminti trapios teslos
gaminius ir juos papuosti.

4.1. Tema. Kietos trapios
teSlos gaminiy gaminimas

ir jy papuoSimas.
4.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti kietos

trapios teslos
gaminius,

laikantis operacijy

nuoseklumo,

saugaus darbo ir

higienos
reikalavimy;

e Pristatyti kietos
trapios teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

4.2. Tema. Minkstos
trapios teslos gaminiy
ruoSimas ir jy

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
Kietos trapios,
minkstos trapios ir
pusiau trapios teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
Kietos trapios,
minks§tos trapios ir
pusiau trapios teslos
gaminj pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darba atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
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papuosimas.
4.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
minkstos trapios
teslos gaminius ir
juos papuosti;

e Pristatyti
minkstos trapios
teslos gaminiy
recepturas ir
gamybos
technologijas.

4.4. Tema. Pusiau
trapios teslos gaminiy
gaminimas.

4.4.1. Uzduotys:

e Pagaminti pusiau
trapios teslos
gaminius ir juos
papuosti;

e Pristatyti pusiau
trapios teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
Kietos trapios,
minkstos trapios ir
pusiau trapios teslos
gaminiy paruo§imo
technologinius
procesus. Parenka
indus ir inventoriy
kietos trapios,
minkStos trapios ir
pusiau trapios teslos
gaminiy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puosiant Kietos
trapios, minkstos
trapios ir pusiau
trapios teslos gaminiy
rankiniu biidu ir teslos
maiSymo masina.

5. Gebéti savarankiskai
gaminti meduolinés
teslos gaminius ir juos
papuosti.

5.1. Tema. Meduolinés
teslos gaminiy
gaminimas.

5.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
meduolinés teslos
gaminius ir juos
papuosti,

e Pristatyti
meduolinés teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
meduolinés teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
meduolinés teslos
gaminius pagal
technologinius
procesus, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
meduolingés teslos
gaminiy paruo§imo
technologinius
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procesus. Parenka
indus ir inventoriy
meduolinés teslos
gaminiy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoSiant
meduolinés teslos
gaminius rankiniu
btdu ir teslos
maiSymo masina.

6. Gebéti savarankiskai
gaminti biskvitines teslos,
riebaus biskvito gaminius
ir juos papuosti.

6.1. Tema. Biskvitinés
teslos gaminiy gaminimas
ir jy papuoSimas.

6.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
biskvitinés teslos
gaminius,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti
biskvitinés teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

6.2. Tema. Riebaus
biskvito gaminiy
gaminimas.

6.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti riebaus
biskvito gaminius
ir juos papuosti;

e Pristatyti riebaus
biskvito gaminiy
receptaras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Pakankamai gerai
pagamina ir papuosia
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminius, gamina
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Darbag atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
biskvitinés teslos,
riebaus biskvito
gaminiy paruos$imo ir
JO papuosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy biskvitinés
teSlos, riebaus
biskvito gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoSiant biskvitinés
teSlos, riebaus
biskvito gaminius
rankiniu biidu ir teslos
plakimo masina.
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7. Gebéti savarankiskai
gaminti baltyminés,
baltyminés rieSutines,
migdolinés teslos

gaminius ir juos papuosti.

7.1. Tema. Baltyminés
teSlos gaminiy
gaminimas.

7.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
baltyminés teslos
gaminius ir juos
papuosti;

e Pristatyti
baltyminés teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

7.2. Tema. Baltyminés
rieSutinés teslos gaminiy
gaminimas.

7.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
baltyminés
rieSutinés teslos
gaminius ir juos
papuosti;

e Pristatyti
baltyminés
rieSutines teslos
gaminiy
recepturas ir
gamybos
technologijas.

7.3. Tema. Migdolinés
teSlos gaminiy
gaminimas.

7.3.1. Uzduotys:

e Pagaminti
migdolinés teslos
gaminius,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti
migdolings teslos
gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.
Diskusija.

Vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
baltyminés,
baltyminés riesutinés,
migdolinés teslos
gaminiy paruoSimo ir
Ju papuos§imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy
baltyminés,
baltyminés rieSutinés,
migdolinés teslos
gaminiy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant ir
puosiant baltyminés,
baltyminés riesutinés,
migdolinés teslos
gaminius rankiniu
biidu ir teslos plakimo
masina.
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8. Gebéti savarankiskai
gaminti plikytos, vafliy
teslos gaminius ir juos
papuosti.

8.1. Tema. Plikytos teslos
gaminiy gaminimas.
8.1.1. UZduotys:

e Pagaminti
plikytos teslos
gaminius ir juos
papuosti,

e Pristatyti plikytos
teslos gaminiy
receptras ir
gamybos
technologijas.

8.2. Tema.Vafliy teslos
gaminiy gaminimas.
8.2.1. UZduotys:

e Pagaminti vafliy
tesSlos gaminj ir jj
papuosti;

e Pristatyti vafliy
teSlos gaminio
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analize ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
plikytos, vafliy teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
plikytos, vafliy teslos
gaminius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
plikytos, vafliy teslos
gaminiy paruos$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy plikytos,
vafliy teslos gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puosiant plikytos,
vafliy teslos gaminius
rankiniu biidu ir teslos
plakimo masina.

9. Gebéti savarankiskai
gaminti kapotos,
sluoksniuotos teslos

gaminius ir juos papuosti.

9.1. Tema. Kapotos teslos
gaminiy gaminimas.
9.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
kapotos teslos
gaminius,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti kapotos
teSlos gaminiy
receptiiras ir
gamybos
technologijas.

9.2. Tema. Sluoksniuotos

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
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teSlos gaminiy
gaminimas.
9.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
sluoksniuotos
teslos gaminius ir
juos papuosti;

e Pristatyti
sluoksniuotos
teslos gaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminiy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant,
sluoksniuojant,
kapojant teslas ir
puosiant kapotos,
sluoksniuotos teslos
gaminius,
demonstruoja tesly
gaminima rankiniu
budu ir teslos
maiSymo, kociojimo
masina.

10. Gebéti savarankiskai
gaminti nemielinés teslos
gaminius, naudojant
misinius, ir juos papuosti.

10.1. Tema. MiSiniy
panaudojimas, gaminant
nemielinés teslos
gaminius.

10.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
nemielinés
teSlos gaminius,
naudojant
misinius;

e Palyginti
nemieliniy tesly
gaminius su
nemieliniy tesly
1§ miSiniy
gaminiais;

e Pristatyti
nemielinés
teSlos SU miSiniu
gaminiy
receptaras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuoSia
nemielings teslos
gaminius, naudojant
miSinius. Darbg
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
nemielinés teslos
gaminius, naudojant
misinius, pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
nemielings teslos
gaminiy gaminima,
naudojant misinius,
paruo$imo
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technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy nemielinés
teslos, naudojant
misinius, gaminio
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoSiant nemielinés
teSlos gaminius,
naudojant misinius,
rankiniu biidu ir teslos
maiSymo, plakimo
masina. Palygina
nemieliniy tesly
gaminj Su nemieliniy
tesly i§ miSiniy
gaminiu.

11. Gebéti demonstruoti

sluoksniuotos, mielinés
sluoksniuotos teslos
uzSaldyty pusgaminiy
paruosimo technologinj
procesa.

11.1. Tema.
Sluoksniuotos, mielinés
sluoksniuotos teslos
uzSaldyty pusgaminiy,
jdary paruosimas. Filo
teSlos gaminiai.

11.1.1. Uzduotys:

Paruosti
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos
teslos uzsaldyty
pusgaminiy
teSlos gaminius,
jdarus;
Pristatyti
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos
teslos uzsaldyty
pusgaminiy
receptiras ir
gamybos
technologijas;
Pademonstruoti
filo teslos
gaminius su
Jvairiais jdarais.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
paruosia
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzsaldytus
pusgaminius, jdarus,
filo teSlos gaminius.
Darbag atlieka
netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Paruosia
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzsaldytus
pusgaminius, jdarus,
filo teSlos gaminius
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
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uzsaldyty
pusgaminiy, jdary,
filo teslos gaminiy
paruosimo
technologinj procesa.
Pademonstruoja
gebéjimus, ruosiant
sluoksniuotos,
mielinés
sluoksniuotos teslos
uzsaldytus
pusgaminius, jdarus,
filo teslos gaminius.

12. Gebéti savarankiskai

gaminti ir papuosti
paprastos (lakstinés)
teslos gaminius.

12.1. Tema. Paprastos
(lakstinés) teslos Strudelio
gaminimas.

12.1.1. Uzduotys:

Pagaminti i$
lakstinés teslos
Strudelius su
jvairiais jdarais;
Pristatyti strudeliy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analiz¢ ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
Strudelius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
Strudelius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
Strudeliy paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy Strudelio
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus, gaminant
ir puoSiant Strudelj.

13. Gebéti demonstruoti

darbg su konditerinio
cecho dokumentais.

13.1. Tema. Konditeriniy
zaliavy sunaudojimo
normos.

13.1.1. UZduotis:

Nustatyti
konditeriniy
zaliavy
sunaudojimo
normas.

13.2. Tema. Konditeriniy
gaminiy kainy

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika ne
visiSkai nustato
zaliavy sunaudojimo
normas, apskaiciuoja
gaminiy kaing.
Gerai:

Nustato zaliavy
sunaudojimo normas,
apskaiciuoja gaminiy
kaing, yra neesminiy
klaidy.
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apskaiciavimas.
13.2.1. Uzduotis:
e Apskaiciuoti
konditeriniy
gaminiy kaing.

Puikiai:

Nustato zaliavy
sunaudojimo normas,
apskaiciuoja gaminiy
kaina.
Pademonstruoja
gebéjimus, nustatant
zaliavy sunaudojimo
normas ir
apskaiciuojant
gaminiy kaing.

14. Gebéti nustatyti
gaminiy kokybe.

14.1. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinés
teslos gaminiams.
14.1.1. Uzduotys:

e Jvertinti mielinés
teSlos gaminiy
kokybe;

e Pristatyti mielinés
teSlos gaminio
juslinio kokybés
vertinimo
rodiklius.

14.2. Tema. Kokybés
reikalavimai mielinés
teslos gaminiams su
maisto priedais.
14.2.1. Uzduotys:

e [vertinti mielinés
teSlos gaminiy su
maisto priedais
kokybe;

e Pristatyti mielinés
teslos gaminiy su
maisto priedais
kokybés
vertinimo
rodiklius.

14.3. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinés
tesSlos gaminiams.
14.3.1. UZduotys:

e Ivertinti
nemielinés teslos
gaminiy kokybe;

e Pristatyti
nemielinés teslos
gaminiy kokybés
vertinimo
rodiklius.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analiz¢ ir
vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiskai nustatyta
mielinés teslos
gaminiy, mielinés
teslos gaminiy su
maisto priedais,
nemielinés teslos
gaminiy, nemielinés
teslos gaminiy su
miSiniais kokybé.
Nezymiis netikslumai,
pristatant mielinés
teslos gaminiy
juslinio kokybés
vertinimo rodiklius.
Gerai:

Nustatyta mielinés
teslos gaminiy,
mielinés teslos
gaminiy su maisto
priedais, nemielinés
teslos gaminiy,
nemielings teslos
gaminiy su misiniais
kokybe, yra
neesminiy klaidy.
Nezymiis netikslumai
pristatant mielinés
teSlos gaminiy
juslinio kokybés
vertinimo rodiklius.
Puikiai:

Nustatyta mielinés
teslos gaminiy,
mielinés teSlos su
maisto priedais
gaminiy, nemielinés
teSlos gaminiy,
nemielings teslos
gaminiy su misiniais
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14.4. Tema. Kokybés
reikalavimai nemielinés
teSlos gaminiams su
misiniais.

14.4.1. Uzduotys:

kokybé. Pristatyti
mielinés teSlos
gaminiy juslinio
kokybés vertinimo
rodikliai.
Demonstruoja

e Ivertinti gebéjimus, nustatant
nemielinés teslos mielings teslos
gaminiy su gaminiy, mielinés
miSiniais kokybe; teSlos su maisto

e Pristatyti priedais gaminiy,
nemielinés teslos nemielings teslos
gaminiy su gaminiy, nemielinés
miSiniais kokybés teSlos gaminiy su
vertinimo misiniais kokybe.
rodiklius.

15. Gebéti naudoti ir 15.1. Tema. Irengimy ir Demonstravimas. | Patenkinamai:
valdyti technologinius jrankiy paskirtis. Nepakankamai gerai
jrengimus: mechaninius, | 15.1.1. Uzduotys: Praktiniy naudoja
Siluminius, Saldymo, e Pateikti uzduociy , technologinius
sverimo. technologiniy atlickamy realioje | jrengimus:
jrengimy ar sumodeliuotoje | mechaninius,
konstrukcija, darbingje Siluminius, Saldymo.
saugaus situacijoje, Parenka jrengimus ir
eksploatavimo stebéjimas, jrankius
taisykles; Vertinimas. technologiniam

e Parinkti jrengimus
ir jrankius
technologiniams
procesams atlikti;

e Suvokti
nesudétingus
jrengimy gedimus

ir iSkviesti meistra.

procesui atlikti.
Supranta nesudétingy
jrengimy gedimus ir
geba iskviesti meistra.
UZduotis atlieka su
klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

Naudoja
technologinius
jrengimus:
mechaninius,
Siluminius, Saldymo,
svérimo. Parenka
jrengimus ir jrankius
technologiniams
procesams atlikti.
Supranta nesudétingy
jrengimy gedimus ir
geba iskviesti meistra.
Optimaliai pasirenka
programas. Uzduotis
uzbaigia su
trukumais.

Puikiai:

Atlieka technologines
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operacijas naudojant
technologinius
jrengimus:
mechaninius,
Siluminius, Saldymo.
Technologiniai
jrengimai
eksploatuojami
saugiai, valdomi
teisingai.
Pademonstruoja
gebéjimus, parenkant
jrengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti.
Pademonstruoja
nesudétingus
jrengimy gedimus.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be

klaidy.
16. Gebéti estetiskai 16.1. Tema. Sausainiy, Demonstravimas. | Patenkinamai:
papuosti miltinés pyragy, keksy puosimas. Per nurodyta laikg ne

konditerijos gaminius.

16.1.1. UZduotys:

e Parinkti
papuosimo
elementus pagal
technologinj
procesa
sausainiams,
pyragams,
keksams;

e Sukurti
dekoravimo
elementus miltinés
konditerijos
gaminiams;

e Puosti sausainius,
pyragus, keksus.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analize ir
vertinimas.

Diskusija.

Komandinis
darbas.

visiSkai parenka
papuosimo elementus
pagal technologinj
procesg sausainiams,
pyragams, keksams.
Uzduotis atlieka su
klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

Parenka papuoS$imo
elementus pagal
technologinj procesa
sausainiams,
pyragams, keksams.
Sukuria dekoravimo
elementg miltinés
konditerijos
gaminiams. Puosia
sausainius, pyragus,
keksus. Uzduotj
uzbaigia su
trukumais.

Puikiai:

Praktine uZduot;
atlieka laiku,
tvarkingai, be klaidy.
Parenka papuoSimo
elementus pagal
technologinj procesa
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sausainiams,
pyragams, keksams.
Sukuria dekoravimo
elementus miltinés
konditerijos
gaminiams. Puosia
sausainius, pyragus,
keksus.
Pademonstruoja
gebéjimus, parenkant
papuosimo elementus
pagal technologinj
procesa sausainiams,
pyragams, keksams.
Pademonstruoja
gebéjimus, kuriant
dekoravimo elementa
miltinés konditerijos
gaminiams, puoSiant
sausainius, pyragus,
keksus.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su profesijos
mokytoju)..190

Konsultacijoms skirty valandy

SKAICTUS. ...veeeeieeieeeeee e 24

Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius

Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy
SKAICTUS.....cveveeveniiciiiiins 6
IS viso

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) priemonés:

Miltinés konditerijos gaminiy, maitinimo jmoniy jrengimy, maisto
prekiy asortimento ir kokybés, gamybos jmoniy darbo organizavimo,
darbo saugos ir sveikatos, gamybos jmoniy darbo organizavimo
apskaitos, specialybés uzsienio kalbos vadovéliai, darbo higienos
normos, konspektai, pratybos, uzduociy rinkiniai, natiiralios Zaliavos,
dokumenty kopijos, blankai, techniniai pasai, jstatymy rinkinys,
metodiniai nurodymai, teis€s aktai, Zenkly rinkinys.

Mokytoju kvalifikacija

Modul;j vesti gali konditerijos, maitinimo jmoniy jrengimy, maisto
prekiy asortimento ir kokybés, gamybos jmoniy darbo organizavimo,
darbo saugos ir sveikatos, gamybos imoniy darbo organizavimo
apskaitos, specialybés uzsienio kalbos, darbo higienos, gaminiy
dekoravimo profesijos mokytojas ir mokytojas, turintis teis¢ dirbti
pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos §vietimo
jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,,Teis¢ dirbti mokytoju 2 ir
3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rata Siugiené;

2. Ona Pili¢iauskiené;
3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.
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3.1.5. Modulio ,,Kreminés konditerijos gamyba‘ aprasas

Modulio pavadinimas

Kreminés konditerijos gamyba

Modulio kodas 4101333
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 10 kredity

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Pagrindinis i$silavinimas

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

1. Profesinés etikos;

2. Iniciatyvumo ir verslumo;
3. Skaitmeninio rastingumo;

4. Asmeninio jvaizdzio kiirimo;

5. Bendravimo uZzsienio kalba;

6. Tvarios plétros palaikymo;

7. Mokymosi ir problemy sprendimo.

Modulio mokymosi
rezultatai (iSskaidyta
kompetencija)

Rekomenduojamas
turinys, reikalingas
rezultatams pasiekti

Rekomenduoja
mos mokymosi
formos ir
metodai

Mokymosi
pasiekimy
ivertinimo Kkriterijai

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibadinti kreminius
gaminius.

1.1. Tema. Kreminiy
gaminiy
klasifikavimas.

1.1.1. UZduotys:

e Sugrupuoti
Kreminius
gaminius
(asortimentg);

e UZpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.
Testas.

Darbas poromis.

Vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiS§kai sugrupuoja
kreminius gaminius
(asortimenta).
Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

Sugrupuoja kreminius
gaminius
(asortimentg), yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibtudina
kreminius gaminius
(asortimentg).

2. Issiaiskinti kreminiy
gaminiy pusgaminius.

2.1. Tema. Pyragy,
vyniotiniy, torty,
pyragaiciy pusgaminiai.
2.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti
kreminius
gaminius pagal jy
pusgaminiy

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
jvardija kreminius
gaminius pagal jy
pusgaminiy
paruo$imo biida. Ne
visiSkai apibtidina
aptepus, naudojamus
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paruosimo biida;

e Apibudinti
aptepus,
naudojamus
kreminiams
gaminiams;

e Uzpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Testas.

kreminiams
gaminiams. Atsakant j
papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano kreminius
gaminius pagal jy
pusgaminiy
paruosimo biida.
Apibiidina aptepus,
naudojamus
kreminiams
gaminiams. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Jvardina
kreminius gaminius
pagal jy pusgaminiy
paruosimo buda.
Apibiidina aptepus,
naudojamus
kreminiams
gaminiams.

3. Paaiskinti kreminiy
pyragy, vyniotiniy
paruo$img ir jy puo$ima.

3.1. Tema. Kreminiy
gaminiy (pyragy,
vyniotiniy)
Klasifikavimas.
3.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
Kreminius,
pyragus,
vyniotinius.

3.3. Tema. Kreminiy
gaminiy (pyragy,
vyniotiniy) paruoSimas
ir jy puoSimas.

3.3.1. Uzduotys:

e ISmanyti kreminiy
gaminiy (pyragy,
vyniotiniy)
ruo$imo
technologinius
procesus;

e Apibudinti
pusgaminius

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika
nei$samiai jvardinti
kreminiai pyragai,
vyniotiniai. Ne
visiSkai apibtuidina
kreminiy gaminiy
(pyraguy, vyniotiniy)
paruo$img ir jy
puosimg. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

Imano kreminius
pyragus, vyniotinius.
Apibtdina
svarbiausius
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
ISmano kreminiy
pyragy, vyniotiniy
formavima, kepiniy
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(teslas, kremus,
jdarus ir t. t.);
Aptarti kreminiy
pyragy, vyniotiniy
pusgaminiy (tesly)
kepima,

Apibrézti kreminiy
pyragy, vyniotiniy
formavima,;
[Smanyti kreminiy
pyragy, vyniotiniy
gaminiy
apipavidalinima;
Uzpildyti testa;
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
Kreminius pyragus,
vyniotinius. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija kreminiy
pyragy, vyniotiniy
formavima.
Apibudina kreminiy
pyragy, vyniotiniy
kepiniy kepima.
Paaiskina kreminiy
pyragy, vyniotiniy

puosima.
4. Apibudinti torty 4.1. Tema. Torty Pokalbis. Patenkinamai:
ruos§img ir jy puos§ima. Klasifikavimas. Per nurodytg laika ne
4.1.1. Uzduotis: Paskaita. visiskai jvardinti

Jvardinti tortus.

4.2. Tema. Torty
paruoSimas ir jy puosimas.
4.2.1. Uzduotys:

[Smanyti torty
ruos$imo
technologinius
procesus;
Apibidinti torty
pusgaminius
(teslas, kremus,
jdarus ir t. t.);
Aptarti torty
pusgaminiy (tesly)
kepima,;
Apibrézti torty
formavima;
[Smanyti torty
puosima;
Uzpildyti testa;
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Demonstravimas.

Diskusija.
Testas.

Komandinis
darbas.

tortai. Ne visiskai
apibtidina torty
paruo$img ir jy
puosimg. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano torty ruo$imo
technologinius
procesus. Ivardija
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Apibidina torty
formavima, kepiniy
kepima, puoSima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibiidina
torty ruos§imo
technologinius
procesus. Paaiskina
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pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija torty
formavima.
Apibtdina torty
kepiniy kepima.
Paaiskina torty
puosima.

5. Apibiidinti proginiy
torty ruosima ir jy
puosima.

5.1. Tema. Proginiy torty
Klasifikavimas.
5.1.1. Uzduotis:
e Sugrupuoti
proginius tortus.

5.2. Tema. Proginiy torty
paruosimas (vestuvéms,
Motinos dienai,
jubiliejams ir kt.
progoms) ir jy puosimas.
5.2.1. Uzduotys:

¢ ISmanyti proginiy
torty ruosimo
technologinius
procesus;

e Apibudinti
proginiy torty
pusgaminius
(teslas, kremus,
jdarus ir t. t.);

e Aptarti proginiy
torty pusgaminiy
(teSly) kepima;

e Apibudinti
proginiy torty
formavima,;

e ISmanyti proginiy
torty puosima;

o UZpildyti testy;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai sugrupuoja
tortus. Neissamiai
apibiidina proginiy
torty paruos§ima ir jy
puosima. Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano proginiy torty
ruoSimo
technologinius
procesus. Apibudina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
ISmano proginiy torty
formavima, kepiniy
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibtudina
proginiy torty
ruo$imo
technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija proginiy torty
formavima.
Apibiidina proginiy
torty kepiniy kepima.
Paaiskina proginiy
torty puosima.
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6. Apibiidinti pyragaiciy
ruoS§img ir jy puoSima.

6.1. Tema. Pyragaiciy
klasifikavimas.
6.1.1. UZduotis:

Pokalbis.

Paskaita.

Patenkinamai:
Per nurodytg laika
nei$samiai jvardinti

e Jvardinti pyragaiciai. Ne
pyragaicius. Demonstravimas. | visiskai apibadina
pyragaiciy paruoSima
6.2. Tema. Pyragaiciy Diskusija. ir jy puosima.
paruo$imas ir jy Atsakant j
puosimas. Testas. papildomus
6.2.1. UZduotys: klausimus, klystama,

e I[Smanyti nei$samiai atsakoma.
pyragaiciy Gerai:
ruo$imo ISmano pyragaiciy
technologinius ruosimo
procesus; technologinius

e Apibudinti procesus. Apibiidina
pyragaiciy pusgaminius (teslas,
pusgaminius kremus, jdarus ir t. t.).
(teslas, kremus, Apibudina pyragaiciy
idarus ir t. t.); formavima, kepiniy

e Aptarti pyragaiciy kepima, puosima, .bet
pusgaminiy (tesly) yra neesminiy kla}dq.
kepima; I papildomai pateiktus

e [vardinti klausimus atsakyta
pyragaitiy teisinga.
formavimg; Pu'k'fi': _

o I$manyti I pateiktus _klaus1mus
pyragaiéiy atsgkyta |a!kL_J, pe
puosima; kla1dq.'{\'p1budvl'na

VRS . pyragai¢iy ruo§imo

* UZpildyti testy; technologinius

e Analizuoti gautus 1
testo rezultatus. procesus. Paaiskina

pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija pyragaiciy
formavima.
Apibudina pyragaiciy
kepiniy kepima.
Paaiskina pyragaiciy
puosima.

7. Apibudinti kreminius | 7.1. Tema. Kreminiai Pokalbis. Patenkinamai:

gaminius naudojant gaminiai su naujomis Per nurodytg laika ne

naujas konditerijos konditerijos zaliavomis. Paskaita. visai jvardina

zaliavas.

7.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
kreminius
gaminius,
kuriuose
naudojamos
naujos
konditerijos
zaliavos.

Demonstravimas.

Diskusija.

kreminius gaminius
su naujomis
konditerijos
zaliavomis. Ne
visiS§kai apibudina
kreminiy gaminiy Su
naujomis konditerijos
Zaliavomis paruoSimag
ir jy puosima.
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7.2. Tema. Kreminiy
gaminiy paruo$imas
naudojant naujas
konditerijos Zaliavas.
7.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti kreminiy
gaminiy su
naujomis
konditerijos
zaliavomis
ruo$imo
technologinius
procesus;

e Apibidinti
kreminiy gaminiy
Su naujomis
konditerijos
zaliavomis
pusgaminius
(teslas, kremus,
jdarus ir t. t.);

e Aptarti kreminiy
gaminiy su
naujomis
konditerijos
zaliavomis
pusgaminiy
(tesly) kepima,

e Jvardinti kreminiy
gaminiy su
naujomis
konditerijos
zaliavomis
formavima;

¢ ISmanyti kreminiy
gaminiy su
naujomis
konditerijos
zaliavomis
puosima,

e UZpildyti testa,

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
neissamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano kreminiy
gaminiy SU naujomis
konditerijos
zaliavomis ruosimo
technologinius
procesus. Ivardija
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Apibiidina kreminiy
gaminiy SU naujomis
konditerijos
zaliavomis
formavima, kepiniy
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibiidina
kreminius gaminius
su naujomis
konditerijos
Zaliavomis ruosimo
technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Apibudina kreminiy
gaminiy, naudojant
naujas konditerijos
zaliavas, formavima,
kepiniy kepima,
puosima.

8. Apibudinti modernius
tortus ir jy puoSima.

8.1. Tema. Moderniy
torty klasifikavimas.
8.1.1. UZduotis:
e Sugrupuoti
modernius tortus
(asortimentg).

8.2. Tema. Moderniy

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neissamiai sugrupuoja
modernius tortus. Ne
visiSkai apibiidina
moderniy torty
paruo$ima ir jy
puosimg. Atsakant |
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torty ruoSimas ir

Individualus

papildomus

puosimas. darbas. klausimus, klystama,
8.2.1. Uzduotys: nei$samiai atsakoma.
e I[Smanyti Gerai:
moderniy torty ISmano moderniy
ruos$imo torty ruo$imo
technologinius technologinius
procesus; procesus. Jvardija
e Pristatyti pusgaminius (teslas,
moderniy torty kremus, jdarus ir t. t.).
formavima,; Apibiidina moderniy
e Jvardinti torty formavima,
moderniy torty kepiniy kepima,
pusgaminiy puosima, bet yra
kepima; neesminiy klaidy. |
e I$manyti papildomai pateiktus
moderniy torty klggsimps atsakyta
puosima; teisingai.
e Uzpildyti testg; Pu'k'f"“: '
e Analizuoti gautus I pateiktus _klau51mus
testo rezultatus. atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
moderniy torty
ruos$imo
technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Paaiskina moderniy
torty formavimga.
Apibiidina moderniy
kepiniy kepima.
Paaiskina moderniy
torty puosima.
9. Apibudinti modernius | 9.1. Tema. Moderniy Pokalbis. Patenkinamai:
pyragaicius, jy paruo§img | pyragaiciy Klasifikavimas. Per nurodytg laika ne
ir puoSima. 9.1.1. Uzduotis: Paskaita. visiskai sugrupuoja
e Sugrupuoti modernius

modernius
pyragaicius.

9.2. Tema. Moderniy
pyragaiciy ruosimas ir
puosimas.

9.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti
moderniy
pyragaiciy
ruos$imo
technologinius
procesus;

e Pristatyti

Demonstravimas.

Diskusija.

Darbas poromis.

Vertinimas.

pyragaicius. Ne
visiskai iSmano
pyragaiciy paruoSima
ir jy puoSima.
Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano moderniy
pyragai¢iy ruoS$imo
technologinius
procesus. Ivardija
pusgaminius (teslas,
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moderniy
pyragaiciy
formavima,;
Ivardinti
moderniy
pyragaiciy
pusgaminiy
kepima;
[Smanyti
moderniy
pyragaiciy
puosima,;
Uzpildyti testa;
Analizuoti gautus
testo rezultatus.

kremus, jdarus ir t. t.).
Apibiidina moderniy
pyragaiciy
formavima, kepiniy
kepima, puosima, bet
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
moderniy pyragaiciy
ruoSimo
technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Apibtdina moderniy
pyragaiéiy
formavima.
Apibtdina moderniy
kepiniy kepima.
PaaiSkina moderniy
pyragaiciy puoSima.

96




10. ISmanyti kreminiy

gaminiy apipavidalinima.

10.1. Tema. Kreminiy
gaminiy puoSimas.
10.1.1. Uzduotys:

Jvardinti tradiciniy
Kreminiy gaminiy
(pyragy,
vyniotiniy, torty,
proginiy torty,
pyragaiciy)
puosSimo elementy
gamybos
technologinio
proceso
operacijas;
[Smanyti moderniy
torty ir pyragaiciy
puosimo elementy
gamybos
technologinj
procesa,
Apibudinti
tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyragy,
vyniotiniy, torty,
proginiy torty,
pyragaiciy)
papuosima
naudojant naujas
technologijas;
Paaiskinti
moderniy torty ir
pyragaiciy
papuosima.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Darbas poromis.

Vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai jvardytos
tradiciniy kreminiy
gaminiy (pyragy,
vyniotiniy, torty,
proginiy torty,
pyragaiciy) puosSimo
elementy gamybos
technologinio proceso
operacijos. Ne
visiskai i§mano
moderniy torty ir
pyragaiciy puoSimo
elementy gamybos
technologinj procesa.
Apibudina tik kai
kuriy tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyragy, vyniotiniy,
torty, proginiy torty,
pyragaiciy)
papuosima naudojant
naujas technologijas.
Paaiskina kelis
moderniy torty ir
pyragaiciy
papuosimus. Atsakant
1 papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyraguy, vyniotiniy,
torty, proginiy torty,
pyragai¢iy) puosimo
elementy gamybos
technologinio proceso
operacijas. Apibiidina
moderniy torty ir
pyragaiciy puosimo
elementy gamybos
technologinj procesa.
Paaiskina tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyraguy, vyniotiniy,
torty, proginiy torty,
pyragaiciy)
papuosima naudojant
naujas technologijas.
Apibtdina moderniy
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torty ir pyragaiciy
papuosSimus. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibidina tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyragy, vyniotiniy,
torty, proginiy torty,
pyragaiciy) puosSimo
elementy gamybos
technologinio proceso
operacijas. Paaiskina
moderniy torty ir
pyragaiciy puosimo
elementy gamybos
technologinj procesa.
Apibtdina tradiciniy
kreminiy gaminiy
(pyragy, vyniotiniy,
torty, proginiy torty,
pyragaiciy)
papuos$ima naudojant
naujas technologijas.
Paaiskina moderniy
torty ir pyragaiciy
papuosSimus.

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
11. Apibudinti gaminiy 11.1. Tema. Gaminiy Pokalbis. Patenkinamai:
patiekima. patiekimas. Per nurodytg laika ne
11.1.1. Uzduotys: Paskaita. visiSkai atsakyta j

e Jvardinti gaminiy
patiekima,

e ISmanyti moderniy
gaminiy patiekimo
tendencijas.

Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis
darbas.

Vertinimas.

klausima apie
gaminiy patiekimga.
Ne visiskai iSmano
moderniy gaminiy
patiekimo
tendencijas. Atsakant
1 papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija gaminiy
patiekimg. ISmano
moderniy kreminiy
gaminiy patiekimo
tendencijas, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
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klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibiidina gaminiy
patiekimg. PaaiSkina
moderniy gaminiy
patiekimo
tendencijas. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
12. Jvertinti kreminiy 12.1. Tema. Kreminiy Pokalbis. Patenkinamai:
gaminiy kokybe. gaminiy kokybés Per nurodytg laika
nustatymo budai. Paskaita. neissamiai jvardija

12.1.1. Uzduotys:
¢ Jvardinti kreminiy

gaminiy kokybés
nustatymo budus;

e Apibidinti kreminiy
gaminiy kokybés
jvertinima jusliniu
budu.

12.2. Tema. Kreminiy
gaminiy laikymo salygos
ir terminai.

12.2.1. Uzduotis:

e [Svardyti
kreminiy gaminiy
laikymo salygas ir
terminus.

12.3. Tema.Kreminiy
gaminiy su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimai.

12.3.1. UZduotis:

e [Svardyti
kreminiy gaminiy
su netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus.

Demonstravimas.

Diskusija.

Darbas poromis.

Vertinimas.

kreminiy gaminiy
kokybés nustatymo
biidus. Ne visiskai
apibiidina kreminiy
gaminiy kokybés
jvertinima jusliniu
biidu. Skiria kreminiy
gaminiy laikymo
salygas ir terminus.
Isvardija kelis
kreminiy gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus.
Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija kreminiy
gaminiy kokybés
nustatymo biidus.
Apibudina kreminiy
gaminiy kokybeés
jvertinimg jusliniu
biidu. [Smano
kreminiy gaminiy
laikymo salygas ir
terminus. ISvardija
kreminiy gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
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teisingai.

Puikiai:

Apibudina kreminiy
gaminiy kokybés
nustatymo budus.
Paaiskina kreminiy
gaminiy kokybés
jvertinimg jusliniu
budu. Jvardija
kreminiy gaminiy
laikymo salygas ir
terminus. Apibadina
kreminiy gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybés
reikalavimus. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
13. Apibudinti profesinés | 13.1. Tema. Profesinés Pokalbis. Patenkinamai:
etikos svarbg asmenybés | etikos svarba asmenybés Per nurodyta laika ne
tobuléjimui ir profesinei | tobul&jimui ir profesinei Paskaita. visiSkai atsakyta j

veiklai.

veiklai.
13.1.1. Uzduotys:

e PaZinti, suprasti
bei vertinti meng
ruoSiant kreminius
gaminius;

e ParasSyti refleksija,
kurioje biity
paaiskintas
asmenybeés
tobuléjimas.

13.2. Tema. Profesinés

etikos jgiidziai, konfliktai,

Jju sprendimo biidai.

13.2.1. Uzduotis:
ISspresti ir
paaiskinti
konflikting
situacijg.

Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis
darbas.

Vertinimas.

klausimus apie meno
suvokima, jo
paZinima, supratimg
ruoSiant kreminius
gaminius. NeiSsamiai
paaiskina refleksijoje
asmenybes
tobuléjima. Paaiskina
tik kai kuriuos
konfliktinés situacijos
sprendimo budus.
Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

Spranta ir vertina
profesinés etikos
svarbg asmenybés
tobuléjimui ir
profesinei veiklai.
Moka spresti ir
paaiskinti konflikting
situacijg. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:
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Apibudina profesinés
etikos svarbg
asmenybés
tobuléjimui ir
profesinei veiklai.
Paaiskina, kaip
iSspresti ir paaiskinti
konflikting situacijg. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
14. Apibudinti teikiamas | 14.1. Tema. Verslumo Pokalbis. Patenkinamai:
paslaugas. pagrindai. Per nurodytg laika
14.1.1. Uzduotys: Paskaita. nei$samiai atsakyta j

e Jvardyti verslo
organizavimo
formas, verslo
jmongs steigimo ir
likvidavimo
salygas;

e Jvardinti salygas
kurti versla.

Demonstravimas.

Diskusija.
Komandinis
uzduociy
sprendimas.
,Minciy lietus®.
Zaidimas.

Vertinimas.

klausimus apie verslo
organizavimo formas,
verslo jmonés
steigimo ir
likvidavimo salygas.
Ne visiskai jvardija
salygas kurti versla.
Atsakant ]
papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

Apibtdina verslo
organizavimo formas,
verslo jmongs
steigimo ir
likvidavimo salygas.
Ivardija verslo karimo
salygas, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibidina verslo
organizavimo formas,
verslo jmongs
steigimo ir
likvidavimo salygas.
Paaiskina verslo
ktrimo salygas. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

15. Apibudinti rizikos
veiksnius ruosiant
Kreminius gaminius.

15.1. Tema. Rizikos
veiksniy analizé ruosiant
Kreminius gaminius.
15.1.1. Uzduotis:

Pokalbis.

Paskaita.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiSkai atsakyta ]
klausimus apie rizikos
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e ISvardinti rizikos
veiksnius ruo$iant
Kreminius
gaminius.

Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis
darbas.

Vertinimas.

veiksnius ruosiant
kreminius gaminius.
Atsakant |
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

I$vardija rizikos
veiksnius ruosiant
kreminius gaminius,
yra neesminiy klaidy.
I papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina rizikos
veiksnius ruoSiant
kreminius gaminius. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

16. Apibudinti kreminiy
gaminiy ruoS$imo jranga,
jrankius ir inventoriy.

16.1. Tema. Kreminiy
gaminiy ruoSimo jranga:
jrenginys, skirtas
gaminiams apipurksti
drebuciais, kremo
IpurSkimo ] gaminius
dozatorius, krepseliy
formavimo jrenginys,
smulkinimo jrenginys
Pacojet, automatinis
flambiravimo jrankis —
karamelizatorius ir t. t.
16.1.1. Uzduotys:

e Sugrupuoti
jrengimus;

e Ivardinti jrankius
ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.
Analizé.

Individualus
darbas su
mechanizmu,
darbo
priemone.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta |
klausimus apie
kreminiy gaminiy
ruoS§imo jranga,
valdyma, saugy elgesi
su elektros prietaisais.
Ne visiSkai jvardija
Jrankius ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.
Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Apibiidina kreminiy
gaminiy ruo$imo
Jrangg, valdyma,
saugy elgesi su
elektros prietaisais.
Ivardija jrankius ir
inventoriy
technologiniam
procesui atlikti, yra
neesminiy klaidy. [
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:
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I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
Kreminiy gaminiy
ruosimo jranga,
valdyma, saugy elgesj
su elektros prietaisais.
Paaiskina jrankius ir
inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.

17. Apibudinti
konditeriniy gaminiy
dekoravima.

17.1. Tema. Konditerijos
gaminiy dekoravimo
elementai, jy ruoSimas ir
pritaikymas.

17.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
konditerijos
gaminiy
dekoravimo
elementus.

17.2. Tema. Gaminiy
makety ruo§imas, jy
apipavidalinimas ir
papuosimo elementy
pritaikymas.
17.2.1. Uzduotis:
e ISmanyti gaminiy
makety ruo§ima,
Jy apipavidalinimag
ir papuosimo
elementy
pritaikyma.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.
Analizé.

Individualus
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta |
klausimus apie
konditerijos gaminiy
dekoravimo
elementus. Ne
visiskai iSmano
gaminiy makety
ruos$ima, jy
apipavidalinimg ir
papuosimo elementy
pritaikyma. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija konditerijos
gaminiy dekoravimo
elementus. Ismano
gaminiy makety
ruos§ima, jy
apipavidalinimg ir
papuosimo elementy
pritaikyma, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibtudina
konditerijos gaminiy
dekoravimo
elementus. Paaiskina
gaminiy makety
ruos§ima, jy
apipavidalinimg ir
papuosimo elementy
pritaikyma.
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18. Apibudinti
konditerijos dalyky
pagrindines sgvokas,
pavadinimus taisyklinga
valstybine ir uzsienio

kalba.

18.1. Tema. Konditerijos
dalyky pagrindinés
savokos, pavadinimai
taisyklinga valstybine ir
uzsienio (angly) kalba.
18.1.1. Uzduotys:

e [vardinti sakytinés
ir raSytinés kalbos
vartojimo buidus ir
normas;

e Apibudinti
konditerijos
dalyky pagrindines
sgvokas,
pavadinimus
taisyklinga
valstybine ir
uzsienio (angly)
kalba.

Programos
analizé.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus
darbas.

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
klausimus apie
sakytings ir raSytinés
kalbos vartojimo
budus ir normas. Ne
visiSkai apibtidina
konditerijos dalyky
pagrindines sgvokas,
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio (angly)
kalba. Atsakant j
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija sakytings ir
raSytinés kalbos
vartojimo budus ir
normas. Apibiidina
konditerijos dalyky
pagrindines sgvokas,
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio (angly)
kalba, yra neesminiy
Klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibiidina sakytinés
ir raSytinés kalbos
vartojimo budus ir
normas, paaiskina
konditerijos dalyky
pagrindines sgvokas,
pavadinimus
taisyklinga valstybine
ir uzsienio (angly)
kalba. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

19. Tobulinti fizinj
aktyvuma.

19.1. Tema. [vairts
lavinimo judesiai.
19.1.1. Uzduotis:
e Tobulinti jvairius
lavinimo judesius.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiskai atlieka
jvairius lavinimo
judesius. Uzduotj
atlieka su triikumais
arba neuzbaigia.
Gerai:
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Tobulinami jvairts
lavinimo judesiali, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:
Demonstruoja jvairius
lavinimo judesius,
pratimus. Praktine
uzduot] atlieka be
klaidy.

Psichomotoriniai mokymaosi rezultatai

1. Gebéti savarankiskai
gaminti kreminius
gaminius (pyragus,
vyniotinius) pagal
technologinius procesus
ir juos papuosti.

1.1. Tema. Kreminiy
pyragy gaminimas ir jy
puosimas.

1.1.1. UZduotys:

e Pagaminti
kreminius
pyragus;

e Papuosti
kreminius
pyragus;

e Pristatyti kreminiy
pyragy receptiiras
ir gamybos
technologijas.

1.2. Tema. Kreminiy
vyniotiniy gaminimas
ir jy puosSimas.

1.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
kreminius
vyniotinius;

e Papuosti
kreminius
vyniotinius;

e Pristatyti kreminiy
vyniotiniy
recepturas ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir papuosia
kreminius gaminius
(pyragus,
vyniotinius). Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
kreminius gaminius
(pyragus, vyniotinius)
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Darbag atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
kreminiy gaminiy
(pyraguy, vyniotiniy)
gaminio paruo§imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy Kreminiy
gaminiy (pyragy,
vyniotiniy) gamybai.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti kreminius
gaminius (pyragus,
vyniotinius).

2. Gebéti savarankiskai
gaminti ir papuosti tortus.

2.1. Tema. Torty

gaminimas ir jy puoSimas.

2.1.1. Uzduotys:
e Pagaminti
tortus, laikantis
operacijy

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina tortus ir
papuosia. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
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nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti tortus;
e Pristatyti torty
receptiras ir

gamybos
technologijas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
tortus pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja torty
paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy torty
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti tortus.

3. Gebéti savarankiskai

pagaminti proginius
tortus ir juos papuosti.

3.1. Tema. Proginiy torty
gaminimas ir jy puoSimas.
3.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
proginius tortus,
laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti
proginius tortus;

e Pristatyti
proginiy torty
receptiras ir
gamybos
technologijas;

e Palyginti
masinés
gamybos torty
papuosima su
proginiy torty
papuosimu.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina proginius
tortus ir juos
papuosia. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
proginius tortus pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbag atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
proginiy torty
paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy proginiy
torty gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti proginius
tortus.
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4. Gebéti savarankiskai
gaminti pyragaicius ir
Juos papuosti.

4.1. Tema. Pyragaiciy
gaminimas ir jy puoSimas.
4.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
pyragaicius,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti
pyragaicius;

e Pristatyti
pyragaiciy
receptiras ir
gamybos
technologijas.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina pyragai¢ius
ir papuosia. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
pyragaicius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
pyragai¢iy paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy pyragai¢iy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti pyragaicius.

5. Gebéti savarankiskai
gaminti ir papuosti
Kreminius gaminius,
naudojant naujas
konditerines zaliavas.

5.1. Tema. Kreminiy
gaminiy gaminimas
naudojant naujas
konditerines zaliavas.
5.1.1. UZzduotys:

e Pagaminti
kreminj gaminj
naudojant naujas
konditerines
zaliavas ir jj
papuosti;

e Pristatyti
Kreminio gaminio
Su naujomis
konditerinémis
zaliavomis
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina kreminius
gaminius su naujomis
konditerinémis
Zaliavomis ir
papuosia. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
kreminius gaminius
Su naujomis
konditerinémis
zaliavomis pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
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kreminiy gaminiy Su
naujomis
konditerinémis
Zaliavomis paruoS$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy
kreminiams
gaminiams, naudojant
naujas konditerines
zaliavas, gaminti.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti kreminius
gaminius, naudojant
naujas konditerines
zaliavas.

6. Gebeéti savarankiskai
gaminti ir papuosti
modernius tortus.

6.1. Tema. Moderniy
torty gaminimas ir jy
papuosimas.

6.1.1. UZduotys:

e Pagaminti
moderny torta,
laikantis operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti
modernius tortus;

e Pristatyti
modernaus torto
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina modernius
tortus ir papuosia.
Darbg atlieka
netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
modernius tortus
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
moderniy torty
paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy moderniy
torty gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti modernius
tortus.

7. Gebéti savarankiskai
gaminti modernius
pyragaicius ir juos
papuosti.

7.1. Tema. Moderniy
pyragaiciy gaminimas ir
JY papuosimas.

7.1.1. Uzduotys:

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduocdiy

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina modernius
pyragaicius ir
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e Pagaminti atlikimas. papuosia. Darba
modernius atlieka netvarkingai,
pyragaicius, Veiklos procesy | nesilaiko saugaus
laikantis operacijy | stebéjimas. darbo ir higienos
nuoseklumo, reikalavimy.
saugaus darbo ir | Situacijos analizé. | Gerai:
higienos Pagamina ir papuosia
reikalavimy; Diskusija. modernius

e Papuosti pyragaicius pagal
modernius technologinj procesa,
pyragaicius; yra neesminiy klaidy.

e Pristatyti Darbg atlieka
moderniy tvarkingai, laikosi
pyragaidiy saugaus darbo ir
receptiiras ir higienos reikalavimy.
gamybos Puikiai:
technologijas. Pademonstruoja

moderniy pyragaiciy
paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy
moderniems
pyragai¢iams gaminti.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti proginius
tortus.

8. Gebéti patiekti 8.1. Tema. Kreminiy Pokalbis. Patenkinamai:

kreminius gaminius. gaminiy patiekimas. Nepakankamai gerai

8.1.1. Uzduotys: Paskaita. patiekia kreminius

e Patiekti kreminius
gaminius;

e Patiekti modernius
gaminius.

Demonstravimas.
Diskusija.

Testas.

gaminius. Darbg
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Patiekia kreminius
gaminius. Yra
neesminiy klaidy
patiekiant gaminius:
eiliSkumo, patiekimo,
puosimo etikos.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
gaminiy patiekimg.
Parenka indus ir
inventoriy gaminiy
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patiekimui.
Pademonstruoja
gebéjimus patiekti
gaminius.

9. Gebéti vaizduoti
papuosimo elementus
piesiniuose.

9.1. Tema. Papuosimo
elementy vaizdavimas ir
stilizavimas piesiniuose.
9.1.1. Uzduotys:
Pavaizduoti papuosimo
elementy kompozicijas
piesinyje:

e Nupiesti
papuosimo
elementy eskiza;

e Sukurti papuosimo
elementy
ornamentus
stilizuojant.

9.2. Tema. Gaminio
maketo ruosimas, jo
apipavidalinimas.
9.2.1. Uzduotis:
e Pagaminti maketa
ir ji papuosti.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analize ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pavaizduoja
papuosimo elementy
kompozicijas
piesinyje. Nupiesia
papuosimo elementy
eskizg su klaidomis
arba darbo
neuzbaigia.
Nepakankamai gerai
pagamina maketa ir ji
papuosia.

Gerai:

Pavaizduoja
papuosimo elementy
kompozicijas
piesinyje. NupieSia
papuosimo elementy
eskizg, bet yra
neesminiy klaidy.
Pagamina maketa ir jj
papuosia.

Puikiai:
Pademonstruoja
papuosimo elementy
kompozicijas
piesinyje.
Pademonstruoja
papuosimo elementy
eskiza, gamina
maketa ir jj papuosia.
Pademonstruoja
gebéjimus atvaizduoti
papuosimo elementy
kompozicijas
piesinyje.
Pademonstruoja
gebéjimus nupiesti
papuosimo elementy
eskiza, gaminti

maketa ir jj papuosti.
10. Gebéti istirti kreminiy | 10.1. Tema. Kokybés Demonstravimas. | Patenkinamai:
gaminiy kokybe jusliniu | reikalavimai kreminiams Per nurodytg laika ne

budu.

gaminiams.
10.1.1. UZduotis:
e Nustatyti kreminiy
gaminiy kokybe.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analize ir

visiSkai nustatyta
kreminiy gaminiy,
kreminiy gaminiy su
netradicinémis
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10.2. Tema. Kokybés
reikalavimai kreminiams
gaminiams su
netradicinémis zaliavomis
bei jy miSiniais.

10.2.1. Uzduotis:

e Nustatyti kreminiy
gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybe.

vertinimas.

zaliavomis bei jy
miSiniais kokybé.
Gerai:

Nustato kreminiy
gaminiy, kreminiy
gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybe, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

Nustato kreminiy
gaminiy, kreminiy
gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybe.
Demonstruoja
gebéjimus nustatant
kreminiy gaminiy,
kreminiy gaminiy su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais kokybe.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be klaidy.

11. Gebéti saugiai dirbti
kreminiy gaminiy
ruo$imo jranga, jrankiais
ir inventoriumi.

11.1. Tema. Kreminiy
gaminiy ruoSimo jranga,
jrankiai ir inventorius.
11.1.1. Uzduotys:

e Parinkti kreminiy
gaminiy ruos$imo
jrangg:

1) jrenginj, skirtg
gaminiams apipurksti
drebudiais,

2) kremo jpurskimo j
gaminius dozatoriy,

3) krepseliy formavimo
jrenginj,

4) smulkinimo jrenginj
Pacojet,

5) automatinj
flambiravimo jrankj —
karamelizatoriy ir t. t.;

e Parinkti jrankius
technologiniams
procesams atlikti;

¢ Suvokti nesudétingus
jrengimy gedimus ir
iSkviesti meistrg.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
stebéjimas,
Vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
naudoja kreminiy
gaminiy ruo$imo
jranga, jrankius ir
inventoriy. Parenka
jrengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti.
Supranta nesudétingy
jrengimy gedimus ir
geba iskviesti meistra.
Uzduotis atlieka su
klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

Naudoja kreminiy
gaminiy ruos$imo
jranga, jrankius ir
inventoriy. Parenka
jrengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti. Geba
suprasti nesudétingy
jrengimy gedimus ir
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iSkviesti meistra.
Optimaliai pasirenka
programas. Uzduotis
uzbaigia su
trakumais.

Puikiai:

Atlieka technologines
operacijas, naudojant
kreminiy gaminiy
ruosimo jranga,
jrankius ir inventoriy.
Technologinius
jrengimus
eksploatuoja saugiai,
valdo teisingai.
Pademonstruoja
gebéjimus parinkti
kreminiy gaminiy
ruos$imo jranga,
jrankius ir inventoriy
technologiniam
procesui atlikti.
Pademonstruoja
nesudétingus
jrengimy gedimus.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be

klaidy.
12. Gebéti dekoruoti 12.1. Tema. Masinés Demonstravimas. | Patenkinamai:
kreminius gaminius. gamybos kreminiy Per nurodyta laikg ne

gaminiy puosSimas.
12.1.1. Uzduotys:

e Parinkti
papuosimo
elementus pagal
technologinj
procesa masines
gamybos
kreminiams
gaminiams;

e Sukurti
dekoravimo
elementg masinés
gamybos
kreminiams
gaminiams;

e Puosti masinés
gamybos
Kreminius
gaminius.

12.2. Tema. Proginiy

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Diskusija.

Komandinis
darbas.

visiSkai sukuria
dekoravimo elementa,
parenka papuoSimo
elementus pagal
technologinj procesa,
puoSia masinés
gamybos kreminius
gaminius, proginius
tortus, modernius
tortus. Uzduotj atlieka
su trikumais. Darbg
atlieka netvarkingai.
Gerai:

Sukuria dekoravimo
elementg, parenka
papuosimo elementus
pagal technologinj
procesa, puosia
masinés gamybos
kreminius gaminius,
proginius tortus,
modernius tortus, bet
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kreminiy gaminiy
puosimas.
12.2.1. Uzduotys:

e Parinkti
papuosimo
elementus pagal
technologinj
procesa
proginiams
tortams;

e Sukurti
dekoravimo
elementa
proginiams
tortams;

e Puosti proginius
tortus.

12.3. Tema. Moderniy
kreminiy gaminiy (torty,
pyragaiciy) puosimas.
12.3.1. Uzduotys:

e Parinkti
papuosimo
elementus pagal
technologinj
procesa
moderniems
tortams ir
pyragaifiams;

e Sukurti
dekoravimo
elementg
moderniems
tortams ir
pyragai¢iams;

e Puosti modernius
tortus ir
pyragaicius.

yra neesminiy klaidy.
Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy. Sukuria
dekoravimo elementa,
parenka papuosimo
elementus pagal
technologinj procesa,
puosia masingés
gamybos kreminius
gaminius, proginius
tortus, modernius
tortus ir pyragaicius.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy. Demonstruoja
gebéjimus sukuriant
dekoravimo elementa,
parenkant juos ir
papuosiant masinés
gamybos, proginius
kreminius gaminius,
modernius tortus ir
pyragaicius.

13. Gebéti demonstruoti

konditerio profesijos,
informacinés
technologijos jgudzius,
vaizduojant papuosimo
elementus.

13.1. Tema. Papuosimo
elementy demonstravimas
naudojant konditerio
profesijos informacines
technologijas.

13.1.1. Uzduotys:

e Pavaizduoti
papuosimo
elementus;

e Sukurti papuoSimo
elementus;

e Pristatyti
papuos$imo

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
steb&jimas,
analizé ir
vertinimas.

Diskusija.

Komandinis
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg ne
visiskai pavaizduoja
papuosimo elementus.
Nezymis netikslumai,
sukuriant papuoSimo
elementus. Ne visai
pristato papuo§imo
elementus. Uzduotj
atlieka su triikumais.
Gerai:

Pavaizduoja
papuosimo elementus.
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elementus. Sukuria papuosimo
elementus. Pristato
papuosimo elementus,
yra neesminiy klaidy.
Puikiai:

Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be
klaidy. Pavaizduoja
papuosimo elementus.
Sukuria papuosimo
elementus. Pristato
papuosimo elementus.
Demonstruoja
gebéjimus
pavaizduoti, sukurti,
pristatyti papuosimo
elementus.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su profesijos
mokytoju)..190

Konsultacijoms skirty valandy

SKAICTUS.....veeeeeieiicc e 24

Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius

Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy
SKAICIUS.....cvevivveniiciiiiiins 6
IS viso

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) priemonés:

Kreminés konditerijos gaminiy, maitinimo jmoniy jrengimy, maisto
prekiy asortimento ir kokybeés, gamybos jmoniy darbo organizavimo,
profesijos informaciniy technologijy, gaminiy dekoravimo, kiino
kulttros, ekonomikos ir verslo pagrindy, specialybés uZsienio kalbos,
lietuviy kalbos kultiiros ir specialybés kalbos vadoveliai, darbo
higienos normos, konspektai, pratybos, uzduo€iy rinkiniai, nattiralios
zaliavos, techniniai pasai, jstatymy rinkinys, metodiniai nurodymai,
zenkly rinkinys.

Mokytoju kvalifikacija

Modulj vesti gali konditerijos, ekonomikos ir verslo pagrindy,
maitinimo jmoniy jrengimy, maisto prekiy asortimento ir kokybés,
gamybos jmoniy darbo organizavimo, profesijos informaciniy
technologijy, specialybés uzsienio kalbos, profesinés etikos, lietuviy
kalbos kulttiros ir specialybés kalbos, gaminiy dekoravimo, kiino
kulttiros, darbo higienos profesijos mokytojas ir mokytojas, turintis
teise dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos
Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,, Teis¢ dirbti
mokytoju* 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rata Siugiené;

2. Ona Piliciauskiené;
3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.
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3.1.6. Modulio ,,Cukrinés konditerijos ir papuoSimo elementy gaminiy gamyba* apraSas

Modulio pavadinimas

Cukrinés konditerijos ir papuoSimo elementy gaminiy gamyba

Modulio kodas 4101334
LTKS lygis v
Apimtis kreditais 8 Kreditai

Reikalingas pasirengimas
mokymuisi

Pagrindinis iSsilavinimas

Modulyje ugdomos
bendrosios kompetencijos

1. Tvarios plétros palaikymo;

2. Skaitmeninio rastingumo;
3. Iniciatyvumo ir verslumo;

4. Mokymosi ir problemy sprendimo;

6. Profesinés etikos;
7. Komandinio darbo;

8. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos.

Modulio mokymosi Rekomenduojamas Rekomenduoja | Mokymosi pasiekimy
rezultatai (iSskaidyta turinys, reikalingas mos mokymosi jvertinimo kriterijai
kompetencija) rezultatams pasiekti formos ir
metodai

Kognityviniai mokymosi rezultatai
1. Jvardinti cukrinés 1.1. Tema. Zaliavy Pokalbis. Patenkinamai:
konditerijos gaminiams Klasifikavimas, zaliavy Per nurodytg laikg
ruosti naudojamas rasys, savybés, laikymo Paskaita. nei$samiai atsakyta j

zaliavas, jy rasis ir
savybes.

salygos ir realizavimo
trukme.
1.1.1. UZduotis:

e ISnagrinéti
zaliavy rasis,
savybes, laikymo
salygas ir
realizavimo
trukme.

1.2. Tema. Zaliavy
parinkimas cukrinés
konditerijos gaminiams
paruosti.

1.2.1. Uzduotys:

e Parinkti zaliavas
pagal paskirtj,
darby seka;

e UZpildyti testa,

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

1.3. Tema. Netradiciniy
zaliavy naudojimas
cukrinés konditerijos
gaminiams puosti.
1.3.1. Uzduotys:

Demonstravimas.

Testas.

pateiktus klausimus,
atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
jvardija kelias
zaliavas. Ne visiSkai
apibudina netradicines
zaliavas. [vardija
kelias zaliavy riisis,
savybes, ne visiskai
apibudina laikymo
salygas ir realizavimo
trukme.

Gerai:

ISmano zaliavas.
Ivardija netradicines
zaliavas,
pademonstruoja jas.
Apibudina zaliavy
rusis, savybes,
paaiskina laikymo
salygas ir realizavimo
trukme.

Puikiai:

Apibudina zaliavy
klasifikacijg. Parenka
zaliavas gaminiui
paruosti. Paaiskina
zaliavy riisis, savybes,
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e Jvardinti laikymo salygas.

netradiciniy [Sanalizuoja

zaliavy rasis, netradicines zaliavas.
savybes, laikymo Apibudina zaliavy
salygas; rusis, savybes,

e Atrinkti laikymo salygas ir
netradicines realizavimo trukmg.
zaliavas. Pademonstruoja

zaliavas.
2. Paaiskinti cukrinés 2.1. Tema. Pusgaminiy Paskaita. Patenkinamai:
konditerijos pusgaminiy | (sirupy, glajy, idary, Ne visiskai apibiidina
ruos§ima. kremy) ruoSimas. Demonstravimas. | pusgaminiy (sirupy,
2.1.1. Uzduotis: glajy, idary, kremy,
e Apibendrinti Darbas su glaisty, Sokoladinés
sirupus, glajus, informacijos glaziros,
idarus, kremus. Saltiniais. marcipaninés mases)
ruosimo eiga.
2.2. Tema. Pusgaminiy Individualus Atsakant j papildomus
(glaisty, Sokoladinés darbas. klausimus, klystama,
glaziiros, marcipaninés nei$samiai atsakoma.
masés) ruosimo Komandinis Gerai:
technologijos. darbas. [vardija sirupus,
2.2.1. Uzduotis: glajus, jdarus, kremus.
e Jvardyti glaistus, | Testas. Apibiidina glaisty,
glazuras, glaztiry, marcipaninés
marcipanines masés paruos$imo
mases. technologinj procesa.
Per nurodytg laika ne

visai atsako j pateiktus
klausimus. Yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

Apibiidina

sirupy, glajy, idary ir
kremy asortimentg ir
paruos$img. Jvardina
glaisty, glaziiry,
marcipaninés mases
asortimenta ir
paruo$ima. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

3. Apibudinti vaisiy ir 3.1. Tema. Vaisiy ir uogy | Pokalbis. Patenkinamai:
uogy panaudojima panaudojimas Per nurodyta laikg
konditerijos gaminiams. | konditerijoje ir jy Paskaita. nei$samiai atsakyta j
klasifikavimas. klausimus apie vaisiy
3.1.1. Uzduotis: Demonstravimas. | ir uogy panaudojimag
e Jvardyti gaminant konditerijos
konditerijos Diskusija. gaminius. Ne visiskai
gaminius su paaiskina
vaisiais ir Individualus klasifikavimg. Ne
uogomis. darbas. visiskai apibudina
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vaisiy ir uogy

3.2. Tema. Konditerijos Komandinis pjaustyma, gaminiy
gaminiy Su vaisiais ir darbas. kokybés reikalavimus
uogomis kokybés ir vartojimo terminus.
reikalavimai ir vartojimo Atsakant j papildomus
terminai. klausimus, klystama,
3.2.1. Uzduotis: nei$samiai atsakoma.
e I[3aiskinti vaisiy ir Gerai:
uogy paruosima Paaiskina konditerijos
konditerijoje, gaminiy su vaisiais ir
gaminiy kokybés uogomis
reikalavimus ir Klasifikavima. Yra
vartojimo neesminiy klaidy
terminus. aiSkinant vaisiy ir
uogy kokybés
reikalavimus,
pjaustymag ir vartojimo
terminus. ] pateiktus
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
PaaiSkina konditerijos
gaminiy su vaisiais ir
uogomis
klasifikavima.
ISaiSkina ir apibiidina
vaisiy ir uogy
pjaustyma ir
panaudojimg. |
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
4. Tvardinti Sokoladg ir 4.1. Tema. Sokolado Paskaita. Patenkinamai:
kakava. rusys, sudeétis. Kakavos Per nurodyta laikg
milteliai. Individualus nei$samiai atsakyta |
4.1.1. Uzduotys: darbas. klausimus. Ne visiskai
e Ivardinti Sokolado iSmano Sokolado riisis,
rasis; Komandinis sudétj, kakavos
e [3aiskinti Sokolado | darbas. milteliy asortimenta.
sudét;; Skiria Sokolado
Nedidelés gamybos proceso

e ISmanyti kakavos
milteliy sudét;.

4.2. Tema. Sokolado
gamybos procesas.
4.2.1. Uzduotis:
e Suprasti Sokolado
gamybos procesa.

4.3. Tema. Spalvoti ir
aromatizuoti Sokoladai.
4.3.1. Uzduotys:

e Jvardinti spalvotus ir

apimties uZduociy
/ pratimy atlikimo
stebéjimas.

Vertinimas.

Testas.

etapus. Zino kelis
spalvotus ir
aromatizuotus
Sokoladus: Sokolada
pagal kilme, dietinj
juodaji Sokolada,
Sokoladg fontanui,
termostabily Sokoladg
(tinkamg kepimui).
Atsakant j papildomus
klausimus, klystama.
Gerai:
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aromatizuotus
Sokoladus:

1) Sokolada pagal
kilme,

2) Sokolada fontanui,
3) termostabily
Sokolada (tinkama
kepimui).

4.4. Tema. Sokolado ir
kakavos kokybés
reikalavimai, laikymo
salygos ir terminail.
4.4.1. Uzduotys:

e Ivardinti Sokolado
ir kakavos
kokybés
reikalavimus,
laikymo salygas ir
terminus;

o UzZpildyti testa;

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Optimaliai i$mano
Sokolado riisis, sudétj,
kakavos milteliy
asortimentg. Yra
neesminiy klaidy,
jvardijant sokolado
gamybos proceso
etapus. Jvardija
spalvotus ir
aromatizuotus
Sokoladus: Sokolada
pagal kilme, dietinj
juodaji Sokolada,
Sokoladg fontanui,
termostabily Sokolada
(tinkamg kepimui). |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Paaiskina Sokolado
rusis. ISaiskina
Sokolado sudét;.
Apibudina kakavos
milteliy sudét;.
Paaiskina Sokolado
gamybos procesa.
Jvardija spalvotus ir
aromatizuotus
Sokoladus: Sokolada
pagal kilme, dietinj
juodaji Sokolada,
Sokoladg fontanui,
termostabily Sokolada
(tinkamg kepimui).
Apibiidina Sokolado ir
kakavos kokybés
reikalavimus, laikymo
salygas ir terminus. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be

klaidy.
5.Apibudinti karamele. 5.1. Tema. Karamelés Pokalbis. Patenkinamai:
klasifikavimas. Per nurodyta laika
5.1.1. Uzduotis: Paskaita. neissamiai atsakyta j

e Jvardinti
karamelés
pavidalus.

5.2. Tema. Jusliniai
karamelés kokybés
reikalavimai.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus
darbas.

klausimus. Ne visiskai
jvardij karamelés
pavidalus. Apibrézia
kelis juslinius
karamelés kokybés
reikalavimus. Skiria
karamelés laikymo
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5.2.1. Uzduotis:

salygas ir trukme.

e Apibrézti Komandinis Atsakant | papildomus
juslinius darbas. klausimus, klystama,
karamelés nei$samiai atsakoma.
kokybés Testas. Gerai:
reikalavimus, Ivardija karamelés
specifika, laikymo | Vertinimas. pavidalus. Apibrézia
salygas ir trukme; juslinius karamelés

e Uzpildyti testa, kokybés reikalavimus.

e Analizuoti gautus Paaiskina karamelés
testo rezultatus. laikymo salygas ir

trukme. ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
Paaiskina karamelés
pavidalus. Apibiidina
juslinius karamelés
kokybés reikalavimus,
specifika, laikymo
salygas ir trukme. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
6. Ivardinti saldainius. 6.1. Tema. Saldainiy Pokalbis. Patenkinamai:
rusys. Per nurodyta laikg
6.1.1. Uzduotis: Paskaita. neiSsamiai atsakyta j

e Jvardinti saldainiy
rusis.

6.2. Tema. Jusliniai
saldainiy kokybés
rodikliai, pakavimas,
zenklinimas, laikymas.
6.2.1. Uzduotys:

e Jvardinti juslinius
saldainiy kokybés
rodiklius;

e ISmanyti saldainiy
pakavima,
zenklinimg ir
laikyma;

e UZpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Demonstravimas.
Diskusija.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Vertinimas.

klausimus. Skiria
saldainiy rasis.
Ivardija kelis juslinius
saldainiy kokybés
rodiklius. Ne visiskai
iSmano saldainiy
pakavima, Zenklinima,
laikyma. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija saldainiy
rasis. Jvardija juslinius
saldainiy kokybés
rodiklius. Yra
neesminiy klaidy
1SaiSkinant saldainiy
pakavima, Zenklinima,
laikyma. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibiidina saldainiy
rusis. Paaiskina
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juslinius saldainiy
kokybeés rodiklius.
Apibudina saldainiy
pakavima, zenklinima,
laikyma. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

7. Apibudinti draze.

7.1. Tema. Drazé
klasifikavimas.
7.1.1. UZzduotis:
e [vardinti drazé
rasis.

7.2. Tema. Priklausomy

nuo dangos drazé rasys.

7.2.1. Uzduotis:
Paaiskinti
priklausomy nuo
dangos draze
rusis.

7.3. Tema. Jusliniai drazé
kokybés rodikliai,

laikymo sglygos, terminai.

7.3.1. Uzduotys:

e ISmanyti juslinius
drazé kokybés
rodiklius;

e [vardyti drazé
laikymo salygas,
terminus;

e UZpildyti testa,

e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Paskaita.
Pokalbis.
Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Nedideles
apimties uzduociy
/ pratimy atlikimo
stebéjimas.

Testas.

Vertinimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta |
klausimus. Ne visiskai
paaiskina drazé
klasifikavimg. Skiria
draz¢ rasis. Jvardija
kelias priklausomy
nuo dangos drazé
rusis. Paaiskina tik kai
kuriuos juslinius drazé
kokybés rodiklius,
laikymo salygas,
terminus. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija draze,
priklausomy nuo
dangos, rasis.
Apibtdina juslinius
draz¢ kokybes
rodiklius. Yra
neesminiy klaidy,
jvardijant drazé
laikymo salygas,
terminus. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibidina draze,
priklausomy nuo
dangos, rasis.
PaaiSkina juslinius
drazé kokybés
rodiklius. Apibiidina
draze laikymo salygas,
terminus. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
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8. Apibudinti chalva.

8.1. Tema. Chalvos
gamybos procesas.
8.1.1. Uzduotis:
e Paaiskinti chalvos
gamybos procesa.

8.2. Tema. Chalvos riisys.
8.2.1. Uzduotys:
e ]vardinti chalvos
rasis;
e UzZpildyti testa,
e Analizuoti gautus
testo rezultatus.

8.3. Tema. Jusliniai
chalvos kokybés rodikliai,
pakavimas, laikymas.
8.3.1. Uzduotis:

e Apibrezti juslinius
chalvos kokybés
rodiklius,
pakavima,
laikyma.

Paskaita.
Pokalbis.
Demonstravimas.
Darbas poromis.

Komandinis
darbas.

Nedideles
apimties uzduociy
[ pratimy atlikimo
stebéjimas.

Vertinimas.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
klausimus. Ne visiskai
paaiskina chalvos
gamybos procesa.
Skiria chalvos raisis.
Paaiskina kai kuriuos
juslinius chalvos
kokybeés rodiklius,
laikymo salygas,
terminus. Atsakant j
papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Paaiskina chalvos
gamybos proces3.
Ivardija chalvos rasis.
Yra neesminiy klaidy,
jvardijant juslinius
chalvos kokybés
rodiklius, pakavima,
laikyma. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibtdina chalvos
gamybos procesa.
Paaiskina chalvos
rusis. Apibtdina
juslinius chalvos
kokybés rodiklius,
pakavima, laikyma. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.
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9. Jvardinti aromatus —
skonius, naudojamus
konditerijoje.

9.1. Tema. Aromaty —

skoniy Klasifikavimas.

9.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti aromatus —

skonius:

1) rieSuty,
Sokoladiniai skoniai,
aromaty
kombinacijos:
karamelé su
Sokoladu, pieninio
Sokolado su rieSutais,

Paskaita.

Demonstravimas.

Darbas su
informacijos
Saltiniais.

Individualus
darbas.

,Minciy lietus®.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
klausimus. Ne visiskai
ivardija aromaty —
skoniy klasifikavima.
Skiria aromaty —
skoniy rasis. Atsakant
1 papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

2) ryty Saliy Apibtidina aromaty —
tendencijos (Azijos Testas. skoniy klasifikavima.
itaka): zalioji arbata, Yra neesminiy klaidy,
gélés, pvz., baltasis jvardijant aromaty —
Sokoladas su roziy skoniy rusis. |
ekstraktais ar levandy papildomai pateiktus
ziedais (Japonijos klausimus atsakyta
jtaka), teisingai.
3) zaliosios arbatos Puikiai:
aromatai — skoniai, Apibiidina aromatus —
4) tropiniai aromatai skonius: rieSuty,
— skoniai: kokosas, Sokoladinius skonius,
mango, aromaty kombinacijas,
5) alkoholiniai tropinius aromatus —
aromatai — skoniai skonius, alkoholinius
(gérimy ,,mados®); aromatus — skonius. |
o Uzpildyti testa; pateiktus klausimus
e Analizuoti gautus atsakyta laiku, be
testo rezultatus. klaidy.
10. Apibtdinti sezoniniy | 10.1. Tema. Sezoniniali Paskaita. Patenkinamai:

produkty, Sokolado
rinkos tendencijas.

produktai bei produktai,
skirti vaikams.
10.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti sezoninius
produktus;

e Apibendrinti
produktus, skirtus
vaikams. Linksmos
idéjos, pvz., zaislai ir
Sokoladas.

10.2. Tema. Ekologiski

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

,Minciy lietus®.

Testas.

Per nurodyta laikg
nei$samiai atsakyta |
klausimus. Ne visiskai
jvardija sezoninius
produktus. Skiria
produkty, skirty
vaikams, rtisis. Ne
visiskai paaiskina
maisto produkty
derinimo ,,medj*,
ekologiskus gaminius,
natiiralius saldiklius.
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gaminiai. Natiiralis
saldikliai.
10.2.1. Uzduotys:

e Jvardyti
ekologiskus
gaminius;

e [vardyti natiiralius
saldiklius, pvz.,
stevia.

10.3. Tema. Inovatyviis
Sokolado produktai.
10.3.1. Uzduotis:

e vardinti naujus
Sokolado
produktus:

1) sokoladas su
nejprastomis
zaliavomis
(druska, juros
dumbliais, ¢ili
pipirais ir kt.),

2) Sokoladas su
kepiniais
(Sokoladas su
traskuciais),

3) saldainiai —
Sokoladiniai
desertai.

10.4. Tema. Maisto
produkty derinimo
,,medis.

10.4.1. Uzduotys:

e Apibrezti
Sokolado ir jvairiy
produkty
tarpusavio
derinimg, pvz.,
baltasis Sokoladas
su baziliku ir
citring;

o UZpildyti testy;

¢ Analizuoti gautus
testo rezultatus.

Ivardija tik kai kuriuos
inovatyvius Sokolado
produktus. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Jvardija sezoninius
produktus. Yra
neesminiy klaidy,
atsakant apie
produkty, skirty
vaikams, rasis.
PaaiSkina maisto
produkty derinimo
,,medi, ekologiskus
gaminius, natiiralius
saldiklius. Jvardija
inovatyvius Sokolado
produktus. |
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Ivardija sezoninius
produktus, produkty,
skirty vaikams, raisis.
Apibiidina maisto
produkty derinimo
,,medj*, ekologiSkus
gaminius, natiiralius
saldiklius. Paaiskina
inovatyvius Sokolado
produktus. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

11. Apibtdinti cukrinés
konditerijos jrengimy ir
Jrankiy panaudojima.

11.1. Tema. Cukrinés
konditerijos jrengimai,
jrankiai, jy klasifikacija,
paskirtis, panaudojimas.
11.1.1. UZduotis:
e Apibudinti
jrengimus pagal

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
nepakankamai gerai
naudoja jrengimus,
jrankius pagal paskirtj.
Irengimus ir jrankius
cukrinés konditerijos
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paskirtj (kepimo

Komandinis

technologiniam

Krosnys, darbas. procesui atlikti
maisyklés, parenka su klaidomis
pramoniniai Testas. arba neteisingai.
plakikliai, torty Gerai:
apipavidalinimo ISmano technologiniy
jranga, jrengimy valdyma,
automatiniai jrankius. Optimaliai
kremo dozatoriai pasirenka cukrinés
ir t. t.) ir jrankius. konditerijos jrengimus
ir jrankius
11.2. Tema. Cukrinés technologiniam
konditerijos jrengimy ir procesui atlikti.
jrankiy veikimo principai Pademonstruoja
ir saugaus naudojimo jrengimy veikima,
taisykles. jrankiy naudojima. |
11.2.1. Uzduotis: papildomus klausimus
e Jvardinti atsakyta teisingai.
jrengimy, Puikiai:
jrankiy Ivardija jrengimus
naudojimo pagal paskirtj.
taisykles. Paaiskina jrengimy
veikimo principus,
saugaus naudojimo
taisykles, privalumus
ir trikumus.
Pademonstruoja jy
veikima, paSalina
trikdzius. | pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.
12. Paaiskinti rizikos 12.1. Tema. Maisto Paskaita. Patenkinamai:

veiksniy ( RV) veikimo
efektyvuma.

saugos uztikrinimo bei
RVASVT sistemos
reikalavimai.

12.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti maisto
saugos
uztikrinimo bei
RVASVT
sistemos
reikalavimus.

12.2. Tema. Darbuotojy
ranky Svaros kontrolé.
12.2.1. UZduotis:

e Ivardinti ranky
plovimo
taisykles,
asmens higienos
reikalavimus.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Nepakankamai gerai
apibudina sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus ruosiant
konditerijos gaminius.
Ne visiSkai jvardija
maisto saugos
uztikrinimo bei
RVASVT sistemos
reikalavimus.
Paaiskina kai kuriuos
sanitarinius
reikalavimus
nuoplovy jrengimams
ir inventoriui.
Uzduotis atlieka su
klaidomis arba
uzbaigia su trikumais.
Gerai:

Gerai iSmano
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12.3. Tema. Irengimy
nuoplovy ir inventoriaus
Svaros kontrolé.
12.3.1. Uzduotis:
e Paaiskinti valymo
/ plovimo /
dezinfekavimo
programa.

sanitarijos ir asmens
higienos reikalavimus
ruoSiant konditerijos
gaminius. Jvardija
maisto saugos
uztikrinimo bei
RVASVT sistemos
reikalavimus.
Paaiskina sanitarinius
reikalavimus
nuoplovy jrengimams
ir inventoriui.
Puikiai:

Apibudina sanitarijos
ir asmens higienos
reikalavimus ruoSiant
konditerijos gaminius.
Paaiskina maisto
saugos uztikrinimo bei
RVASVT sistemos
reikalavimus.
PaaiSkina sanitarinius
reikalavimus
nuoplovy jrengimams
ir inventoriui,
optimaliai tiksliai
atlieka uzduotis.

13. Paaiskinti darbo
vietos organizavimg, indy
ir inventoriaus parinkima.

13.1. Tema. Darbo vietos
organizavimas
konditerijos pusgaminiy
paruoSimui.

13.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti
pusgaminiy
ruosimo vietas,
laikantis higienos
normuy;

e Apibendrinti indy
ir inventoriaus
parinkima.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neissamiai nurodo
pusgaminiy ruo$imo
vietas. Ne visiskai
paaiSkina indy ir
inventoriaus
parinkimo ir laikymo
salygas. | papildomai
pateiktus klausimus
atsako klaidingai.
Gerai:

Apibtdina
konditerijos
pusgaminiy ruo§imo
vietas. Yra neesminiy
klaidy, parenkant
indus ir inventoriy. |
papildomus pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina
konditerijos
pusgaminiy ruos$imo
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vietas. PaaiSkina indy
ir inventoriaus
parinkima, tiksliai
atlieka uzduotis,
atsako | papildomus
klausimus.

14. Apibidinti
konditerijos gaminiy
kokybés vadyba.

14.1. Tema. Maisto
prekiy kokybés vadyba,
kokybés nustatymas,
kontrol¢, standartizacija ir
sertifikacija.
14.1.1. Uzduotys:
e ISmanyti kokybés
nustatymo budus;
e Jvardyti
konditerijos
gaminiy
sertifikacija;
e Jvardyti teisés
aktus ir kt.
dokumentus.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
klausimus. Jvardija
kelis maisto prekiy
kokybés nustatymo
biidus. Ne visiskai
iSmano konditerijos
gaminiy
standartizacija.
Ivardija kai kuriuos
teisés aktus ir kt.
dokumentus. Uzduotis
atlieka su klaidomis
arba nepabaigia.
Gerai:

ISmano maisto prekiy
kokybés nustatymo
biidus. Yra neesminiy
Klaidy jvardijant
konditerijos gaminiy
sertifikacija. |
papildomus pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibiidina maisto
prekiy kokybés
nustatymo biidus.
Paaiskina
standartizacijg ir
sertifikacija. Jvardija
teisés aktus ir kt.
dokumentus. ]
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.

15. Apibudinti
papuoSimo elementy
naudojimag
konditeriniams
gaminiams puosti.

15.1. Tema. Konditerijos
gaminiy papuos$imo
elementai.

15.1.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti
konditerijos
gaminiy
papuosimo
elementus.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Analizé.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta j
klausimus apie
konditerijos gaminiy
papuosimo elementus.
Ne visiSkai iSmano
papuosimo elementy
pritaikyma
konditerijos
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Komandinis
darbas.

gaminiams.

Atsakant | papildomus
klausimus, Klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Apibiidina
konditerijos gaminiy
papuosimo elementus,
ju pritaikyma, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibudina
konditerijos gaminiy
papuosimo elementus.
PaaiSkina konditerijos
gaminiy papuos$imo
elementy pritaikyma.

16. Apibudinti
konditeriniy gaminiy
dekoravima.

16.1. Tema. Konditerijos
gaminiy dekoravimas.
16.1.1. Uzduotis:

[Smanyti
konditerijos
gaminiy
dekoravima.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.
Analizé.

Individualus
darbas.

Patenkinamai:
Per nurodyta laikg
neissamiai atsakyta |
klausimus apie
konditerijos gaminiy
dekoravimo
galimybes. Atsakant |
papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:
Ismano konditerijos
gaminiy dekoravimo
galimybes, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.
Puikiai:
I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy. Apibtudina
konditerijos gaminiy
dekoravimo
galimybes. Paaiskina
konditerijos gaminiy
dekoravimo
galimybes.

17. Paaiskinti elgesio
estetika.

17.1. Tema. Elgesio

kultara.

Paskaita.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
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17.1.1. Uzduotis:

e Mokéti bendrauti
ir bendradarbiauti
formuojant
puosimo
elementus.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

zino bendravimo ir
bendradarbiavimo
ypatumus. Atsakant j
papildomus
klausimus, Klystama,
atsakoma neteisingai.
Gerai:

Paaiskina bendravimo
ir bendradarbiavimo
ypatumus. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Ivardija bendravimo ir
bendradarbiavimo
ypatumus. I pateiktus
klausimus atsakyta
laiku, be klaidy.

18. Apibudinti darbo
rinkai keliamus
reikalavimus.

18.1. Tema. Suprasti, kas
yra verslas ir ekonomika.
18.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti lyderio
savybes;

e Apibidinti
verslumo
galimybes darbo
rinkoje.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus
darbas.

Komandinis
darbas.

Testas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
jvardija lyderio
savybes. Paaiskina kai
kurias verslumo
galimybes darbo
rinkoje. Atsakant j
papildomus
klausimus, klystama,
atsakoma neteisingai.
Gerai:

[varédija lyderio
savybes. Yra
neesminiy klaidy
apibudinant verslumo
galimybes darbo
rinkoje. I papildomus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Jvardija lyderio
savybes. Apibiidina
verslumo galimybes
darbo rinkoje. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be
klaidy.

Psichomotoriniai mokymo

si rezultatai

1. Gebéti savarankiskai
parinkti ir paruosti
zaliavas pagal
technologinius procesus.

1.1. Tema. Zaliavy
panaudojimas konditerijos
pusgaminiams ir
gaminiams ruosti.

1.1.1. Uzduotis:

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Patenkinamai:

Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
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e Paruosti zaliavas
pusgaminiy ir
konkretaus
gaminio gamybai.

1.2. Tema. Zaliavy
paruo$imo technologinis
procesas.

1.2.1. UZduotys:

o Atlikti zaliavy
paruosimo
technologinj
procesa;

e Pristatyti zaliavy
paruosimo
technologinj
procesa.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé
ir vertinimas.

Diskusija.

Individualus
darbas.

Gerai:

Paruosia zaliavas
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:
Pademonstruoja
zaliavos paruoSimo
technologinj procesa.
Parenka jrankius,
inventoriy,
technologinius
jrengimus.
Pademonstruoja
gebéjimus ruosti
zaliavas.

2. Gebéti atlikti
pusgaminiy paruo$imo
technologinius procesus.

2.1. Tema. Pusgaminiy
paruosimo technologiniai
procesai.

2.1.1. Uzduotys:

e Gaminti sirupus,
glajus, idarus,
kremus;

o Atlikti glaisty ir
glaziiry,
marcipaninés
masés gamybos
technologinj
procesa;

e Pristatyti
pusgaminio
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Savarankisko
darbo analizé ir
(jst)vertinimas.

Diskusija.

Aptarimas.

Patenkinamai:
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pusgaminius paruosia
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:
Pademonstruoja
pusgaminiy paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka jrankius,
inventoriy,
technologinius
jrengimus. Pagamina
sirupus, glajus ir
1darus. Atlieka glaisty
ir glaziiry,
marcipaninés mases
gamybos procesa.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti
pusgaminius.

3. Gebéti savarankiskai
gaminti su vaisiais ir
uogomis konditerijos

gaminius ir juos papuosti.

3.1. Tema. Su vaisiais ir
uogomis konditerijos
gaminiy gaminimas ir
puosimas.

3.1.1. Uzduotys:

e Gaminti vaisiy
konditerijos
gaminius,
laikantis

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Savarankisko
darbo analizé ir
(isi)vertinimas.

Patenkinamai:

Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Paruosia vaisiy ir
uogy konditerijos
gaminius pagal
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operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Puosti vaisiais ir
uogomis
konditerijos
gaminius;

e Pristatyti
konditerijos
gaminiy su
vaisiais ir
uogomis
receptiirg ir
gamybos
technologijg.

Diskusija.

Aptarimas.

technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Puikiai:
Pademonstruoja vaisiy
ir uogy konditerijos
gaminiy paruo$imo
technologinj procesa,
puosimg. Parenka
jrankius, inventoriy,
technologinius
jrengimus.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti
vaisiy ir uogy
konditerijos gaminius,
juos puosti.

4. Gebéti savarankiskai
gaminti Sokolado
gaminius, saldainius ir
Juos puosti.

4.1. Tema. Sokolado
gaminiy gaminimas ir jy
puosimas.

4.1.1. Uzduotys:

e Gaminti
Sokolado
gaminius;

e Puosti Sokolado
gaminius;

e Pristatyti
Sokoladinio
gaminio
receptiirg ir
gamybos
technologija.

4.2. Tema. Saldainiy
gaminimas ir jy puosimas.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Savarankisko
darbo analizé ir

(jst)vertinimas.

Savarankiskas
darbas.

Diskusija.

Konsultacijos.

Patenkinamai:
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Paruosia Sokolado
gaminius, saldainius
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:
Pademonstruoja
Sokolado gaminiy
technologinj procesa,
puosimg. Parenka
jrankius, inventoriy,
technologinius

4.2.1. Uzduotys: irengimus.
e Gaminti Pademonstruoja
saldainius; gebejimus ruosti
e Puoiti Sokolado gaminius,
saldainius: saldainius, juos puosti.
e Pristatyti
saldainiy
receptiirg ir
gamybos
technologijg.
5. Gebéti savarankiskai 5.1. Tema. Karamelés Demonstravimas. | Patenkinamai:
gaminti karamelg, drazé. | gaminimas. Darbg atlieka
5.1.1. Uzduotys: Praktiniy netvarkingai, nesilaiko
e Gaminti uzduodiy saugaus darbo ir
karamelg, atlikimas. higienos reikalavimy.
laikantis Atsakant j papildomus
operacijy Savarankisko klausimus, klystama,
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nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Pristatyti
karamelés
receptiirg ir
gamybos
technologija.

5.2. Tema. Draz¢
gaminimas.
5.2.1. Uzduotys:
e Gaminti drazé;
e Pristatyti drazé
receptiirg ir
gamybos
technologija.

darbo analizé ir
(jsi)vertinimas.

Diskusija.

Aptarimas.

atsakoma neteisingai.
Gerai

Per nurodytg laika
paruosia karamelg,
drazé pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Puikiai:
Pademonstruoja
karamelés, drazé
paruosimo
technologinj process.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti
karamelg, drazé.
Praktiné uzduotis
atlikta laiku,
tvarkingai, be klaidy.

6. Gebéti gaminti
konditerinius gaminius su
sezoniniais produktais.

6.1. Tema. Sezoniniy
produkty, produkty, skirty
vaikams, ekologisky
gaminiy gaminimas.
6.1.1. UZduotys:

e Pagaminti
sezoninius
produktus,
produktus, skirtus
vaikams,
ekologiskus
gaminius;

e Pristatyti
sezoniniy
produkty,
produkty, skirty
vaikams,
ekologisky
gaminiy receptirg
ir gamybos
technologija.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Savarankisko
darbo analizé ir
(jst)vertinimas.
Diskusija.
Aptarimas.

Konsultacijos.

Patenkinamai:
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Per nurodytg laika
paruosia naujus
Sokolado gaminius
pagal technologinj
procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:
SavarankiSkai atlieka
naujy Sokolado
gaminiy paruo$imo
technologinj procesa.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti
naujus Sokolado
gaminius. Praktiné
uzduotis atlikta laiku,
tvarkingai, be klaidy.

7. Gebéti saugiai dirbti su
technologiniais
Irengimais ir jrankiais
gaminant cukring
konditerija.

7.1. Tema. Irengimy ir
Jrankiy paruoSimas
gaminant cukring
konditerija.

7.1.1. UZduotis:

e Parinkti jrengimus
ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti;

o Atlikti
technologines

Praktiniy
uzduociy,
atliekamy realioje
darbing¢je
aplinkoje,
steb¢jimas.

Vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
naudoja
technologinius
jrengimus, programy
valdymo jrankius,
uzduotis atlieka su
klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

ISmano programy
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operacijas,
naudojant
technologinius
jrengimus ir
jrankius;

e Gebéti naudotis
programy valdymo
jrankiais;

e Pristatyti
technologines
operacijas,
naudojant
jrengimus ir
jrankius.

valdymo priemones,
optimaliai pasirenka
programas, uzduotis
uzbaigia su triitkumais.
Puikiai:

Atlieka technologines
operacijas, naudojant
jrengimus ir jrankius.
Valdo programas,
derina jy veiksmus,
optimaliai ir tiksliai
atlieka uzduotis,
parenka alternatyvius
veiksmus.
Pademonstruoja
gebéjimus parenkant
jrengimus ir jrankius
technologiniam
procesui atlikti.

8. Gebéti parengti darbo
vietas, indus ir inventoriy
cukrinei konditerijai
gaminti.

8.1. Tema. Darbo vietos
parengimas. Indy ir
inventoriaus parinkimas ir
panaudojimas cukrinés
konditerijos gaminiams
gaminti.
8.1.1. Uzduotis:
e Pasirengti darbo
vietg ir parinkti
darbo priemones.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.
Savarankisko
darbo analiz¢ ir
(jst)vertinimas.
Diskusija.
Aptarimas.

Konsultacijos.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
parengia darbo vietas.
Indus ir inventoriy
parenka ne pagal
paskirtj. Uzduotis
atlieka su klaidomis
arba nepabaigia.
Gerai:

Parengia darbo vietas.
Indus ir inventoriy
parenka pagal paskirt].
Yra neesminiy klaidy
parenkant darbo vietg
ir darbo priemones.
Puikiai:
Pademonstruoja darbo
vieta, indus ir
inventoriy.
Pademonstruoja
gebéjimus parengiant
darbo vietas, indus ir
inventoriy pagal
paskirt;.

9. Gebéti savarankiskai
gaminti papuos§imo
elementus — pabarstus,
puosinius i8 teslos.

9.1. Tema. Pabarsty
gaminimas.
9.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
pabarstus
(karamelizuoti
rieSutai, vaisiy /
darZoviy dziovinti
milteliai ir t. t.);

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir naudoja
pabarstus, puoSia
glajumi.
Nepakankamai gerai
pagamina ir formuoja
puosinius i8 teslos.
Darbg atlieka
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e Naudoti paruostus
pabarstus
(dekoratyviniai
Sokoladiniai lasai,
dekoratyviné
drazé, Sokolado
skonio balti ir
juodi dribsniai ir
t.t);

e Puosti glajumi.

9.2. Tema. Puosiniy i$
tesly gaminimas.
9.2.1. Uzduotys:

e Pagaminti
plikytos, mielinés,
trapios tesly
puosinius;

e Pagaminti
dekoravimo
elementus 18
biskvito.

Situacijos analize.

Diskusija.

netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina ir naudoja
pabarstus, puosia
glajumi, pagamina ir
formuoja puosinius i§
teslos pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
papuosimo elementy —
pabarsty, puosiniy i§
teslos — gaminima ir
formavimg. Parenka
indus ir inventoriy
pabarsty gaminimui,
puosiniy is teslos
gaminimui ir
formavimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant ir
naudojant pabarstus,
puoSiant glajumi,
puosiniais 1S teslos.

10. Gebéti savarankiskai
gaminti drebuciy, vaisiy,
uogy puosinius.

10.1. Tema. Drebuciy,
vaisiy, uogy puosiniy
gaminimas.

10.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
drebuciy, vaisiy,
uogy puosinius;

e Naudoti paruostus
drebuciy
puosinius.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir naudoja
drebuciy, vaisiy, uogy
puosinius. Darbag
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir naudoja
drebuciy, vaisiy, uogy
puosinius pagal
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
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drebuciy, vaisiy, uogy
puosiniy paruoSimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy drebuciy,
vaisiy, uogy puosiniy
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
naudoti drebuciy,
vaisiy, uogy
puosinius.

11. Gebéti savarankiskai
pagaminti karamelés
puosinius.

11.1. Tema. Karamelés
puosiniy gaminimas.
11.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti lietg
karameling
masg;

e Pagaminti
atlasing
karameling
mase;

e Pagaminti
karamelines
géles, sitilus;

e Pagaminti
karamele,
naudojant
gliukoze.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina karamelés
puosinius. Darba
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina karamelés
puosinius pagal
paruosimo
technologinj procesa,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
karamelés puoSiniy
paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy karamelés
puosiniy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti
karamelés puoSinius.

12. Gebéti savarankiskai
gaminti cukrings,
marcipano masés
puosinius.

12.1. Tema. Cukrinés
masés puosiniy

gaminimas.

12.1.1. Uzduotys:
Pagaminti
cukrinés masés
puosinius;

e Formuoti

puosinius 18
cukrinés masés.

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir formuoja
cukrinés masés
puosinius.
Nepakankamai gerai
formuoja puosinius i§
marcipano mases.
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
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12.2. Tema. Puosiniy i$
marcipano mases
gaminimas.
12.2.1. Uzduotis:
e Formuoti
puosinius i$
marcipano mases.

Diskusija.

higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina cukrinés,
marcipano masés
puoSinius pagal
paruosimo
technologinj procesa,
formuoja puosinius i§
cukrinés, marcipano
masés, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
cukrinés, marcipano
mases puosiniy
paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy cukrings,
marcipano masés
puosiniy gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
formuoti cukrinés,
marcipano masés
puosinius.

13. Gebéti savarankiskai
gaminti puoSinius 18
Sokolado.

13.1. Tema. Puosiniy i8
Sokolado gaminimas.
13.1.1. Uzduotis:

e Formuoti Sokolado
puosinius
(Sokoladinés
drozles,
Sokoladiniy
figtreliy liejimas
ir kt.).

Demonstravimas.
Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
formuoja puoSinius i$
Sokolado. Darbg
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Formuoja puoSinius 18§
sokolado, yra
neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
puosiniy i Sokolado
formavimg. Parenka
indus ir inventoriy
puosiniy i§ Sokolado
formavimui.
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Pademonstruoja
gebéjimus formuoti
puosinius i§ Sokolado.

14. Gebéti savarankiskai
gaminti sviestiniy kremy
puosinius, kitus
papuosimo elementus.

14.1. Tema. PuoSiniy
gaminimas i§ sviestiniy
kremy.
14.1.1. Uzduotis:
e Gaminti ir
formuoti sviestiniy
kremy puosinius.

14.2. Tema. Dekoravimas
Kitais papuosimo
elementais.

14.2.1. Uzduotis:

e Dekoruoti
gaminius,
naudojant gyvas
geles, nuotraukas,
tyres, pastas,
uogienes ir t. t.

Demonstravimas.

Praktiniy
uzduociy atlikimo
stebéjimas,
analizé ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina ir formuoja
puoSinius i$ sviestiniy
kremy. Nepakankamai
gerai dekoruoja
Jvairiais papuoSimo
elementais gaminius.
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina ir formuoja
puosinius i§ sviestiniy
kremy. Dekoruoja
jvairiais papuoSimo
elementais gaminius,
yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja
puosiniy i§ sviestiniy
kremy gaminimg ir
formavima.
Pademonstruoja
dekoravima kitais
papuosimo
elementais. Parenka
indus ir inventoriy
puosiniy i§ sviestiniy
kremy gaminimui ir
formavimui,
dekoravimui Kitais
papuosimo
elementais.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant ir
formuojant puoSinius
1§ sviestiniy kremy,
dekoruojant Kitais
papuosimo
elementais.

Mokymosi valandy
paskirstymas

Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos

mokytoju).160

Konsultacijoms skirty valandy skaiCius
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Mokinio savarankiSko darbo valandy skaiCius ..........ccccceveriiiiinneninns 40
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaiCius............ccccceeevveeenen 6
IS viso

Materialieji iStekliai

Mokymo(si) priemonés:

Cukrinés konditerijos gaminiy, cukrinés konditerijos jrengimy, maisto
prekiy asortimento ir kokybés dokumentai, gamybos jmoniy darbo
organizavimo, darbo saugos ir sveikatos normos, ekonomikos ir verslo
pagrindy, darbo higienos, gaminiy dekoravimo teorija, vadovéliai,
darbo higienos normos, konspektai, pratybos, uzduociy rinkiniai,
natiiralios zaliavos, dokumenty kopijos, blankai, techniniai pasai,
jstatymy rinkinys, metodiniai nurodymai, zenkly rinkinys.

Mokytoju kvalifikacija

Modulj vesti gali konditerijos, ekonomikos ir verslo pagrindy,
maitinimo jmoniy jrengimy, maisto prekiy asortimento ir kokybés,
gamybos jmoniy darbo organizavimo, darbo saugos ir sveikatos, darbo
higienos, gaminiy dekoravimo profesijos mokytojas ir mokytojas,
turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos
Respublikos Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,, Teis¢
dirbti mokytoju® 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rata Siusiené:

2. Ona Pili¢iauskiengé;
3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.
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3.1.7. Modulio ,,Sveikos mitybos ir maZo kaloringumo konditeriniy gaminiy gamyba* aprasas

Modulio Sveikos mitybos ir mazo kaloringumo konditeriniy gaminiy gamyba
pavadinimas
Modulio kodas 4101335
LTKS lygis IV
Apimtis kreditais | 6 kreditai
Reikalingas Pagrindinis iSsilavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Atkaklumo, darb§tumo ir optimizmo;
ugdomos 2. Komandinio darbo;
bendrosios 3. Profesinés etikos;
kompetencijos 4. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
5. Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
6. Asmeninio jvaizdzio kiirimo.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduojamos | Mokymaosi pasiekimy
mMokymosi turinys, reikalingas mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti ir metodai
(iSskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti
sveikos mitybos
pagrindus.

1.1. Tema. Sveikos
mitybos principai.
1.1.1. Uzduotys:
e Pavaizduoti sveikos
mitybos piramide;
e Pristatyti sveikos
mitybos produktus.

1.2. Tema. Funkcinis
maistas — teigiamai
veikiantis sveikatg maistas.
1.2.1. Uzduotis:
e ]vardinti funkcinio
maisto privalumus.

1.3. Tema. Maisto priedai.
Jy nauda ir zala.
1.3.1. Uzduotis:
e Jvardinti maisto
priedy naudg ir
zala.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai pavaizduota
sveikos mitybos piramidé.
Ne visiSkai zino funkcinio
maisto privalumus. Ne
visiskai paaiskina maisto
priedy naudg ir zala.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Pavaizduoja sveikos
mitybos piramide. Jvardija
funkcinio maisto
privalumus. Paaiskina
maisto priedy naudg ir
zalg. Yra neesminiy
klaidy. ] papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.

Puikiai:

Apibiidina sveikos
mitybos piramidg.
Paaiskina funkcinio maisto
privalumus. Jvardija
maisto priedy naudg ir
zala. | pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
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2. Apibudinti
ekologiskus
maisto produktus.

2.1. Tema. Ekologiski
maisto produktai.
2.1.1. Uzduotys:

e ISnagrinéti zaliavy
rusis, savybes,
laikymo salygas ir
realizavimo
trukme;

e [vardinti
ekologisky maisto
produkty
pranasuma.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Ivardija kelias zaliavy
rusis, savybes, ne visiskai
paaiskina laikymo salygas
ir realizavimo trukme. Ne
visiskai iSvardija
ekologisky maisto
produkty pranasuma. |
papildomus Klausimus
neiSsamiai atsakoma,
Klystama.

Gerai:

ISnagrinéja zaliavy rusis,
savybes, paaiskina
laikymo salygas ir
realizavimo trukme.
I$skiria ekologisky maisto
produkty pranaSumg. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibtdina zaliavy rasis,
savybes, laikymo salygas
ir realizavimo trukme.
Paaiskina ekologisky
maisto produkty
pranasuma. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku ir

be klaidy.
3. Paaiskinti 3.1. Tema. Maziau Pokalbis. Patenkinamai:
maziau kaloringy | kaloringy konditerijos Per nurodytg laikg ne
konditerijos gaminiy su vaisiais ir Paskaita. visiskai jvardinti maZiau

gaminiy su vaisiy
ir uogy, kt.
produktais
paruo$img ir jy
papuosSima.

uogomis, griidais, seklomis
ir kt. produktais reikSmé.
3.1.1. Uzduotis:

e vardinti maziau
kaloringus
konditerijos
gaminius su vaisiy
ir uogy produktais.

3.2. Tema. Maziau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais paruosimas ir jy
puosimas.
3.2.1. Uzduotys:
e [Smanyti maziau
kaloringy
konditerijos

Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis darbas.

kaloringi konditerijos
gaminiai su vaisiy ir uogy
produktais, gridais,
s¢klomis. Ne visiskai
apitibidina maZiau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais paruoSimg ir jy
puosimg. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano maziau kaloringy
konditerijos gaminiy su
vaisiy ir uogy produktais,
gridais, seklomis ruo$imo
technologinius procesus.
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gaminiy su vaisiy ir
uogy produktais
paruos$imo
technologinius
procesus;

e Apibidinti maziau
kaloringy
konditerijos
gaminiy su vaisiy ir
uogy produktais
pusgaminius
(kremus, jdarus ir
t.t.);

e Apibrézti maziau
kaloringy
konditerijos
gaminiy su vaisiy ir
uogy produktais
konditerijos
gaminiy formavima,

e [Smanyti maziau
kaloringy
konditerijos
gaminiy su vaisiy ir
uogy produktais
papuosima.

Ivardija pusgaminius
(kremus, jdarus ir t. t.).
Apibudina maziau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais, griidais,
s¢klomis formavima,
puosima, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina maziau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais, grudais,
s¢klomis ruosimo
technologinius procesus.
Paaiskina pusgaminius
(kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija maZziau kaloringy
konditerijos gaminiy su
vaisiy ir uogy produktais
formavima, puoSima. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

4. Apibudinti
maziau
kaloringus
duonos ir pyrago
gaminius.

4.1. Tema. Maziau
kaloringi duonos ir pyrago
gaminiai.
4.1.1. Uzduotis:
e Jvardinti maziau
kaloringus duonos
ir pyrago gaminius.

4.2. Tema. Maziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy paruo$imas.

4.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti maZiau
kaloringy duonos ir
pyrago gaminiy
paruo$imo
technologinius
procesus;

e Apibudinti maziau
kaloringy duonos ir
pyrago gaminiy
pusgaminius;

e Apibrézti maziau
kaloringy duonos ir
pyrago gaminiy

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiskai jvardinti maZiau
kaloringi duonos ir pyrago
gaminiai. Ne visiskai
apitibiidina maZiau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy paruo$ima.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Apibudina maziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy ruoS$imo
technologinius procesus.
[Smano pusgaminius.
PaaiSkina maziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy kildinima,
formavima, kepima. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.
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kildinima,
formavima, kepima.

Puikiai:

Apibiidina maZziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy ruo$imo
technologinius procesus.
Paaiskina pusgaminius.
Ivardija maziau kaloringy
duonos ir pyrago gaminiy
kildinimg, formavima,
kepima, puosima. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

5. Apibadinti
konditerijos
gaminius su
sumazintu

cukraus, riebaly
kiekiu.

5.1. Tema. Konditerijos
gaminiai su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu.
5.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
konditerijos
gaminius su
sumazintu cukraus,
riebaly kiekiu.

5.2. Tema. Konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu
paruoSimas.

5.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti
konditerijos
gaminiy su
sumazintu cukraus,
riebaly kiekiu
paruo$imo
technologinius
procesus;

e Apibudinti
konditerijos
gaminiy su
sumazintu cukraus,
riebaly kiekiu
pusgaminius;

e Apibreézti
konditerijos
gaminiy su
sumazintu cukraus,
riebaly kiekiu
formavima, kepima,
puosima.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiskai jvardinti
konditerijos gaminiai su
sumazintu cukraus, riebaly
kiekiu. Ne visiskai
paaiSkina konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu
paruosimg. Atsakant |
papildomus klausimus,
klystama, nei§samiai
atsakoma.

Gerai:

Paaiskina konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus kiekiu paruos§imo
technologinius procesus.
[Smano pusgaminius.
Apibtdina konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu
formavima, kildinima,
kepima. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibudina konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu
gaminiy ruoS$imo
technologinius procesus.
PaaiSkina pusgaminius.
[vardija konditerijos
gaminiy su sumazintu
cukraus, riebaly kiekiu
formavima, kepima,
puosima. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
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be klaidy.

6. Paaiskinti
maziau
kaloringus
cukrinés
konditerijos
gaminius.

6.1. Tema. Maziau
kaloringi cukrinés
konditerijos gaminiai.
6.1.1. Uzduotis:

e ]vardinti maziau
kaloringus cukrinés
konditerijos
gaminius.

6.2. Tema. Maziau
kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
paruosimas.

6.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti maziau
kaloringy cukrinés
konditerijos
gaminiy paruosimo
technologinius
procesus;

e Apibudinti maziau
kaloringy cukrinés
konditerijos
gaminiy
pusgaminius;

e Apibrézti maZiau
kaloringy cukrinés
konditerijos

gaminiy formavimga.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai jvardinti maziau
kaloringi cukrinés
konditerijos gaminiai. Ne
visiSkai apibtidina maziau
kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
paruosimg. Atsakant |
papildomus klausimus,
klystama, neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:

Apibudina maziau
kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
paruosimo technologinius
procesus. ISmano
pusgaminius. Paaiskina
maziau kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
formavimg. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibiidina maZiau
kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
ruoS$imo technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius. [vardija
maziau kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
formavima, puoSima. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

7. Apibudinti
darbo ir estetikos
rys].

7.1. Tema. Darbas ir
karjera. Aukstos darbo
kultiiros samprata.
7.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti jmonés
estetika: interjerg ir
eksterjera,

e Apibrézti jmonés
darbuotojy estetika.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Darbas poromis.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika ne
visiSkai jvardija jmones
estetikg. Ne visiskai
paaisSkina jmonés
darbuotojy estetika.
Atsakant j papildomus
klausimus, Klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Apibtdina jmonés
estetika: interjerg ir
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eksterjera. PaaiSkina
jmongs darbuotojy
estetikg. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Paaiskina jmonés estetika:
interjera ir eksterjera.
Apibiidina jmonés
darbuotojy estetika. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Gebéti
savarankiskai
gaminti maziau
kaloringus
konditerijos
gaminius su
vaisiy ir uogy
produktais.

1.1. Tema. Maziau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais gaminimas ir jy
puosimas.

1.1.1. UZduotys:

e Pagaminti maziau
kaloringus
konditerijos
gaminius su
vaisiy ir uogy
produktais,
laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti maziau
kaloringus
konditerijos
gaminius su
vaisiy ir uogy
produktais;

e Pristatyti
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
stebéjimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina maziau
kaloringus konditerijos
gaminius su vaisiy ir uogy
produktais ir juos
papuosia. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuoSia
maziau kaloringus
konditerijos gaminius su
vaisiy ir uogy produktais
pagal technologinj
procesa, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja maziau
kaloringy konditerijos
gaminiy su vaisiy ir uogy
produktais paruos$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir inventoriy
maziau kaloringy
konditerijos gaminiy su
vaisiy ir uogy produktais
gaminimui.
Pademonstruoja geb¢jimus
gaminti ir puosti maziau
kaloringus konditerijos
gaminius su vaisiy ir uogy
produktais.
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2. Gebéti
savarankiskai
gaminti maziau
kaloringus
duonos ir pyrago

2.1. Tema. Maziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy gaminimas ir jy
papuosimas.

2.1.1. Uzduotys:

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina maziau
kaloringus duonos ir
pyrago gaminius ir juos

gaminius ir juos e Pagaminti maziau | Veiklos procesy papuosia. Darbg atlicka
papuosti. kaloringus steb¢jimas. netvarkingai, nesilaiko
duonos ir pyrago saugaus darbo ir higienos
gaminius, Situacijos analizé. reikalavimy.
laikantis saugaus Gerai:
darbo ir higienos | Diskusija. Pagamina ir papuosia
reikalavimy; maziau kaloringus duonos
e Papuosti maziau ir pyrago gaminius pagal
kaloringus technologinj procesa, yra
duonos ir pyrago neesminiy klaidy. Darbg
gaminius; atlieka tvarkingai, laikosi
e Pristatyti saugaus darbo ir higienos
receptira ir reikalavimy.
gamybos Puikiai:
technologija. Pademonstruoja maziau
kaloringy duonos ir pyrago
gaminiy paruo$imo
technologinj procesa.
Parenka indus ir inventoriy
maziau kaloringy duonos
ir pyrago gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja gebéjimus
gaminti ir puosti maziau
kaloringus duonos ir
pyrago gaminius.
3. Gebéti 3.1. Tema. Konditerijos Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiskai gaminiy su sumazintu Nepakankamai gerai
gaminti cukraus, riebaly kiekiu Praktiniy uzduoc¢iy | pagamina konditerijos
konditerijos gaminimas ir jy puo$imas. | atlikimas. gaminius su sumazintu
gaminius su 3.1.1. Uzduotys: cukraus, riebaly kiekiu ir
sumazintu e Pagaminti Veiklos procesy juos papuosia. Darbg
cukraus, riebaly konditerijos stebéjimas. atlieka netvarkingai,
Kiekiu ir juos gaminius su nesilaiko saugaus darbo ir
papuosti. sumazintu Situacijos analize. higienos reikalavimy.

cukraus, riebaly
kiekiu, laikantis
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti
konditerijos
gaminius su
sumazintu
cukraus, riebaly
Kiekiu;

Diskusija.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
konditerijos gaminius su
sumazintu cukraus, riebaly
kiekiu pagal technologinj
procesa, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:
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e Pristatyti
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Pademonstruoja
konditerijos gaminiy su
sumazintu cukraus, riebaly
kiekiu paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir inventoriy
konditerijos gaminiy su
sumazintu cukraus, riebaly
Kiekiu gaminimui.
Pademonstruoja geb¢jimus
gaminti ir puosti
konditerijos gaminius su
sumazintu cukraus, riebaly

kiekiu.

4. Gebéti 4.1. Tema. Maziau Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiskai kaloringy cukrinés Nepakankamai gerai
gaminti maziau konditerijos gaminiy Praktiniy uzduo¢iy | pagamina maziau
kaloringus gaminimas ir jy puoSimas. | atlikimo stebéjimas, | kaloringus cukrinés
cukrinés 4.1.1. Uzduotys: analiz¢ ir konditerijos gaminius ir
konditerijos e Pagaminti maziau | vertinimas. juos papuosia. Darbg
gaminius. kaloringus atlieka netvarkingai,
cukrinés nesilaiko saugaus darbo ir
konditerijos higienos reikalavimy.
gaminius, Gerai:
laikantis saugaus Pagamina ir papuosia
darbo ir higienos maziau kaloringus
reikalavimy; cukrinés konditerijos
e Papuosti maziau gaminius pagal
kaloringus technologinj procesa, yra
cukrinés neesminiy klaidy. Darba
konditerijos atlieka tvarkingai, laikosi
gaminius; saugaus darbo ir higienos
e Pristatyti reikalavimy.
receptirg ir Puikiai:
gamybos Pademonstruoja maziau
technologija. kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
paruosimo technologinj
procesg. Parenka indus ir
inventoriy maZziau
kaloringy cukrinés
konditerijos gaminiy
gaminimui.
Pademonstruoja gebéjimus
gaminti ir puosti maziau
kaloringus cukrinés
konditerijos gaminius.
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su profesijos mokytoju)..116
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiCius.........ccccveeveieeiiiiniiiieniiccniieee, 10
paskirstymas Mokinio savarankiSko darbo valandy skaiCius ...........ccccevveeiieiiineinnenn, 30
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy SKai€ius...........c..cceeveeeiiiiennnn, 6
IS VISO 1ttt 162
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Materialieji

Mokymo(si) priemonés:

iStekliai Sveikos mitybos ir mazo kaloringumo konditeriniy gaminiy, maisto prekiy
asortimento ir kokybés, darbo higienos, gaminiy dekoravimo, profesinés etikos
vadovéliai, darbo higienos normos, uzduoc¢iy rinkiniai, natiiralios zaliavos.

Mokytoju Modulj vesti gali konditerijos, maisto prekiy asortimento ir kokybés, darbo

kvalifikacija higienos, profesinés etikos, gaminiy dekoravimo profesijos mokytojas ir
mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos
Respublikos Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,,Teis¢ dirbti
mokytoju 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio 1. Rita Siugiené;

rengéjai 2. Ona Pili¢iauskieng;

3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskieng.
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3.1.8. Modulio ,,Duonos ir pyrago gaminiy gamyba* aprasSas

Modulio Duonos ir pyrago gaminiy gamyba
pavadinimas
Modulio kodas 4072101
LTKS lygis \
Apimtis kreditais | 8 kreditai
Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Mokymosi ir problemy sprendimo;
ugdomos 2. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
bendrosios 3. Komandinio darbo;
kompetencijos 4. Kritinio mastymo;
6. Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
7. Iniciatyvumo ir verslumo.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduojamos | Mokymaosi pasiekimy
mokymosi turinys, reikalingas mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti ir metodai
(isskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymaosi rezultatai

1. Apibudinti
duonos ir pyrago
gaminius.

1.1. Tema. Duonos ir
pyrago gaminiy
klasifikavimas ir
paruo$imas.

1.1.1. Uzduotys:

e Sugrupuoti duonos,
pyrago gaminius ir
juos apibudinti;

e Paaiskinti duonos ir
pyrago gaminiy
gamybos
technologija;

¢ [vardinti specialios
paskirties duonos ir
pyrago gaminius;

o ]vardinti specialios
paskirties duonos ir
pyrago gaminius su
maisto priedais.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
nei$samiai atsakyta apie
duonos ir pyrago
gaminius. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama. Nei§samiai
atsakyta apie duonos ir
pyrago gaminiy gamybos
technologija. Ne visiSkai
jvardija specialios
paskirties duonos ir
pyrago gaminius. Jvardija
kelis duonos ir pyrago
gaminius su maisto
priedais.

Gerai:

Sugrupuoja duonos ir
pyrago gaminius. I$mano
duonos ir pyrago gaminiy
gamybos technologija, bet
yra neesminiy klaidy.
[vardija specialios
paskirties duonos ir
pyrago gaminius. Zino
duonos ir pyrago gaminius
su maisto priedais.
Puikiai:
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Apibtdina duonos ir
pyrago gaminius.
Paaiskina duonos ir
pyrago gaminiy gamybos
technologija. Jvardija
specialios paskirties
duonos ir pyrago
gaminius. Apibudina
duonos ir pyrago gaminius
naudojant maisto priedus.
Pademonstruoja duonos ir
pyrago gaminius.

2. Jvardinti
duonos ir pyrago
gaminiy kokybe.

2.1. Tema. Duonos ir
pyrago gaminiy kokybés
vertinimas.

2.1.1. Uzduotis:

e Jvardyti duonos ir
pyrago gaminiy
zaliavos kokybés
nustatymo badus
(jusliniu ir
matavimo budu).

2.2. Tema. Duonos ir
pyrago gaminiy pakavimas
ir laikymas.
2.2.1. Uzduotis:
e Jvardinti pakuotes
reikalavimus ir

laikymo salygas.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai atsakyta |
pateiktus klausimus apie
duonos ir pyrago gaminiy
kokybe. Ne visiskali
apibtdina duonos ir
pyrago gaminiy kokybe,
kokybés nustatymo biidus.
Ivardija kelis pakuoteés
reikalavimus. Neissamiai
atsako apie duonos ir
pyrago gaminiy laikymo
salygas. Uzduot;j atlieka su
klaidomis arba nepabaigia.
Gerai:

[Smano duonos ir pyrago
gaminiy kokybés
vertinimg. Apibiidina
duonos ir pyrago gaminiy
kokybés nustatymo biidus.
PaaiSkina pakuotés
reikalavimus. Jvardija
duonos ir pyrago gaminiy
laikymo salygas. Yra
neesminiy klaidy.

Puikiai:

Paaiskina duonos ir
pyrago gaminiy kokybés
vertinimg. Apibiidina
duonos ir pyrago gaminiy
kokybés nustatymo biidus.
Ivardija pakuotés
reikalavimus. Apibiudina
duonos ir pyrago gaminiy
laikymo salygas.
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3. Apibudinti
duonos ir pyrago
gaminiy
pramones
tendencijas.

3.1. Tema. Duonos ir
pyrago gaminiy pramongs
vystymosi tendencijos.
Verslo sékme lemiantys
veiksniai.

3.1.1. Uzduotys:

e Jvardinti duonos ir
pyrago gaminiy
pramoneés
tendencijas;

e Aprasyti verslo
s¢kme lemiancius
veiksnius.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg jvardija
duonos ir pyrago gaminiy
pramong¢s tendencijas.
Ivardija pagrindinius
verslo sékme lemiancius
veiksnius. Atsakant |
papildomus klausimus,
klystama, neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:

Jvardija duonos ir pyrago
gaminiy pramoneés
tendencijas. Apibiidina
verslo s¢kme lemiancius
veiksnius. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Jvardija duonos ir pyrago
gaminiy pramonés
tendencijas. Apibiidina
verslo sekme lemiancius
veiksnius. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,

be klaidy.
4. Apibudinti 4.1. Tema. Sanitariné Pokalbis. Patenkinamai:
geros higienos gatavos produkcijos Per nurodytg laika
praktikos kontrolé. Paskaita. neiSsamiai atsakyta j
taisykliy taikyma | 4.1.1. Uzduotis: pateiktus klausimus apie
duonos kepimo e Paaiskinti gatavos | Demonstravimas. gatavos produkcijos
jmonése. produkcijos kontrolés reikalavimus.
kontrolés Diskusija. [vardija kelis produkcijos
reikalavimus. realizavimo terminus.

4.2. Tema. Produkcijos
realizavimo terminai.
4.2.1. Uzduotis:

e Sugrupuoti
produkcijos
realizavimo
terminus.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

UzZduot; atlieka su
klaidomis arba nepabaigia.
Gerai:

Zino gatavos produkcijos
kontrolés reikalavimus.
Ivardija produkcijos
realizavimo terminus. Yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

PaaiSkina gatavos
produkcijos kontrolés
reikalavimus. Jvardija
produkcijos realizavimo
terminus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,

be klaidy.
5. Apibudinti 5.1. Tema. Duonos ir Pokalbis. Patenkinamai:
duonos pramonés | pyrago gaminiy jranga. Per nurodyta laikg
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irengimy
panaudojima.

5.1.1. Uzduotys:

e Apibudinti
jrengimus pagal
paskirtj;

e Pasakyti jrengimy
naudojimo
taisykles.

Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

nepakankamai gerai
jvardija duonos pramonés
jrengimus, jrankius pagal
paskirtj. Pasako ne visas
jrengimy naudojimo
taisykles.

Gerai:

Ivardija duonos pramonés
jrengimy valdyma,
jrankius. Optimaliai
parenka jrengimus ir
jrankius technologiniam
procesui atlikti. Paaiskina
jrengimy naudojimo
taisykles. | papildomus
Klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Ivardija duonos pramonés
jrengimus pagal paskirt;.
Paaiskina jrengimy
veikimo principus,
saugaus naudojimo
taisykles, privalumus ir
trikumus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Gebéti paruosti
zaliavas duonos ir
pyrago tesloms
maisyti.

1.1. Tema. Zaliavy
panaudojimas duonos ir
pyrago pusgaminiams
ir gaminiams paruosti.

1.1.1. Uzduotis:

e Paruosti zaliavas
duonos bei pyrago
pusgaminiy ir
gaminiy gamybai.

1.2. Tema. Zaliavy
paruoSimo technologinis
procesas.
1.2.1. Uzduotys:

o Atlikti zaliavy

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analize ir
vertinimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika ne
visiskai paruosia zaliavas.
Darbg atlieka
netvarkingai. Nezymiis
netikslumai ruoSiant
zaliavas.

Gerai:

Zaliavas paruosia pagal
technologinj procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

Pademonstruoja Zaliavos
paruosimo technologinj
procesa. Parenka jrankius,

paruosimo inventoriy, mechaninius

technologinj jrengimus.

procesa; Pademonstruoja

e Pristatyti zaliavy gebéjimus ruosti zaliavas.

paruosimo

technologinj

procesa.
2. Gebéti 2.1. Tema. Duonos ir Praktiniy uzduoc¢iy | Patenkinamai:
savarankiskai pyrago pusgaminiy atlikimo steb¢jimas, | Nepakankamai gerai
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gaminti duonos ir | paruosimo technologinis analizé ir gamina pusgaminius,
pyrago procesas. vertinimas. glajus, jdarus, kremus.
pusgaminius 2.1.1. Uzduotys: Pritaiko termostabilius
pagal e Taikyti maistinius jdarus, paruostus kremus.
technologinius miSinius, Darbg atlieka
procesus. termostabilius netvarkingai, nesilaiko
jdarus, paruostus saugaus darbo ir higienos
kremus; reikalavimy.
e Pristatyti Gerai:
pusgaminio Gamina pusgaminius,
receptiirg ir glajus, idarus, kremus.
gamybos Naudoja termostabilius
technologija. idarus, paruostus kremus,
bet yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka tvarkingai,
laikosi saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja glajy,
idary, kremy gaminimg.
Naudoja termostabilius
jdarus, paruostus kremus.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminant
glajus, idarus, kremus.
Naudoja termostabilius
1darus, paruostus kremus.
Praktiné uzduotis atlikta
laiku, be klaidy.
3. Gebéti 3.1. Tema. Duonos ir Praktiniy uzduoc¢iy | Patenkinamai:
savarankiSkai pyrago tesly paruo$imo atlikimo stebéjimas, | Nepakankamai gerai
gaminti duonos ir | technologinis procesas. analiz¢ ir gamina teslas duonos ir
pyrago gaminiy 3.1.1. Uzduotys: vertinimas. pyrago gaminiams.
teslas pagal e Pagaminti teslas Nepakankamai gerai
technologinius duonos ir pyrago gamina teslas su maisto
procesus. gaminiams; priedais, ekologiSkomis

e Pagaminti teSlas su
maisto priedais
duonos ir pyrago
gaminiams;

e Pagaminti teSlas
naudojant
ekologiskas
zaliavas;

e Pristatyti teSlos
receptiirg ir
gamybos
technologija.

zaliavomis. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Gamina teslas duonos ir
pyrago gaminiams.
Gamina teslas su maisto
priedais, ekologiSkomis
zaliavomis, bet yra
neesminiy klaidy. Darba
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja tesly
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ruosima duonos ir pyrago
gaminiams.
Pademonstruoja tesly su
maisto priedais,
ekologiSkomis zaliavomis
paruos$imo technologinj
procesa. Pademonstruoja
geb¢jimus gaminant teslas
duonos ir pyrago
gaminiams, teslas su
maisto priedais,
ekologiSkomis Zaliavomis.
Praktiné uzduotis atlikta
laiku, be klaidy.

4. Gebéti
savarankiskai
gaminti duonos ir
pyrago gaminius
bei juos papuosti.

4.1. Tema. Duonos ir
pyrago gaminiy paruosimas
ir jy papuosimas.

4.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti duonos ir
pyrago gaminj bei ji
papuosti,

e Pagaminti ir
papuosti duonos ir
pyrago gaminj su
maisto priedais;

e Pagaminti ir
papuosti gaminj,
naudojant
ekologiSkas
zaliavas;

e Pristatyti gaminio
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Praktiniy uzduociy
atlikimo stebéjimas,
analiz¢ ir
vertinimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
gamina duonos ir pyrago
gaminius bei juos
papuosia. Nepakankamai
gerai gamina gaminius su
maisto priedais,
ekologiSkomis Zaliavomis
bei juos papuosia. Darbg
atlieka netvarkingai,
nesilaiko saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Gerai:

Gamina ir papuosia
duonos ir pyrago
gaminius. Gamina
gaminius su maisto
priedais, ekologiSkomis
zaliavomis bei juos
papuosia, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja duonos ir
pyrago gaminiy ruoS§img
bei jy papuosima.
Pademonstruoja gaminiy
su maisto priedais,
ekologiSkomis Zaliavomis
paruosimo technologinj
procesa, bet yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.
Pademonstruoja
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gebéjimus gaminti duonos
ir pyrago gaminius,
gaminius su maisto
priedais, ekologiskomis
zaliavomis. Praktiné
uzduotis atlikta laiku, be
klaidy.

5. Gebéti saugiali
dirbti su duonos

Patenkinamai:
Per nurodytg laikg parenka

5.1. Tema. [rengimy ir Demonstravimas.

jrankiy parinkimas duonos

pramoneés kepimo jmonése. Diskusija. ir paruosia naudoti duonos
jrengimais. 5.1.1. Uzduotys: kepimo jmoniy jrengimus.
e Parinkti Individualus darbas. | Ne visiskai zino jrengimy
jrengimus ir detales, jrankius.
jrankius Nedidelés apimties | Irengimus ir jrankius
technologiniam uzduocdiy atlikimo technologiniam procesui
procesui atlikti; stebéjimas. atlikti parenka neteisingai,
e Atlikti neiSsamiai paaiskina
technologines jrengimy detaliy svarba.
operacijas, Gerai:
naudojant Zino duonos kepimo
jrengimus ir jmoniy jrengimy valdyma,
irankius; irankius. Optimaliai
e Pristatyti parenka jrengimus ir
technologines jrankius technologiniam
operacija& pI'OCESUi atlikti.
naudojant Puikiai:
jrengimus ir Pademonstruoja
jrankius. technologines operacijas,
paaiSkina detaliy, jrankiy
reik§me ir paskirt].
Praktiné uzduotis atlikta
laiku, be klaidy.
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su profesijos mokytoju)..160
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........cccceeveeeiiiiiiiiiiiienieie, 10
paskirstymas Mokinio savarankiSsko darbo valandy skaiGius ..........ccceververnriverirnnnnn. 40
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skai€ius...........cceceeeeeeiennnnen. 6
IS VISO ettt 216
Materialieji Mokymo(si) priemonés:
iStekliai Duonos ir pyrago kepiniy, duonos pramonés jrengimy, maisto prekiy
asortimento ir kokybés, ekonomikos ir verslo pagrindy, darbo higienos
vadovéliai, konspektai, darbo higienos normos, uzduociy rinkiniai, natiiralios
zaliavos, techniniai pasai.
Mokytojy Modulj vesti gali konditerijos, ekonomikos ir verslo pagrindy, duonos jmoniy
kvalifikacija jrengimy, maisto prekiy asortimento ir kokybés, darbo higienos profesijos
mokytojas ir mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d.
Lietuvos Respublikos §vietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio
., Leise dirbti mokytoju® 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.
Modulio 1. Rata Siusiené;
rengéjai 2. Ona Pili¢iauskieng;

3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.
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3.1.9. Modulio ,,Ivadas i darbo rinka“ aprasas

Modulio Ivadas j darbo rinka
pavadinimas
Modulio kodas | -
LTKS lygis v
Apimtis 10 kredity
kreditais
Pagrindinis iSsilavinimas
Reikalingas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Tvarios plétros palaikymo;
ugdomos 2. Iniciatyvumo ir verslumo;
bendrosios 3. Kritinio mastymo;
kompetencijos 4. Mokymosi ir problemy sprendimo;
5. Skaitmeninio rastingumo;
6. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
7. Komandinio darbo;
8. Profesinés etikos.
Modulio Turinys, reikalingas rezultatams Mokymo ir | Mokymosi
mMokymaosi pasiekti MOokymaosi pasiekimy
rezultatai metodai jvertinimo
(iSskaidyta kriterijai
kompetencija) (slenkstiniai)*

Kognityviniai mokymosi rezultatai

Atlikta / neatlikta

1. Apibendrinti | 1.1. Tema. Mokymosi veiklos pavyzdziai, | Praktiniy Atlikta:
mokymasi ir jrodantys kompetencijy jgijima. uzduociy Igytos
igytas 1.1.1. UZduotis: atlikimas. kompetencijos.
kompetencijas. e Parasyti refleksija, kurioje biity
atskleista karjeros kompetencijy Savarankisko
svarba konkurencingoje darbo darbo
rinkoje. analizé.
Diskusija.
Aptarimas.
2. Tobulinti 2.1. Tema. Prisitaikymas prie pokyc¢iy. Proceso Atlikta:
integracijos 1 Bendradarbiavimo, problemy sprendimo analize. Igyti integracijos
darbo rinkg jgudziai. 1 darbo rinka
igiidzius. 2.2. Tema. Verslumo ugdymas. Problemy igiidziai.
2.1.1. - 2.2.1. Uzduotys: sprendimas.
e Darbo paieska, pagal pasirinkta
specialybe; Diskusija.

e ParaSyti gyvenimo aprasyma (CV)
pagal Europass gyvenimo apraSymo
pildymo instrukcijg (valstybine ir
uzsienio kalba);

e Sukurti motyvacinj laiska;

e Pasirengti pokalbiui su darbdaviu,
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iSskirti savo stiprigsias ir silpngsias
darbines savybes.

2.3. Tema. Bendravimas ir

bendradarbiavimas.

2.3.1. Uzduotys:

e Prisitaikyti naujame kolektyve;

e Bendrauti su bendradarbiais, skleisti
savo patirtj, mokytis i kolegy.

2.4. Tema. Bendradarbiavimo pagrindas
yra bendravimas.
2.4.1. Uzduotis:
e Diskusija: apibiidinti bendravimo
tikslus, procesa, bei kokia yra
bendravimo sékmés paslaptis.

2.5. Tema. Karjera Siuolaikiniu pozitiriu.
2.5.1. Uzduotis:
e Diskusija: asmeniniai, socialiniai,
mokymosi bei profesiniai karjeros
gebéjimai.

2.6. Tema. Isivardinti savasias vertybes
kaip esminj karjeros stimulg ar variklj.
2.6.1. Uzduotis:

e Pokalbis — zaidimas:

prisistatyti darbdaviui.

3. Ugdyti
profesinius
gebéjimus ir
1giidZius realioje
darbo vietoje.

3.1. Tema. Pateikti konditerijos cechy, |
kuriuos bus siun¢iami mokiniai atlikti
praktinj mokyma, sarasa.

3.2. Tema. Praktinio mokymo sutartys, jy
pildymo tvarka ir pildymas.

3.3. Tema. Dienynas, jo pildymo tvarka.
3.4. Tema. Praktinés uzduotys, jy atlikimo
bei jforminimo tvarka.

3.5. Tema. Ivadinis instruktazas.

3.6. Tema. Geros higienos praktikos
taisyklés.

UZduotys:

e Supazindinti realioje darbo vietoje
su jvadiniu, jvadiniu darbo vietoje
instruktazais;

e [vardinti konditerijos cecho vidaus
tvarkos taisykles;

e Pristatyti pareigybines instrukcijas;

e Supazindinti su jrengimy ir jrankiy
naudojimo taisyklémis;

e ISmanyti geros higienos praktikos
taisykles.

Veiklos
procesy
steb¢jimas.

Praktiniy
uzduociy

atlikimas.

Demonstravi
mas.

Aptarimas.

Atlikta:
Apibidina
konditerio veikla.
I8skiria veiklos
procesus, jvardija
konditerio
funkcijas.
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Psichomotoriniai mokymosi rezultatai Atlikta / neatlikta
1.Gebéti ugdyti 1.1. Tema. Profesiniy jgiidziy ugdymas Baigiamoji Atlikta:
turimus ruoSiant konditerijos gaminius. praktika. Igyti profesiniai
neformaliu ar 1.1.1. Uzduotys: gebéjimai ir
savaiminiu budu e Parinkti zaliavas bei jas paruosti  [SavarankiSkas | jgiidziai realioje
jgytus profesinius gamybai; praktiniy darbo vietoje.
gebejimus ir e UzmaiSyti teslas ir paruosti uzduoCiy
jgudzius. pusgaminius; atlikimas.
e Pagaminti miltinés konditerijos
gaminj ir ji papuosti; SavarankiSko
e Pagaminti kreminés konditerijos | darbo-
gaminj ir jj papuosti; analize.
e Pagaminti cukrinés konditerijos ] B
gaminj ir jj papuosti; Situactjy
e Formuoti papuosimo elementus; anahze_ 4
. . . - sprendimas.
e Pristatyti gaminamo gaminio
receptiirg ir gamybos .
technologija. Demonstravi
mas.
Aptarimas.
2. Gebéti 2.1. Tema. Konditerinio cecho darbo Problemy Atlikta:
organizuoti organizavimas. sprendimas. | Jtvirtinti
konditerinio 2.1.1. Uzduotys: profesiniai
cecho darba. e Planuoti darbus darbo dienai; Praktiniy gebéjimai ir
e Suteikti uzsakovams informacijag | uzduociy lgudziai realioje
apie atliekamas paslaugas; atlikimas. darbo vietoje.
e Paruosti darbo vieta gaminiams
sandéliuoti: Savarankisko
e Patiekti konditerijos gaminius. darbo
analizé.
Demonstravi
mas.
Aptarimas.
Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su profesijos mokytoju)..190
valandy Konsultacijoms skirty valandy skaiCius..........ccccueeveeriiiiiiniiiiiienieeiene 24
paskirstymas Mokinio savaranki$ko darbo valandy skaiGius ..........cccceeeriverveiiennennnn, 50
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skai€ius............cceceevvenennnnnne 6
IS VIS0 1ottt 270

Materialieji
iStekliai

Konditerijos gaminiy, konditerijos irengimy, maisto prekiy asortimento ir
kokybeés, gamybos jmoniy darbo organizavimo, darbo saugos ir sveikatos,
gamybos jmoniy darbo organizavimo apskaitos, profesijos informaciniy

technologijy, ekonomikos ir verslo pagrindy, specialybés uzsienio kalbos
vadoveliai, darbo higienos normos, konspektai, pratybos, uzduociy rinkiniai,
naturalios Zaliavos, dokumenty kopijos, blankai, techniniai pasai, jstatymy




rinkinys, metodiniai nurodymai, teisés aktai, zenkly rinkinys.
Bendradarbiavimo sutartys su konditerijos cechais, restoranais ir
kepyklomis.
Mokymo(si)medziaga:
e Modulinés konditerio profesinio mokymo programos aprasas;
e Praktinés uzduotys turimiems geb¢jimams vertinti;
e Konditerio profesinio rengimo standartas.
Mokymo(si) priemonés:
e Maisto gamybos laboratorija su jranga, jrankiais, vaizdinémis
priemonémis (10 darbo viety);
e Teorinio mokymo klas¢ su techninémis priemonémis mokymui
iliustruoti, vizualizuoti (20 darbo vietos).

Mokytoju
kvalifikacija

Modulj vesti gali konditerijos, konditerijos jrengimy, maisto prekiy
asortimento ir kokybés, gamybos imoniy darbo organizavimo, darbo gamybos
jmoniy darbo organizavimo apskaitos profesijos mokytojas ir mokytojas,
turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos
Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,, Teis¢ dirbti mokytoju* 2
ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio rengéjai

1. Rata Siugiené;

2. Ona Pili¢iauskiené;
3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené.

Siiilomas baigiamojo modulio jvertinimas — atlikta / neatlikta.
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3.2.  PASIRENKAMUJU PROFESINIO MOKYMO MODULIU APRASAI (Susijusiy
su kvalifikacija)

3.2.1. Modulio ,,Nacionaliniy konditeriniy gaminiy gamyba* aprasas

Modulio Nacionaliniy konditeriniy gaminiy gamyba
pavadinimas
Modulio kodas | 4101336
LTKS lygis v
Apimtis 7 kreditai
kreditais
Reikalingas Pagrindinis iSsilavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Atkaklumo, darbstumo ir optimizmo;
ugdomos 2. Komandinio darbo;
bendrosios 3. Profesinés etikos;
kompetencijos | 4. Bendravimo uZsienio kalba;
5. Socialinio ir pilietinio sgmoningumo;
6. Tvarios plétros palaikymo.
Modulio Rekomenduojamas turinys, | Rekomenduojamos | Mokymosi pasiekimy
mokymosi reikalingas rezultatams mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai pasiekti ir metodai
(iSskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymosi rezultatai

1. Apibudinti
prancuzy
konditeriniy
gaminiy ir
Sokolado
gaminiy
ypatumus.

1.1. Tema. Pranciizy Pokalbis.
konditeriniai gaminiai — tai
virtuve su polékiu Paskaita.

(minimalizmas, aromatas,
lengvumas).
1.1.1. UZduotis:

e Jvardinti pranctizy
konditeriniy gaminiy
ypatumus;

e [Smanyti Sokolado
gaminiy ruoS$imo
ypatumus.

Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

1.2. Tema. Pranciizy
konditeriniy ir Sokolado
gaminiy paruosimas ir jy
puosimas.

1.2.1. Uzduotis:

e I[Smanyti pranctizy
konditeriniy gaminiy
ir Sokolado ruo$imo
technologinius
procesus.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiSkai jvardinti pranciizy
konditeriniai ir Sokolado
gaminiai. Ne visiskai
1Smano pranciizy
konditeriniy gaminiy,
Sokolado paruo$img ir jy
papuosimg. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, nei$samiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano pranciizy
konditerinius ir Sokolado
gaminius. Apibudina
pranciizy konditeriniy
gaminiy ir Sokolado
paruosimo technologinius
procesus. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
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Puikiai:

Apibidina prancizy
konditerinius gaminius,
Sokolado gaminius.
Paaiskina prancizy
konditerijos ir Sokolado
gaminiy paruo$imo
technologinius procesus. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

2. Paaiskinti
tradiciniy
tautiniy vokisSky
ir austrisky

2.1. Tema. Vokiski ir
austriSki konditeriniai
gaminiai.

2.1.1. UZduotis:

Pokalbis.

Paskaita.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai atsakyta |
Klausimus apie vokiskus ir

konditeriniy e [vardinti vokisky ir Demonstravimas. austri§kus konditerinius
gaminiy austrisky konditeriniy gaminius. Ne visiskai
ypatumus. gaminiy ypatumus. Diskusija. paaiskina vokisky ir
austrisky konditeriniy
2.2. Tema. Vokisky ir Komandinis darbas. | gaminiy paruos§ima ir jy
austrisky konditeriniy papuoSima. Atsakant j
gaminiy paruo8imas ir jy papildomus klausimus,
puosimas. klystama, nei§samiai
2.2.1. Uzduotis: atsakoma.
e ISmanyti vokisky ir Gerai:
austriSky konditeriniy ISmano vokiskus ir
gaminiy ruo$imo austriSkus konditerinius
technologinius gaminius. Apibudina
procesus. vokisky ir austrisky
konditeriniy gaminiy
paruoSimo technologinius
procesus. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:
Apibudina vokiskus ir
austriSkus konditerinius
gaminius. Paaiskina
vokisky ir austrisky
konditerijos gaminiy
paruoSimo technologinius
procesus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.
3. Jvardinti 3.1. Tema. Italisky Pokalbis. Patenkinamai:
italisky konditeriniy gaminiy Per nurodytg laika ne
konditeriniy ypatumai ir tradicijos. Paskaita. visiskai atsakyta j
gaminiy 3.1.1. Uzduotis: klausimus apie italiskus
populiaruma. e [vardinti italiskus Demonstravimas. konditerinius gaminius. Ne

konditerinius gaminius.

3.2. Tema. Italisky

Diskusija.

visiSkai paaiskina italisky
konditeriniy gaminiy
paruosimo specifika.

159




konditeriniy gaminiy
paruosimas ir jy puosimas.
3.2.1. Uzduotis:
e [Smanyti italiSky
konditeriniy gaminiy
paruo$imo specifika.

Komandinis darbas.

Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

ISmano italiskus
konditerinius gaminius.
Apibudina italisky
konditeriniy gaminiy
paruosimo specifika. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina italiSkus
konditerinius gaminius.
Paaiskina italisky
konditerijos gaminiy
paruosimo specifika. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

4. Apibudinti
belgisky
konditeriniy
gaminiy
specifika.

4.1. Tema. Belgisky
konditeriniy gaminiy
specifika. Cukrinés
konditerijos gaminiai.
4.1.1. Uzduotys:

o Ivardinti belgiskus
konditerinius
gaminius;

o Ivardinti belgiskus
cukrinés
konditerijos
gaminius.

4.2. Tema. Belgisky
konditeriniy gaminiy

paruo$imas ir jy papuoSimas.

4.2.1. Uzduotis:

e ISmanyti belgisky
konditeriniy gaminiy
ruosimo
technologinius
procesus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiskai atsakyta |
Klausimus apie belgiskus
konditerinius gaminius. Ne
visiskai paaiskina belgiSky
konditeriniy gaminiy
paruo$ima ir jy papuosima.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
neiS$samiai atsakoma.
Gerai:

ISmano belgiskus
konditerinius gaminius.
Paaiskina belgisky
konditeriniy gaminiy
paruosimo technologinius
procesus. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.

Puikiai:

Apibudina belgiSkus
konditerinius gaminius.
Paaiskina belgisky
konditerijos gaminiy
paruosimo technologinius
procesus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.
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5. Apibudinti
Ryty Europos
Saliy
konditerinius
gaminius.

5.1. Tema. Ryty Europos
Saliy konditeriniai gaminiai.
5.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti lictuviskus,
latviskus, estiskus,
rusiSkus, baltarusiSkus,
ukrainietiSkus ir kt.
valstybiy konditerinius
gaminius.

5.2. Tema. Ryty Europos
Saliy konditeriniy gaminiy

paruosimas ir jy papuoSimas.

5.2.1. Uzduotis:
e ISmanyti Ryty
Europos saliy
konditeriniy gaminiy

paruo§imo ypatumus.

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Diskusija.

Darbas poromis.

Patenkinamai:

Per nurodytg laikg ne
visiskai atsakyta |
Klausimus apie Ryty
Europos saliy
konditerinius gaminius. Ne
visiSkai paaiskina Ryty
Europos Saliy konditeriniy
gaminiy paruo$imo
ypatumus. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano Ryty Europos saliy
konditerinius gaminius.
Paaiskina Ryty Europos
Saliy konditeriniy gaminiy
paruosimo ypatumus. Yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
Klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibiidina Ryty Europos
Saliy konditerinius
gaminius. Paaiskina Ryty
Europos Saliy konditerijos
gaminiy paruosimo
ypatumus. [ pateiktus
klausimus atsakyta laiku,

be klaidy.
6. Paaiskinti 6.1. Tema. Simtalapio Pokalbis. Patenkinamai:
lietuviska gaminimas. Per nurodytg laika
konditerinj 6.1.1. Uzduotys: Paskaita. nei$samiai atsako |
gaminj. e ISmanyti Simtalapio klausimus apie Simtalapio

teslos ir jdaro
paruoS$ima;

e Apibendrinti
Simtalapio
formavima;

e [Smanyti Simtalapio
kepimo temperatiirg
ir laika;

e Apzvelgti Simtalapio
puosima.

Demonstravimas.

Diskusija.

Testas.

teslos ir jdaro paruoS§ima.
Ne visiSkai paaiskina
Simtalapio formavima,
kepimag, puosima. Atsakant
1 papildomus klausimus,
Klystama, neissamiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano Simtalapio teSlos ir
idaro paruoSimg. Paaiskina
Simtalapio formavima,
kepima, puosima, bet yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsako teisingai.
Puikiai:
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Apibudina Simtalapio
teslos ir jdaro paruos§ima.
Paaiskina kepinio
formavima, kepima,
puosima. | pateiktus
klausimus atsako laiku, be
klaidy.

7. Apibudinti
s¢kmingag
bendravimg ir
bendradarbiavi
ma konditerijos
srityje.

7.1. Tema. Bendravimas —
vertybé. Mokéjimas elgtis
sveciose Salyse.
7.1.1. Uzduotis:
e Jvardinti bendravimo
budus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.
Darbas poromis.

Zaidimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiSkai jvardinti
bendravimo budai.
Atsakant j papildomus
Klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija bendravimo
biidus. Yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibtdina bendravimo
budus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.

8. Pritaikyti
1gytas kalbos
zinias
pristatydamas
konditerinius
gaminius.

8.1. Tema. Konditeriniy
gaminiy ruos$imo procesy
pristatymas uZsienio (angly)
kalba.

8.1.1. Uzduotis:

e UzZsienio (angly)
kalba pristatyti
konditeriniy gaminiy
paruoS$imo
technologija.

Paskaita.

Demonstravimas.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai atsakyta j
klausimus. Ne visiskai
moka uzsienio (angly)
kalba pristatyti
konditeriniy gaminiy
paruos$imo technologija.
UZduotis atlieka su
klaidomis arba nepabaigia.
Gerai:

Yra neesminiy klaidy
pristatant gaminiy
paruos$imo technologija. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina uzsienio
(angly) kalba konditeriniy
gaminiy ruosima, puosima.
I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

162




1. Gebéti 1.1. Tema. Pranciizisky Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiSkai konditeriniy ir Sokolado Nepakankamai gerai
gaminti gaminiy gaminimas ir jy Praktiniy uzduoc¢iy | pagamina pranctziskus
pranciiziSkus puosimas. atlikimas. konditerinius ir Sokolado
konditerinius ir | 1.1.1. Uzduotys: gaminius bei juos
Sokolado e Pagaminti Veiklos procesy papuosia. Darbg atlieka
gaminius. pranciiziSkus stebéjimas. netvarkingai, nesilaiko
konditerinius ir saugaus darbo ir higienos
Sokolado gaminius, Situacijos analize. reikalavimy.
laikantis saugaus Gerai:
darbo ir higienos Diskusija. Pagamina ir papuosia
reikalavimy; pranctiziSkus konditerinius
e Papuosti ir Sokolado gaminius pagal
pranciizi$kus ir technologinj procesg, yra
Sokolado neesminiy klaidy. Darba
konditerinius atlieka tvarkingai, laikosi
gaminius; saugaus darbo ir higienos
e Pristatyti receptiirg ir reikalavimy.
gamybos Puikiai:
technologija. Pademonstruoja
pranciizisky konditeriniy ir
Sokolado gaminiy
paruosimo technologinj
procesg. Parenka indus ir
inventoriy pranciizisky
konditerijos ir Sokolado
gaminiy gaminimuli.
Pademonstruoja gebéjimus
gaminti ir puosti
pranctiziSkus ir Sokolado
konditerinius gaminius.
2. Gebéti 2.1. Tema. Vokisky ir Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiSkai austrisky konditeriniy Nepakankamai gerai
gaminti gaminiy gaminimas ir jy Praktiniy uzduo€iy | pagamina vokiskus ir
tradicinius puosimas. atlikimas. austriS$kus konditerinius
tautinius 2.1.1. Uzduotys: gaminius bei juos
vokiskus ir e Pagaminti vokiskus | Veiklos procesy papuosia. Darbg atlieka
austriskus ir austriskus steb¢jimas. netvarkingai, nesilaiko
konditerinius konditerinius saugaus darbo ir higienos
gaminius. gaminius, laikantis | Situacijos analizé. reikalavimy.
saugaus darbo ir Gerai:

higienos
reikalavimy;

e Papuosti vokiskus
ir austriskus
konditerinius
gaminius;

e Pristatyti receptiirg
ir gamybos
technologija.

Diskusija.

Pagamina ir papuoSia
vokiskus ir austriskus
konditerinius gaminius
pagal technologinj
procesa, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja vokisky ir
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austrisky konditeriniy
gaminiy gaminimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir inventoriy
vokiskiems ir austriskiems
konditerijos gaminiams
gaminti. Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti vokiskus ir
austriskus konditerinius
gaminius.

3. Gebéti 3.1. Tema. Italisky Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiskai konditeriniy gaminiy Nepakankamai gerai
gaminti gaminimas ir jy puosimas. Praktiniy uzduo€iy | pagamina italiSkus
italiskus 3.1.1. Uzduotys: atlikimas. konditerinius gaminius ir
konditerinius e Pagaminti italiskus juos papuosia. Darbg
gaminius. konditerinius Veiklos procesy atlieka netvarkingai,
gaminius, laikantis | stebéjimas. nesilaiko saugaus darbo ir
saugaus darbo ir higienos reikalavimy.
higienos Situacijos analizé. | Gerai:
reikalavimy; Pagamina ir papuosia
e Papuosti italiskus Diskusija. italiSkus konditerinius
konditerinius gaminius pagal
gaminius; technologinj procesg, yra
e Pristatyti receptiirg neesminiy klaidy. Darbg
ir gamybos atlieka tvarkingai, laikosi
technologija. saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja italisky
konditeriniy gaminiy
paruoS§imo technologinj
procesg. Parenka indus ir
inventoriy italiskiems
konditerijos gaminiams
gaminti. Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti italisSkus
konditerinius gaminius.
4. Gebéti 4.1. Tema. Belgisky Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiskai konditeriniy gaminiy Nepakankamai gerai
gaminti gaminimas ir jy puosimas. Praktiniy uzduoCiy | pagamina belgiSkus
belgiskus Cukrinés konditerijos atlikimas. konditerinius gaminius ir
konditerinius gaminiy gaminimas ir jy juos papuosia. Darbg
gaminius. puosimas. Veiklos procesy atlieka netvarkingai,
4.1.1. Uzduotys: steb¢jimas. nesilaiko saugaus darbo ir

e Pagaminti
belgiskus
konditerinius
gaminius, cukrinés
konditerijos
gaminius, laikantis

Situacijos analize.

Diskusija.

higienos reikalavimy.
Gerai:

Pagamina ir papuosia
belgiskus konditerinius
gaminius pagal
technologinj procesa, yra
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saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti belgiskus
konditerinius
gaminius;

e Pristatyti receptiirg
ir gamybos
technologija.

neesminiy klaidy. Darba
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja belgisky
konditeriniy gaminiy
paruosimo technologinj
procesa. Parenka indus ir
inventoriy belgiskiems
konditerijos gaminiams
gaminti. Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti belgiskus
konditerinius gaminius.

5. Gebéti

savarankiskai
gaminti Ryty
Europos Saliy

5.1. Tema. Ryty Europos
Saliy konditeriniy gaminiy
gaminimas ir jy puosimas.
5.1.1. UZduotys:

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina Ryty Europos
Saliy konditerinius

konditerinius e Pagaminti gaminius ir juos papuosia.
gaminius. lietuviskus, Veiklos procesy Darbg atlieka netvarkingai,
latviSkus, estiSkus, | stebéjimas. nesilaiko saugaus darbo ir
rusiskus, higienos reikalavimy.
baltarusiskus, Situacijos analiz¢. Gerai:
ukrainietiSkus Pagamina ir papuos$ia Ryty
konditerijos Diskusija. Europos saliy
gaminius, laikantis konditerinius gaminius
saugaus darbo ir pagal technologinj
higienos procesg, yra neesminiy
reikalavimy; klaidy. Darbg atlieka

e Papuosti tvarkingai, laikosi saugaus
lietuviskus, darbo ir higienos
latviSkus, estiSkus, reikalavimy.
rusiskus, Puikiai:
baltarusiskus, Pademonstruoja Ryty
ukrainietiskus Europos Saliy konditeriniy
konditerinius gaminiy paruo$imo
gaminius; technologinj procesa.

° Pristatyti receptiirg Parenka indus ir inventoriq
ir gamybos Ryty Europos Saliy
technologija. konditerijos gaminiams

gaminti. Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti Ryty Europos Saliy
konditerinius gaminius.
6. Gebéti 6.1. Tema. Simtalapio Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiSkai gaminimas. Nepakankamai gerai
gaminti ir 6.1.1. UZduotys: Praktiniy uzduo¢iy | pagamina ir papuosia
papuosti e Pagaminti Simtalapj; | atlikimo steb¢jimas, | Simtalapj. Darba atlieka
lietuviska e Pristatyti analizé ir netvarkingai, nesilaiko
konditerinj Simtalapio receptiira | Vertinimas. saugaus darbo ir higienos
gaminj. ir gamybos reikalavimy.
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technologija. Gerai:

Pagamina ir papuosia
Simtalapj pagal
technologinj procesa, yra
neesminiy klaidy. Darba
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja simtalapio
gaminimo technologinj
procesg. Parenka indus ir
inventoriy Simtalapio
gamybai. Pademonstruoja
gebé&jimus gaminti ir
puosti Simtalapj.

Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su mokytoju) 134 val.

valandy Konsultacijoms skirty valandy skaicius 14 val.

paskirstymas Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius 35 val.
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaicius 6 val.
IS viso 189 val.

Materialieji Mokymo(si) priemonés:

iStekliai Uzsienio Saliy gaminiy, uzsienio kalby, profesinés etikos vadovéliai, darbo
higienos normos, uzduociy rinkiniai, natiiralios Zaliavos.

Mokytoju Modulj vesti gali konditerijos, specialybés uzsienio (angly) kalbos, profesinés

kvalifikacija etikos profesijos mokytojas ir mokytojas, turintis teise dirbti pedagogu pagal
2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos §vietimo jstatymo pakeitimo jstatymo
48 straipsnio ,, Teisé dirbti mokytoju® 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio 1. Riita Siugiené;

rengéjai 2. Ona Piliciauskieng;

3. Daiva Vidugiriené;
4. Zita Suminskiené.
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3.2.2. Modulio ,, Sako&iy gamyba“ aprasas

Modulio Sako¢iy gamyba
pavadinimas
Modulio kodas 4072106
LTKS lygis \
Apimtis kreditais | 5 kreditai
Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Atkaklumo, darbStumo ir optimizmo;
ugdomos 2. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
bendrosios 3. Komandinio darbo;
kompetencijos 4. Skaitmeninio rastingumo;
5. Kritinio mastymo;
6. Iniciatyvumo ir verslumo.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduojamos | Mokymaosi pasiekimy
mokymosi turinys, reikalingas mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti ir metodai
(isskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymaosi rezultatai

1. Apibudinti
SakocCiy
paruoSimag.

1.1. Tema. Sako¢iy Pokalbis.
paruo$imas.
1.1.1. Uzduotys: Paskaita.

e Zinoti akogiy
teslos paruosimo
technologija;

e Jvardinti kepimo
ypatumus.

Demonstravimas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai nusakyta
Sakociy teslos paruosimo
technologija. Ne visiskai
jvardija Sakociy kepimo
ypatumus. Atsakant |
papildomus klausimus,
Klystama.

Gerai:

ISmano Sakociy teslos
paruosimo technologija.
Ivardija Sakociy kepimo
ypatumus, yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

Apibiidina Sakociy teslos
paruosimo technologija.
Paaiskina Sakociy kepimo

ypatumus.
2. Apibidinti 2.1. Tema. Sako¢iy Pokalbis. Patenkinamai:
SakocCiy papuosimo galimybes. Per nurodyta laikg
papuosima. 2.1.1. Uzduotis: Paskaita. atsakyta j klausimus apie

e Ivardinti Sakociy
papuosimo
elementus;

Demonstravimas.

SakocCiy papuosimo
elementus. Ne visiskai
paaiskina Sakociy
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e Paaiskinti Sakociy
papuosimo

subtilybes.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

,Minciy lietus*.

papuosimo subtilybes.
Atsakant j papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Ivardija Sakociy
papuosimo elementus.
Paaiskina Sakociy
papuosimo subtilybes, yra
neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

Apibudina Sakociy
papuosSimo elementus.
Paaiskina sakociy
papuosimo subtilybes. |
pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.

3. Paaiskinti
pagrindinius
darbo ir sveikatos
saugos
reikalavimus
gaminant
Sakocius.

3.1. Tema. Nelaimingi
atsitikimai, jy priezastys.
Nelaimingy atsitikimy
skirstymas, tyrimas,
apskaita.

3.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti, kaip
skirstomi
nelaimingi
atsitikimai, kas
juos tiria, kokios
galimos Siy
atsitikimy
priezastys.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai atsakyta j
Klausimus apie
nelaimingus atsitikimus.
Ivardija kelias galimas Siy
atsitikimy priezastis.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
neiSsamiai atsakoma.
Gerai:

Apibtdina nelaimingus
atsitikimus, jy prieZastis.
[vardija nelaimingus
atsitikimus,paaiskina
tyrima, apskaita.
Paaiskina, kaip skirstomi
nelaimingi atsitikimai, kas
juos tiria, kokios galimos
Siy atsitikimy priezZastys,
bet yra neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsako laiku, be klaidy.
Apibudina nelaimingus
atsitikimus, jy prieZastis.
Paaiskina nelaimingy
atsitikimy skirstyma,
tyrima, apskaita.

168




Paaiskina, kaip skirstomi
nelaimingi atsitikimai, kas
juos tiria, kokios galimos
Siy atsitikimy priezastys.

4. Apibudinti
geros higienos
praktikos
taisykliy taikyma
gaminant
Sakocius.

4.1. Tema. Sanitariniai
reikalavimai, keliami
zaliavy paruo$imui ir
gatavai produkcijai.
4.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti
sanitarinius
reikalavimus
zaliavy paruoSimui
ir gatavai
produkcijai.

4.2. Tema. Sanitariniai
reikalavimai, keliami
gamybinéms patalpoms.
4.2.1. Uziduotis:

e Jvardinti
sanitarinius
reikalavimus
gamybinéms
patalpoms.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
pateiktus klausimus apie
sanitarinius reikalavimus
zaliavy paruoSimui. Ne
visiskai jvardija
sanitarinius reikalavimus
gatavai produkcijai.
NeiSsamiai atsakyta apie
sanitarinius reikalavimus
gamybinéms patalpoms.
Uzduotj atlieka su
klaidomis arba nepabaigia.
Gerai:

ISmano sanitarinius
reikalavimus zaliavy
paruoSimui. [vardija
sanitarinius reikalavimus
gatavai produkcijai.
Apibudina sanitarinius
reikalavimus gamybinéms
patalpoms. Yra neesminiy
klaidy. Uzduot; atlieka su
klaidomis arba nepabaigia.
Puikiai:

Apibiidina sanitarinius
reikalavimus zaliavy
priémimui. PaaiSkina
gatavos produkcijos
sanitarinius reikalavimus.
Apibidina sanitarinius
reikalavimus gamybinéms
patalpoms. Jvardija
produkcijos realizavimo
terminus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Gebéti parinkti
ir paruosti
zaliavas.

1.1. Tema. Zaliavy
parinkimas ir paruoSimas
Sakoc¢iams gaminti.
1.1.1. Uzduotys:
e Parinkti zaliavas
Sakociy gamybai,
o Atlikti zaliavy
paruos$imo
technologinj

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analize ir

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visi§kai paruosia Zaliavas.
Darbg atlieka
netvarkingai. Nezymis
netikslumai ruosiant
zaliavas.

Gerai:

Zaliavas paruogia pagal
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procesa;

e Pristatyti zaliavy
paruosimo
technologinj
procesa.

vertinimas.
Diskusija.

Individualus darbas.

technologinj procesa, yra
neesminiy klaidy.
Puikiai:

Pademonstruoja zaliavos
paruosimo technologinj
procesa. Parenka jrankius,
inventoriy, mechaninius
jrengimus.
Pademonstruoja
gebéjimus ruosti zaliavas.

2. Gebéti 2.1. Tema. Sako¢iy te§ly | Praktiniy uzduodiy | Patenkinamai:
savarankiSkai paruo$imo technologiniai atlikimo stebéjimas, | Nepakankamai gerai
gaminti $ako¢iy | procesai. analizé ir gamina Sakociy tesla.
teSlas pagal 2.1.1. Uzduotys: vertinimas. Darbg atlieka
technologinius e Pagaminti $akoCiy netvarkingai, nesilaiko
procesus. teslas; saugaus darbo ir higienos
e Pristatyti teSlos reikalavimy.
receptiirg ir Gerai:
gamybos Gamina Sakociy tesla. Yra
technologija. neesminiy klaidy. Darbg
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja sakociy
teslos paruosimo
technologinj procesa.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti Sakotj.
Praktiné uzduotis atlikta
laiku, be klaidy.
3. Gebeéti 3.1. Tema. Sako¢io Praktiniy uzduoéiy | Patenkinamai:
savarankiSkai pagaminimas ir jo atlikimo stebéjimas, | Nepakankamai gerai
gaminti sakotj bei | papuoSimas. analiz¢ ir gamina Sakotj bei jj
ji papuosti. 3.1.1. Uzduotys: vertinimas. papuosia. Darbg atlieka

e Pagaminti Sakotj bei
J1 papuosti;

e Pristatyti gaminio
receptiirg ir
gamybos
technologija.

netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Gamina ir papuosia Sakotj.
Yra neesminiy klaidy.
Darbg atlieka tvarkingai,
laikosi saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:

Pademonstruoja sakociy
gaminima bei papuoSima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
papuosti Sakotj. Praktiné
uzduotis atlikta laiku, be
klaidy.
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4. Gebéti saugiali
dirbti SakocCiy
kepimo jranga.

4.1. Tema. Sako¢iy kepimo
jranga.
4.1.1. Uzduotys:

o Atlikti
technologines
operacijas,
naudojant Sakociy
kepimo jranga,
jrankius;

e Pristatyti
technologines
operacijas,
naudojant
jrengimus ir
jrankius.

Demonstravimas.

Diskusija.

Individualus darbas.

Nedidelés apimties
uzduociy atlikimo
stebéjimas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
paruosia naudoti
jrengimus. Jrengimus ir
jrankius technologiniam
procesui atlikti parenka
neteisingai, nei§samiai
paaiskina jrengimy detaliy
svarbg.

Gerai:

Naudoja Sakociy kepimo
jrangg. Optimaliai parenka
jrengimus ir jrankius
technologiniam procesui
atlikti.

Puikiai:

Pademonstruoja sakociy
kepimo jrangos
technologines operacijas,
paaiskina jrankiy reikSme
ir paskirtj. Praktiné
uzduotis atlikta laiku ir be
klaidy.

Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skai¢ius (dirbant su mokytoju) 96 val.

valandy Konsultacijoms skirty valandy skaicius 8 val.

paskirstymas Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius 25 val.
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skai¢ius 6 val.
IS viso 135 val.

Materialieji Mokymo(si) priemoneés:

iStekliai Nemielinés teSlos gaminiy, maitinimo jmoniy jrengimy, darbo saugos ir
sveikatos, darbo higienos, gaminiy dekoravimo vadovéliai, darbo higienos
normos, uzduoc€iy rinkiniai, nattiralios zaliavos, techniniai pasai, jstatymy
rinkinys, teisés aktai.

Mokytoju Modul;j vesti gali konditerijos, konditerijos cecho jrengimy, darbo saugos ir

kvalifikacija sveikatos, darbo higienos, gaminiy dekoravimo profesijos mokytojas ir
mokytojas, turintis teis¢ dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos
Respublikos Svietimo jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,,Teis¢ dirbti
mokytoju 2 ir 3 dalyse nustatytus reikalavimus.

Modulio 1. Riita Siugiené;

rengéjai 2. Ona Piliciauskieng;

3. Daiva Vidugirieng;
4. Zita Suminskiené;
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3.2.3. Modulio ,, VaikiSkuy konditeriniy gaminiy gamyba* aprasas

Modulio Vaikisky konditeriniy gaminiy gamyba
pavadinimas
Modulio kodas 4101337
LTKS lygis \
Apimtis kreditais | 5 kreditai
Reikalingas Pagrindinis i$silavinimas
pasirengimas
mokymuisi
Modulyje 1. Mokymosi ir problemy sprendimo;
ugdomos 2. Atkaklumo, darbstumo ir optimizmo;
bendrosios 3. Komandinio darbo;
kompetencijos 4. Profesinés etikos;
5. Sveikatos tausojimo ir darbo saugos;
6. Iniciatyvumo ir verslumo.
Modulio Rekomenduojamas Rekomenduojamos | Mokymaosi pasiekimy
mokymosi turinys, reikalingas mokymosi formos | jvertinimo Kriterijai
rezultatai rezultatams pasiekti ir metodai
(isskaidyta
kompetencija)

Kognityviniai mokymaosi rezultatai

1. Apibudinti
vaikisky
konditeriniy
gaminiy
(sausainiy,
bandeliy, pyragy,
keksy) gaminima
ir papuo$ima.

1.1. Tema. Vaikisky
konditeriniy gaminiy
(sausainiy, bandeliy,
pyragy, keksy)
klasifikavimas.
1.1.1. Uzduotis:

e [vardinti vaikiskus
konditerinius
gaminius (sausainius,
bandeles, pyragus,
keksus).

1.2. Tema. Vaikisky
konditeriniy gaminiy
(sausainiy, bandeliy,
pyragy, keksy) gaminimas
ir jy puoSimas.

1.2.1. Uzduotys:

e ISmanyti vaikisky
konditeriniy
gaminiy (sausainiy,
bandeliy, pyragy,
keksy) gamybos
technologinius
procesus;

e Apibudinti vaikisky
konditeriniy

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laika ne
visiskai jvardinti vaikiski
konditerijos gaminiai
(sausainiai, bandelés,
pyragai, keksai). Ne
visiskai gerai paaiskina
apie konditerijos gaminiy
paruoSimag ir jy
papuoSimg. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, nei§samiai
atsakoma.

Gerai:

[Smano vaikisky
konditerijos gaminiy
(sausainiy, bandeliy,
pyragy, keksy) paruoSimo
technologinius procesus.
Apibtdina pusgaminius
(kremus, jdarus ir t. t.).
Supranta vaikisky
konditerijos gaminiy
formavima, puoSima, bet
yra neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.
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gaminiy (sausainiy,
bandeliy, pyragy,

keksy) pusgaminius

(teslas, kremus,
jdarus ir t. t.);

e Apibrézti vaikisky
konditeriniy
gaminiy (sausainiy,
pyragy, bandeliy,
keksy) formavima;

e [Smanyti vaikiSky
konditeriniy
gaminiy (sausainiy,
bandeliy, pyragy,
keksy) puoSima.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
Apibiudina vaikisky
konditerijos gaminiy
(sausainiy, bandeliy,
pyragy, keksy) paruoSimo
technologinius procesus.
Paaiskina pusgaminius
(kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija vaikisky
konditerijos gaminiy
formavimg. Paaiskina
vaikiSky konditerijos
gaminiy papuosima.

2. Paaiskinti
vaikiskos
kreminés
konditerijos
gaminiy
(vyniotiniy,
pyragaiciy, torty)
paruos$img ir
papuosima.

2.1. Tema. Vaikisky
kreminés konditerijos
gaminiy paruosimas ir
papuosimas.

2.1.1. Uzduotis:

e Ivardinti vaikiskos
kremineés
konditerijos
gaminius
(vyniotinius,

pyragaicius, tortus).

2.2. Tema. Vaikisky
kreminés konditerijos
gaminiy (vyniotiniy,
pyragaiciy, torty)
paruo$imas ir jy puoSimas.
2.2.1. Uzduotis:

e ISmanyti vaikiSkos
kreminés
konditerijos
gaminiy
(vyniotiniy,
pyragaiciy, torty)
paruo$imo
technologinius
procesus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.
Diskusija.

Testas.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika ne
visiSkai jvardinti vaikiski
tortai. Ne visiskai
paaiskina apie vaikisky
torty paruos$ima ir jy
puosimga. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, nei§samiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano vaikiSky torty
ruoSimo technologinius
procesus. Apibiidina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Paaiskina vaikiSky torty
formavima, puoS§ima, bet
yra neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
Klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
Apibiidina vaikisky torty
ruoSimo technologinius
procesus. Paaiskina
pusgaminius (teslas,
kremus, jdarus ir t. t.).
Ivardija torty formavima.
PaaiSkina torty puoSima.

3. Apibudinti
Jvairius puosinius
vaikiskiems
kepiniams.

3.1. Tema. Puosiniai
vaikiSkiems kepiniams.
3.1.1. UzZduotis:
e Sugrupuoti
puosinius

Pokalbis.

Paskaita.

Demonstravimas.

Patenkinamai:

Per nurodyta laikg
neiSsamiai atsakyta j
klausimus apie puoSinius
vaikiskiems kepiniams.
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vaikiskiems
kepiniams.

Diskusija.
Komandinis
uzduociy

sprendimas.

,Minciy lietus®.

Ne visiSkai paaiskina
vaikiSky puoSiniy
pritaikyma konditerijos
gaminiams. Atsakant j
papildomus klausimus,
klystama, neiSsamiai
atsakoma.

Gerai:

ISmano puosinius
vaikiSkiems kepiniams, jy
pritaikyma, yra neesminiy
klaidy. | papildomai
pateiktus klausimus
atsakyta teisingai.
Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
Apibidina puoSinius
vaikiskiems kepiniams.
Paaiskina puoSiniy
vaikiskiems kepiniams

pritaikyma.
4. Apibudinti 4.1. Tema. Vaikisky Pokalbis. Patenkinamai:
vaikisSky konditeriniy gaminiy Per nurodyta laikg
konditeriniy dekoravimas. Paskaita. neiSsamiai atsakyta j
gaminiy 4.1.1. Uzduotis: Klausimus apie vaikisky
dekoravima. e ISmanyti vaikisky Demonstravimas. konditeriniy gaminiy

konditeriniy
gaminiy
dekoravima.

Diskusija.
Individualus darbas.

Zaidimas.

dekoravimo galimybes.
Atsakant | papildomus
klausimus, klystama,
nei$samiai atsakoma.
Gerai:

Apibiidina vaikisky
konditeriniy gaminiy
dekoravimo galimybes,
yra neesminiy klaidy. |
papildomai pateiktus
klausimus atsakyta
teisingai.

Puikiai:

I pateiktus klausimus
atsakyta laiku, be klaidy.
Apibiidina vaikisky
konditeriniy gaminiy
dekoravimo galimybes.
Paaiskina vaikiSky
konditeriniy gaminiy
dekoravimo galimybes.
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5. Paaiskinti
maisto saugg
gaminant
vaikiSkus
gaminius.

5.1. Tema. Greitali
gendanciy produkty
laikymo salygos ir
produkcijos realizavimo
terminai.

5.1.1. Uzduotis:

e Jvardinti greitai
gendanciy
produkty laikymo
salygas ir
produkcijos
realizavimo
terminus.

Pokalbis.
Paskaita.
Demonstravimas.

Diskusija.

Komandinis darbas.

Patenkinamai:

Per nurodytg laika
neiSsamiai atsakyta i
pateiktus klausimus apie
greitai gendanciy
produkty laikymo salygas.
Ne visiskai jvardija
produkcijos realizavimo
terminus. Uzduotj atlicka
su klaidomis arba
nepabaigia.

Gerai:

Apibudina greitai
gendanciy produkty
laikymo salygas ir
produkcijos realizavimo
terminus. Yra neesminiy
klaidy.

Puikiai:

Apibiidina greitai
gendanciy produkty
laikymo salygas. Jvardija
produkcijos realizavimo
terminus. | pateiktus
klausimus atsakyta laiku,
be klaidy.

Psichomotoriniai mokymosi rezultatai

1. Gebéti 1.1. Tema. Pusgaminiy Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiSkai paruoSimas vaikiskiems Nepakankamai gerai
gaminti kepiniams. Praktiniy uzduoc¢iy | gamina jdarus, kremus.
pusgaminius 1.1.1. UZduotys: atlikimas. Darbg atlieka
vaikiSkiems e Gaminti jdarus, netvarkingai, nesilaiko
kepiniams. kremus; Veiklos procesy saugaus darbo ir higienos
e Pristatyti stebéjimas. reikalavimy.
pusgaminio Gerai:
recepturg ir Diskusija. Gamina jdarus, kremus.
gamybos Yra neesminiy klaidy.
technologija. Individualus darbas. | Darbg atlieka tvarkingai,
laikosi saugaus darbo ir
higienos reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja jdary,
kremy gaminima.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti jdarus,
kremus. Praktiné uzduotis
atlikta laiku, be klaidy.
2. Gebéti 2.1. Tema. Vaikisky Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiSkai konditeriniy gaminiy Nepakankamai gerai

gaminti vaikiSkus
konditerinius
gaminius

(sausainiy, bandeliy,
pyraguy, keksy) gaminimas
ir jy puoSimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

pagamina ir papuosia
vaikiSkus konditerinius
gaminius (sausainius,
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(sausainius,
bandeles,
pyragus, keksus)
ir juos papuosti.

2.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
vaikiskus
konditerinius
gaminius
(sausainius,
bandeles,
pyragus, keksus),
laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti
vaikiskus
konditerinius
gaminius
(sausainius,
bandeles,
pyragus, keksus);

e Pristatyti
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analizé.

Diskusija.

bandeles, pyragus,
keksus). Darbg atliecka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
vaikiSkus konditerinius
gaminius (sausainius,
bandeles, pyragus, keksus)
pagal technologinj
procesa, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Pademonstruoja vaikisky
konditeriniy gaminiy
(sausainiy, bandeliy,
pyragy, keksy) paruosimo
technologinj procesa.
Parenka indus ir
inventoriy vaikiskiems
konditerijos gaminiams
(sausainiams, bandeléms,
pyragams, keksams)
gaminti. Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti vaikiskus
konditerinius gaminius.

3. Gebéti
savarankiskai
gaminti
konditerinius
gaminius
(vyniotinius,
pyragaicius,
tortus) vaikiska
tematika ir juos
papuosti.

3.1. Tema. Konditeriniy
gaminiy (vyniotiniy,
pyragaiciy, torty) vaikiska
tematika gaminimas ir jy
puosimas.

3.1.1. Uzduotys:

e Pagaminti
konditerinius
gaminius
(vyniotinius,
pyragaicius,
tortus) vaikiska
tematika, laikantis
operacijy
nuoseklumo,
saugaus darbo ir
higienos
reikalavimy;

e Papuosti vaikiska
tematika
konditerinius

Demonstravimas.

Praktiniy uzduociy
atlikimas.

Veiklos procesy
steb¢jimas.

Situacijos analize.

Diskusija.

Patenkinamai:
Nepakankamai gerai
pagamina konditerinius
gaminius (vyniotinius,
pyragaicius, tortus)
vaikiSka tematika ir juos
papuosia. Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Pagamina ir papuosia
konditerinius gaminius
(vyniotinius, pyragaicius,
tortus) vaikiska tematika
pagal technologinj
procesa, yra neesminiy
klaidy. Darbg atlieka
tvarkingai, laikosi saugaus
darbo ir higienos
reikalavimy.
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gaminius
(vyniotinius,
pyragaicius,
tortus);

e Pristatyti
receptiirg ir
gamybos
technologija.

Puikiai:
Pademonstruoja
konditerijos gaminiy
(vyniotiniy, pyragaiciy,
torty) vaikiSka tematika
paruos$imo technologinj
procesa. Parenka indus ir
inventoriy vyniotiniy,
pyragaiciy, torty
gaminimui.
Pademonstruoja
gebéjimus gaminti ir
puosti vaikiSka tematika
konditerinius gaminius.

4. Gebeti sukurti

4.1. Tema. Gaminiy

Demonstravimas.

Patenkinamai:

papuosimo dekoravimas vaikiska Nepakankamai gerai
elementus tematika. Praktiniy uzduoc¢iy | dekoruoja gaminius
vaikiska 4.1.1. Uzduotis: atlikimo stebéjimas, | vaikiska tematika. Darba
tematika. e Dekoruoti analiz¢ ir atlieka netvarkingai,
gaminius, naudojant | vertinimas. nesilaiko saugaus darbo ir
lipdukus, puosinius higienos reikalavimy.
pasaky motyvais, Gerai:
nuotraukas ir t. t. Dekoruoja gaminius
vaikiSka tematika. Yra
neesminiy klaidy. Darba
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.
Puikiai:
Pademonstruoja gaminiy
dekoravimg vaikiska
tematika. Parenka indus ir
inventoriy dekoruoti
gaminius vaikiska
tematika. Pademonstruoja
gebéjimus dekoruoti
gaminius vaikiSka
tematika.
5. Gebéti 5.1. Tema. Vaikisky Demonstravimas. Patenkinamai:
savarankiskai konditerijos gaminiy Nepakankamai gerai
patiekti vaikiskus | patiekimas. Praktiniy uzduo¢iy | parenka indus, inventoriy,
konditerinius 5.1.1. Uzduotys: atlikimo stebéjimas, | jrankius. Nepakankamai
gaminius. e Parinkti patiekimo | analizé ir gerai patiekia vaikiSkus

indus, inventoriy,
jrankius;

e Patiekti vaikiSkus
konditerijos
gaminius.

vertinimas.

konditerijos gaminius.
Darbg atlieka
netvarkingai, nesilaiko
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Gerai:

Parenka patiekimo indus,
inventoriy, jrankius.
Patiekia vaikiskus
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konditerijos gaminius. Yra
neesminiy klaidy. Darbg
atlieka tvarkingai, laikosi
saugaus darbo ir higienos
reikalavimy.

Puikiai:

Patickia vaikiskus
konditerijos gaminius.
Parenka indus, jrankius ir
inventoriy patiekti
gaminius vaikiska
tematika. Pademonstruoja
gebéjimus parinkti indus,
jrankius ir inventoriy bei
patiekti gaminius vaikiSka

tematika.

Mokymosi Kontaktinio darbo valandy skaicius (dirbant su mokytoju) 96 val.

valandy Konsultacijoms skirty valandy skaicius 8 val.

paskirstymas Mokinio savarankisko darbo valandy skaicius 25 val.
Mokymosi pasiekimy patikrinimo valandy skaicius 6 val.
I§ viso 135 val.

Materialieji Mokymo(si) priemonés:

iStekliai Nemielinés teslos gaminiy, gamybos jmoniy darbo organizavimo, gaminiy
dekoravimo, darbo higienos vadovéliai, darbo higienos normos, uzduo¢iy
rinkiniai, nattiralios zaliavos.

Mokytoju Modul;j vesti gali konditerijos, gamybos jmoniy darbo organizavimo, darbo

kvalifikacija higienos, gaminiy dekoravimo profesijos mokytojas ir mokytojas, turintis teis¢
dirbti pedagogu pagal 2011 m. kovo 17 d. Lietuvos Respublikos $vietimo
Jstatymo pakeitimo jstatymo 48 straipsnio ,, Teis¢ dirbti mokytoju 2 ir 3 dalyse
nustatytus reikalavimus.

Modulio 1. Riita Siugiené;

rengéjai 2. Ona Pilic¢iauskieng;

3. Daiva Vidugirieng¢;
4. Zita Suminskiené.
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